Zaigcznik nr 1la do:

Wytycznych dla rad podstawowych jednostek organizacyjnych
do tworzenia nowych i weryfikacji istniejgcych

programow ksztalcenia dla studiow I i Il stopnia

Zakladane efekty ksztalcenia dla kierunku

Jednostka prowadzaca kierunek
studiow

Wydzial Rolnictwa i Biotechnologii

Nazwa kierunku studiow

TECHNOLOGIA ZYWNOSCI I ZYWIENIE CZLOWIEKA

Specjalnosci

1. Technologie produktow roslinnych i zywienie czlowieka

2. Przetworstwo i bezpieczenstwo produktow zwierzecych

3. Nowoczesne kierunki w technologii zywnosci i w zywieniu
czlowieka

Obszar ksztalcenia

Nauki rolnicze, lesne i weterynaryjne

Profil ksztalcenia

ogolnoakademicki

Poziom ksztalcenia

II stopien

Tytut zawodowy uzyskiwany
przez absolwenta

Magister inzynier

Dziedziny nauki / sztuki i
dyscypliny naukowe /
artystyczne, do ktoérych odnosza
si¢ zaktadane efekty ksztatcenia

Dziedzina:

—Nauki rolnicze

—Dyscypliny:
- technologia ZywnoS$ci i Zywienia (dyscyplina wiodaca);
- agronomia; biotechnologia; inzynieria rolnicza; ochrona i
ksztatltowanie srodowiska; ogrodnictwo; zootechnika

Tabela odniesien efektow kierunkowych do efektow obszarowych

Odniesienie do efektow
Symbol Efekty ksztalcenia dla Kierunku ksztalcenia dla obszaru
kierunkowych oraz do efektow
efektow TECHNOLOGIA ZYWNOSCI I ZYWIENIE ksztalcenia prowadzacego
ksztalcenia CZLOWIEKA do uzyskania kompetencji
inzynierskich '
WIEDZA

K W01 Ma ugruntowang wiedze z zakresu biologii, chemii, R2A W01
biotechnologii oraz nauk pokrewnych dostosowang do R2A W03
kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka. R2A_W04
K_W02 Ma poszerzona wiedze z zakresu nauk R2A W02
humanistycznych i  ekonomiczno-prawnych  ze R2A_WO07
szczegblnym uwzglgdnieniem prawa i gospodarki R2A_W08
zywnos$ciowej oraz problematyki edukacji R2A W09
Zywieniowej. InzZA_WO03
K_W03 Posiada pogltebiong wiedze dotyczaca obowigzujacych R2A_WO01
norm i zalecen zywieniowych, ze szczegdlnym R2A_W02
uwzglednieniem prawidtowego planowania i oceny R2A_W04
jadlospisow w  zywieniu podstawowym  0raz R2A_W05
profilaktyki chorob zywieniowo-zaleznych. Inz A_W02
K_W04 Zna specjalistyczne maszyny 1 urzadzenia oraz R2A_W03
technologie wykorzystywane w produkcji zywnos$ci R2A_W04
oraz problematyke przetworstwa spozywczego W R2A_W05
aspekcie Dbezpieczenstwa zywnosci 1 zZywienia. R2A_WO06
Posiada poszerzong wiedzg w odniesieniu do R2A_WO07
wspotczesnych trendow w produkceji zywnoSci. InzZA_ W01
InzA_W02
InzA_WO05
K_W05 Ma poglebiona wiedze z zakresu sktadu chemicznego R2A_W01




zywnosci, wlasciwos$ci poszczegolnych sktadnikow i

R2A_WO03

ich przemian, skazen zywnosci, dodatkow do R2A W05
zywno§$ci, wartosci odzywczych i1 zasad zarzadzania InzZA_WO04
jakos$cig zywnosci.

UMIEJETNOSCI

K _U01 Potrafi stosujac odpowiednie technologie pozyskiwac, R2A _UO1
przetwarzac i analizowa¢ dane pochodzace z réznych R2A_U02
zroédet (w tym obcojezycznych) odnoszace si¢ do R2A_U03
technologii zywnos$ci 1 zywienia czlowieka oraz R2A_U08
posiada umigjetno$¢ przygotowania roéznych form R2A_U09
prac pisemnych (w tym pracy dyplomowej) i ustnych R2A_U10
prezentacji dotyczacych szczegoétowych zagadnien InzA_UO01
zwigzanych z technologia Zzywno$ci i zywieniem InzA_U02
czlowieka, potrafi porozumiewacé si¢ z roézZnymi InzA_U03
podmiotami.

K_U02 Potrafi wykona¢ ekspertyze surowcoéw i produktow R2A_U04
zywno$ciowych postugujac si¢ sprzgtem R2A_U05
laboratoryjnym oraz aparatura kontrolno-pomiarowa. R2A_U06

R2A_U07
InzZA_UOQ7

K_U03 Potrafi wskaza¢ odpowiednie warunki sanitarno- R2A_UO1
higieniczne, technologi¢ oraz wyposazenic w R2A_U05
maszyny i urzgdzenia Wwspotczesnie stosowane w R2A_U06
technologii ~ zywno$ci.  Ocenia  oddziatlywanie R2A_U07
technologii produkcyjnych na jako$¢ produktu InzA_UO04
zywno$ciowego. Zna  wspOlczesne trendy w InzA_UO5
technologii zywno$ci. InzA_U08

K_U04 Potrafi ~ planowa¢  zywienie oraz  prowadzi¢ R2A_U05
poradnictwo zywieniowe. Umiejetnie postuguje sie R2A_U06
metodami, technikami, narzedziami stosowanymi w R2A_U07
systemach zywienia indywidualnego i zbiorowego. InzA_U06

InzA_UQ07

K_U05 Posiada umiejetnosci w zakresie jezyka obcego na R2A U10
poziomie B2+, =z uwzglednieniem stownictwa
typowego dla technologii zywno$ci 1 zywienia
czlowieka.

KOMPETENCJE SPOLECZNE

K_KO01 Student ma $wiadomos¢ i1 potrzebe doksztalcania oraz R2A_KO01
samodoskonalenia w zakresie wiedzy i umiej¢tnosci R2A_KO02
dotyczacych  wykonywanego zawodu.  Potrafi R2A_KO03
wspotdziata¢ z innymi studentami w tworzonych R2A_KO07
grupach pelnigc w nich roézne role oraz okresli¢ InzZA_KO01
stopien waznos$ci realizacji okre§lonego przez siebie InzA_KO02
lub innych zadan, oraz ustali¢ priorytety w trakcie
pracy zespotowe;j.

K_K02 Prawidlowo identyfikuje 1 rozstrzyga powstajace R2A_K04
problemy i dylematy pojawiajace si¢ w czasie R2A_KO08
wykonywania zawodu oraz potrafi mysle¢ i dziata¢ w InzA_KO02
sposob przedsiebiorczy i kreatywny.

K_KO03 Jest $wiadomy zawodowej i etycznej R2A_KO04
odpowiedzialnos$ci za produkcje zywnosci wysokiej R2A_KO05
jako$ci, jej rzetelnej promocji na rynku wraz z R2A_KO06
Zywieniowa promocja zdrowia oraz InzZA_ K01
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upowszechnianiem w spoleczenstwie informacji o
postepie naukowo-technologicznym w  produkcji
zywnosci 1 zywieniu czlowieka.

Efekty ksztalcenia dla specjalnoS$ci

Odniesienie do
efektow ksztalcenia

Symbol dla obszaru oraz do
kierunkowych . - efektéw ksztalcenia

efektow TECHNOLOGIE PRODUKTOW ROSLINNYCH I e e

. ZYWIENIE CZL.OWIEKA L
ksztalcenia uzyskania
kompetencji
inZynierskich !
WIEDZA

K_W06 Ma poglebiong wiedzg dotyczaca zawartosci sktadnikow R2A W01
bioaktywnych oraz  endo i egzogennych substancji R2A W03
szkodliwych w zywnosci pochodzenia ro$linnego i ich R2A_WO05
wptywu na zdrowie czlowieka oraz metod modyfikacji
sktadu zywnos$ci w celu otrzymania surowcow i produktéw
0 okreslone;j charakterystyce i przydatnosci
technologicznej.

K_W07 Dysponuje szeroka wiedzg dotyczaca towaroznawstwa R2A W01
zywnosci pochodzenia roslinnego z uwzglednieniem metod R2A_W05
analizy jako$ci i zapewnienia bezpieczenstwa zdrowotnego InzZA_W02
surowcow i1 produktéw pochodzenia roslinnego. InzA_WO05

K_W08 Zna zasady dietoprofilaktyki i postepowania dietetycznego R2A_WO01
w roznych schorzeniach, zna przyczyny i skutki zaburzen R2A_W04
odzywiania zar6wno o podiozu fizjologicznym, R2A_W05
genetycznym, jak i psychologiczno-kulturowym.

K_W09 Posiada  poglebiona  wiedzg  dotyczacg  procesu R2A_ W02
projektowania  produktu  spozywczego i jego R2A_W05
komercjalizacji, z uwzglednieniem doboru surowcow, R2A_W08
technologii przetworczych, urzadzen, metod zapewnienia InzZA_WO01
jakosci oraz wymagan prawno-finansowych zwigzanych z InzZA_W02
wprowadzeniem produktu do obrotu. Zna zasady InzA_W03
prowadzenia doswiadczen w zakresie technologii Zywnosci
1 zywienia oraz metody analizy statystycznej uzyskanych z
nich wynikow.

K_W10 Dysponuje poszerzona wiedza dotyczaca opakowalnictwa i R2A_WO01
przechowalnictwa surowcow 1 produktow zywnosciowych, R2A_ W03
a takze ich wptywu na jakos$¢ i1 bezpieczenstwo zdrowotne R2A_ W04
zywnosci; zna nowatorskie materiaty opakowaniowe, ich R2A_W05
charakterystyke oraz mozliwosci zastosowania. InzA_WQ05

UMIEJETNOSCI

K_U06 Potrafi projektowaé produkty zywnosciowe pochodzenia R2A _U01
ro§linnego z uwzglednieniem  aktualnych trendow w R2A_U04
produkcji zywnos$ci,  wspolczesnych  technologii, R2A_U05
nowoczesnych technik przetworczych, a takze preferencji R2A_U06
konsumentow | mozliwosci komercjalizacji oraz ulepszac R2A_UO07
metodami  nowoczesnymi  surowiec  ro$linny  do InzA_UQ02
przetworstwa zywnosci. InzA_U04

InzA_U05
InzA_U08
K_U07 Potrafi wykona¢ doglebng ekspertyze jakoSciowa zywnosci R2A U004




pochodzenia ro$linnego ze szczegdlnym uwzglednieniem

R2A_U05

bezpieczenstwa zdrowotnego oraz wplywu sposobu InzZA_UO1
przetworzenia oraz warunkdéw przechowywania na zmiany. InzA_UQ2
jakosciowe postugujac si¢ metodologia, technikami i InzA_U06
aparaturg pomiarowg odpowiednig do badan stosowanych InzA_UQ7
w technologii zywno$ci i zywieniu cztowieka.

K_U08 Ocenia zalezno$¢ pomiedzy sposobem zywienia, a jakoscia R2A U004
zycia, identyfikuje btedy zywieniowe, potrafi zweryfikowac R2A_UO06
stosowane oraz zaplanowa¢ nowe postepowanie dietetyczne InzZA_UO3
W chorobach zywieniowo-zaleznych i w innych
schorzeniach.

K_U09 Potrafi dobra¢ rodzaj opakowania oraz material, z ktérego R2A_U01
ma zosta¢ wykonane odpowiednio dostosowany do R2A_U04
specyfiki surowcow 1 produktow spozywczych oraz R2A_U05
okresli¢ 1 oceni¢ rodzaj informacji zawartej na opakowaniu InzA_UQ7
zgodnie z aktualnymi wymaganiami prawnymi.

K _U10 Potrafi samodzielnie wybra¢ model do$wiadczenia. Posiada R2A _U03
umiejetno$¢ pracy doswiadczalnej oraz pracy w zakresie R2A_U04
analizy danych pochodzacych z badan przy uzyciu InzA_U01
statystyki matematycznej. InzA_UQ08

KOMPETENCJE SPOLECZNE

K_Ko04 Rozumie potrzebg systematycznej aktualizacji wiedzy w R2A_KO01
zakresie zywienia czlowieka zdrowego 1 chorego, R2A_KO07
profilaktyki choréb zywieniowo-zaleznych, przetworstwa
zywno$ci pochodzenia roslinnego i metodologii badan
zapewniajacych kontrolg bezpieczenstwa zywnosci.

K_K05 Ma $wiadomo$¢ znaczenia spotecznej, zawodowej i R2A_KO01
etycznej odpowiedzialno$ci za poradnictwo zywieniowe R2A_K04
oraz produkcje zywno$ci wysokiej jakosci i wplywu R2A_KO05
produkcji zywnos$ci na stan sSrodowiska naturalnego. R2A_KO06

InzZA_KO01
Odniesienie do
efektow ksztalcenia
Symbol Efekty ksztalcenia dla specjalnoSci dla obszaru oraz do
kierunkowych efektéw ksztalcenia
efektow PRZETWORSTWO I BEZPIECZENSTWO prowadzacego do

ksztalcenia PRODUKTOW ZWIERZECYCH uzyskania
kompetencji
inzynierskich '
WIEDZA

K_W11 Posiada poglebiong wiedze o wspotczesnych problemach R2A_W01
przetworstwa produktéw i1 odpadow zwierzgcych oraz R2A_W03
opakowan zywnosci. Zna sposoby modyfikowania R2A_W05
sktadu chemicznego, doskonalenia wartosci odzywczej InzZA_W03
oraz oceny jakosci produktow zwierzgcych @z
uwzglednieniem aspektow biobezpieczenstwa.

K_W12 Posiada poszerzong wiedzg¢ =z zakresu Dbadan R2A_W04
mikologicznych  oraz =~ zagrozen  mikotoksynami R2A_W05
transmitowanymi  poprzez  produkty  pochodzenia InzZA_W05
ZWI1erzgcego.

K W13 Zna standardy produkcji i zasady ochrony wyrobow R2A W02
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tradycyjnych 1 regionalnych, akta prawne dotyczace R2A_W03
produkeji i dystrybucji zywnos$ci regionalnej. Wykazuje R2A_W05
znajomo$¢ zagadnien z zakresu rozwoju indywidualnej R2A_W08
przedsigbiorczo$ci,  dzialalno$ci  gospodarczej i

pozyskiwania funduszy unijnych.

K_W14 Ma wiedze dotyczaca wptywu produkcji zwierzgcej, R2A_ W06
wykorzystania 1 przetworstwa odpadow pochodzenia R2A_ W07
zwierzecego oraz przetworstwa rolno-spozywczego na
funkcjonowanie i rozwdj obszaréw wiejskich.

K_W15 Ma poglebiong wiedze z zakresu metod statystyki R2A_W01
matematycznej w opracowywaniu wynikow badan InzA_WO01
eksperymentalnych, zwigzanych z przetworstwem i
bezpieczenstwem produktow zwierzecych.

UMIEJETNOSCI

K_U11 Posiada umiej¢tnos¢ przeprowadzania oceny dotyczacej R2A_U04
sktadu chemicznego, wartosci odzywczej i sensorycznej R2A_U05
produktéw pochodzenia zwierzgcego, postugujac si¢ R2A_U06
podstawowym sprzetem laboratoryjnym oraz aparaturg R2A_U07
kontrolno-pomiarowa. Potrafi wykona¢ ekspertyze InzA_UO05
produktow  zwierzecych.  Posiada  umiejg¢tnosé
przeprowadzenia analiz  skazenia mikologicznego
produktéw zwierzecych.

K_U12 Potrafi zaplanowa¢ $ciezke dystrybucji produktow R2A_U05
regionalnych i tradycyjnych oraz przeanalizowa¢ wptyw
produkcji lokalnej zywnosci na srodowisko naturalne.

K_U13 Dobierajac odpowiednie metody, techniki i technologie R2A_U01
do produkcji zwierzecej $wiadomie ksztaltuje jakosé R2A_U04
produktu. Ocenia oddziatywanie technologii produkcji, R2A_U05
przetworstwa surowcoOw i przechowalnictwa na jako$¢ R2A_U06
produktu i srodowiska przyrodniczego.

K U14 Rozumie i stosuje  odpowiednie  technologie R2A _U03
informatyczne w zakresie pozyskiwania i przetwarzania InzZA_W03
informacji z zakresu przetwérstwa i bezpieczenstwa
produktow zwierzgcych.

K_U15 Posiada umiegjetno$¢ porozumiewania si¢ z roéznymi R2A_U02
podmiotami w formie werbalnej i pisemnej w zakresie R2A_U06
pozyskiwania $rodkow o dofinansowanie dziatan w R2A_U07
obszarze produkcji zwierzgcej w ramach dostepnych InzA_W02
programdw wsparcia.

KOMPETENCJE SPOLECZNE

K_KO06 Student ma $wiadomo$¢ odpowiedzialnosci: spoleczne;j, R2A_KO05
zawodowej 1 etycznej za produkcje, przetworstwo i InzZA_KO01
bezpieczenstwo produktow zwierzecych, za rzetelng
analize 1 interpretacjc wynikow badan naukowych
prowadzonych indywidualnie i w zespotach naukowych.

K_KO07 Student ma §wiadomo$¢ ryzyka i umie oceni¢ skutki R2A_KO06
podejmowanych decyzji w obrebie przetworstwa i
bezpieczenstwa produktow zwierzgcych.




Symbol

kierunkowych

Efekty ksztalcenia dla specjalnoS$ci

Odniesienie do
efektow ksztalcenia
dla obszaru oraz do
efektow ksztalcenia

efektow NOWOCZESNE KIERUNKI W TECHNOLOGII prowadzacego do
ksztalcenia ZYWNOSCI I W ZYWIENIU CZLOWIEKA uzyskania
kompetencji
inzynierskich '
WIEDZA
Zna techniki i urzadzenia stosowane w zaawansowanych
technologiach przemystu spozywczego. Ma poglebiona R2A W03
wiedze o innowacyjnych procesach, trendach rozwoju i R2A W05
K_W16 kierunkach badan naukowych w dziedzinie technologii R2A W07
zywnosci 1 zywienia czlowieka, w tym o InzA W02
zaawansowanych technikach analitycznych i InzA W05
membranowych stosowanych w przemysle spozywczym. -
Zna zaawansowane metody statystyczne w zakresie R2A WOL
planowania 1 optymalizacji eksperymentow oraz R2A W05
K_W17 opracowania wynikow badan. Ma zaawansowang wiedze naA W02
o nowoczesnych metodach stosowanych do badan InzA W05
produktéw spozywczych i ich opakowan. -
Ma pogtebiona wiedze z zakresu prawa zywnosciowego
(przepisy ustawowe, wykonawcze i administracyjne ROA W02
regulujace sprawy zywnosci w o0golnosci, a ich R2A W04
bezpieczenstwo w szczegdlnosci, zarbwno na poziomie R2A W06
K_W18 Wspdlnoty, jak i na poziomie krajowym) i ochrony R2A W08
wlasnos$ci intelektualnej, w tym o obowigzkach T
S . . . InzA_ W04
podmiotow dziatajacych na rynku spozywczym a takze -
wymaganiach wobec $rodkow spozywczych, rowniez
pod katem zanieczyszczen.
Identyfikuje =~ zywnos¢ jako zrodto  sktadnikow
odzywczych i bioaktywnych, ktére mozna modyfikowaé R2A_W04
K W19 w celu otrzymania okre$lonej charakterystyki i R2A_WO06
- funkcjonalno$ci produktu; zna specyficzne potrzeby InzA_ W05
zywieniowe poszczeg6lnych grup ludnosci i mozliwosci
ich zaspokojenia.
Ma poglebiong wiedze o roli jaka pelnig opakowania w R2A_W01
zachowaniu bezpieczenstwa 1 jakoSci zywnosci. Zna R2A_W03
K_W20 nowoczesne metody wytwarzania i modyfikacji R2A_WO05
materiatbw  opakowaniowych, w tym opakowan R2A_W06
inteligentnych i aktywnych do kontaktu z zywnoscia. R2A_ W08
UMIEJETNOSCI
Potrafi samodzielnie zaplanowa¢ eksperyment z R2A_U04
K U6 wykorzystaniem nowoczesnych i specjalistycznych R2A_U05
- narzedzi 1 urzadzen w celu rozwigzania problemu R2A_U06
zwigzanego z produkcjg i kontrolg zywnosci. InzA UO1
R2A_UO1
Potrafi pozyskiwa¢ i1 przetwarza¢ informacje w celu R2A_U02
K Ul7 dokonania specjalistycznych obliczen, opracowan w R2A _U03
- formie raportow, projektow, sprawozdan i prezentacji, R2A_U08
rowniez w jezyku obcym. R2A_U09
InzA U01
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Potrafi postugiwa¢ si¢ zaawansowanym technicznie 232—882
K_U18 sprzetem 1 aparaturg stosowang w badaniach ROAU07
dotyczacych oceny jakos$ci zywnosci i opakowan. Inz AiU07
Potrafi wykorzysta¢ specjalistyczna wiedze z zakresu Sgﬁ—ggé
procesOw technologii zywno$ci z uwzglednieniem ich R2A UO5
K U19 wptywu na $rodowisko i bezpieczefistwo zdrowotne oraz R2A_UO6
- z zakresu metod, technik oraz materialdow w procesach R2A UO7
technologicznych w celu wytwarzania i modyfikacji nzA U053
produktéw spozywczych i ich opakowan. Inz A:U07
Potrafi wykorzysta¢ przepisy ustawowe, wykonawcze i
administracyjne regulujace sprawy zywnosci i zywienia
PO o . R2A_UO1
dotyczace réwniez organizacji procesu produkcyjnego, -
S .2 ; X > R2A_U02
K_U20 gospodarki $ciekami i odpadami, a takze podja¢ R2A_U05
dzialania zwigzane z zaspokajaniem specyficznych -
Lo . . . R2A_U06
potrzeb zywieniowych cztowieka uzaleznionych od jego
aktywno$ci, stanu fizjologicznego, wieku itp.
KOMPETENCJE SPOLECZNE
Jest $wiadomy odpowiedzialnosci etycznej i spotecznej ggﬁ—ﬁgg
K_K08 zwigzanej z wykonywanym zawodem. Wykazuje ROA KOG
dbatos¢ o prestiz zwigzany z wykonywanym zawodem. Inz A:KOl
Rozumie potrzebe uczenia si¢ przez cate zycie oraz
uczestniczenia w postgpie naukowym i technologicznym R2A_KO01
K K09 w zakresie technologii zywnoS$ci 1 zywienia czlowieka i R2A_K02
- inicjowania zmian w tym zakresie, rownoczesnie ma R2A_KO07
swiadomo$¢ znaczenia dostosowania si¢ do zmiennego InzA_KO1
otoczenia gospodarczego i rynku pracy.

Ogolna liczba efektow — zaleca si¢ okoto 50 w proporcjach poszczegdlnych kategorii zblizonych do 2:2:1
Dla kazdej specjalnosci nalezy okresli¢ oddzielne efekty ksztatcenia

! w przypadku kierunkow / pozioméw ksztatcenia, po ktorych nadawany jest tytut zawodowy inzynier / magister inzynier lub tytut rownorzedny, niezaleznie od
realizowanej specjalno$ci wymagane odniesienie efektow kierunkowych do wszystkich efektow ksztalcenia prowadzacego do uzyskania kompetencji
inzynierskich okreslonych rozp. MNiSW w spr. KRK (w przypadku kierunkow / poziomow ksztatcenia, po ktorych nadawany jest tytut zawodowy licencjat /
magister lub tytut rownorzgdny jedynie odniesienie do efektow ksztalcenia dla obszaru — zapis dot. odniesienia do efektow ksztalcenia prowadzacego do
uzyskania kompetencji inzynierskich nalezy usuna¢)

Objasnienia:

K (pierwsza litera) — kierunkowy efekt ksztatcenia

W — wiedza

U — umiejgtnosei

K — kompetencje spoteczne

01, 02, ... - numer efektu ksztalcenia w postaci dwoch cyfr (numery 1-9 nalezy poprzedzi¢ cyfra 0)



