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jednostek organizacyjnych do tworzenia nowych
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Zakladane efekty ksztalcenia dla kierunku
Technologia Zywnosci i Zywienie Czlowieka

Jednostka prowadzgca kierunek
studiow

Wydzial Rolnictwa i Biotechnologii

Nazwa kierunku studiow

Technologia Zywnosci i Zywienie Czlowieka

Specjalno$ci

Przetworstwo Rolno-Spozywcze

Obszar ksztalcenia

Obszar nauk rolniczych, le$nych i weterynaryjnych

Profil ksztalcenia

Ogolnoakademicki

Poziom ksztatcenia Studia I°
Forma ksztatcenia Studia stacjonarne
Tytut zawodowy uzyskiwany Inzynier

przez absolwenta

Dziedziny nauki i dyscypliny
naukowe, do ktorych odnosza
si¢ zaktadane efekty ksztalcenia

Nauki rolnicze; technologia zywnosci i Zywienia oraz
agronomia, ogrodnictwo, zootechnika, ochrona i ksztaltowanie
srodowiska, biotechnologia, inzynieria rolnicza

Tabela odniesien efektow kierunkowych do efektow obszarowych

ki Sl o) Efekty ksztalcenia dla kierunku Odniesienie do
ierunkowych . .
efektéw o L . efektow ksztalcenia
Kksztalcenia Technologia Zywnosci i Zywienie Czlowieka dla obszaru
WIEDZA
K_W01 Ma wiedzg ogdlng w zakresie matematyki, fizyki, chemii | RIA_ W01
ogo6lnej i organicznej, biologii i biochemii, dostosowana | R1A_WO03
do nauk o zywnosci R1A_ W04
R1A_WO05
K_W02 Ma podstawowa wiedz¢ ekonomiczna, prawna i | RIA_ W02
spoteczna w zakresie nauk o Zywnosci. R1A W09
K_W03 Posiada wiedz¢ o roli i =znaczeniu S$rodowiska | RIA W03
przyrodniczego, jego zagrozeniach i ochronie w | R1IA W06
spoteczenstwie globalnym. R1A W07
K_W04 Ma podstawowa wiedzg o wspodtczesnych problemach R1A_WO07
przetworstwa zywnosci i zywienia czlowieka. R1A_WO08
R1A_W09
K_W05 Wyjasnia zasady stosowane w przetworstwie zywnosci, | R1IA_WO03
dzigki ktorym produkt jest bezpieczny dla konsumenta R1A_WO05
oraz rozumie znaczenie ograniczenia skazenia oraz R1A_WO06
niepozadanych zmian Zywno$ci.
K_W06 Zna wlasciwosci typowych patogenow i | RLA_WO04
mikroorganizméw powodujacych psucie si¢ zywnosci, | RLA_ W05
ich najczestsze pochodzenie i warunki, w ktorych | R1A_WO06
nastepuje ich rozwoj jak i mozliwosci ograniczenia ich
wystgpowania, usuniecia czy zniszczenia.
K_W07 Wskazuje zasady, mozliwosci i ograniczenia zwigzane z | R1IA_WO04
utrwalaniem zywnosci (np. wptyw temperatury, pH, a,, | RLA_ W05
»teoria plotkow”, opakowanie) oraz wyjasnia wpltyw
metod utrwalania na trwalos¢ 1 bezpieczenstwo
Zywnosci.
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K_W08 Zna zasady zarzadzania jako$cig zywnosci na podstawie | R1A_ W02
norm i przepisow prawa krajowego i | RLA_WO04
miedzynarodowego, wskazuje organizacje roznego | RIA W05
szczebla odpowiedzialne za jako$¢ zywnosci. R1A W06

K_W09 Rozpoznaje podstawowe techniki analizy | RLA_W05
instrumentalnej 1 sensorycznej zywno$ci oraz zna
podstawy oceny jako$ci.

K_W10 Wskazuje gltéwne reakcje chemiczne, od ktorych zalezy | R1IA_WO01
trwato$¢ przechowalnicza zywnosci i zna sposoby ich | RIA_ W05
kontroli.

K_W11 Zna role sktadnikow odzywczych i funkcjonalnych w | RIA_ W01

zywieniu 1 zdrowiu cztowieka z uwzglednieniem | R1A_WO03
fizjologii zywienia oraz wyjasnia wplyw spozywanych | R1A_WO04
produktéw na stan odzywienia. R1A W05

K_W12 Wyjasnia zasady racjonalnego zywienia, norm | R1A_ W04
zywieniowych 1 zywienia roznych grup ludnosci z | RIA_WO05
uwzglednieniem znaczenia aktywnoSci fizyczne;.

K_W13 Wyjasnia wplyw procesow technologicznych na | RIA_WO03
zachowanie sktadnikow odzywczych przetwarzanych | R1IA_WO04
produktow. R1A_WO05

K_W14 Charakteryzuje rodzaje i zrédta surowcéw stosowanych | R1IA_WO03
W przetworstwie zywnosci. R1A_ W04

R1A_WO05

K_W15 Zna procesy i operacje jednostkowe stosowane w | RIA W04
przetworstwie R1A W05

K_W16 Zna podstawowe prawa dotyczace ruchu ptynow, | R1IA_ W04
wymiany ciepta i masy w procesach przetwarzania | RLA W05
Zywnosci.

K_W17 Zna zasady wytwarzania produktow zywnosciowych | RIA_WO03

pochodzenia roslinnego 1 zwierzecego na drodze | RIA_WO05
biotechnologicznej.

K_W18 Zna podstawy higieny produkcji i zasady mycia i | RLA_WO05
dezynfekcji aparatow i pomieszczen produkcyjnych. R1A_WO06

R1A_WO07

K_W19 Objasnia zasady uzytkowania wody 1 gospodarki | R1IA_WO05
sciekami w zaktadzie przetwarzania zywnosci. R1A_WO06

R1A_WO07

K_W20 Wskazuje podstawowe przepisy i wymagania ustawowe | R1IA W02

dotyczace produkcji zywnosci oraz identyfikuje gtowne | R1IA_WO05
przepisy prawa, ktére maja wplyw na dany proces | RLA W06
wytwarzania Zywnosci.

K W21 Zna podstawy prawne, organizacje 1 podstawy | RIA W02
zarzadzania matym przedsigbiorstwem. R1A_WO7

R1A_W08

R1A_WO09

K_W22 Zna techniki i narzedzia informatyczne niezbgdne do | RIA_WO01

przygotowania tekstu, arkusza kalkulacyjnego i | R1A_WO05
prezentacji oraz zna podstawowe zasady grafiki
inzynierskiej w zakresie niezbednym dla kierunku

ksztatcenia.
K_W23 Zna podstawowg budowge i zasady eksploatacji maszyn i | RLA_WO04
urzadzen stosowanych w przetworstwie zywnosci. R1A W05
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UMIEJETNOSCI
K_Uo01 Stosuje podstawowe technologie informatyczne w | R1A_UO1
zakresie pozyskiwania i przetwarzania informacji, | RLA U03
obliczen statystycznych i grafiki komputerowe;j. R1A_U08
K_U02 Wykazuje umiejetno$¢ precyzyjnego, zwigztego 1 | R1A_U02

wlasciwego porozumiewania si¢ z réznymi podmiotami | R1A_UO08
w formie werbalnej, pisemnej i graficznej w srodowisku
zawodowym 1 innych $rodowiskach, takze w jezyku
obcym na poziomie B1.

K _U03 Sporzadza raporty techniczne i laboratoryjne oraz notatki | R1A_U01
shuzbowe, a takze przygotowuje 1 przedstawia | R1IA_U02
prezentacje medialng na zadany temat. R1A_UO03

R1A_UO08

K_U04 Wykonuje proste zadanie badawcze lub ekspertyze z | R1A_U04

produktem zywnos$ciowym pod opieka specjalisty i
przedstawia wnioski.

K_U05 Wykrywa i okresla w sposob jakosciowy i iloSciowy | R1IA_UQ5
przyczyny utraty jako$ci oraz psucia si¢ Zywnosci. R1A_UO06

K_U06 Wskazuje potencjalne, krytyczne punkty kontrolne w | R1IA U05
wybranym procesie produkcyjnym oraz jako cztonek | R1A_UQ6
zespotu projektuje i ocenia linie technologiczna R1A_UO07

K_U07 Wybiera i stosuje odpowiednia metod¢ analizy w celu | RIA_UQ5
rozwigzania okreSlonego problemu zwigzanego z | R1A_U06
Zywnoscig. R1A_UO07

K_U08 Przygotowuje probki do badan zgodnie z zasadami | R1A_UQ6
analizy.

K_U09 Postuguje sie podstawowym sprzetem laboratoryjnym. R1A U06

K_U10 Stosuje zasady bezpieczenstwa pracy i dobrych praktyk | RLA_UQ06
w  laboratorium analitycznym 1 w  zaktadzie | R1A_UQ7
przemystowym.

K_U11 Wykonuje ogoélng analize sktadu i ocenia wihasciwosci | RIA_UO0S
sensoryczne produktu Zywnosciowego. R1A _UQ6

R1A_U07

K_U12 Sporzadza 1 opisuje liczbowo bilans materialowy 1 | R1A_UO05
energetyczny  wskazanego procesu  przetwarzania | R1A_U06
Zywnosci. R1A_UO07

K_U13 Stosuje zasady rachunkowosci 1 dokumentowania | R1A_UO06
procesOw gospodarczych.

K _Ul4 Uzytkuje aparature kontrolno-pomiarowa stosowang w | R1IA_UQ6
procesach przemystowych.

K_U15 Ma umiejetnosci jezykowe w zakresie technologii | R1IA_U02

zywnosci 1 zywienia czlowieka, zgodne z wymaganiami | R1A_UO03
okreslonymi dla poziomu B2 Europejskiego Systemu | R1A_U08

Opisu Ksztalcenia Jezykowego. R1A_UQ9
R1A _U10
K_U16 Posiada umiejetno$¢ wyszukiwania, zrozumienia, analizy | R1IA_UO01

i wykorzystywania informacji pochodzacych z r6znych | R1A_U03
zrodet 1 w roznych formach w zakresie technologii | RIA_UO0S

zywnosci 1 zywienia czlowieka R1A_UO07
KOMPETENCJE SPOLECZNE

K_KO01 Zna zawdd poprzez odbycie programowej praktyki | RLA K06

przemystowej oraz zaje¢ terenowych. R1A_KO07
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R1A_KO08

K_K02 Ma $wiadomo$¢ znaczenia zawodowe] 1 etycznej | RIA_ KO3

odpowiedzialnosci za produkcje zdrowej zywnosci, oraz | R1A_KO04

ksztattowanie i stan $srodowiska naturalnego. R1A_KO05

R1A_KO06

K_KO03 Rozumie potrzebe cigglego doksztatcania si¢ 1| R1IA_KO1

podnoszenia kompetencji zawodowych i osobistych. R1A K07

K_K04 Pracuje indywidualnie i w zespole, przyjmujgc w nim R1A_KO02

rozne role oraz zarzgdza czasem. R1A_KO03

K_K05 Jest $wiadomy odpowiedzialnosci za  wspolnie | R1A_KO02

realizowane zadania, zwigzane z praca zespolowa. R1A K03

R1A_KO05

R1A_KO06

R1A_KO08

K_KO06 Wykazuje odpowiedzialno$¢ za higieng i bezpieczenstwo | R1A_KO05

pracy wilasnej i innych. R1A_KO06

R1A_KO08

K_KO07 Przestrzega zasad etyki przy zbieraniu i opisywaniu R1A K05
danych

K_KO08 Postuguje si¢ argumentami na rzecz zdrowego zywienia | R1A_ K08

K_K09 Przejawia wrazliwo$¢ poszanowania i zachowania dobrej | R1A_KO04

praktyki produkcyjnej w produkcji zywnos$ci R1A_KO08

K_K10 Prawidlowo identyfikuje i rozstrzyga dylematy zwigzane | R1A_KO02

z wykonywaniem zawodu. R1A_KO04

K_K11 Jest otwarty na zachodzace zmiany i ma §wiadomos¢ R1A K01

dostosowania si¢ do zmiennego otoczenia R1A K04

gospodarczego i rynku pracy R1A K07

Ogolna liczba efektow — zaleca si¢ okoto 50 w proporcjach poszczegdlnych kategorii zblizonych do 2:2:1
Dla kazdej specjalno$ci nalezy okresli¢ oddzielne efekty ksztatcenia

Objasnienia:

K (pierwsza litera) — kierunkowy efekt ksztatcenia

W — wiedza

U — umiejetnosci

K — kompetencje spolteczne

01, 02, ... - numer efektu ksztalcenia w postaci dwoch cyfr (numery 1-9 nalezy poprzedzi¢ cyfra 0)



