Zalgcznik nr 1 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

Zakladane efekty uczenia si¢ dla kierunku Projektowanie Zywnosci niskoprzetworzonej

Wydzial Rolnictwa i Biotechnologii

nazwa kierunku studiéw Projektowanie zywnos$ci niskoprzetworzonej
profil ogo6lnoakademicki

poziom ksztalcenia Pierwszy stopien

tytul zawodowy uzyskiwany przez absolwenta : inzynier

dyscyplina lub dyscypliny,
do ktérych odnosza sie zakladane efekty uczenia sie

procentowy udzial dyscypliny®

Rolnictwo i ogrodnictwo - dyscyplina wiodaca ° 61 %
Technologia zywnosci i zywienia 26 %
Zootechnika i rybactwo 7%
Sztuki plastyczne 1 konserwacja dziet sztuki 6 %
[Eacznie: 100%
Odniesienie efektow uczenia si¢ dla kierunku do charakterystyk drugiego stopnia Polskiej Ramy Kwalifikacji
Symbol Efekty uczenia si¢ dla kierunku Projektowanie zywnoSci o , .
z . . Efekty Efekty dla dziedziny sztuki Efekty prowadzace do uzyskania
el:ektow n ISkOpI"ZEtWO rzonej -z czescil -z czesci 11 kompetencji inzynierskich
Kierun- (kod skladnika opisu)4 (kod skladnika opisu, zakres) ° -z ezgSei 1T -
kowych (kod skladnika opisu)
WIEDZA:
K wo1 Zna metodologie badan i ma wiedz¢ 0 charakterze aplikacyjnym z zakresu botaniki,
- chemii, biochemii, mikrobiologii oraz technik informacyjnych, jezyka obcego, P6S_WG P6S_WG Wzak_r_eSie P6S_WG
wzornictwa i komunikacji wizualnej i innych nauk podstawowych pozwalajgcg na wiedzy o realizacji prac
zrozumienie tre$ci przedmiotow kierunkowych i specjalno$ciowych. artystycznych
K_W02 Ma podstawowg wiedze ekonomiczng, prawng i spoteczng konieczng w dziatalnosci
gospodarczej o charakterze inzynierskim zwigzanej z pozyskiwaniem,
przechowywaniem, przetwarzaniem, utrwalaniem surowcow i produktow spozywczych. P6S_WK P6S_WK
Posiada wiedze z zakresu utrzymania obiektow i urzadzen oraz w zakresie standardow i
norm technicznych. Zna zasady ochrony wlasnosci przemystowej oraz prawa
autorskiego.
K W03 Ma wiedz¢ z zakresu pozyskiwania, wartosci odzywczej i prozdrowotnej surowcoOw
B spozywczych, zielarskich zaréwno rodzimych jak i pochodzacych z innych stref P6S_WG P6S_WG
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klimatycznych. Zna mozliwosci pozyskiwania roslin uprawnych, zielarskich, warzyw i
owocow oraz urzadzenia stosowane na wszystkich etapach produkcji roslinnych
surowcow spozywczych. Rozumie wpltyw stosowanych metod produkcji zaréwno
konwencjonalnych, integrowanych i ekologicznych na jakos¢ i bezpieczenstwo
otrzymywanych surowcow spozywczych.

K_W04

Zna technologie uprawy roslin oleistych, zbozowych, okopowych, korzeniowych,
straczkowych oraz urzadzenia uzywane na wszystkich etapach produkc;ji roslinne;j.
Rozumie wplyw stosowanej agrotechniki na jako$¢ otrzymywanych surowcow
spozywczych. Posiada wiedze¢ o metodach stosowanych w przechowalnictwie surowcow
spozywczych.

P6S_WG

P6S_WG

K_WO05

Zna mechanizmy, technologie i skutki postepu biologicznego w produkcji roslinnej i
zwierzecej. Ma wiedze na temat wplywu postepu biologicznego na jakos¢ 1 wydajnos¢
produkcji rolniczej oraz na srodowisko. Rozumie ideg zero west w produkcji zywnosci
oraz ma wiedze z zakresu gospodarowania odpadami w przetworstwie rolno-
SpoZywczym.

P6S_WG

P6S_WG

K_WO06

Zna sktad chemiczny, funkcjonalne sktadniki i wlasciwosci roslin uprawnych, warzyw,
owocow oraz ro$lin zielarskich, dziko rosnacych i grzybow stosowanych w zywieniu
czlowieka, tworzeniu napojow i w suplementach diety. Zna wtasciwosci egzotycznych
surowcow 0 charakterze przyprawowym i stosowanych jako uzywki. Zna zalety
zywnosci ekologiczne;.

P6S_WG

K_WO07

Ma wiedze na temat budowy uktadu pokarmowego i zywienia cztowieka, sktadu
chemicznego produktow spozywczych oraz zasad racjonalnego zywienia. Zna wpltyw
sktadnikow odzywczych i funkcjonalnych jak rowniez probiotykow, prebiotykow i
produktow pszczelich na zdrowie cztowieka. Definiuje suplementy diety i produkty z
pogranicza.

P6S_WG

K_W08

Zna podstawowe procesy w produkcji zywnos$ci oraz metody analizy instrumentalnej i
sensorycznej zywnosci. Ma wiedze na temat metod utrwalania zywnosci, howoczesnych
opakowan stosowanych w przemysle spozywczym i ich wptywu na jakos$¢ produktow.

P6S_WG

P6S_WG

K_W09

Zna techniki molekularne stosowane w badaniach i monitoringu zywnosci oraz potrafi
definiowa¢ zywnos¢ modyfikowang genetycznie; ma wiedzg na temat metod tworzenia
zywno$ci GMO. Zna Korzysci i zagrozenia wynikajace z produkcji i stosowania
zmodyfikowanych genetycznie surowcdéw zywnosciowych.

P6S_WG

P6S_WG

K_W10

Zna prawne aspekty znakowania zywnosci i certyfikacji. Ma wiedze na temat systemow
zarzadzania jakoS$cia 1 bezpieczenstwem zywnosci. Zna przepisy prawa krajowego i
unijnego. Ma wiedze na temat mikrobiologicznych zagrozen zywnosci.

P6S_WG
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K_W11

Zna podstawowe uwarunkowania i czynniki rozwoju rynku produkcji spozywczej. Ma
wiedze na temat kreowania marki produktu zywnosciowego. Zna modele nowoczesnych
tancuchow dystrybucji produktow spozywczych. Zna metody zarzadzania i organizacji
stosowane w przedsigbiorstwie produkcii spozywczej.

P6S_WK

P6S_WK

K_W12

Zna podstawowe style, techniki gastronomiczne oraz uwarunkowania kulturowe i
geograficzne sztuki kulinarnej. Rozumie znaczenie wizualizacji kulinarnej dla reklamy
produktoéw spozywczych i wyrobow gastronomicznych.

P6S_WG

P6S_WG

K_W13

Zna podstawowe technologie chowu zwierzat gospodarskich w celu uzyskania
produktéw migsnych oraz pochodzenia zwierz¢cego. Zna warto$¢ odzywcza rdéznych
gatunkow migsa, ryb i produktow pochodzenia zwierzgcego oraz czynniki wplywajace na
ich jako$¢.

P6S_WG

P6S_WG

K_W14

Zna zasady projektowania opakowan stosowanych w produktach spozywczych 0 wysokich
walorach estetycznych, ze szczegdlnym uwzglednieniem opakowan biodegradowalnych.
Zna wplyw jakoSci opakowania na bezpieczenstwo zywnosci oraz rol¢ nowoczesnego
designu w kreowaniu wizerunku produktu. Ma wiedze w zakresie wspolczesnych
tendencji rozwoju sztuki, wzornictwa i architektury.

P6S_WG

P6S_WG
W zakresie rozumienia
kontekstu dyscyplin
artystycznych

P6S_WG

UMIEJETNOSCI:

K_U01

Posiada umiejetnos¢ pozyskiwania wiedzy z roznych zrodel, ich oceny i krytyczne;j
analizy oraz stosuje technologie informatyczne w zakresie pozyskiwania i przetwarzania
informacji zwigzanych ze studiowanym kierunkiem. Potrafi zaplanowac¢ i przeprowadzi¢
proste eksperymenty dotyczace pozyskiwania, przetwarzania, analizy i projektowania
ZYyWNOSCL.

P6S_UW

P6S_UW

K_U02

Posiada umiejetnos¢ postugiwania sie jezykiem obcym w zakresie zwigzanym z
kierunkiem studiow, na poziomie B2 oraz posiada umiejetnos¢ precyzyjnego i
skutecznego porozumiewania si¢ werbalnego jak rowniez przygotowania prac pissmnych
w jezyku polskim i obcym.

P6S_UK

K_U03

Wykonuje pod kierunkiem opiekuna naukowego proste zadania inzynierskie lub
projektowe zwigzane z kierunkiem studiow oraz posiada umiejetnos¢ planowania i
organizowania pracy indywidualnej i zespotowej. Potrafi zaplanowa¢ wlasny rozwoj.

P6S_UO
P6S_UU

P6S_UW

K_U04

Posiada umiejetnos¢ zorganizowania i prowadzenia dziatalnosci gospodarczej zwigzane;j
z pozyskiwaniem surowcow spozywczych, projektowaniem zywnoS$ci oraz posiada
umiejetnos$¢ zastosowania przepisdw prawa i zasad marketingu w odniesieniu do
surowcow zywnosciowych, suplementéw diety, zidt, surowcoéw importowanych.
Dokonuje wstepnej oceny ekonomicznej podejmowanych dziatan.

P6S_UO

K_U05

Ma umiejetnos¢ stosowania osiggniec¢ postepu biologicznego w praktyce. Potrafi
pozyskiwaé i prowadzi¢ produkcje roslin uprawnych, warzyw, owocow i ziét. Dokonuje
analizy jakosci, wartosci odzywczej i prozdrowotnej surowcow spozywezych, zielarskich

P6S_UW

P6S_UW
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zaréwno rodzimych jak i pochodzacych z innych stref klimatycznych. Potrafi zastosowaé
ekologiczne metody produkcji surowcow spozywcezych. Podejmuje decyzje zwigzane z
pozyskiwanie surowcow rolniczych majac na wzgledzie ochrong Srodowiska i
proekologiczng gospodarke odpadami.

K_U06

Potrafi analizowa¢ rolg, znaczenie i jako$¢ odzywczych sktadnikow zywnosci oraz
zwigzkow funkcjonalnych, produktéw pszezelich, suplementow diety, probiotykow dla
zdrowia cztowieka. Potrafi zaprojektowa¢ zywienie zbiorowe i indywidualne dla osob
zdrowych i ze specjalnymi wymaganiami. Projektuje sktad suplementow diety, ze
szczegdlnym uwzglednieniem sktadnikow botanicznych.

P6S_UW

K_U07

Ma umiejetno$¢ interpretacji zjawisk wptywajacych na wielkos¢ i jakos¢ produkcji
zywnosci oraz stanu §rodowiska przyrodniczego. Potrafi wykorzystywaé¢ metody
biotechnologiczne dla potrzeb monitoringu i produkcji surowcow zywnosciowych.
Stosuje nowoczesne techniki biologii molekularnej wykorzystywanych w transformacji
genetycznej.

P6S_UW

P6S_UW

K_U08

Stosuje podstawowe procesy przetworstwa zywnosci, ma umiejetnosé zaplanowania
procesu przechowywania i utrwalania surowcoéw spozywczych. Dokonuje oceny
instrumentalnej i sensorycznej surowcow spozywczych i niskoprzetworzonej zywnosci.
Potrafi obstugiwac urzadzenia i sprzet laboratoryjny. Ma umiejetnos¢ oceny
mikrobiologicznej produktow spozywczych. Potrafi zaplanowac i wdrozy¢ system
zarzadzania jakoscia 1 bezpieczenstwem zywnosci. Dokonuje analizy zagrozen w
produkcji i przetworstwie zywnosci. Stosuje przepisy prawa krajowego i unijnego
dotyczace bezpieczenstwa i znakowania Zywnosci.

P6S_UW

P6S_UW

K_U09

Potrafi zaplanowac, wykreowa¢ nowy produkt spozywczy, potrawe, napdj. Ma
podstawowe kompetencje w zakresie starania si¢ o nadawanie certyfikatow

i znakow jakosci zywnos$ci. Stosuje podstawowe i nowoczesne technologie
gastronomiczne. Ma umiejetno$é korzystania z dziedzictwa kulinarnego oraz produktow
regionalnych. Stosuje nowoczesne metody zarzadzania i organizacji w przedsi¢biorstwie
produkcji spozywczej. Student potrafi wskazaé i dobra¢ odpowiednie sposoby
dostarczania ustug zywieniowych. Potrafi koordynowac¢ krotkie fancuchy dostaw
zywnosci 1 sprzedaz bezposrednig.

P6S_UW
P6S_UO

P6S_UW

K_U10

Ma podstawowa umiejetnos$¢ zaplanowania i wyprodukowania zywno$ci pochodzenia
zwierzecego. Potrafi dokonaé oceny réznych gatunkéw migsa, ryb i produktow
pochodzenia zwierzgcego oraz identyfikuje czynniki wplywajace na ich jako$¢.

P6S_UW

P6S_UW

K_U11

Projektuje bezpieczne opakowania do produktéw spozywczych o wysokich walorach
estetycznych. Tworzy etykiety produktéw spozywczych zgodnie z przepisami prawa.
Potrafi dokona¢ wizualizacji kulinarnej oraz zaplanowa¢ reklame wizualng.

P6S_UW

P6S_UW
w zakresie umiejg¢tnosci
realizacji prac artystycznych
(sztuki plastyczne i konserwacja
dziet sztuki)

P6S_UW
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KOMPETENCJE SPOLECZNE:

K_KO01 Jest gotdw do oceny skutkow wykonywanej dziatalno$ci w zakresie szeroko
B rozumianego rolnictwa i srodowiska. Ma $wiadomos$¢ znaczenia spotecznej, zawodowej i P6S_KR P6S_KR
etycznej odpowiedzialnosci za produkceje zywnosci wysokiej jakosci, dobrostan zwierzat
oraz ksztattowanie i stan $rodowiska przyrodniczego.

K K02 Jest gotow do ciaglego doksztatcania i doskonalenia w zakresie pozyskiwania,
- przetwoérstwa i jakos$ci produktow spozywezych oraz krytycznej oceny posiadanej P6S_KK
wiedzy; zasiggania opinii ekspertow w przypadku trudnosci z samodzielnym
rozwigzaniem problemu.

K K03 Jest gotow do wspdtpracy w zespole wielodyscyplinarnym w celu zapewnienia
- bezpieczenstwa zywnosci, nowoczesnych rozwigzan w zakresie opakowan i reklamy P6S_KK P6S_KK
Zywnosci.
K K04 Wykazuje troske o srodowisko naturalne, ma swiadomos¢ odpowiedzialnosci za P6S_KO
B zanieczyszczenie Srodowiska. Mysli i dziata w sposob przedsiebiorczy.
K K05 Jest gotow przestrzegac zasad etyki zawodowej i dbac o dorobek i tradycje zawodu. P6S_KR P6S_KR

Efekty uczenia si¢ dla kierunku odnosza si¢ do okreslonych w ZSK uniwersalnych charakterystyk pierwszego stopnia odpowiednio w przypadku:
— studiow I stopnia: wiedza — P6U_W; umiejetnosci — PoU_U; kompetencje spoteczne — P6U_K

— studiow II stopnia: wiedza — P7U_W; umiej¢tnosci — P7U_U; kompetencje spoteczne — P7TU_K

objasnienia
ogolna liczba kierunkowych efektow uczenia si¢ — dla nowych kierunkow / pozioméw studidw zaleca si¢ zdefiniowanie okoto 30 efektow uczenia dla studiéw I stopnia oraz okoto 20 efektow uczenia si¢ dla studiéw II stopnia, W
proporcji poszczegdlnych kategorii zblizonej do 2:2:1 (W:U:KS),

w opisie efektow uczenia si¢ nalezy uwzgledni¢ charakterystyki I i I stopnia PRK oraz efekty uczenia si¢ w zakresie znajomoséci jezyka obcego

— nalezy wskaza¢ odpowiedni tytut zawodowy zgodnie z zasadami okreslonymi w rozdziale 7. rozp. MNiSW z dnia 27 wrze$nia 2018 r. w sprawie studiow, tytuly zawodowe to: ,licencjat”, ,,inzynier”, ,,magister”, ,,magister

inzynier” oraz: ,licencjat pielggniarstwa”, , licencjat potoznictwa”, ,,inzynier architekt”, ,inzynier pozarnictwa”, ,,magister inzynier architekt”, ,,magister inzynier pozarnictwa”, ,,magister pielggniarstwa”, ,,magister
poloznictwa”, ,lekarz”, ,lekarz dentysta”, ,lekarz weterynarii”, ,, magister farmacji”, ,,magister inzynier architekt”

— nazwy dyscyplin, do ktérych przyporzadkowano kierunek zgodne z rozp. MNiSW z dnia 20 wrze$nia 2018 r. w sprawie dziedzin nauki i dyscyplin naukowych oraz dyscyplin artystycznych wraz ze wskazaniem
procentowego udzialu dyscyplin, w ktérych uzyskiwane sa efekty uczenia sig, przy czym suma udziatéw musi wynosi¢ 100%, wynik nalezy poda¢ w zaokragleniu bez wartosci utamkowych (zgodnie z art. 214 ust. 1 ustawy z
dnia 3 lipca 2018 r. Przepisy wprowadzajace ustawe —Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce oraz §3 ust. 4 rozp. MNiSW z dnia 27 wrze$nia 2018 r. w sprawie studiow

—w przypadku kierunkéw przyporzadkowanych do wiecej niz jednej dyscypliny zgodnie z art. 53. ust. 2. PSWiN konieczne jest wskazanie dyscypliny wiodacej, w ramach ktérej uzyskiwana jest ponad polowa efektow uczenia
sie
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- nalezy odnie$¢ / uwzglednié pelen zakres charakterystyk dla kwalifikacji odpowiednio na poziomie 6 PRK (studia I stopnia) lub 7 PRK (studia Il stopnia) okreslonych w czesci I zalacznika do rozp. MNiSW z dnia 14 listopada
2018 r. w sprawie charakterystyk drugiego stopnia efektow uczenia si¢ dla kwalifikacji na poziomie 6-8 Polskiej Ramy Kwalifikacji — wskaza¢ kod skiadnika opisu

- dotyczy wylacznie studiéw z dziedziny sztuki (kolumne¢ nalezy usunaé w przypadku kierunkéw, ktére nie zostaly przyporzadkowane do tej dziedziny) - odnies¢ / uwzgledni¢ odpowiednie charakterystyki dla kwalifikacji
odpowiednio na poziomie 6 PRK (studia I stopnia) lub 7 PRK (studia Il stopnia) okreslone w czesci II zalacznika do rozp. MNiSW z dnia 14 listopada 2018 r. w sprawie charakterystyk drugiego stopnia efektow uczenia si¢ dla
kwalifikacji na poziomie 6-8 Polskiej Ramy Kwalifikacji — dla okreslonych efektow kierunkowych wskaza¢ kod sktadnika opisu oraz zakres charakterystyk z dziedziny sztuki z czg¢sci 11

- dotyczy wylacznie studiéw, po ktorych nadawane sg tytuly zawodowe ,,inzynier”, ,magister inzynier” lub réwnorzedne (kolumne¢ nalezy usunaé¢ w przypadku kierunkéw, po ktérych nadawane sa tytuly zawodowe:
Hlicencjat”, ,,magister” lub rownorzedne) - odnie$¢ / uwzgledni¢ pelen zakres charakterystyk efektow uczenia si¢ dla kwalifikacji odpowiednio na poziomie 6 PRK (studia | stopnia) lub 7 PRK (studia Il stopnia) okreslone w
czesci I11 zalacznika do rozp. MNiSW z dnia 14 listopada 2018 r. w sprawie charakterystyk drugiego stopnia efektow uczenia si¢ dla kwalifikacji na poziomie 6-8 Polskiej Ramy Kwalifikacji —dla okreslonych efektow kierunkowych
zwigzanych z uzyskiwaniem kompetencji inzynierskich wskaza¢ odpowiedni kod sktadnika opisu z cze$ci I11

symbole kierunkowych efektéw ksztalcenia

K (pierwsza litera) — kierunkowy efekt ksztalcenia

W — wiedza

U — umiejetnosci

K — kompetencje spoteczne

01, 02, ... - numer efektu ksztalcenia w postaci dwoch cyfr (numery 1-9 nalezy poprzedzié¢ cyfra 0)




