Zatgcznik nr 1 Procedury dyplomowania na Wydziale Rolnictwa i Biotechnologii

Proponowane tematy prac dyplomowych inzynierskich/magisterskich w roku akademickim 2021/22

Temat i cel pracy

Zarys metodyki

Promotor

Jednostka Wydziatu

Wptyw promieniowej jonizacji katalitycznej RCI (radiant catalytic
ionization) na wzrost bakterii produkujacych endospory w
zywnosci. Cel: okreslenie efektywnosci antybiotycznej
promieniowania RCI w zakresie zahamowania wzrostu bakterii

nrzetrwalnikiiacvuch

Okreslenie liczby bakterii przetrwalnikujacych w zywnosci

przechowywanej w warunkach chtodniczych i poddawanej
dziataniu RCI. Prébki zywnosci pobierane bedg w réznych

odstepach czasu, izolowane i hodowane na podtozach

selektwvwnvch w odnowiednich wariinkach

dr hab. Justyna Bauza-
Kaszewska, prof.
uczelni

Katedra Mikrobiologii i
Technologii Zywnosci

Poréwnanie zawartosci polifenoli w naparach konwencjonalnych

Badanie zawartosci polifenoli

dr Agnieszka

Pracownia Chemii

i ekologicznych herbat owocowych Grzelakowska Srodowiska
Ocena dynamiki zmian zawartosci witaminy C podczas kiszenia Badanie zawartosci witaminy C dr Agnieszka Pracownia Chemii
ogorkow w zaleznosci od warunkdw procesu Grzelakowska Srodowiska

Ocena wykorzystania programow Unii Europejskiej na
przyktadzie wybranej firmy sektora zywnosciowego...

badania w wybranym przedsiebiorstwie zwigzanym z produkcja,
dystrybucjg lub przetwarzaniem produktéw rolno-spozywczych -
firma wybrana samodzielnie przez studenta w poblizu swojego
mieisca zamieszkania

prof. dr hab. Stawomir
Zawisza

Pracownia Ekonomiki i
Doradztwa w
Agrobiznesie

Ocena funkcjonowania przedsiebiorstwa produkcji, dystrybucji
lub przetwarzania zywnosci na przyktadzie...

badania w wybranym przedsiebiorstwie zwigzanym z produkcja
lub przetworstwem rolno-spozywczym - firma wybrana
samodzielnie przez studenta w poblizu swojego miejsca
zamieszkania

prof. dr hab. Stawomir
Zawisza

Pracownia Ekonomiki i
Doradztwa w
Agrobiznesie

Ocena potrzeb konsumentow w zakresie produktow
zywnosciowych na przyktadzie...

badania na wybranym obszarze (zlecenie firmy produkujacej,
punkt sprzedazy, miejscowos¢, gmina, powiat) konsumentow
produktow spozywczych - miejsce badania wybrane samodzielnie
przez studenta w poblizu swojego miejsca zamieszkania

prof. dr hab. Stawomir
Zawisza

Pracownia Ekonomiki i
Doradztwa w
Agrobiznesie

Wptyw promieniowej jonizacji katalitycznej RCl (radiant catalytic
ionization) na wzrost bakterii chorobotwdrczych w zywnosci.

Cel: okreslenie efektywnosci antybiotycznej promieniowania RCI
w zakresie zahamowania wzrostu bakterii patogennych.

Okreslenie liczby bakterii chorobotwdrczych w zywnosci
przechowywanej w warunkach chtodniczych i poddawane;j
dziataniu RCI. Prébki zywnosci pobierane bedg w réznych
odstepach czasu, izolowane i hodowane na podtozach

selektvwnvch w odnowiednich wariinkach

dr hab. Justyna Bauza-
Kaszewska, prof.
uczelni

Katedra Mikrobiologii i
Technologii Zywnosci

Wptyw technologii przechowywania na jako$¢ przetworow
owocowych i/lub warzywnych uzyskanych réznymi sposobami
utrwalania.

Wykonanie doswiadczenia przechowalniczego w zakresie oceny
wybranych cech jakosciowych produktéw przetworzonych z
owocow i/lub warzyw. Czynniki doswiadczenia: czas i warunki
przechowywania, sposoby utrwalania, rodzaj przetworu.

dr hab. inz. Jarostaw
Poberezny, prof.
uczelni

Pracownia
Towaroznawstwa rolno-
Spozywczego




Wartos¢ konsumpcyjna ziemniaka w zaleznosci od sposobu Wykonanie doswiadczenia w zakresie technologii produkcji i dr hab. inz. Jarostaw Pracownia

produkcji i obrébki wstepnej surowca. okreslenie cech jakosciowych decydujgcychc o wartosci Poberezny, prof. Towaroznawstwa rolno-
konsupcyjnej réznych odmian ziemniaka. Czynniki uczelni Spozywczego
doswiadczenia: odmiany ziemniaka jadalnego, technologia
nradukeii obrdhka wstenna bulw

Jakos¢ skrobi ziemniaczanej w zaleznosci od uwarunkowan Materiat - surowiec (ziemniaki sprobiowe), produkt (skrobia). dr hab. inz. Jarostaw Pracownia

genetycznych ziemniaka, technologii produkgji i Okreslenie cech jakosciowych wyprodukowanej skrobi Poberezny, prof. Towaroznawstwa rolno-

przechowywania. ziemniaczanej. Czynniki doswiadczenia: odmiany ziemniaka uczelni Spozywczego
skrobiowego, sposéb produkcji skrobi i czas przechowywania.

Jakos¢ skrobi ziemniaczanej w zaleznosci od systemu uprawy i Wykonanie doswiadczenia polowego i przechowalniczego w dr hab. inz. Jarostaw Pracownia

czasu przechowywania. zakresie oceny wybranych cech jakosciowych skrobi w zaleznosci [Poberezny, prof. Towaroznawstwa rolno-
warunkow uprawy oraz czasu i tempeartury przechowywania uczelni Spozywczego
bulw ziemniaka skrobiowego

Jakos¢ produktéw uszlachetnionych w zaleznosci od Ocena jakoSciowa surowca (bulw) oraz frytek i chipséw. Czynniki |dr hab. inz. Jarostaw Pracownia

uwarunkowan genetycznych, technologii produkgji i doswiadczenia: odmiany ziemniaka, sposéb produkcji, czas i Poberezny, prof. Towaroznawstwa rolno-

przechowywania bulw ziemniaka. tempeartura przechowywania bulw ziemniaka. uczelni Spozywczego

Wartos¢ odzywcza ziemniaka proekologicznego oraz wptyw Materiat - surowiec (ziemniaki proekologiczne) i produkt (frytkii |dr hab. inz. Jarostaw Pracownia

obrébki wstepnej i technologii przechowywania na jakos¢ frytek i [chipsy). Okreslenie sktadnikdw odzywczych w bulwach ziemniaka |Poberezny, prof. Towaroznawstwa rolno-

chipsow. oraz cech jakosciowych frytek i chipséw. Czynniki doswiadczenia: [uczelni Spozywczego
odmiany ziemniaka, rodzaj obrébki wstepnej, technologi
przechowywania bulw.

Analiza cech jako$ciowych wybranych przetworéw owocowych  |Materiat - przetwory owocowe i/lub warzywne. Ocena sktadu  |dr hab. inz. Jarostaw Pracownia

i/lub warzywnych w zaleznosci od sposobu przechowywania. chemicznego przetwordw. Czynniki doswiadczenia: gatunek Poberezny, prof. Towaroznawstwa rolno-
owocu i/lub warzywa, metody utrwalania owocdw i/lub warzyw, [uczelni Spozywczego
technologia brzechowvwania

Zalezno$¢ miedzy zwigzkami azotu a potencjatem oksydacyjnym [Materiat - bulwy réznych odmian ziemniaka. Okres$lenie dr hab. inz. Jarostaw Pracownia

bulw w zaleznosci od kierunku uzytkowania ziemniaka. zwigzkdéw azotu i sktonnosci do ciemnienia bulw. Poberezny, prof. Towaroznawstwa rolno-

uczelni Spozywczego

Ocena przydatnosci wybranych warzyw w produkcji chipsow. Materiat - surowiec warzywny i/lub owocowy. Okreslenie cech dr hab. inz. Jarostaw Pracownia
jakosciowych surowca do produkcji chipséw oraz produktu Poberezny, prof. Towaroznawstwa rolno-
gotowego. Czynniki: gatunek owocu i/lub warzywa. uczelni Spozywczego




Wykorzystanie wysokosprawnej chromatografii cieczowej do Wykonanie doswiadczenia majgcego na celu okreslenie dr inz. Katarzyna Pracownia
oznaczania zwigzkéw bioaktywnych w owocach pochodzacych z  |zawartosci zwigzkédw bioaktywnych w réznych gatunkach Goscinna Towaroznawstwa rolno-
uprawy ekologicznej i konwencjonalnej. owocow pochodzacych z uprawy ekologicznej i konwencjonalnej. Spozywczego
Wysokosprawna chromatografia cieczowa jako narzedzie do Wykonanie doswiadczenia polegajgcego na poréwnaniu metody [dr inz. Katarzyna Pracownia
analizy zwigzkow polifenolowych w materiale roslinnym. wysokosprawnej chromatografii cieczowej z metodda Goscinna Towaroznawstwa rolno-
spektrofotometryczng do oznaczania zwigzkdéw polifenolowych w Spozywczego
materiale rodlinnvm i
Zastosowanie metody bioimpedancji elektrycznej w analizie Zastotowanie do badan analizatora sktadu ciata, metody dr inz. Ewa Zary- Pracownia
jakosci odzywiania studentéw programu Erasmus odtworzeniowej sposobu zywienia oraz narzedzi software do Sikorska Towaroznawstwa rolno-
Cel: okreslenie wptywu studiowania poza krajem zamieszkania na|analizy sposobu odzywiania. Grupe poréwnawczg dla studentow- Spozywczego
jakos¢ odzywiania i jej wptywu na parametry sktadu ciata obcokrajowcow stanowic bedg studenci polscy studiujgcy w
studentow uczestniczgcych w ksztatceniu w UTP w ramach ramach rodzimego systemu ksztatcenia.
programu Erasmus
Zastosowanie metody bioimpedancji elektrycznej w analizie Zastotowanie do badan analizatora sktadu ciata, metody drinz. Ewa Zary- Pracownia
jakosci odzywiania wegetarian Cel: Jodtworzeniowej sposobu zywienia oraz narzedzi software do Sikorska Towaroznawstwa rolno-
okreslenie wptywu wegeterianskiego sposobu zywienia na analizy wptywu wegetarianizmu na sktad ciata. Grupe Spozywczego
parametry sktadu ciata poréwnawczg dla wegetarian stanowic¢ bedg osoby odzywiajace
sie standardowa (Zuvwienie nodstawowe) i
Zastosowanie metody bioimpedancji elektrycznej w analizie Zastotowanie do badan analizatora sktadu ciata, metody drinz. Ewa Zary- Pracownia
poréwnawczej jakosci odzywiania wegan i wegetarian Cel: odtworzeniowej sposobu zywienia oraz narzedzi software do Sikorska Towaroznawstwa rolno-
okreslenie wptywu wegeterianskiego, a weganskiego sposobu analizy wptywu wegetarianizmu, a weganizmu na skfad ciata. Spozywczego
zywienia na parametry sktadu ciata Grupe poréwnawczg dla wegan stanowi¢ bedg wegetarianie.
Wptyw przebycia COVID 19 na preferencje w odzywianiu - Zastosowanie metody ankietowej w celu okreslenia wptywu drinz. Ewa Zary- Pracownia
badania ankietowe, Cel: okreslenie wptywu COVID 19, na sposéb |przebycia COVID 19 na preferencje w spozyciu oraz zmiany w Sikorska Towaroznawstwa rolno-
zywienia, preferencje w odzywianiu w zaleznosci od wybranych [sposobie zywienia w zaleznosci od wystgpienia oraz nasilenia Spozywczego
objawéw chorobowych i poziomu ich intensywnosci. takich objawow zakazenia koronawirusem jak np: utrata lub
ograniczenie zmystu wechu i smaku w grupie badanych oséb.
Wykorzystanie hydrokoloidéw w projektowaniu produktow Wybér dawki i rodzaju hydrokoloidéw (np. pektyna nisko- dr inz. Dorota Pracownia
nowej generacji na bazie miodu wysoko-metylowana, amidowana) Wichrowska Towaroznawstwa rolno-
Spozywczego
Projektowanie produktu zywnosciowego z surowcow Projekt produktu, mozliwosci wdrozenia zgodnie z wymaganiami |dr inz. Dorota Pracownia
prozdrowotnych (np. czeremchy, rokitnika, zurawiny, aronii itp.) |prawa zywnosciowego, przygotowanie produktu w skali Wichrowska Towaroznawstwa rolno-
laboratoryjnej, analiza sensoryczna, ocena konsumencka i Spozywczego

badania i fizvkochemiczne




Systemy zarzadzania jakoscig w gospodarce zywnosciowej na Przeglad i analiza dokumentacji SZ) w przedsiebiorstwie dr inz. Dorota Pracownia
przyktadzie wybranego przedsigbiorstwa Wichrowska Towaroznawstwa rolno-
Spozywczego

Zbadanie wptywu réoznych technik dezynfekcji na obecnos¢
chorobotworczych gatunkéw grzybdw w materiale roslinnym
(student ma mozliwos$¢ wyboru produktu). Cel: Przeprowadzenie
prac badawczych ktdrych celem jest okreslenie przydatnosci
réznych technik dezynfekcji materiatu roslinnego na obecnos¢
grzybéw mikroskopowych.

Dyplomant przeprowadza szereg badan wykorzystujac rézne
metody odkazania materiatu roslinnego w tym techniki
tradycyjne, chemiczne i fizyczne.

dr Matgorzata Jeske

Pracownia Mykologii
Molekularnej,
Fitopatologii i
Entomologii

Ocena Przydatnosci Maki Pszenzytniej i Jej Mieszanek z Maka
Pszenng do Wypieku Chleba. Cel pracy: Sprawdzenie na ile maka
pszenzytnia nadaje sie do wypiekdw i czy powinno sie jg mieszac
z maka pszenng, aby uzyskaé lepszy jakosciowo chleb.

Wykonanie doswiadczenia polegajgcego na oznaczeniu cech
technologicznych ziarna i maki pszenzyta oraz mieszanek jego
maki z magka pszenng (w roznych proporcjach) do wypieku
chleba. Wykorzystana zostanie aparatura: analizator catego
ziarna - Grain Analyzer — INFRATEC 1241, firmy FOSS,
konsystograf, automatyczne lub pétautomatyczne urzagdzenia do
oznaczania wskaznikéw jakosciowych ziarna, maki i ciasta zboz,
piec do wypieku chleba, itp.

dr hab. inz. Tomasz
Knapowski, prof.
uczelni

Pracownia Chemii
Rolnej

Ocena jakosci ciasta i pieczywa orkiszowego z dodatkiem
wybranych ziét. Cel: Analiza i ocena jakos$ciowa ciasta i pieczywa
orkiszowego w zaleznosci od ilosci dodanego (dodanych) w
réznych proporcjach ziét poprawiajgcych cechy organoleptyczne
wypieczonego chleba.

Wykonanie doswiadczenia polegajacego na oznaczeniu cech
technologicznych maki, ciasta i chleba analizowanego zboza, bez
i z dodatkiem wybranych ziét (w réznych proporcjach).
Wykorzystana zostanie aparatura: analizator catego ziarna -
Grain Analyzer — INFRATEC 1241, firmy FOSS, konsystograf,
automatyczne lub pétautomatyczne urzadzenia do oznaczania
wskaznikéw jakosciowych maki i ciasta zbdz, piec do wypieku
chleba, itp.

dr hab. inz. Wojciech
Kozera, prof. uczelni

Pracownia Chemii
Rolnej

Ocena jakosci ciasta i pieczywa pszennego z dodatkiem
wybranych ziét. Cel: Analiza i ocena jakos$ciowa ciasta i pieczywa
pszennego w zaleznosci od iloSci dodanego (dodanych) w
réznych proporcjach ziét poprawiajacych cechy organoleptyczne
wypieczonego chleba.

Wykonanie doswiadczenia polegajgcego na oznaczeniu cech
technologicznych maki, ciasta i chleba analizowanego zboza, bez
i z dodatkiem wybranych ziét (w réznych proporcjach).
Wykorzystana zostanie aparatura: analizator catego ziarna -
Grain Analyzer — INFRATEC 1241, firmy FOSS, konsystograf,
automatyczne lub pétautomatyczne urzadzenia do oznaczania
wskaznikow jakosciowych maki i ciasta zbdz, piec do wypieku
chleba, itp.

dr hab. inz. Wojciech
Kozera, prof. uczelni

Pracownia Chemii
Rolnej




Jakos¢ ciasta oraz pieczywa orkiszowego i pszenzytniego w
zaleznosci od dodatku zaparzacza. Cel: Analiza jakosciowa ciasta i
pieczywa orkiszowego i pszenzytniego w zaleznosci od ilosci
dodanego zaparzacza poprawiajacego cechy organoleptyczne
wypieczonego chleba.

Wykonanie doswiadczenia polegajacego na oznaczeniu cech
technologicznych maki, ciasta i chleba analizowanych zbéz, bez i
z dodatkiem zaparzacza (w réznych proporcjach). Wykorzystana
zostanie aparatura: analizator catego ziarna - Grain Analyzer —
INFRATEC 1241, firmy FOSS, konsystograf, automatyczne lub
potautomatyczne urzadzenia do oznaczania wskaznikéw
jakosciowych maki i ciasta zbdz, piec do wypieku chleba, itp.

dr hab. inz. Tomasz
Knapowski, prof.
uczelni

Pracownia Chemii
Rolnej




