Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

Kod przedmiotu: ...l Pozycja planu: A.l.1.
1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE
A. Podstawowe dane
Nazwa przedmiotu / zajec Jezyk angielski
Kierunek studiow Projektowanie zywnos$ci niskoprzetworzone;j
Poziom studiow I stopnia (inz.)
Profil Ogolnoakademicki
Forma studiow Stacjonarne
Specjalnosé¢
Jednostka prowadzaca kierunek studiow | Wydzial Rolnictwa i Biotechnologii
Imig¢ i nazwisko nauczyciela (i) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby mgr Marlena Stalkowska
odpowiedzialnej za przygotowanie mgr Magdalena Gozdziewska
sylabusa
Przedmioty wprowadzajace Jezyk angielski
Wymagania wstepne Znajomo$¢ jezyka angielskiego na poziomie Bl
B. Semestralny/tygodniowy rozktad zaj¢¢ wedlug planu studiow
Wykiad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajgcia Liczba
Semestr yxlady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) © L) (P) (S) (T) ECTS!
I 30 2

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

s Odniesienie do
Odniesienie do
. charakterystyk
. , . . kierunkowych .
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu 2 II stopnia
efektow .
o (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wi W wyniku ksztatcenia student posiada znajomos¢ struktur | K W01 P6S WG
leksykalno-gramatycznych umozliwiajacych rozumienie
oraz formulowanie wypowiedzi ustnych i pisemnych na
poziomie B2.
w2 Zna terminologi¢ specjalistyczng z zakresu zagadnien | K W01 P6S WG
wymienionych w tresciach ksztatcenia.
UMIEJETNOSCI
Ul W wyniku ksztalcenia student czyta ze zrozumieniem, | K U02 P6S UK
thumaczy i1 streszcza teksty o tematyce ogolnej oraz
specjalistycznej a takze wyszukuje w nich szczegdtowe
informacje.
u2 Uczestniczy w rozmowach, dyskusjach oraz formutuje | K U02 P6S UK
dhuzsze wypowiedzi ustne/ prezentacje na tematy ogoélne i




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

korzystanie =z materialbw  angloj¢zycznych  oraz
wykorzystuje umiejetnosci jezykowe w zyciu spotecznym

1 pracy zawodowe;.

specjalistyczne.

U3 Rozumie wypowiedzi ustne oraz dhuzsze teksty stuchane | K U02 P6S UK
na tematy ogolne i specjalistyczne. B B

U4 Formutuje odpowiedzi na pytania, notatki i krotkie teksty | K UQ2 P6S UK
pisemne na tematy ogolne i specjalistyczne. - -

U5 Korzysta z oryginalnych materialtdow anglojezycznych | K U02 P6S UK
oraz stownikoéw ogdlnych i specjalistycznych. B B

KOMPETENCIJE SPOLECZNE

K1 W wyniku ksztalcenia student jest $wiadomy poziomu | K KO1 P6S KR
swoich kompetencji jezykowych i rozumie potrzebe ich | B
rozwijania.

K2 Jest otwarty na komunikowanie si¢ w jezyku angielskim i | K K02 P6U KK

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

¢wiczenia konwersacyjne, praca z podr¢cznikiem i1 materiatami oryginalnymi, prezentacje, thumaczenia,
gry dydaktyczne

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglos¢ ***

Metoda synchroniczna: nie dotyczy

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo: nie dotyczy

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

| Zaliczenia pisemne ¢wiczen, wypowiedzi pisemne i ustne, prezentacja

5. TRESCI KSZTALCENIA

Lektorat | Powtorzenie struktur leksykalno-gramatycznych jezyka angielskiego na poziomie B1
Poszerzenie struktur leksykalno-gramatycznych angielskiego do poziomu B2 z
uwzglednieniem stownictwa specjalistycznego w nastepujacych zakresach tematycznych:

. Podstawy gleboznawstwa
. Roéliny: anatomia, fizjologia, uprawa, odzywianie
. Podstawy agrometeorologii
6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH PRZEZ
STUDENTA
Forma oceny
Efekt uczenia si¢ Wypowiedz Wypowiedz qulczema .
ustna pisemna pISemne Prezentacja
¢wiczen
Wi X X X
w2 X X
Ul X X
U2 X X
u3 X X




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

U4 X X

U5 X
K1 X

K2 X X

7. LITERATURA

Literatura 1. Burczyk, K., 2008. Agriculture and Animal Breeding, Wydawnictwa Uczelniane
podstawowa Uniwersytetu Technologiczno-Przyrodniczego. Bydgoszcz
2. Borowska, M., 2010. Animal Breeding and Biology. Wydawnictwa Uczelniane
Uniwersytetu Technologiczno-Przyrodniczego. Bydgoszcz
Literatura 1. O’Sullivan, N., Libbin J.D., 2011. Agriculture. Express Publishing.
uzupetniajgca 2. Kelly, K., 2008. Science. Macmillan

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Aktywno$¢ studenta

Obcigzenie studenta —
Liczba godzin

(podano przyktadowe)

Zajecia prowadzone Udzial w zajeciach dydaktycznych, 30
z bezposrednim udzialem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 5
zajecia

Przygotowanie do zajec 5
Praca wtlasna studenta Studiowanie literatury 5

Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 10

przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 55

Liczba punktéw ECTS 8




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

Kod przedmiotu: ...l Pozycja planu: A.l.1.
1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE
A. Podstawowe dane
Nazwa przedmiotu / zajec Jezyk angielski
Kierunek studiow Projektowanie zywnos$ci niskoprzetworzone;j
Poziom studiow I stopnia (inz.)
Profil Ogolnoakademicki
Forma studiow Stacjonarne
Specjalnosé¢
Jednostka prowadzaca kierunek studiow | Wydzial Rolnictwa i Biotechnologii
Imi¢ i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby mgr Marlena Stalkowska
odpowiedzialnej za przygotowanie mgr Magdalena Gozdziewska
sylabusa
Przedmioty wprowadzajace Jezyk angielski kontynuowany z semestru |
Wymagania wstepne Znajomos¢ jezyka angielskiego na poziomie Bl
B. Semestralny/tygodniowy rozktad zaj¢¢ wedlug planu studiow
Wkiad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajgcia Liczba
Semestr yriady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) © L) (P) (S) (T) ECTS?
II 30 2

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

s Odniesienie do
Odniesienie do
. charakterystyk
. , . . kierunkowych .
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu 2 II stopnia
efektow .
o (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wi W wyniku ksztatcenia student posiada znajomos¢ struktur | K W01 P6S WG
leksykalno-gramatycznych umozliwiajacych rozumienie
oraz formulowanie wypowiedzi ustnych i pisemnych na
poziomie B2.
w2 Zna terminologi¢ specjalistyczng z zakresu zagadnien | K W01 P6S WG
wymienionych w tresciach ksztatcenia.
UMIEJETNOSCI
Ul W wyniku ksztalcenia student czyta ze zrozumieniem, | K U02 P6S UK
thumaczy i1 streszcza teksty o tematyce ogolnej oraz
specjalistycznej a takze wyszukuje w nich szczegdtowe
informacje.
u2 Uczestniczy w rozmowach, dyskusjach oraz formutuje | K U02 P6S UK
dhuzsze wypowiedzi ustne/ prezentacje na tematy ogoélne i




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

korzystanie =z materialbw  angloj¢zycznych  oraz
wykorzystuje umiejetnosci jezykowe w zyciu spotecznym

1 pracy zawodowe;.

specjalistyczne.

U3 Rozumie wypowiedzi ustne oraz dhuzsze teksty stuchane | K U02 P6S UK
na tematy ogolne i specjalistyczne. B B

U4 Formutuje odpowiedzi na pytania, notatki i krotkie teksty | K UQ2 P6S UK
pisemne na tematy ogoélne i specjalistyczne. - -

U5 Korzysta z oryginalnych materialtdow anglojezycznych | K U02 P6S UK
oraz stownikoéw ogdlnych i specjalistycznych. B B

KOMPETENCIJE SPOLECZNE

K1 W wyniku ksztalcenia student jest $wiadomy poziomu | K KO1 P6S KR
swoich kompetencji jezykowych i rozumie potrzebe ich | B
rozwijania.

K2 Jest otwarty na komunikowanie si¢ w jezyku angielskim i | K K02 P6U KK

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

¢wiczenia konwersacyjne, praca z podr¢cznikiem i1 materiatami oryginalnymi, prezentacje, thumaczenia,
gry dydaktyczne

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo§¢ ***

Metoda synchroniczna: nie dotyczy

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo: nie dotyczy

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Zaliczenia pisemne ¢wiczen, wypowiedzi pisemne i ustne, prezentacja

5. TRESCI KSZTALCENIA

Lektorat

Powtorzenie struktur leksykalno-gramatycznych jezyka angielskiego na poziomie Bl
Poszerzenie struktur leksykalno-gramatycznych angielskiego do poziomu B2 z
uwzglednieniem stownictwa specjalistycznego w nastepujacych zakresach tematycznych:

° Ekologia i ochrona srodowiska
. Ogrodnictwo
. Podstawowe pojgcia matematyczne

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH PRZEZ

STUDENTA
Forma oceny
Efekt uczenia sig Wypowiedz Wypowiedz Zaliczenia '
i pisemne Prezentacja
ustna pisemna prDEILT
¢wiczen
W1 X X <
W2 X "
Ul X "
U2 X <




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

U3 X X

U4 X

U5 X
K1 X

K2 X X

7. LITERATURA

Literatura 1. Burczyk, K., 2008. Agriculture and Animal Breeding, Wydawnictwa Uczelniane
podstawowa Uniwersytetu Technologiczno-Przyrodniczego. Bydgoszcz
2. Borowska, M., 2010. Animal Breeding and Biology. Wydawnictwa Uczelniane
Uniwersytetu Technologiczno-Przyrodniczego. Bydgoszcz
Literatura 1. O’Sullivan, N., Libbin J.D., 2011. Agriculture. Express Publishing.
uzupetniajgca 2. Kelly, K., 2008. Science. Macmillan

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obcigzenie studenta —
Aktywnos¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)
Zajecia prowadzone Udzial w zajeciach dydaktycznych, 30
z bezposrednim udzialem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 5
zajecia
Przygotowanie do zajec¢ 5
Praca wtlasna studenta Studiowanie literatury
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 10
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 55
Liczba punktéw ECTS 8




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

Kod przedmiotu: ...l Pozycja planu: Al
1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE
A. Podstawowe dane
Nazwa przedmiotu / zajec Jezyk angielski
Kierunek studiow Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j
Poziom studiow I stopnia (inz.)
Profil Ogolnoakademicki
Forma studiow Stacjonarne
Specjalnosé¢
Jednostka prowadzaca kierunek studiow | Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii
Imig¢ i nazwisko nauczyciela (i) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby mgr Marlena Stalkowska
odpowiedzialnej za przygotowanie mgr Magdalena Gozdziewska
sylabusa
Przedmioty wprowadzajace Jezyk angielski kontynuowany z semestru II
Wymagania wstepne Znajomo$¢ jezyka angielskiego na poziomie Bl
B. Semestralny/tygodniowy rozktad zaj¢¢ wedlug planu studiow
Wkiad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajgcia Liczba
Semestr yriady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) ©) L) (P) (S) (T) ECTS?
111 30 2

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

s Odniesienie do
Odniesienie do
. charakterystyk
. , . . kierunkowych .
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu 2 II stopnia
efektow .
o (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wi W wyniku ksztatcenia student posiada znajomos¢ struktur | K W01 P6S WG
leksykalno-gramatycznych umozliwiajacych rozumienie
oraz formulowanie wypowiedzi ustnych i pisemnych na
poziomie B2.
w2 Zna terminologi¢ specjalistyczng z zakresu zagadnien | K W01 P6S WG
wymienionych w tresciach ksztatcenia.
UMIEJETNOSCI
Ul W wyniku ksztalcenia student czyta ze zrozumieniem, | K U02 P6S UK
thumaczy i1 streszcza teksty o tematyce ogolnej oraz
specjalistycznej a takze wyszukuje w nich szczegdtowe
informacje.
u2 Uczestniczy w rozmowach, dyskusjach oraz formutuje | K U02 P6S UK
dhuzsze wypowiedzi ustne/ prezentacje na tematy ogoélne i




Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

specjalistyczne.

U3 Rozumie wypowiedzi ustne oraz dluzsze teksty stuchane | K U02
na tematy ogolne i specjalistyczne. B
U4 Formutuje odpowiedzi na pytania, notatki i krotkie teksty | K U02
pisemne na tematy ogolne i specjalistyczne.
U5 Korzysta z oryginalnych materiatow anglojezycznych | K U02
oraz stownikoéw ogdlnych i specjalistycznych. B

KOMPETENCIJE SPOLECZNE
K1 W wyniku ksztalcenia student jest Swiadomy poziomu | K K01
swoich kompetencji jezykowych i rozumie potrzebe ich
rozwijania.

P6S_UK

P6S_UK

P6S_UK

P6S_KR

K2 Jest otwarty na komunikowanie si¢ w jezyku angielskim i | K K02
korzystanie z materiatdw  anglojezycznych oraz |
wykorzystuje umiejetnosci jezykowe w zyciu spotecznym
1 pracy zawodowe;.

P6U_KK

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

¢wiczenia konwersacyjne, praca z podr¢cznikiem i1 materiatami oryginalnymi, prezentacje, thumaczenia,
gry dydaktyczne

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglos¢ ***

Metoda synchroniczna: nie dotyczy

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo: nie dotyczy

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

| Zaliczenia pisemne ¢wiczen, wypowiedzi pisemne i ustne, prezentacja

5. TRESCI KSZTALCENIA

Lektorat | Powtorzenie struktur leksykalno-gramatycznych jezyka angielskiego na poziomie B1
Poszerzenie struktur leksykalno-gramatycznych angielskiego do poziomu B2 z
uwzglednieniem stownictwa specjalistycznego w nastepujacych zakresach tematycznych:

° Zielarstwo, fitoterapia, pszczelarstwo
. BHP w laboratorium, sprzet laboratoryjny
. Praca: CV, list motywacyjny, rozmowa kwalifikacyjna

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH PRZEZ
STUDENTA

Forma oceny
Efekt uczenia si¢ Wypowiedz Wypowied? Zaliczenia .
: pisemne Prezentacja
ustna pisemna 2 ;
cwiczen
Wi X < .
W2 < .
Ul < x
U2 X "
U3 X .




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

U4 X X

U5 X
K1 X

K2 X X

7. LITERATURA

Literatura 1. Burczyk, K., 2008. Agriculture and Animal Breeding, Wydawnictwa Uczelniane
podstawowa Uniwersytetu Technologiczno-Przyrodniczego. Bydgoszcz
2. Borowska, M., 2010. Animal Breeding and Biology. Wydawnictwa Uczelniane
Uniwersytetu Technologiczno-Przyrodniczego. Bydgoszcz
Literatura 1. O’Sullivan, N., Libbin J.D., 2011. Agriculture. Express Publishing.
uzupetniajgca 2. Kelly, K., 2008. Science. Macmillan

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obcigzenie studenta —

Aktywnos¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)

Zajecia prowadzone Udzial w zajeciach dydaktycznych, 30
z bezposrednim udzialem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 5
zajecia

Przygotowanie do zajec 5
Praca wtlasna studenta Studiowanie literatury 5

Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 10

przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 55

Liczba punktow ECTS 8




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

Kod przedmiotu: ...l Pozycja planu: Al
1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE
A. Podstawowe dane
Nazwa przedmiotu / zajec Jezyk angielski
Kierunek studiow Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j
Poziom studiow I stopnia (inz.)
Profil Ogolnoakademicki
Forma studiow Stacjonarne
Specjalnosé¢
Jednostka prowadzaca kierunek studiow | Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii
Imig¢ i nazwisko nauczyciela (i) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby mgr Marlena Stalkowska
odpowiedzialnej za przygotowanie mgr Magdalena Gozdziewska
sylabusa
Przedmioty wprowadzajace Jezyk angielski kontynuowany z semestru 111
Wymagania wstepne Znajomo$¢ jezyka angielskiego na poziomie Bl
B. Semestralny/tygodniowy rozktad zaj¢¢ wedlug planu studiow
Wkiad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajgcia Liczba
Semestr yriady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) ©) L) (P) (S) (T) ECTS*
v 30 2

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

s Odniesienie do
Odniesienie do
. charakterystyk
. , . . kierunkowych .
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu 2 II stopnia
efektow .
o (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wi W wyniku ksztatcenia student posiada znajomos¢ struktur | K W01 P6S WG
leksykalno-gramatycznych umozliwiajacych rozumienie
oraz formulowanie wypowiedzi ustnych i pisemnych na
poziomie B2.
w2 Zna terminologi¢ specjalistyczng z zakresu zagadnien | K W01 P6S WG
wymienionych w tresciach ksztatcenia.
UMIEJETNOSCI
Ul W wyniku ksztalcenia student czyta ze zrozumieniem, | K U02 P6S UK
thumaczy i1 streszcza teksty o tematyce ogolnej oraz
specjalistycznej a takze wyszukuje w nich szczegdtowe
informacje.
u2 Uczestniczy w rozmowach, dyskusjach oraz formutuje | K U02 P6S UK
dhuzsze wypowiedzi ustne/ prezentacje na tematy ogoélne i




Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

specjalistyczne.

U3 Rozumie wypowiedzi ustne oraz dluzsze teksty stuchane | K U02
na tematy ogolne i specjalistyczne. B
U4 Formutuje odpowiedzi na pytania, notatki i krotkie teksty | K U02
pisemne na tematy ogolne i specjalistyczne.
U5 Korzysta z oryginalnych materiatow anglojezycznych | K U02
oraz stownikoéw ogdlnych i specjalistycznych. B

KOMPETENCIJE SPOLECZNE
K1 W wyniku ksztalcenia student jest Swiadomy poziomu | K K01
swoich kompetencji jezykowych i rozumie potrzebe ich
rozwijania.

P6S_UK

P6S_UK

P6S_UK

P6S_KR

K2 Jest otwarty na komunikowanie si¢ w jezyku angielskim i | K K02
korzystanie z materiatdw  anglojezycznych oraz |
wykorzystuje umiejetnosci jezykowe w zyciu spotecznym
1 pracy zawodowe;.

P6U_KK

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

¢wiczenia konwersacyjne, praca z podr¢cznikiem i1 materiatami oryginalnymi, prezentacje, thumaczenia,
gry dydaktyczne

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglos¢ ***

Metoda synchroniczna: nie dotyczy

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo: nie dotyczy

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

| Zaliczenia pisemne ¢wiczen, wypowiedzi pisemne i ustne, prezentacja

5. TRESCI KSZTALCENIA

Lektorat | Powtorzenie struktur leksykalno-gramatycznych jezyka angielskiego na poziomie B1
Poszerzenie struktur leksykalno-gramatycznych angielskiego do poziomu B2 z
uwzglednieniem stownictwa specjalistycznego w nastepujacych zakresach tematycznych:

. Biotechnologia w produkcji roslinne;
. Nauka, technika, postep, globalizacja
. Podstawy zywienia cztowieka, podstawy dietetyki

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH PRZEZ
STUDENTA

Forma oceny
Efekt uczenia si¢ Wypowiedz Wypowied? Zaliczenia .
: pisemne Prezentacja
ustna pisemna 2 ;
cwiczen
Wi X < .
W2 < .
Ul < x
U2 X "
U3 X .




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

U4 X X

U5 X
K1 X

K2 X X

7. LITERATURA

Literatura 1. Burczyk, K., 2008. Agriculture and Animal Breeding, Wydawnictwa Uczelniane
podstawowa Uniwersytetu Technologiczno-Przyrodniczego. Bydgoszcz
2. Borowska, M., 2010. Animal Breeding and Biology. Wydawnictwa Uczelniane
Uniwersytetu Technologiczno-Przyrodniczego. Bydgoszcz
Literatura 1. O’Sullivan, N., Libbin J.D., 2011. Agriculture. Express Publishing.
uzupetniajgca 2. Kelly, K., 2008. Science. Macmillan

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obcigzenie studenta —

Aktywnos¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)

Zajecia prowadzone Udzial w zajeciach dydaktycznych, 30
z bezposrednim udzialem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 5
zajecia

Przygotowanie do zajec 5
Praca wtlasna studenta Studiowanie literatury 5

Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 10

przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 55

Liczba punktow ECTS 8




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

Kod przedmiotu: ...l Pozycja planu: A.l1.2.
1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE
A. Podstawowe dane
Nazwa przedmiotu / zajec Jezyk niemiecki
Kierunek studiow Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j
Poziom studiow I stopnia (inz.)
Profil Ogolnoakademicki
Forma studiow Stacjonarne
Specjalnosé¢
Jednostka prowadzaca kierunek studiow | Wydzial Rolnictwa i Biotechnologii
Imi¢ i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopleq lub‘tytu%. naukowy osoby . mer Malgorzata Tutka
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa
Przedmioty wprowadzajace Jezyk niemiecki
Wymagania wstepne Znajomos¢ jezyka niemieckiego na poziomie Bl
B. Semestralny/tygodniowy rozktad zaj¢¢ wedlug planu studiow
Wkiad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajgcia Liczba
Semestr yriady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) © L) P) (S) (T) ECTS’®
I 30 2

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

s Odniesienie do
Odniesienie do
. charakterystyk
. , . . kierunkowych .
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu 2 II stopnia
efektow .
o (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wi W wyniku ksztatcenia student posiada znajomos¢ struktur | K W01 P6S WG
leksykalno-gramatycznych umozliwiajacych rozumienie
oraz formulowanie wypowiedzi ustnych i pisemnych na
poziomie B2.
w2 Zna terminologi¢ specjalistyczng z zakresu zagadnien | K W01 P6S WG
wymienionych w tresciach ksztatcenia.
UMIEJETNOSCI
Ul W wyniku ksztalcenia student czyta ze zrozumieniem, | K U02 P6S UK
thumaczy i1 streszcza teksty o tematyce ogolnej oraz
specjalistycznej a takze wyszukuje w nich szczegdtowe
informacje.
u2 Uczestniczy w rozmowach, dyskusjach oraz formutuje | K U02 P6S UK
dhuzsze wypowiedzi ustne/ prezentacje na tematy ogoélne i




Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

specjalistyczne.

U3 Rozumie wypowiedzi ustne oraz dhuzsze teksty stuchane | K U02 P6S UK
na tematy ogolne i specjalistyczne. B B

U4 Formutuje odpowiedzi na pytania, notatki i krotkie teksty | K UQ2 P6S UK
pisemne na tematy ogolne i specjalistyczne. - -

Us Korzysta z oryginalnych materiatdw niemieckoj¢zycznych | K U02 P6S UK

oraz stownikoéw ogdlnych i specjalistycznych.
KOMPETENCIJE SPOLECZNE

K1 W wyniku ksztalcenia student jest Swiadomy poziomu | K K01 P6S KR
swoich kompetencji jezykowych i rozumie potrzebe ich
rozwijania.

K2 Jest otwarty na komunikowanie si¢ w jezyku niemieckim i | K K02 P6U KK

korzystanie z materialow niemieckojezycznych oraz
wykorzystuje umiejetnosci jezykowe w zyciu spotecznym
1 pracy zawodowe;.

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

¢wiczenia konwersacyjne, praca z podr¢cznikiem i1 materiatami oryginalnymi, prezentacje, thumaczenia,
gry dydaktyczne

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglos¢ ***

Metoda synchroniczna: nie dotyczy

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo: nie dotyczy

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Kolokwium, wypowiedzi pisemne i ustne.

Za kazda z ktorych student musi uzyska¢ minimum 51% . Kryteria oceny:
51-60% dostateczny

61-70% dostateczny plus

71-80% dobry

81-90% dobry plus

powyzej 91% bardzo dobry

5. TRESCI KSZTALCENIA

Lektorat | Powtorzenie struktur leksykalno-gramatycznych jezyka niemieckiego na poziomie Bl

Poszerzenie struktur leksykalno-gramatycznych niemieckiego do poziomu B2 z

uwzglednieniem stownictwa specjalistycznego w nastepujacych zakresach tematycznych:
. Edukacja i nauka

° Rosliny: anatomia, fizjologia, uprawa, odzywianie

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH PRZEZ
STUDENTA

Forma oceny
Efekt uczenia si¢ Wypowiedz Wypowiedz
ustna pisemna

Wi X X X

Kolokwium




Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

W2 X X X
Ul X X
U2 X

U3 X X
U4 X

U5 X

K1 X

K2 X X

7. LITERATURA

Literatura Materiaty przygotowane i udostepnione przez wyktadowcow

podstawowa

Literatura Levy-Hillerych, D., 2005. Kommunikation in der Landwirtschaft. Cornelsen
uzupetniajgca Kujawa, B., Stinia, M., 2013. Mit Beruf auf Deutsch. Nowa Era

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obciazenie studenta —
Aktywno$¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)
Zajecia prowadzone Udziat w zajeciach dydaktycznych, 30
z bezposrednim udzialem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych oséb prowadzacych | Konsultacje 5
zajecia
Przygotowanie do zaje¢ 5
Praca wtlasna studenta Studiowanie literatury 5
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 10
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 55
Liczba punktéw ECTS 8




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

Kod przedmiotu: ...l Pozycja planu: A.l1.2.
1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE
A. Podstawowe dane
Nazwa przedmiotu / zajec Jezyk niemiecki
Kierunek studiow Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j
Poziom studiow I stopnia (inz.)
Profil Ogolnoakademicki
Forma studiow Stacjonarne
Specjalnosé¢
Jednostka prowadzaca kierunek studiow | Wydzial Rolnictwa i Biotechnologii
Imig¢ i nazwisko nauczyciela (i) i jego
stop en lub‘tytu%. T 07 (K00 . mgr Matgorzata Tutka
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa
Przedmioty wprowadzajace Jezyk niemiecki kontynuowany z semestru I
Wymagania wstepne Znajomo$¢ jezyka niemieckiego na poziomie Bl
B. Semestralny/tygodniowy rozktad zaj¢¢ wedlug planu studiow
Wkiad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajgcia Liczba
Semestr yriady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) © L) (P) (S) (T) ECTS®
II 30 2

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

s Odniesienie do
Odniesienie do
. charakterystyk
. , . . kierunkowych .
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu 2 II stopnia
efektow .
o (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wi W wyniku ksztatcenia student posiada znajomos¢ struktur | K W01 P6S WG
leksykalno-gramatycznych umozliwiajacych rozumienie
oraz formulowanie wypowiedzi ustnych i pisemnych na
poziomie B2.
w2 Zna terminologi¢ specjalistyczng z zakresu zagadnien | K W01 P6S WG
wymienionych w tresciach ksztatcenia.
UMIEJETNOSCI
Ul W wyniku ksztalcenia student czyta ze zrozumieniem, | K U02 P6S UK
thumaczy i1 streszcza teksty o tematyce ogolnej oraz
specjalistycznej a takze wyszukuje w nich szczegdtowe
informacje.
u2 Uczestniczy w rozmowach, dyskusjach oraz formutuje | K U02 P6S UK
dhuzsze wypowiedzi ustne/ prezentacje na tematy ogoélne i




Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

specjalistyczne.

U3 Rozumie wypowiedzi ustne oraz dhuzsze teksty stuchane | K U02 P6S UK
na tematy ogolne i specjalistyczne. B B

U4 Formutuje odpowiedzi na pytania, notatki i krotkie teksty | K UQ2 P6S UK
pisemne na tematy ogolne i specjalistyczne. - -

Us Korzysta z oryginalnych materiatdw niemieckoj¢zycznych | K U02 P6S UK

oraz stownikoéw ogdlnych i specjalistycznych.
KOMPETENCIJE SPOLECZNE

K1 W wyniku ksztalcenia student jest Swiadomy poziomu | K K01 P6S KR
swoich kompetencji jezykowych i rozumie potrzebe ich
rozwijania.

K2 Jest otwarty na komunikowanie si¢ w jezyku niemieckim i | K K02 P6U KK

korzystanie z materiatéw niemieckiegojezycznych oraz
wykorzystuje umiejetnosci jezykowe w zyciu spotecznym
1 pracy zawodowe;.

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

¢wiczenia konwersacyjne, praca z podr¢cznikiem i1 materiatami oryginalnymi, prezentacje, thumaczenia,
gry dydaktyczne

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo§¢ ***

Metoda synchroniczna: nie dotyczy

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo: nie dotyczy

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Kolokwium, wypowiedzi pisemne i ustne.

Za kazda z ktorych student musi uzyska¢ minimum 51% . Kryteria oceny:
51-60% dostateczny

61-70% dostateczny plus

71-80% dobry

81-90% dobry plus

powyzej 91% bardzo dobry

5. TRESCI KSZTALCENIA

Lektorat | Powtdrzenie struktur leksykalno-gramatycznych jezyka niemieckiego na poziomie Bl
Poszerzenie struktur leksykalno-gramatycznych niemieckiego do poziomu B2 z
uwzglednieniem stownictwa specjalistycznego w nastepujacych zakresach tematycznych:

. Ekologia i ochrona srodowiska
. Ogrodnictwo
. Podstawowe pojgcia matematyczne

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH PRZEZ
STUDENTA



Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

Forma oceny
Efekt uczenia si¢ Wypowiedz Wypowiedi Kolokwium
ustna pisemna

W2 X X X

w2 X X X

Ul X

U2 X

U3 X X

U4 X

U5 X

K1 X

K2 X X

7. LITERATURA

Literatura Materialy przygotowane i udostgpnione przez wyktadowcow
podstawowa
Literatura Levy-Hillerych, D., 2005. Kommunikation in der Landwirtschaft. Cornelsen
uzupehniajaca Kujawa, B., Stinia, M., 2013. Mit Beruf auf Deutsch. Nowa Era

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obcigzenie studenta —
Aktywno$¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)
Zajecia prowadzone Udziat w zajgciach dydaktycznych, 30
z bezposrednim udziatem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 5
zajecia
Przygotowanie do zajeé 5
Praca wtasna studenta Studiowanie literatury 5
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 10
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 55
Liczba punktéw ECTS 8




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

Kod przedmiotu: ...l Pozycja planu: A.l1.2.
1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE
A. Podstawowe dane
Nazwa przedmiotu / zajec Jezyk niemiecki
Kierunek studiow Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j
Poziom studiow I stopnia (inz.)
Profil Ogolnoakademicki
Forma studiow Stacjonarne
Specjalnosé¢
Jednostka prowadzaca kierunek studiow | Wydzial Rolnictwa i Biotechnologii
Imig¢ i nazwisko nauczyciela (i) i jego
stop en lub‘tytu%. T 07 (K00 . mgr Matgorzata Tutka
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa
Przedmioty wprowadzajace Jezyk niemiecki kontynuowany z semestru I1
Wymagania wstepne Znajomo$¢ jezyka niemieckiego na poziomie Bl
B. Semestralny/tygodniowy rozktad zaj¢¢ wedlug planu studiow
Wkiad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajgcia Liczba
Semestr yriady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) © L) (P) (S) (T) ECTS’
111 30 2

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

s Odniesienie do
Odniesienie do
. charakterystyk
. , . . kierunkowych .
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu 2 II stopnia
efektow .
o (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wi W wyniku ksztatcenia student posiada znajomos¢ struktur | K W01 P6S WG
leksykalno-gramatycznych umozliwiajacych rozumienie
oraz formulowanie wypowiedzi ustnych i pisemnych na
poziomie B2.
w2 Zna terminologi¢ specjalistyczng z zakresu zagadnien | K W01 P6S WG
wymienionych w tresciach ksztatcenia.
UMIEJETNOSCI
Ul W wyniku ksztalcenia student czyta ze zrozumieniem, | K U02 P6S UK
thumaczy i1 streszcza teksty o tematyce ogolnej oraz
specjalistycznej a takze wyszukuje w nich szczegdtowe
informacje.
u2 Uczestniczy w rozmowach, dyskusjach oraz formutuje | K U02 P6S UK
dhuzsze wypowiedzi ustne/ prezentacje na tematy ogoélne i




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

specjalistyczne.

U3

Rozumie wypowiedzi ustne oraz dhuzsze teksty stuchane
na tematy ogolne i specjalistyczne.

K _U02

P6S_UK

U4

Formutuje odpowiedzi na pytania, notatki i krotkie teksty
pisemne na tematy ogolne i specjalistyczne.

K _U02

P6S_UK

Us

Korzysta z oryginalnych materialow niemieckojezycznych
oraz stownikoéw ogdlnych i specjalistycznych.

K _U02

P6S_UK

KOMPETENCIJE SPOLECZNE

Kl

W wyniku ksztalcenia student jest S§wiadomy poziomu
swoich kompetencji jezykowych i rozumie potrzebe ich
rozwijania.

K KOl

P6S_KR

K2

Jest otwarty na komunikowanie si¢ w jezyku niemieckim i
korzystanie z materialow niemieckojezycznych oraz
wykorzystuje umiejetnosci jezykowe w zyciu spotecznym

1 pracy zawodowe;.

K K02

P6U_KK

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

¢wiczenia konwersacyjne, praca z podr¢cznikiem i1 materiatami oryginalnymi, prezentacje, thumaczenia,
gry dydaktyczne

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglos¢ ***

Metoda synchroniczna: nie dotyczy

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo: nie dotyczy

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Kolokwium, wypowiedzi pisemne i ustne.
Za kazda z ktorych student musi uzyska¢ minimum 51% . Kryteria oceny:
51-60% dostateczny
61-70% dostateczny plus
71-80% dobry

81-90% dobry plus
powyzej 91% bardzo dobry

5. TRESCI KSZTALCENIA

Lektorat

Powtodrzenie struktur leksykalno-gramatycznych jezyka niemieckiego na poziomie Bl
Poszerzenie struktur leksykalno-gramatycznych niemieckiego do poziomu B2 z
uwzglednieniem stownictwa specjalistycznego w nastepujacych zakresach tematycznych:

. Zielarstwo
. Fitoterapia
. Praca: CV, list motywacyjny, rozmowa kwalifikacyjna

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH PRZEZ

STUDENTA
Forma oceny
Efekt uczenia sie Wypowiedz Wypowiedz Kolokwium
ustna pisemna
Wl X X X




Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

W2 X X X
Ul X X
U2 X

U3 X X
U4 X

U5 X

K1 X

K2 X X

7. LITERATURA

Literatura Materialy przygotowane 1 udostepnione przez wyktadowcow

podstawowa

Literatura Levy-Hillerych, D., 2005. Kommunikation in der Landwirtschaft. Cornelsen
uzupehiajgca Kujawa, B., Stinia, M., 2013. Mit Beruf auf Deutsch. Nowa Era

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obcigzenie studenta —
Aktywnos¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)
Zajecia prowadzone Udziat w zajeciach dydaktycznych, 30
z bezposrednim udziatem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 5
zajecia
Przygotowanie do zajeé 5
Praca wiasna studenta Studiowanie literatury 5
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 10
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 55
Liczba punktéw ECTS 8




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

Kod przedmiotu: ...l Pozycja planu: A.l1.2.
1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE
A. Podstawowe dane
Nazwa przedmiotu / zajec Jezyk niemiecki
Kierunek studiow Projektowanie zywnos$ci niskoprzetworzone;j
Poziom studiow I stopnia (inz.)
Profil Ogolnoakademicki
Forma studiow Stacjonarne
Specjalnosé¢
Jednostka prowadzaca kierunek studiow | Wydzial Rolnictwa i Biotechnologii
Imi¢ i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopleq lub‘tytu%. naukowy osoby . mer Malgorzata Tutka
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa
Przedmioty wprowadzajace Jezyk niemiecki kontynuowany z semestru I11
Wymagania wstepne Znajomos¢ jezyka niemieckiego na poziomie Bl
B. Semestralny/tygodniowy rozktad zaj¢¢ wedlug planu studiow
Wkiad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajgcia Liczba
Semestr yriady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) © L) (P) (S) (T) ECTS®
v 30 2

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

s Odniesienie do
Odniesienie do
. charakterystyk
. , . . kierunkowych .
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu 2 II stopnia
efektow .
o (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wi W wyniku ksztatcenia student posiada znajomos¢ struktur | K W01 P6S WG
leksykalno-gramatycznych umozliwiajacych rozumienie
oraz formulowanie wypowiedzi ustnych i pisemnych na
poziomie B2.
w2 Zna terminologi¢ specjalistyczng z zakresu zagadnien | K W01 P6S WG
wymienionych w tresciach ksztatcenia.
UMIEJETNOSCI
Ul W wyniku ksztalcenia student czyta ze zrozumieniem, | K U02 P6S UK
thumaczy i1 streszcza teksty o tematyce ogolnej oraz
specjalistycznej a takze wyszukuje w nich szczegdtowe
informacje.
u2 Uczestniczy w rozmowach, dyskusjach oraz formutuje | K U02 P6S UK
dhuzsze wypowiedzi ustne/ prezentacje na tematy ogoélne i
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do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

specjalistyczne.

U3 Rozumie wypowiedzi ustne oraz dhuzsze teksty stuchane | K U02 P6S UK
na tematy ogolne i specjalistyczne. B B

U4 Formutuje odpowiedzi na pytania, notatki i krotkie teksty | K UQ2 P6S UK
pisemne na tematy ogolne i specjalistyczne. - -

Us Korzysta z oryginalnych materialow niemieckojezycznych | K U02 P6S UK
oraz stownikoéw ogdlnych i specjalistycznych. B B

KOMPETENCIJE SPOLECZNE

K1 W wyniku ksztalcenia student jest $wiadomy poziomu | K KO1 P6S KR
swoich kompetencji jezykowych i rozumie potrzebe ich | B
rozwijania.

K2 Jest otwarty na komunikowanie si¢ w jezyku niemieckim i | K K02 P6U KK

korzystanie z materialow niemieckojezycznych oraz
wykorzystuje umiejetnosci jezykowe w zyciu spotecznym

1 pracy zawodowe;.

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

¢wiczenia konwersacyjne, praca z podr¢cznikiem i1 materiatami oryginalnymi, prezentacje, thumaczenia,
gry dydaktyczne

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglos¢ ***

Metoda synchroniczna: nie dotyczy

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo: nie dotyczy

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Kolokwium, wypowiedzi pisemne i ustne.
Za kazda z ktorych student musi uzyska¢ minimum 51% . Kryteria oceny:
51-60% dostateczny
61-70% dostateczny plus
71-80% dobry

81-90% dobry plus
powyzej 91% bardzo dobry

5. TRESCI KSZTALCENIA

Lektorat

Powtodrzenie struktur leksykalno-gramatycznych jezyka niemieckiego na poziomie Bl
Poszerzenie struktur leksykalno-gramatycznych niemieckiego do poziomu B2 z
uwzglednieniem stownictwa specjalistycznego w nastepujacych zakresach tematycznych:

. Biotechnologia w produkcji roslinne;
. Nauka, technika, postep, globalizacja
. Podstawy zywienia cztowieka, podstawy dietetyki

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH PRZEZ
STUDENTA

Efekt uczenia si¢ | Forma oceny




Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

Wypowiedz Wypowiedz .
leJ)Stna girs)emna Sollol i

Wi X X X
W2 X
Ul X X
U2 X
u3 X X
U4
U5 X
K1 X
K2 X X

7. LITERATURA

Literatura Materialy przygotowane i udostgpnione przez wyktadowcow

podstawowa

Literatura Levy-Hillerych, D., 2005. Kommunikation in der Landwirtschaft. Cornelsen
uzupelniajgca Kujawa, B., Stinia, M., 2013. Mit Beruf auf Deutsch. Nowa Era

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obciazenie studenta —
Aktywno$¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)
Zajecia prowadzone Udziat w zajgciach dydaktycznych, 30
z bezposrednim udzialem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 5
zajecia
Przygotowanie do zaje¢ 5
Praca wtasna studenta Studiowanie literatury 5
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 10
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 55
Liczba punktéw ECTS 8




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

Kod przedmiotu: ...l Pozycja planu: A.1.3.
1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE
A. Podstawowe dane
Nazwa przedmiotu / zajec Jezyk rosyjski
Kierunek studiow Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j
Poziom studiow I stopnia (inz.)
Profil Ogolnoakademicki
Forma studiow Stacjonarne
Specjalnosé¢
Jednostka prowadzaca kierunek studiow | Wydzial Rolnictwa i Biotechnologii
Imig¢ i nazwisko nauczyciela (i) i jego
stopleq lub‘tytu%. naukowy osoby . mer Zofia Heliasz
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa
Przedmioty wprowadzajace Jezyk rosyjski
Wymagania wstepne Znajomos¢ jezyka rosyjskiego na poziomie Bl
B. Semestralny/tygodniowy rozktad zaj¢¢ wedlug planu studiow
Wkiad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajgcia Liczba
Semestr yriady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) © L) P) (S) (T) ECTS®
| 30 2

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

s Odniesienie do
Odniesienie do
. charakterystyk
. , . . kierunkowych .
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu 2 II stopnia
efektow .
o (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wi W wyniku ksztatcenia student posiada znajomos¢ struktur | K W01 P6S WG
leksykalno-gramatycznych umozliwiajacych rozumienie
oraz formulowanie wypowiedzi ustnych i pisemnych na
poziomie B2.
w2 Zna terminologi¢ specjalistyczng z zakresu zagadnien | K W01 P6S WG
wymienionych w tresciach ksztatcenia.
UMIEJETNOSCI
Ul W wyniku ksztalcenia student czyta ze zrozumieniem, | K U02 P6S UK
thumaczy i1 streszcza teksty o tematyce ogolnej oraz
specjalistycznej a takze wyszukuje w nich szczegdtowe
informacije.
u2 Uczestniczy w rozmowach, dyskusjach oraz formutuje | K U02 P6S UK
dhuzsze wypowiedzi ustne/ prezentacje na tematy ogoélne i




Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

specjalistyczne.

U3 Rozumie wypowiedzi ustne oraz dhuzsze teksty stuchane | K U02 P6S UK
na tematy ogolne i specjalistyczne. B B

U4 Formutuje odpowiedzi na pytania, notatki i krotkie teksty | K UQ2 P6S UK
pisemne na tematy ogolne i specjalistyczne. - -

Us Korzysta z oryginalnych materialdw rosyjskojezycznych | K U02 P6S UK

oraz stownikoéw ogdlnych i specjalistycznych.
KOMPETENCIJE SPOLECZNE

K1 W wyniku ksztalcenia student jest Swiadomy poziomu | K K01 P6S KR
swoich kompetencji jezykowych i rozumie potrzebe ich
rozwijania.

K2 Jest otwarty na komunikowanie si¢ w jezyku rosyjskim i | K K02 P6U KK

korzystanie z materialow rosyjskojezycznych oraz
wykorzystuje umiejetnosci jezykowe w zyciu spotecznym
1 pracy zawodowe;.

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

¢wiczenia konwersacyjne, praca z podr¢cznikiem i1 materiatami oryginalnymi, prezentacje, thumaczenia,
gry dydaktyczne

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglos¢ ***

Metoda synchroniczna: nie dotyczy

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo: nie dotyczy

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Kolokwium, wypowiedzi pisemne i ustne.

Za kazda z ktorych student musi uzyska¢ minimum 51% . Kryteria oceny:
51-60% dostateczny

61-70% dostateczny plus

71-80% dobry

81-90% dobry plus

powyzej 91% bardzo dobry

5. TRESCI KSZTALCENIA

Lektorat | Powtorzenie struktur leksykalno-gramatycznych jezyka rosyjskiego na poziomie Bl
Poszerzenie struktur leksykalno-gramatycznych rosyjskiego do poziomu B2 z uwzglednieniem
stownictwa specjalistycznego w nastepujacych zakresach tematycznych:

° Edukacja i nauka

° Rosliny: anatomia, fizjologia, uprawa, odzywianie

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH PRZEZ
STUDENTA

Forma oceny
Efekt uczenia si¢ Wypowiedz Wypowiedz
ustna pisemna

Wi X X X

Kolokwium




Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

W2 X X X
Ul X X
U2 X

U3 X X
U4 X

U5 X

K1 X

K2 X X

7. LITERATURA

Literatura 1. Machnacz A., 2011. 13 nepBbIX yCT — PYCCKUI S3bIK JJIS1 CPEAHETO YPOBHSL.
podstawowa Wydawnictwo Kram, Krakow.

Literatura 1. Pado A., 2006. Start.Ru Jezyk Rosyjski dla Sredniozaawansowanych. WSiP,
uzupetniajgca Warszawa.

2. Gitner A., Tulina-Blumental 1., 2015. Bot nekcuka! Repetytorium leksykalne z
jezyka rosyjskiego z ¢wiczeniami. Wydawnictwo Szkolne PWN, Warszawa.

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obcigzenie studenta —

Aktywnos¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)
Zajecia prowadzone Udziat w zajeciach dydaktycznych, 30
z bezposrednim udzialem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 5
zajecia
Przygotowanie do zajeé 5
Praca wtlasna studenta Studiowanie literatury 5
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 10
przygotowanie projektu itd.)

Laczny naktad pracy studenta 55

Liczba punktéw ECTS 8




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

Kod przedmiotu: ...l Pozycja planu: A.1.3.
1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE
A. Podstawowe dane
Nazwa przedmiotu / zajec Jezyk rosyjski
Kierunek studiow Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j
Poziom studiow I stopnia (inz.)
Profil Ogolnoakademicki
Forma studiow Stacjonarne
Specjalnosé¢
Jednostka prowadzaca kierunek studiow | Wydzial Rolnictwa i Biotechnologii
Imi¢ i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopleq lub‘tytu%. naukowy osoby . mer Zofia Heliasz
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa
Przedmioty wprowadzajace Jezyk rosyjski kontynuowany z semestru I
Wymagania wstepne Znajomos¢ jezyka rosyjskiego na poziomie Bl
B. Semestralny/tygodniowy rozktad zaj¢¢ wedlug planu studiow
Wkiad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajgcia Liczba
Semestr yriady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) ©) L) (P) (S) (T) ECTS"
II 30 2

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

s Odniesienie do
Odniesienie do
. charakterystyk
. , . . kierunkowych .
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu 2 II stopnia
efektow .
o (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wi W wyniku ksztatcenia student posiada znajomos¢ struktur | K W01 P6S WG
leksykalno-gramatycznych umozliwiajacych rozumienie
oraz formulowanie wypowiedzi ustnych i pisemnych na
poziomie B2.
w2 Zna terminologi¢ specjalistyczng z zakresu zagadnien | K W01 P6S WG
wymienionych w tresciach ksztatcenia.
UMIEJETNOSCI
Ul W wyniku ksztalcenia student czyta ze zrozumieniem, | K U02 P6S UK
thumaczy i1 streszcza teksty o tematyce ogolnej oraz
specjalistycznej a takze wyszukuje w nich szczegdtowe
informacje.
u2 Uczestniczy w rozmowach, dyskusjach oraz formutuje | K U02 P6S UK
dhuzsze wypowiedzi ustne/ prezentacje na tematy ogoélne i




Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

specjalistyczne.

U3 Rozumie wypowiedzi ustne oraz dhuzsze teksty stuchane | K U02 P6S UK
na tematy ogolne i specjalistyczne. B B

U4 Formutuje odpowiedzi na pytania, notatki i krotkie teksty | K UQ2 P6S UK
pisemne na tematy ogolne i specjalistyczne. - -

Us Korzysta z oryginalnych materialdw rosyjskojezycznych | K U02 P6S UK

oraz stownikoéw ogdlnych i specjalistycznych.
KOMPETENCIJE SPOLECZNE

K1 W wyniku ksztalcenia student jest Swiadomy poziomu | K K01 P6S KR
swoich kompetencji jezykowych i rozumie potrzebe ich
rozwijania.

K2 Jest otwarty na komunikowanie si¢ w jezyku rosyjskim i | K K02 P6U KK

korzystanie z materialow rosyjskojezycznych oraz
wykorzystuje umiejetnosci jezykowe w zyciu spotecznym
1 pracy zawodowe;.

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

¢wiczenia konwersacyjne, praca z podr¢cznikiem i1 materiatami oryginalnymi, prezentacje, thumaczenia,
gry dydaktyczne

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo§¢ ***

Metoda synchroniczna: nie dotyczy

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo: nie dotyczy

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Kolokwium, wypowiedzi pisemne i ustne.

Za kazda z ktorych student musi uzyska¢ minimum 51% . Kryteria oceny:
51-60% dostateczny

61-70% dostateczny plus

71-80% dobry

81-90% dobry plus

powyzej 91% bardzo dobry

5. TRESCI KSZTALCENIA

Lektorat | Powtdrzenie struktur leksykalno-gramatycznych jezyka rosyjskiego na poziomie Bl
Poszerzenie struktur leksykalno-gramatycznych rosyjskiego do poziomu B2 z uwzglednieniem
stownictwa specjalistycznego w nastepujacych zakresach tematycznych:

. Ekologia i ochrona srodowiska
. Ogrodnictwo
. Podstawowe pojgcia matematyczne

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH PRZEZ
STUDENTA



Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

Forma oceny
Efekt uczenia sie Wypowiedz WY_POWiedi Kolokwium
ustna pisemna

w2 X X X
w2 X X X
Ul X

U2 X

U3 X X
U4 X

U5 X

K1 X

K2 X X

7. LITERATURA

Literatura 1. Machnacz A., 2011. VI3 mepBBIX yCT — PYCCKHA S3BIK IS CPEITHETO YPOBHS.
podstawowa Wydawnictwo Kram, Krakow.

Literatura 1. Pado A., 2006. Start.Ru Jezyk Rosyjski dla Sredniozaawansowanych. WSiP,
uzupetniajgca Warszawa.

2. Gitner A., Tulina-Blumental 1., 2015. Bot nekcuka! Repetytorium leksykalne z
jezyka rosyjskiego z ¢wiczeniami. Wydawnictwo Szkolne PWN, Warszawa.

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Aktywno$¢ studenta

Obcigzenie studenta —
Liczba godzin

(podano przyktadowe)

Zajecia prowadzone Udzial w zajeciach dydaktycznych, 30
z bezposrednim udzialem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 5
zajecia

Przygotowanie do zajec 5
Praca wtlasna studenta Studiowanie literatury 5

Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 10

przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 55

Liczba punktéw ECTS 8




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

Kod przedmiotu: ...l Pozycja planu: A.1.3.
1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE
A. Podstawowe dane
Nazwa przedmiotu / zajec Jezyk rosyjski
Kierunek studiow Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j
Poziom studiow I stopnia (inz.)
Profil Ogolnoakademicki
Forma studiow Stacjonarne
Specjalnosé¢
Jednostka prowadzaca kierunek studiow | Wydzial Rolnictwa i Biotechnologii
Imig¢ i nazwisko nauczyciela (i) i jego
stopleq lub‘tytu%. naukowy osoby . mer Zofia Heliasz
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa
Przedmioty wprowadzajace Jezyk rosyjski kontynuowany z semestru 11
Wymagania wstepne Znajomos¢ jezyka rosyjskiego na poziomie Bl
B. Semestralny/tygodniowy rozktad zaj¢¢ wedlug planu studiow
Wkiad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajgcia Liczba
Semestr yriady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) ©) L) (P) (S) (T) ECTS"
111 30 2

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

s Odniesienie do
Odniesienie do
. charakterystyk
. , . . kierunkowych .
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu 2 II stopnia
efektow .
o (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wi W wyniku ksztatcenia student posiada znajomos¢ struktur | K W01 P6S WG
leksykalno-gramatycznych umozliwiajacych rozumienie
oraz formulowanie wypowiedzi ustnych i pisemnych na
poziomie B2.
w2 Zna terminologi¢ specjalistyczng z zakresu zagadnien | K W01 P6S WG
wymienionych w tresciach ksztatcenia.
UMIEJETNOSCI
Ul W wyniku ksztalcenia student czyta ze zrozumieniem, | K U02 P6S UK
thumaczy i1 streszcza teksty o tematyce ogolnej oraz
specjalistycznej a takze wyszukuje w nich szczegdtowe
informacje.
u2 Uczestniczy w rozmowach, dyskusjach oraz formutuje | K U02 P6S UK
dhuzsze wypowiedzi ustne/ prezentacje na tematy ogoélne i




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

specjalistyczne.

U3

Rozumie wypowiedzi ustne oraz dhuzsze teksty stuchane
na tematy ogolne i specjalistyczne.

K _U02

P6S_UK

U4

Formutuje odpowiedzi na pytania, notatki i krotkie teksty
pisemne na tematy ogolne i specjalistyczne.

K _U02

P6S_UK

Us

Korzysta z oryginalnych materiatdéw rosyjskojezycznych
oraz stownikoéw ogdlnych i specjalistycznych.

K _U02

P6S_UK

KOMPETENCIJE SPOLECZNE

Kl

W wyniku ksztalcenia student jest S§wiadomy poziomu
swoich kompetencji jezykowych i rozumie potrzebe ich
rozwijania.

K KOl

P6S_KR

K2

Jest otwarty na komunikowanie si¢ w jezyku rosyjskim i
korzystanie z materialow rosyjskojezycznych oraz
wykorzystuje umiejetnosci jezykowe w zyciu spotecznym

1 pracy zawodowe;.

K K02

P6U_KK

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

¢wiczenia konwersacyjne, praca z podr¢cznikiem i1 materiatami oryginalnymi, prezentacje, thumaczenia,
gry dydaktyczne

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglos¢ ***

Metoda synchroniczna: nie dotyczy

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo: nie dotyczy

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Kolokwium, wypowiedzi pisemne i ustne.
Za kazda z ktorych student musi uzyska¢ minimum 51% . Kryteria oceny:
51-60% dostateczny
61-70% dostateczny plus
71-80% dobry

81-90% dobry plus
powyzej 91% bardzo dobry

5. TRESCI KSZTALCENIA

Lektorat

Powtorzenie struktur leksykalno-gramatycznych jezyka rosyjskiego na poziomie Bl
Poszerzenie struktur leksykalno-gramatycznych rosyjskiego do poziomu B2 z uwzglednieniem
stownictwa specjalistycznego w nastepujacych zakresach tematycznych:

. Zielarstwo
. Fitoterapia
. Praca: CV, list motywacyjny, rozmowa kwalifikacyjna

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH PRZEZ

STUDENTA
Forma oceny
Efekt uczenia sie Wypowiedz Wypowiedz Kolokwium
ustna pisemna
Wl X X X




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

W2 X X X
Ul X X
U2 X

U3 X X
U4 X

U5 X

K1 X

K2 X X

7. LITERATURA

Literatura 1. Machnacz A., 2011. 13 nepBbIX YCT — pyCCKUil A3BIK AJIsI CPEJHETO YPOBHSL.
podstawowa Wydawnictwo Kram, Krakow.

Literatura 1. Pado A., 2006. Start.Ru Jezyk Rosyjski dla Sredniozaawansowanych. WSiP,
uzupetniajgca Warszawa.

2. Gitner A., Tulina-Blumental 1., 2015. Bor nekcuka! Repetytorium leksykalne z
jezyka rosyjskiego z ¢wiczeniami. Wydawnictwo Szkolne PWN, Warszawa.

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obcigzenie studenta —
Aktywno$¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)
Zajecia prowadzone Udziat w zajgciach dydaktycznych, 30
z bezposrednim udzialem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 5
zajecia
Przygotowanie do zajgé 5
Praca wtlasna studenta Studiowanie literatury 5
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 10
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 55
Liczba punktéw ECTS 8




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

Kod przedmiotu: ...l Pozycja planu: A.1.3.
1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE
A. Podstawowe dane
Nazwa przedmiotu / zajec Jezyk rosyjski
Kierunek studiow Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j
Poziom studiow I stopnia (inz.)
Profil Ogolnoakademicki
Forma studiow Stacjonarne
Specjalnosé¢
Jednostka prowadzaca kierunek studiow | Wydzial Rolnictwa i Biotechnologii
Imi¢ i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopleq lub‘tytu%. naukowy osoby . mer Zofia Heliasz
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa
Przedmioty wprowadzajace Jezyk rosyjski kontynuowany z semestru III
Wymagania wstepne Znajomos¢ jezyka rosyjskiego na poziomie Bl
B. Semestralny/tygodniowy rozktad zaj¢¢ wedlug planu studiow
Wkiad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajgcia Liczba
Semestr yriady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) ©) L) (P) (S) (T) ECTS"
v 30 2

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

s Odniesienie do
Odniesienie do
. charakterystyk
. , . . kierunkowych .
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu 2 II stopnia
efektow .
o (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wi W wyniku ksztatcenia student posiada znajomos¢ struktur | K W01 P6S WG
leksykalno-gramatycznych umozliwiajacych rozumienie
oraz formulowanie wypowiedzi ustnych i pisemnych na
poziomie B2.
w2 Zna terminologi¢ specjalistyczng z zakresu zagadnien | K W01 P6S WG
wymienionych w tresciach ksztatcenia.
UMIEJETNOSCI
Ul W wyniku ksztalcenia student czyta ze zrozumieniem, | K U02 P6S UK
thumaczy i1 streszcza teksty o tematyce ogolnej oraz
specjalistycznej a takze wyszukuje w nich szczegdtowe
informacje.
u2 Uczestniczy w rozmowach, dyskusjach oraz formutuje | K U02 P6S UK
dhuzsze wypowiedzi ustne/ prezentacje na tematy ogoélne i
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specjalistyczne.

U3 Rozumie wypowiedzi ustne oraz dhuzsze teksty stuchane | K U02 P6S UK
na tematy ogolne i specjalistyczne. B B

U4 Formutuje odpowiedzi na pytania, notatki i krotkie teksty | K UQ2 P6S UK
pisemne na tematy ogolne i specjalistyczne. - -

U5 Korzysta z oryginalnych materiatéw rosyjskojezycznych | K U02 P6S UK
oraz stownikoéw ogdlnych i specjalistycznych. B B

KOMPETENCIJE SPOLECZNE

K1 W wyniku ksztalcenia student jest $wiadomy poziomu | K KO1 P6S KR
swoich kompetencji jezykowych i rozumie potrzebe ich | B
rozwijania.

K2 Jest otwarty na komunikowanie si¢ w jezyku rosyjskim i | K K02 P6U KK

korzystanie z materialow rosyjskojezycznych oraz
wykorzystuje umiejetnosci jezykowe w zyciu spotecznym

1 pracy zawodowe;.

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

¢wiczenia konwersacyjne, praca z podr¢cznikiem i1 materiatami oryginalnymi, prezentacje, thumaczenia,
gry dydaktyczne

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglos¢ ***

Metoda synchroniczna: nie dotyczy

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo: nie dotyczy

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Kolokwium, wypowiedzi pisemne i ustne.
Za kazda z ktorych student musi uzyska¢ minimum 51% . Kryteria oceny:
51-60% dostateczny
61-70% dostateczny plus
71-80% dobry

81-90% dobry plus
powyzej 91% bardzo dobry

5. TRESCI KSZTALCENIA

Lektorat

Powtorzenie struktur leksykalno-gramatycznych jezyka rosyjskiego na poziomie Bl
Poszerzenie struktur leksykalno-gramatycznych rosyjskiego do poziomu B2 z uwzglednieniem
stownictwa specjalistycznego w nastepujacych zakresach tematycznych:

. Biotechnologia w produkcji roslinne;
. Nauka, technika, postep, globalizacja
. Podstawy zywienia cztowieka, podstawy dietetyki

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH PRZEZ
STUDENTA

Efekt uczenia si¢ | Forma oceny
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Wypowiedz Wypowiedz .
yﬁstna gils)emna Sollol i

Wi X X X
W2 X X X
Ul X X
U2 X

u3 X X
U4 X

U5 X

K1 X

K2 X X

7. LITERATURA

Literatura 1. Machnacz A., 2011. W3 mepBBIX yCT — PYCCKHIA S3BIK JJIS CPEITHETO YPOBHSL.
podstawowa Wydawnictwo Kram, Krakow.
Literatura 1. Pado A., 2006. Start.Ru Jezyk Rosyjski dla Sredniozaawansowanych. WSiP,
uzupetniajaca Warszawa.
2. Gitner A., Tulina-Blumental 1., 2015. Bot nekcuka! Repetytorium leksykalne z
jezyka rosyjskiego z ¢wiczeniami. Wydawnictwo Szkolne PWN, Warszawa.

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Aktywnos$¢ studenta

Obcigzenie studenta —
Liczba godzin

(podano przyktadowe)

Zajecia prowadzone Udzial w zajeciach dydaktycznych, 30
z bezposrednim udziatem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 5
zajecia

Przygotowanie do zajgc 5
Praca wtasna studenta Studiowanie literatury 5

Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 10

przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 55

Liczba punktéw ECTS 8




Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

Kod przedmiotu: Pozycja planu: A.2.
1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE
A. Podstawowe dane
Nazwa przedmiotu / zajeé Nauka o polityce
Kierunek studiow Projektowanie zywno$ci niskoprzetworzonej
Poziom studiow I stopien (inz.)
Profil ogolnoakademicki
Forma studiow stacjonarne
Specjalnos¢
Jedngstka prowadzaca kierunek Wydziat Rolnictwa 1 Biotechnologii
studiow
Imig i nazwisko nauczyciela (li) i
Jego stopien l?lb tytui qaukowy dr Lidia Nowakowska
osoby odpowiedzialnej za
przygotowanie sylabusa
Przedmioty wprowadzajace bez wymagan
Wymagania wstepne brak wymagan
B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiow
Wyklad Cwiczenia Cwiczenia | Cwiczenia Seminaria Zajecia | Liczba
Semestr| A audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) ©) L) (P) &) (M ECTS*
VII 15 - - - - - 1
2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU
Odniesienie
Odniesienie do
do charakterystyk
Lp. Opis efektéw uczenia si¢ dla przedmiotu kierunkowych II stopnia
efektow (kod
uczenia si¢ sktadnika
opisu)
WIEDZA
Wi Posiada elementarng wiedze¢ o zasadach organizacji i | K W01 P6S WG
funkcjonowania  wspodtczesnych  panstw  oraz
najistotniejszych problemach zycia politycznego.
W2 Zna formy 1 tendencje rozwojowe dojrzatych | K WOl P6S WG
demokracji oraz uwarunkowania partycypacji
polityczne;.
UMIEJETNOSCI
Ul Potrafi wyodrgbnia¢ i wyjasnia¢ fakty polityczne, | K UOI P6S UW
ztozone zjawiska wspodlczesnego zycia politycznego.
U2 Ma umiej¢tnos¢ diagnozowania newralgicznych | K UOI P6S UW
problemow politycznych oraz ich przedstawiania.

KOMPETENCIJE SPOLECZNE
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K1 Przyjmuje postawe otwartosci 1 jest przygotowany | K KO1 P6S KK
do aktywnego wuczestnictwa w sferze dziatan
publicznych.

K2 Rozumie potrzebe S$ledzenia zmian uwarunkowan | K KO1 P6S KK

spoteczno- politycznych 1 wykorzystywania swoich
kompetencji spotecznych w pracy zawodowej.

K3 Ma $wiadomos$¢ odpowiedzialno$ci za realizowanie | K K01 P6S KK

zadan dla dobra wspdlnego.

3. METODY DYDAKTYCZNE

| wyktad interaktywny, dyskusja |

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

| kolokwium

5. TRESCI PROGRAMOWE

WYKLADY

Podstawowe kategorie politologiczne. Podmioty wspolczesnej polityki.
Konkurencyjne teorie panstwa. Wtadza, przywddztwo 1 legitymizacja.
Idee nowoczesnych spoleczenstw: neoliberalizm, neokonserwatyzm,
socjaldemokracja europejska, politycznie relewantne idee religijne
(fundamentalizm religijny), ekologia jako radykalizm polityczny i
alternatywny. Nardd jako wspolnota kulturowa 1 polityczna.
Wielokulturowos¢ i polityczne paradygmaty integracji imigrantow.
Modele 1 mechanizmy demokracji przedstawicielskiej. Systemy
polityczne: prezydencki (USA), gabinetowo- parlamentarny (Niemcy),
prezydencko- parlamentarny (Francja). Polski system polityczny i jego
zmiany. Partie polityczne i systemy partyjne — transformacja modelu partii
politycznej, koncepcja party government, pomiar dystansu miedzy
partiami. Systemy wyborcze i ich polityczne konsekwencje. Zachowania
wyborcze (stabilne zachowania wyborcze, przeniesienie preferencji
wyborczych i zanik lojalnosci partyjnej). Marketing polityczny. Kultura
polityczna i jej determinanty. Poréwnanie kultury politycznej
wspotczesnych spoleczenstw. Spoleczenstwo obywatelskie. Podziaty
socjopolityczne w Europie. Mass media i komunikacja polityczna.
Populizm jako fenomen polityczny. Stan i perspektywy rozwoju Unii
Europejskiej. Zarzadzanie subpanstwowe. Procesy dezintegracyjne
(nacjonalizm, separatyzm) oraz wybrane problemy globalizacji (mobilno$¢
przestrzenna i polityki imigracyjne).

CWICZENIA

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE
OSIAGNIETYCH PRZEZ STUDENTA

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody
sprawdzenia, czy zostat on osiggnicty przez studenta)

Forma oceny (podano przyktadowe)
B Egzamin Egzamin
uczenia si¢ & & Kolokwium | Projekt | Sprawozdanie | Dyskusja
pisemny
W1 X
w2 X
Ul X
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U2 X

K1 X
K2 X
K3 X

7. LITERATURA

Literatura Nowakowska L., Polityczne konsekwencje  wielokulturowos$ci  we
podstawowa wspotczesnej Europie, 2015, Wydawnictwa Uczelniane UTP.
Heywood A., 2008, Politologia, PWN.
Antoszewski A., Herbut R., 2007, Systemy polityczne wspotczesnej Europy,
PWN.
Literatura Dalton R. J., Klingemann H-D, Markowski R. (red.), 2010, Zachowania
uzupetniajaca polityczne, t. 1, Wydawnictwo Naukowe PWN.

Sokoét W., Zmigrodzki M., (red.) 2008, Wspotczesne partie i systemy partyjne,
Wydawnictwo UMCS.
Nowakowska L., 2019, Zachowania wyborcze w Europie Zachodniej w dobie
naptywu migrantow, Wydawnictwa Uczelniane UTP.

8. NAKLAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obcigzenie studenta —
Aktywnos¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)
Obcigzenie studenta —
Aktywno$¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)
Udziat w zajeciach dydaktycznych wskazanych w pkt. 2.2 15
Konsultacje 4
Przygotowanie do zaje¢ 2
Studiowanie literatury 5
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, przygotowanie projektu 10
itd.)
Laczny naktad pracy studenta 36
Liczba punktéw ECTS 1

! ostateczna liczba punktow ECTS

Kod przedmiotu:

Pozycja planu: A.2.

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE

A. Podstawowe dane

Nazwa przedmiotu / zajec¢ Socjologia

Kierunek studiow

Projektowanie zywno$ci niskoprzetworzonej

Poziom studiow

I stopien (inz.)

Profil

ogolnoakademicki

Forma studiow

stacjonarne
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Specjalnos¢

Jednostka prowadzaca kierunek

studiow

Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii,

Imig¢ i nazwisko nauczyciela (i) 1
jego stopien lub tytut naukowy

A dr Lidia Nowakowska
osoby odpowiedzialnej za
przygotowanie sylabusa
Przedmioty wprowadzajace brak wymagan
Wymagania wstepne brak wymagan

B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiow

Wyklad Cwiczenia Cwiczenia | Cwiczenia Seminaria Zajecia | Liczba
Semestr | 0 Y audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) ©) L) (P) ®) (M ECTS*
VII 15 - - - - 1
2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU
Odniesienie
Odniesienie do
do charakterystyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu kierunkowych II stopnia
efektow (kod
uczenia si¢ sktadnika
opisu)
WIEDZA
Wi Ma elementarng wiedz¢ dotyczacag struktury, zasad | K WOl P6S WG
organizacji 1 funkcjonowania spoleczenstwa oraz
determinantow zycia spolecznego. Zna
najistotniejsze problemy wspolczesnej
rzeczywisto$ci spolecznej.
W2 Zna systemy aksjo-normatywne, reguty zmiennosci | K W01 P6S WG
spotecznej oraz zaleznosci migdzy techologia a
zmiang spoleczng.
w3 Posiada podstawowag wiedze na temat spotecznych | K W01 P6S WG
aspektow ochrony srodowiska naturalnego i zdrowia.
Zna zasady skutecznej komunikacji interpersonalnej. | K W04 P6S WK
UMIEJETNOSCI
Ul Posiada umiejetno$¢ zdobywania 1 zastosowania | K UO1 P6S UW
informacji o naturze spotecznej w réznych formach
dziatalnosci zawodowe;.
U2 Potrafi przeprowadzi¢ krytyczng analize zjawisk | K UOI P6S UW
spotecznych. Posiada umiejetnos¢ diagnozowania
barier spotecznych w komunikacji interpersonalne;.
KOMPETENCIJE SPOLECZNE
K1 Jest otwarty na zachodzace zmiany i ma §wiadomos¢ | K KO1 P6S KK
znaczenia adaptacji do zmieniajacego si¢ otoczenia
spoteczno-gospodarczego.
K2 Jest $wiadomy odpowiedzialno$ci  spolecznej | K KOI P6S KK
zwigzane] z wykonywaniem zawodu inzyniera.
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K3 Przyjmuje postawe¢ aktywnego uczestnictwa w sferze | K K01 P6S KK
dziatan spolecznych i1 podnoszenia kompetencji w
tym zakresie.

3. METODY DYDAKTYCZNE

| wyktad interaktywny |
4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

| kolokwium |

5. TRESCI PROGRAMOWE

WYKLADY Przedmiot socjologii 1 gtbwne nurty badawcze. Dzialania, czynnosci 1
sytuacje spoleczne. Interakcja (w koncepcji behawioralnej, racjonalnego
wyboru, dramaturgicznej i1 interakcjonizmie symbolicznym) 1 sieci
stosunkow spolecznych. Reguty komunikacji spotecznej. Bariery
komunikacji interpersonalne;j. Struktura spoteczna, instytucje spoteczne i
typy spoleczenstw. Klasyfikacje i charakterystyka grup spotecznych: cel,
normy grupowe 1 ich przyswajanie. Dynamika pozycji i rol spotecznych.
WiezZ spoteczna i jej przemiany. Stratyfikacja spoteczna i systemy
stratyfikacyjne — konfiktowos¢, akumulacja przewag, akumulacja
ubostwa. Nierownosci i mobilnos¢ spoteczna. Charakterystyka wielkich
grup spolecznych — panstwo (geneza, atrybuty 1 formy). Wtadza w ujeciu
psychologicznym, substancjalnym, operacyjnym i w systemie
komunikacji. Legitymizacja wtadzy i przywoddztwo. Partycypacja w sferze
polityki - wspolczesne partie polityczne i nowe ruchy spoteczne. Ruchy
ekologiczne 1 spoteczne dylematy ochrony zasobdéw naturalnych. Narod
jako grupa wspdlnotowa. Asymilacja srodowisk mniejszosciowych,
integracja etniczna i konflikt etniczny. Socjologiczne pojecie kultury.
Systemy aksjo - normatywne i ich determinanty. Zdrowie jako dobro
spoteczne. Style zycia i promocja zdrowia. Ewolucjonizm, modernizacja,
postindustrializm, socjologiczne teorie cykli. Spoteczenstwo wspolczesne
— nowoczesnos¢ 1 ponowoczesnosc.

CWICZENIA -

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE
OSIAGNIETYCH PRZEZ STUDENTA

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody
sprawdzenia, czy zostat on osiggnigty przez studenta)

Forma oceny (podano przyktadowe)

Efekt

. Egzamin Egzamin
uczenia si¢

: Kolokwium | Projekt | Sprawozdanie | Dyskusja
ustny pisemny

W1

W2

W3

Ul

PR R

U2

K1 X

K2 X
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K3 | | | | | x
7. LITERATURA
Literatura Giddens A., 2022 r., Socjologia, Wyd. Naukowe PWN.
podstawowa Sztompka P., 2012 r., Socjologia. Analiza spoteczenstwa, Znak.
Goodman N., 2009 r., Wstep do socjologii, Zysk 1 S-ka Wydawnictwo
Literatura Tobiasz- Adamczyk B. (red.), 2013 r., Od socjologii medycyny do socjologii
uzupetniajaca zywienia, Wydawnictwo Uniwersytetu Jagiellonskiego
Studia Socjologiczne, https://www.studiasocjologiczne.pl/lista.html

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obcigzenie studenta —

Aktywnos¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)

Udziat w zajeciach dydaktycznych wskazanych w pkt. 2.2 15
Konsultacje 4
Przygotowanie do zaje¢ 2
Studiowanie literatury 5
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, przygotowanie projektu 10
itd.)
Laczny naktad pracy studenta 36

Liczba punktéw ECTS 1

! ostateczna liczba punktéw ECTS

Kod przedmiotu: Pozycja planu: A.2.

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE

A. Podstawowe dane

Nazwa przedmiotu / zajeé Wspolczesne stosunki miedzynarodowe
Kierunek studiow Projektowanie zywno$ci niskoprzetworzonej
Poziom studiow I stopien (inz.)

Profil ogblnoakademicki

Forma studiow stacjonarne

Specjalnos¢

Jednostka prowadzaca kierunek

studiow Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii,

Imig¢ i nazwisko nauczyciela (i) i
jego stopien lub tytut naukowy

o . Dr Lidia Nowakowska
osoby odpowiedzialnej za
przygotowanie sylabusa
Przedmioty wprowadzajace Brak

Wymagania wstepne Brak wymagan
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B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiow

Wyklad Cwiczenia Cwiczenia | Cwiczenia Seminaria Zajecia | Liczba
Semestr| A audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) © L) (P) S) (M ECTS*
VI 15 - - - - - 1
2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU
Odniesienie
Odniesienie do
do charakterystyk
Lp. Opis efektéw uczenia si¢ dla przedmiotu kierunkowych II stopnia
efektow (kod
uczenia si¢ sktadnika
opisu)
WIEDZA
Wi posiada podstawowg wiedze na temat wspotczesnych | K W01 P6S WG
stosunkOw  miedzynarodowych ~w  wymiarze
politycznym, gospodarczym i spolecznym
UMIEJETNOSCI
Ul potrafi opisa¢ i oceni¢ rézne zjawiska i1 procesy | K UO1 P6S UW
zachodzace w rzeczywistosci miedzynarodowej oraz
dokona¢ ich krytycznej analizy
KOMPETENCIJE SPOLECZNE
K1 Jest kreatywny 1 chetny do ustawicznego | K KOI P6S KK
doksztatcania w zakresie zjawisk 1 proceséw
zachodzacych na scenie migdzynarodowej
K2 Inicjuje dziatania na rzecz interesu publicznego K K01 P6S KK

3. METODY DYDAKTYCZNE

| Wyktad interaktywny, dyskusja

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

| Kolokwium konicowe

5. TRESCI PROGRAMOWE

WYKLADY

2050; polityka zagraniczna RP.

Przedmiot i zakres migdzynarodowych stosunkéw politycznych,
gospodarczych i spotecznych; struktura wspotczesnego $wiata; zalezno$ci
pomiedzy $swiatowg polityka a gospodarka; Unia Europejska jako nowy
model relacji mi¢gdzynarodowych; wspodtczesne wymiary globalizacji;
wymiary mi¢dzynarodowych zagrozen oraz wyzwan po zakonczeniu
zimnej wojny; polityczne, gospodarcze i spoleczne konsekwencje
nierownego podzialy §wiatowego bogactwa; wizje rozwoju $wiata do roku

CWICZENIA

6.METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI 1 OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE
OSIAGNIETYCH

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody
sprawdzenia, czy zostat on osiggnigty przez studenta)




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

Forma oceny (podano przyktadowe)
Efekt E - B -
uczenia si¢ gzamin £2aMIM g o1 okwium Projekt | Sprawozdanie | Dyskusja
ustny pisemny
WI X
Ul X
K1 X
K2 X
7. LITERATURA
Literatura A. Dorosz, Z. Ole, Stosunki migdzynarodowe. Teoria i praktyka. Warszawa

podstawowa 2015

W. Szymborski, Migdzynarodowe stosunki polityczne, Bydgoszcz 2012.
W. Szymborski, Integracja europejska. Wybrane problemy, Bydgoszcz 2012

Literatura Rocznik strategiczny, poszczegolne lata, Warszawa

uzupehiajaca Analizy dotyczace polityki zagranicznej RP zamieszczone na stronach

instytucji rzadowych oraz o$rodkoéw analitycznych.

8. NAKELAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Aktywno$¢ studenta

Obciazenie studenta —
Liczba godzin

(podano przyktadowe)

Udziat w zajeciach dydaktycznych wskazanych w pkt. 2.2 15
Konsultacje 4
Przygotowanie do zaje¢ 5
Studiowanie literatury 7
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, przygotowanie projektu 5
itd.)

Laczny naktad pracy studenta 36

Liczba punktéw ECTS 1




Kod przedmiotu:

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH

A. Podstawowe dane

Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

Pozycja planu:

programow studiow

A2,

Nazwa przedmiotu / zajec¢ Etyka

Kierunek studiow

Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j

Poziom studiow I (inz.)
Profil ogoblnoakademicki
Forma studiow stacjonarne

Specjalnosé

Jednostka zarzadzajgca kierunkiem
studiow

Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii

Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby
odpowiedzialnej za przygotowanie

dr Zofia Zgoda, dr Agnieszka Raniszewska-Wyrwa

sylabusa
Przedmioty wprowadzajace brak
Wymagania wstepne brak wymagan

B. Semestralny rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw

Wyklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yxiady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) ©) L) (P) ) (M ECTS*
VI 15 1

Celem zajec jest przygotowanie przez studenta pracy dyplomowej oraz przygotowanie

do egzaminu dyplomowego
2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

Odniesienie do GinEEs ¢
. , . . kierunkowych charaktery§ (ke
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu** . II stopnia
efektow .
ezeth e (kod skiadmka
opisu)
WIEDZA
Wi Student uzyskuje wiedzg z zakresu gtownych poje¢, | K W02 P6S WK
termindw etyki teoretycznej, jej kierunkow i szkot
oraz  zna  podstawowe  zagadnienia  etyki
normatywne;j.
W2 Zna specyfike probleméw moralnych wiasciwych | K W02 P6S WK
dyscyplinie oraz podstawy deontologii etyczne;.
UMIEJETNOSCI
Ul Nabywa umiejetnosci krytycznego formutowania 1 | K U04 P6S UW
uzasadniania wlasnych przekonan moralnych wobec
ztozonych probleméw obecnych w przestrzeni
zawodowe;.
U2 Dostrzega zagadnienia etyczne wystepujace w | K_U04 P6S UW




Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

obszarze dyscypliny oraz potrafi poszukiwaé w pracy
zespotowej konsensualnych rozwigzan.

KOMPETENCIJE SPOLECZNE
K1 Posiada poglebiong §wiadomo$¢ znaczenia refleksji | K K05 P6S_KR
na tematy etyczne oraz konieczno$ci przestrzegania
zasad etycznych w relacjach spotecznych i
przestrzeni zawodowej.

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

Wyktad multimedialny, dyskusja.

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo$¢ ***

Metoda synchroniczna

Metoda moze by¢ stosowana w sytuacjach nadzwyczajnych (okreslonych Zarzadzeniem Rektora).

Metoda asynchroniczna

Stosowana pomocniczo w celu uzupelnienia materialu prezentowanego na wyktadach

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

— forma zaliczenia: zaliczenie pisemne/ustne
— warunki zaliczenia: W1, W2 - uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiggnigcie
kazdego z efektow uczenia wymienionych w p. 2.

5. TRESCI PROGRAMOWE

Dzialy etyki. Podstawowe pojecia etyczne; warto$ci, normy, oceny,
powinnosci, cnoty moralne, sankcje. Historyczny przeglad stanowisk w
etyce. Nurt refleksyjny etyki starozytnej. Hedonizm Epikura,
psychologizm stoikow. Etyka chrzescijanska $redniowiecza (Sw.
Augustyn, Sw. Tomasz). Gléwne stanowiska w etyce nowozytnej i
wspolczesnej: naturalizm Th. Hobbesa, teoria zmyshu moralnego

D. Hume'a, formalizm I. Kanta, utylitaryzm. Etyka protestancka i
Wyktady katolicka. Etyka niezalezna T. Kotarbinskiego.

Godnos¢ osoby ludzkiej jako centralna kategoria etyki. Gtowne kierunki
etyk ekologicznych.

Zasada czci dla zycia A. Schweitzera. Prawo do wolnosci a
odpowiedzialno$¢ cztowieka. Moralne implikacje osiggni¢¢ naukowych-
problemy etyczne wynikajace z zastosowan nauk przyrodniczych.
Bioetyka 1 jej szczegdtowe problemy: transplantacje, zaptodnienie
pozaustrojowe, inzynieria genetyczna, eutanazja.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH
PRZEZ STUDENTA




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody sprawdzenia, czy
zostal on osiggniety przez studenta)

Forma oceny
Equt . Egzamin Egzamin Zaliczenie . .
uczenia si¢ : . Dyskusja | Sprawozdanie | ............
ustny pisemny pisemne/ustne
Wl X X
Wl X X
Ul X
U2 X
K1 X

7. LITERATURA

Literatura 1. Ossowska M., (2019), Normy moralne Proba systematyzacji, PWN,
podstawowa Warszawa.
2. Mac Intyre A., (2017), Krotka historia etyki, PWN, Warszawa.
3. Vardy P., Grosch P., (2010), (pdf), Etyka, poglady i problemy, Zysk i s-ka,
Poznan.
Literatura 1. Wolenski J., Hartman J. (2012), (2017 pdf), Wiedza o etyce, Park Edukacja
uzupehniajaca Torun.

2. Tischner J. (2012), Myslenie wedlug wartosci, Znak.

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obcigzenie studenta —
Aktywno$¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)
Zajecia prowadzone Udziat w zajgciach dydaktycznych, 15
z bezposrednim udziatlem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 4
zajecia
Przygotowanie do zajgc 2
Praca wtasna studenta Studiowanie literatury 5
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 10
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 36
Liczba punktéw ECTS 1

* ostateczna liczba punktéw ECTS
** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowia uszczegdlowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla

kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)
*** wybra¢ odpowiednio glowne stosowane metody dydaktyczne (zapisy muszg by¢ spojne z planem studiow), metody
ksztatcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt 1X.3-4 Wytycznych do

tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja

Sniadeckich, jesli metody ksztatcenia na odlegloé¢ nie sg przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy

skresli¢




Kod przedmiotu:

Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

Pozycja planu: A3

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH

A. Podstawowe dane

Nazwa przedmiotu / zajec

TECHNOLOGIE INFORMACYJNE

Kierunek studiow

PROJEKTOWANIE ZYWNOSCI NISKOPRZETWORZONEJ

Poziom studiow I (inz.)
Profil ogoblnoakademicki
Forma studiow stacjonarne

Specjalnosé

Jednostka zarzadzajgca kierunkiem
studiow

Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii

Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa

dr hab. inz. Karol Kotwica, prof. PBS

Przedmioty wprowadzajace

brak

Wymagania wstepne

Podstawowe umiej¢tnosci pracy z komputerem i
znajomos$¢ podstaw informatyki w zakresie szkoty

$redniej

B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw

Wvklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yriady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) © @) (P) ) (M ECTS*
I 15 1

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

Odniesienie do

Odniesienie do

elementy oprogramowania informatycznego (m.in.
pakietu Office365) do przetwarzania i prezentacji
danych z zakresu produkcji rolniczej, a takze jej
srodowiskowo-agrotechnicznych uwarunkowan.
Potrafi wykorzystywa¢ zasoby elektroniczne (m.in.

specjalistyczne wyszukiwarki internetowe oraz bazy

Kierunkowvch charakterystyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu** Y II stopnia
efektow .
N (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wi Zna podstawowe pojecia z zakresu digitalizacji danych | K WOl P6S WG (inz.)
oraz rozumie znaczenie i zna przyklady zastosowan
podstawowych technologii informatycznych dotyczacych
ich gromadzenia, analizy, transmisji i prezentacji w
zakresie wsparcia produkcji rolnicze;j.
UMIEJETNOSCI
Ul Wykorzystuje  podstawowe 1 zaawansowane | K_UOI P6S_UW (inz.)




Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

danych, internetowych baz danych m.in. IOR, IUNG,
IHAR, IMUZ, FADN) do pozyskiwania wiedzy z
zakresu produkcji zywnosci.

KOMPETENCIJE SPOLECZNE

K1 Rozumie  potrzeb¢  cigglego  uczenia  si¢ | K K02 P6S KK
pozwalajacego na biezaco efektywnie
wykorzystywa¢  rozwijajace  si¢  technologie
informacyjne.

K2 Jest $wiadomy o  koniczno$ci  wspierania | K K03 P6S_KR

nowoczesnej produkcji  zywnosci odpowiednimi
narz¢dziami informatycznymi. Potrafi wykorzystaé
okreslone narzedzia informatyczne do planowania i
realizacji pracy indywidualnej oraz grupowe;.

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

¢wiczenia laboratoryjne, pokaz,

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo$¢ ***

Metoda synchroniczna (zajecia prowadzone w sposob zapewniajacy bezposrednig interakcj¢ migdzy
studentem, a prowadzacym w czasie rzeczywistym, umozliwiajacy natychmiastowy przepltyw informacji
metoda moze by¢ stosowana wytgcznie jesli zostata przewidziana w planie studiow dla danego cyklu
ksztalcenia):

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo (metoda niezapewniajgca bezposredniej interakcji
miedzy studentem, a prowadzacym w czasie rzeczywistym, stosowana jedynie pomocniczo /
uzupelniajgco): przesylanie instrukcji, plikow pomocniczych, prac projektowych, prezentacji
multimedialnych celem archiwizacji efektow pracy w relacji prowadzacy-student

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Cwiczenia laboratoryjne (wymagana obecno$¢ na co najmniej 80% zaje¢ ¢wiczeniowych):
forma zaliczenia: kolokwium oraz indywidualne prezentacje multimedialne,
warunki zaliczenia:

Kolokwium (U1, U2): uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagnigcie kazdego z
efektéw uczenia wymienionych w p. 2.,

Prezentacje multimedialne (Ul, U2, K3): uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych
osiagniecie efektu uczenia wymienionego w p. 2.

Sktadowe oceny koncowej z przedmiotu: zadna z ocen sktadowych nie moze by¢ <3,0:

ocena z kolokwium x 0,3
ocena z prezentacji multimedialnych x 0,4

5. TRESCI PROGRAMOWE




Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

CWICZENIA

LABOLATORYJNE

Wyszukiwanie, gromadzenie, przetwarzanie 1 organizacja danych
agrotechnicznych w oparciu o funkcjonalnos¢ podstawowych aplikacji
uzytkowych komputera. Elementy edycji i formatowanie dokumentow
tekstowych w MS WORD. Wprowadzanie, edytowanie, przetwarzanie i zapis
danych w MS EXCEL ( wykorzystanie integralnych oraz tworzenie wtasnych
formut obliczeniowych i procedur statystycznych, procedury sortowania,
indeksowanie, filtrowania oraz grupowania danych, blokowanie i alokacja
danych oraz formul, interakcje miedzy poszczegdlnymi arkuszami,
funkcjonalno$¢ tabel przestawnych, eksport oraz import danych miedzy
arkuszami lub skoroszytami). Tworzenie prezentacji multimedialnych w MS
PowerPaint (szablony, tta, biblioteka Clipart, alokacja plikoéw multimedialnych,
animacje proste i niestandardowe: tekstu, ksztattow i obiektow, prezentacja
zamknieta 1 otwarta, synchronizacja czasu prezentacji z narracjg, zagniezdzanie
grafiki dynamicznej, plikow audio oraz video, tworzenie prostych form grafiki
wektorowej, wstawianie plikow Word i Excel).

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH
PRZEZ STUDENTA

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody sprawdzenia, czy
zostal on osiggnicty przez studenta)

Forma oceny (podano przyktadowe)
Efekt Zaliczenie
. Egzamin Egzamin . Projekt . praktyczne
uczenia si¢ : Kolokwium . Sprawozdanie
ustny pisemny (prezentacja) przy
komputerach
Wi X X X
Ul X X
K1 X
K2 X

7. LITERATURA

Literatura Tomaszewska-Adamarek A., ABC Word 2016 PL. Gliwice, 2015 Helion.
podstawowa Alexander Michael, Dick Kusleika, Microsoft Excel 2016 PL: Helion, Gliwice 2017.
Literatura Sikorski W., 2013. Podstawy technik informatycznych. Wydawnictwo Naukowe
uzupehfliajqca PWN, Warszawa.

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obciazenie studenta —
Aktywnos¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)
Zajecia prowadzone Udzial w zajeciach dydaktycznych, 15
z bezposrednim udzialem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 2
zajecia
Przygotowanie do zajec 2
Praca wtlasna studenta Studiowanie literatury 5
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 8
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 32




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

Liczba punktéw ECTS 1

* ostateczna liczba punktow ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowia uszczegdlowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla
kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)

*** wybra¢ odpowiednio gléwne stosowane metody dydaktyczne (zapisy muszg by¢ spojne z planem studiéw), metody
ksztalcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt IX.3-4 Wytycznych do
tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja
Sniadeckich, je$li metody ksztalcenia na odleglos¢ nie sa przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy

skresli¢




Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

Kod przedmiotu: . Pozycja planu: A4

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH

A. Podstawowe dane

Nazwa przedmiotu / zajec Ekonomia

Kierunek studiow Projektowania zywnosSci
Poziom studiow I stopnia (inz.)

Profil ogolnoakademicki

Forma studiow stacjonarne

Specjalnos¢

Jednostka zarzadzajaca kierunkiem
studiow

Imi¢ i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytut naukowy osoby
odpowiedzialnej za przygotowanie

Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii

Dr. Olena Pimenowa

sylabusa
Przedmioty wprowadzajgce brak
Wymagania wstepne brak wymagan

B. Semestralny rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw

Wvklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yriady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) ©) (D) (P) ®) (M ECTS*
I 15 1

Celem zaje¢ jest przygotowanie przez studenta pracy dyplomowej oraz przygotowanie
do egzaminu dyplomowego

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

C Odniesienie do
Odniesienie do

Kierunkowvch charakterystyk

Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu** WYy II stopnia

efektow .
.. (kod sktadnika

uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA

Wi Zna i rozumie podstawowe kategorie ekonomiczne i K_Wo02 P6S_WK (inz.)

zasady dzialania podmiotow gospodarczych, w tym
gospodarce zywnosciowej, rolnictwie i agrobiznesie.
W2 Ma podstawowa wiedze¢ o organizacyjno- K W11 P6S WK (inz.)
ekonomicznych zasadach funkcjonowania
przedsigbiorstwa produkcji spozywcze;j.

UMIEJETNOSCI
Ul Potrafi wykorzystywac podstawowa wiedzg K_U04 P6S UW(inz.)
teoretyczng z ekonomii do oceny problemow
produkcyjnych 1 generowania sposobow ich
rozwigzania.




Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

U2 Potrafi w sposob precyzyjny i spojny wypowiada¢ si¢ | K_UOI P6S_UK(inz.)
na tematy ekonomiczne i dotyczace zagadnien
spozywczych z wykorzystaniem uje¢ teoretycznych i
roznych zrodet

KOMPETENCIJE SPOLECZNE
Kl Rozumie potrzebg¢ uczenia si¢ przez cale zycie i K _KO1 P6S_KK
podnoszenia swoich kompetencji. Potrafi mysle¢ i K_KO05 P6S_KO
podejmowac¢ dziatania w zakresie projektowania
zywnosci z uwzglednieniem organizacyjno-
ekonomicznych zasad przedsiebiorczosci.

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo§é ***

Metoda synchroniczna wyktad zdalny w formie wideokonferencji, testy z wykorzystaniem Google-
formy, materialty metodyczne w Class room (opcjonalne, tylko w przypadku stosownego zarzadzenia
Rektora w zwigzku z sytuacja nadzwyczajng, np. pandemia)

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo film edukacyjny on-line, prezentacje multimedialne,
rekomendacje oraz materialy metodyczne do przygotowania do zaje¢, bazy danych, np. EMIS (opcjonalne,
tylko w przypadku stosownego zarzadzenia Rektora w zwigzku z sytuacjg nadzwyczajng, np. pandemia).

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyklady:

forma zaliczenia — kolokwium,

warunki zaliczenia:

W1, W2 - uzyskanie co najmniej 51% punktéw potwierdzajacych osiagniccie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.

Forma zaliczenia: kolokwium

warunki zaliczenia:

Kolokwium (U1, U2):

uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagni¢ecie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.,

warunki zaliczenia:

Raport (prezentacja) w grupach (K1)

uzyskanie co najmniej 51% punktéw potwierdzajacych osiggniecie efektu uczenia wymienionego w p. 2.

Sktadowe oceny koncowej (jezeli przewiduje si¢ rézne formy zaliczenia ¢wiczen):
— 0,7 - ocena z kolokwium,
— 0,3 —raport grupowy

5. TRESCI PROGRAMOWE

Wyktad Podstawowe pojecia i kategorie ekonomiczne. Podmioty gospodarcze. Rynek i
jego funkcjonowanie (popyt, podaz, rownowaga). Elastyczno$¢ popytu i podazy.
Teoria wyboru konsumenta. Struktury rynku (konkurencja doskonata, monopol,
oligopol, konkurencja monopolistyczna). Decyzje produkcyjne przedsigbiorstw
produkcii spozywczej. Koszty a produkcja przedsigbiorstwa. Organizacja i
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organizowanie w przedsigbiorstwie produkcji spozywczej. Rachunek dochodu
narodowego. Inflacja (pojecie 1 podziat, przyczyny i skutki, sposoby
przeciwdziatania). Bezrobocie (pojecie, rodzaje, metody walki). Wzrost
gospodarczy 1 cykl koniunkturalny. Polityka fiskalna (rola i funkcje rzadu,
pojecie podatku, klasyfikacja, zasady polityki podatkowej, budzet, deficyt
budzetowy, nadwyzka, instrumenty polityki fiskalnej). Polityka monetarna (Bank
Centralny, pieniadz i jego funkcje, popyt i podaz pienigdza, narz¢dzia polityki
monetarnej, stopa procentowa). Handel zagraniczny. Integracja gospodarcza

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH
PRZEZ STUDENTA

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody sprawdzenia, czy
zostal on osiggnicty przez studenta)

Forma oceny (podano przyktadowe)
Efekt Zaliczenie : .
. Egzamin . Projekt w .
uczenia si¢ ustne : Kolokwium Sprawozdanie | ............
pisemny grupach
Wil X X
w2 X X
Ul X
U2 X
K1 X X X

7. LITERATURA

Literatura
podstawowa

1. Czarny B., 2019. Podstawy ekonomii, SGH, Warszawa.

2. Milewski R. (red.), 2020. Elementarne zagadnienia ekonomii, PWN, Warszawa.
3. Nasitowski M., 2016. System rynkowy, Podstawy mikro- i makroekonomii, Key
Text, Warszawa

4. Izabela Zawislinska. 2017. Ekonomia : wybrane zagadnienia z mikro- i
makroekonomii / redakcja naukowa , Warszawa : Stowarzyszenie Ksiegowych w
Polsce. Zarzad Gtowny. Instytut Certyfikacji Zawodowej Ksiegowych,. 361 s.

5. Beksiak, Janusz. Ekonomia: kurs podstawowy. Warszawa: Wydawnictwo C. H.
Beck, 2014. 319 s.

Literatura
uzupehiajaca

1. Begg D., Vernasca G., Fischer S., Dornbusch R., 2013. Mikroekonomia, PWE,
Warszawa.
2. Begg D., Ver

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obcigzenie studenta —
Aktywnos¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)
Zajecia prowadzone Udziat w zajgciach dydaktycznych, 30
z bezposrednim udziatem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 5
zajecia
Przygotowanie do zajgc 15
Praca wtasna studenta Studiowanie literatury 10
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 30
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 90
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Liczba punktéw ECTS 3

* ostateczna liczba punktow ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowia uszczegdlowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla
kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)

*** wybra¢ odpowiednio gléwne stosowane metody dydaktyczne (zapisy muszg by¢ spojne z planem studiéw), metody
ksztalcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt IX.3-4 Wytycznych do
tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja
Sniadeckich, je$li metody ksztalcenia na odleglos¢ nie sa przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy

skresli¢




Kod przedmiotu:

Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH

A. Podstawowe dane

Pozycja planu:

programow studiow

A.6.

Nazwa przedmiotu / zajec

Ochrona wlasnosci intelektualnej

Kierunek studiow

Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j

Poziom studiow

I stopien (inz.)

Profil

ogolnoakademicki

Forma studiow

stacjonarne

Specjalnosé

Jednostka zarzadzajgca kierunkiem
studiow

Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii, Katedra Biogeochemii 1

Gleboznawstwa

Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa

dr hab. inz. Anetta Siwik-Ziomek, prof. PBS,

dr hab. inz. Agata Bartkowiak, prof. PBS;

dr hab. inz. Joanna Lemanowicz, prof. PBS;

Przedmioty wprowadzajace

brak

Wymagania wstepne

brak

B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw

Wyklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yxiady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) © L) (P) ) (M ECTS*
VII 15 - - - - - 1

Celem zajec jest przygotowanie przez studenta pracy dyplomowej oraz przygotowanie
do egzaminu dyplomowego

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

S Odniesienie do
Odniesienie do
. . . kierunkowych charaktery§ (s
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu** . II stopnia
efektow .
. (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wi Zna zasady ochrony wlasnos$ci przemystowej 1 prawa | K W02 P6S WG
autorskiego (inz.)
UMIEJETNOSCI
Ul Stosuje technologie informatyczne w zakresie | K UO1 P6S UW
pozyskiwania 1 przetwarzania informacji stosujac (inz.)
zasady ochrony wtasnosci intelektualnej
KOMPETENCIJE SPOLECZNE
Kl Jest gotow do ciaglego doksztalcania i doskonalenia | K K02 P6S KK
wiedzy w zakresie zielarstwa przy uwzglednieniu
przepisow  dotyczacych  ochrony  wlasnosci
intelektualne;j.
K2 Przestrzega etyki zawodowej i nie narusza praw | K K05 P6S KR
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‘ autorskich

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny,

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo$¢ ***

Metoda synchroniczna stosowana w sytuacjach nadzwyczajnych, okreslonych Zarzadzeniem
Rektora: wyktad zdalny w formie wideokonferencji, dyskusja zdalna, film edukacyjny online.

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo w celu uzupehienia materiatu prezentowanego
na zajeciach: film edukacyjny online, prezentacje multimedialne odtwarzane online, literatura z
internetu.

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

forma zaliczenia — kolokwium (zaliczenie pisemne)
warunki zaliczenia: uzyskanie co najmniej 51% punktéw potwierdzajacych osiagnigcie kazdego z efektow
uczenia wymienionych w p. 2.

5. TRESCI PROGRAMOWE
Wyklady

Pojecie whasnosci intelektualnej. Przedmiot prawa wiasnosci
intelektualnej. Podmioty prawa wlasnosci intelektualnej. Tres¢ prawa
wlasnosci intelektualnej - prawa autorskie i pokrewne. Ograniczenia praw
autorskich. Licencje ustawowe i umowne. Dozwolony uzytek osobisty i
publiczny utwordw. Naruszenia praw autorskich (plagiat i piractwo
intelektualne). Regulacje szczeg6lne z zakresu prawa autorskiego -
ochrona programéw komputerowych i baz danych

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH
PRZEZ STUDENTA

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody sprawdzenia, czy
zostal on osiggnicty przez studenta)

Efekt Forma oceny (podano przyktadowe)
uczenia si¢ Egzamin Egzamln Kolokwium Projekt Sprawozdanie | ............
ustny pisemny
Wl X
Ul
K1 X X

7. LITERATURA

Literatura Golat R., 2008, Prawo autorskie i prawa pokrewne, C.H.Beck Warszawa.
podstawowa Barta J., Markiewicz R, 2016, Prawo autorskie, Wolters Kluwer Warszawa
Literatura Obowigzujace akty prawne

uzupehiajaca

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS
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Obciazenie studenta —

Aktywnos¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)

Zajecia prowadzone Udzial w zajeciach dydaktycznych, 15
z bezposrednim udzialem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 4
zajecia

Przygotowanie do zajgc 2
Praca wtasna studenta Studiowanie literatury 1

Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 8

przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 30

Liczba punktéw ECTS 1

* ostateczna liczba punktéw ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowia uszczegdlowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla
kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)

*** wybra¢ odpowiednio gléwne stosowane metody dydaktyczne (zapisy muszg by¢ spojne z planem studiéw), metody
ksztatcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt 1X.3-4 Wytycznych do
tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja

Sniadeckich, jesli metody ksztatcenia na odlegloé¢ nie sg przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy
skresli¢




Kod przedmiotu:

Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

Pozycja planu:

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE

A. Podstawowe dane

programow studiow

A7

Nazwa przedmiotu / zajeé

Podstawy przedsi¢biorczos$ci

Kierunek studiow

Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j

Poziom studiow

I stopien (inz.)

Profil

ogo6lnoakademicki

Forma studiow

stacjonarne

Specjalnos¢

Jednostka prowadzaca kierunek
studiow

Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii, Katedra Agronomii

Imig¢ i nazwisko nauczyciela (i) 1
jego stopien lub tytut naukowy
osoby odpowiedzialnej za
przygotowanie sylabusa

Dr inz. Piotr Prus

Przedmioty wprowadzajace

brak wymagan

Wymagania wstepne

brak wymagan

B. Semestralny rozklad zaje¢¢ wedlug planu studiow

Wyklad Cwiczenia Cwiczenia | Cwiczenia Seminaria Zajecia | Liczba
Semestr| ") A& audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) © L) (P) S) (M ECTS*

VII 15 - - - - - 1

Celem zaj¢c¢ jest przygotowanie przez studenta pracy dyplomowej oraz przygotowanie
do egzaminu dyplomowego

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

Odniesienie
Odniesienie do
do charakterystyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu™®* kierunkowych II stopnia
efektow (kod
uczenia si¢ sktadnika
opisu)
WIEDZA
Ma podstawowa wiedz¢ ekonomiczng, prawnag i
spoleczng w zakresie przedsiebiorczosci. Zna ogdlne
zasady tworzenia i rozwoju firm, zna podstawy
organizacyjne 1 formy prawne funkcjonowania P6S WK
W1 indywidualnej przedsigbiorczo$ci. Rozumie zasady K W02 (in_Z)
finansowania oraz opodatkowania w biznesie, a '
takze zna i rozumie podstawowe pojecia z zakresu
rozwoju zespotu pracownikow, przewodzenia i
motywowania zalogi. Ma podstawowa wiedzg z
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programow studiow

zakresu  etycznych  podstaw dziatalnosci
przedsigbiorczej.

UMIEJETNOSCI

Potrafi podejmowa¢ prawidtowe decyzje zwigzane z
warunkami prowadzenia dziatalno$ci gospodarczej,
gospodarstwa rolnego oraz posiada umiejetnosé

Ul . . L. AR K U04 P6S _UO
zastosowania zasad przedsiebiorczo$ci w odniesieniu - -
do surowcow zielarskich, lekow ziotowych i
suplementow diety.
Posiada umiejetno$¢ planowania i organizowania (inz.)
U2 pracy indywidualnej 1  zespotowej.  Potrafi K U03 P6S UO
zaplanowac¢ wtasng dzialalno§¢ gospodarcza. P6S UO
KOMPETENCIJE SPOLECZNE
Jest gotowy do cigglego doksztalcania si¢ i
K1 doskonalenia w prowadzeniu przedsigbiorstwa i w K K02 P6S KK

zakresie zielarstwa 1 fitoterapii oraz krytycznej oceny
posiadanej wiedzy.

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, filmy dydaktyczne, pokaz, dyskusja

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglos¢ ***

Metoda synchroniczna (zaj¢cia prowadzone w sposob zapewniajacy bezposrednia
interakcj¢ migdzy studentem, a prowadzacym w czasie rzeczywistym, umozliwiajacy
natychmiastowy przeptyw informacji metoda moze by¢ stosowana wytacznie jesli zostata
przewidziana w planie studiow dla danego cyklu ksztalcenia): np. wyktad zdalny w formie
wideokonferencji, dyskusja zdalna itp.

Metoda moze by¢ stosowana w sytuacjach nadzwyczajnych (okreslonych
Zarzadzeniem Rektora).

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo (metoda niezapewniajaca bezposredniej
interakcji miedzy studentem, a prowadzacym w czasie rzeczywistym, stosowana jedynie
pomocniczo / uzupetiajaco): np. film edukacyjny on-line, prezentacje multimedialne
odtwarzane on-line itp.

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo w celu uzupelnienia materialu
prezentowanego na zajeciach.

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyklady:
Forma zaliczenia — zaliczenie pisemne lub ustne
Warunki zaliczenia - uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagniecie

kazdego z efektow uczenia (W1, Ul, U2, K1). Dyskusja na wyktadach potwierdza osiaggni¢cie

efektu uczenia si¢ K1.

5.TRESCI PROGRAMOWE
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WYKLADY

Wspolczesne uwarunkowania dziatalnosci przedsigbiorczej. Formy
dziatalno$ci gospodarczej. Zrodta rozwoju przedsiebiorczosci. Zaktadanie
firmy — etapy i wymagania. Formy opodatkowania dziatalnosci
przedsigbiorczej. Opodatkowanie CIT 1 VAT. Programy Unii Europejskiej
w dziatalnosci przedsigbiorczej. Fundusze Unii Europejskiej dla
przedsigbiorstw w latach 2014-2020. Inkubatory przedsiebiorczosci i
formy wsparcia dla nowych przedsiebiorstw. Wyznaczanie i osigganie
celow gospodarczych. Planowanie zatrudnienia w przedsigbiorstwie.
Przywdédztwo w dziatalnosci przedsiebiorczej. Motywowanie
pracownikow w firmie. Etyka w dziatalnos$ci gospodarcze;.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE
OSIAGNIETYCH PRZEZ STUDENTA

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody
sprawdzenia, czy zostat on osiggnicty przez studenta)

Forma oceny (podano przyktadowe)

Efekt Eozamin Eozamin Zaliczenie
uczenia si¢ & g Kolokwium | Dyskusja | Sprawozdanie | ustne lub
ustny pisemny pisemne
W1 X
Ul X
U2 X
K1 X X

7. LITERATURA

Literatura Lichtarski J. (red.), 2007. Podstawy nauki o przedsiebiorstwie, Wydawnictwo
podstawowa Akademii Ekonomicznej im. O. Langego we Wroctawiu, Wroctaw.
Piecuch T., 2010. Przedsigbiorczo$¢. Podstawy teoretyczne, Wydawnictwo
C.H. Beck, Warszawa.
Zurek J. (red.), 2007. Przedsiebiorstwo. Zasady dzialania, funkcjonowanie i
rozw0j, Fundacja Rozwoju UG, Gdansk.
Literatura Kapusta F., 2006. Przedsigbiorczos¢ — teoria i praktyka, Wydawnictwo Forum
uzupetniajaca Naukowe, Poznan — Wroctaw.

Sudot S., 2006. Przedsigbiorstwo. Podstawy nauki o przedsigbiorstwie.

Zarzgdzanie przedsigbiorstwem, PWE, Warszawa.

Hamilton W., Connelly D., Doster H., Kania J., 1995. Przedsi¢biorczo$¢ w agrobiznesie.
MSDR Krakow

8. NAKLAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obcigzenie studenta —

Aktywnos¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)
Zajegcia prowadzone Udziat w zajeciach dydaktycznych, 15
z bezposrednim udzialem wskazanych w pkt. 1B
NA Konsultacje 4

lub innych os6b
prowadzacych zajecia

Przygotowanie do zajec 2
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Praca wlasna studenta Studiowanie literatury 2
Inne (przygotowanie do egzaminu, 5
zaliczen,
przygotowanie projektu itd.)

Laczny naktad pracy studenta 28

Liczba punktéw ECTS 1

! ostateczna liczba punktéw ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowia uszczegdlowienie wybranych, okreslonych efektéw uczenia si¢
dla kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowa¢ efektow kierunkowych)

*** wybra¢ odpowiednio glowne stosowane metody dydaktyczne (zapisy muszg by¢ spojne z planem studiow),
metody ksztalcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt IX.3-4
Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice
Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja Sniadeckich, jesli metody ksztalcenia na odleglos¢ nie sg przewidziane dla
danego przedmiotu / zaj¢¢ pkt 3B nalezy skresli¢




Kod przedmiotu:

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH

Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

Pozycja planu:

programow studiow

A8

A. Podstawowe dane

Nazwa przedmiotu / zajec

Podstawy rozwoju zrownowazonego

Kierunek studiow

Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j

Poziom studiow

I stopien (inz.)

Profil

ogolnoakademicki

Forma studiow

stacjonarne

Specjalnosé

Jednostka zarzadzajgca kierunkiem
studiow

Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii, Katedra Agronomii

Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa

dr inz. Piotr Prus, prof. PBS

Przedmioty wprowadzajace

brak wymagan

Wymagania wstepne

brak wymagan

B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw

Wyklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yxiady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) ©) L) (P) ) (M ECTS*

2 30 2

Celem zajec jest przygotowanie przez studenta pracy dyplomowej oraz przygotowanie
do egzaminu dyplomowego

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

S Odniesienie do
Odniesienie do
. . . kierunkowych charaktery§ (s
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu** . II stopnia
efektow .
. (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wi Zna koncepcje zroOwnowazonego rozwoju, rozumie | K W05 P6S WG
ide¢ zero west oraz ma wiedze¢ z zakresu
gospodarowania odpadami.
UMIEJETNOSCI
Ul Potrafi podejmowaé¢ decyzje majac na wzgledzie | K U0S5 P6S UW
ochron¢ s$rodowiska i proekologiczng gospodarke
odpadami.
U2 Ma umiejetno$¢ interpretacji zjawisk wplywajacych | K U07 P6S UW
na stan srodowiska przyrodniczego.
KOMPETENCIJE SPOLECZNE
K1 Ma $wiadomo$¢ znaczenia spolecznej, zawodowej 1 | K KO1 P6S KR
etycznej odpowiedzialno$ci za ksztaltowanie i stan




Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

srodowiska przyrodniczego.

K2 Wykazuje troske o s$rodowisko przyrodnicze, ma | K K04 P6S KO
swiadomo$¢ odpowiedzialno$ci za zanieczyszczenie
srodowiska.

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo§é ***

Metoda synchroniczna

wyktad zdalny w formie wideokonferencji w sytuacjach nadzwyczajnych (okreslonych Zarzadzeniem
Rektora) lub na studiach niestacjonarnych, jezeli zajgcia odbywaja si¢ w piatki

Metodaasvaehroniczna-stosowana
4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyklady:

kolokwium ustne lub pisemne (do wyboru przez studentow),

warunki zaliczenia:

uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagniecie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.

5. TRESCI PROGRAMOWE

Wyktady
Zagadnienia wprowadzajgce dotyczace teorii trwalego i zrbwnowazonego

Whisa¢ tresci osobno
dla kazdej z form
zaje¢ wskazanych w
punkcie 1.B

rozwoju. Droga ku zréwnowazonemu rozwojowi — tto historyczne oraz przyszte
perspektywy. Wybrane aspekty dziatalnosci cztowieka w srodowisku.
Zréwnowazony rozwdj rolnictwa oraz obszarow wiejskich. Zywno$¢ i surowce
roslinne w §wietle teorii rozwoju zrownowazonego. Zastosowanie teorii gier dla
zrozumienia problemoéw zwigzanych z kreowaniem zrownowazonego rozwoju.
Pojecie ekologicznej stopy w ujeciu indywidualnym oraz globalnym. Sktadniki
swiatowej ekologicznej stopy. Poziom konsumpcji wybranych zasobow
naturalnych na $wiecie. Konsumpcjonizm i jego nast¢pstwa. Od intencji do
dziatania — wdrazanie zrownowazonego rozwoju. Zastosowanie metod
heurystycznych w rozwigzywaniu problemow zwigzanych z kreowaniem
Zréwnowazonego rozwoju.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH
PRZEZ STUDENTA

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody sprawdzenia, czy
zostal on osiggni¢ty przez studenta)

Forma oceny (podano przyktadowe)

Efekt - -
uczenia si¢ L Egzamm Kolokwium Projekt Sprawozdanie | ............
ustny pisemny
Wi
Ul




Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

U2 X
K1 X
K2 X

7. LITERATURA

Literatura Kronenberg, J., Bergier, T. (red.), 2010. Wyzwania zrownowazonego rozwoju w

podstawowa Polsce, Fundacja Sendzimira, Krakow. http://www.sendzimir.org.pl/podrecznik
Brown Lester R., 2003. Gospodarka ekologiczna na miare Ziemi. Ksigzka i Wiedza,
Warszawa.

Literatura Prus P., 2010. Funkcjonowanie indywidualnych gospodarstw rolniczych wedhug zasad

uzupetniajgca zrownowazonego rozwoju. Wydawnictwa Uczelniane UTP w Bydgoszczy,

Bydgoszcz.

Zawisza S. (red.), 2004. Zarzadzanie zrOwnowazonym rozwojem obszarow wiejskich.
Wydawnictwa Uczelniane Akademii Techniczno-Rolniczej, Bydgoszcz

Prus P., 2017. Sustainable farming production and its impact on the natural
environment-case study based on a selected group of farmers. In: International
scientific conference RURAL DEVELOPMENT 2017, 1280-1285.
http://doi.org/10.15544/RD.2017.226

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obciazenie studenta —
Aktywno$¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)
Zajecia prowadzone Udziat w zajgciach dydaktycznych, 30
z bezposrednim udzialem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych osob prowadzacych | Konsultacje 5
zajecia
Przygotowanie do zajgé 5
Praca wlasna studenta Studiowanie literatury 10
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 10
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 60
Liczba punktéw ECTS 2

* ostateczna liczba punktéw ECTS

** efekty uczenia sie dl

a przedmiotu stanowig uszczegdtowienie wybranych, okre§lonych efektow uczenia si¢ dla

kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowac efektow kierunkowych)
*** wybra¢ odpowiednio glowne stosowane metody dydaktyczne (zapisy muszg by¢ spojne z planem studiow), metody
ksztatcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt 1X.3-4 Wytycznych do

tworzenia studiow oraz

projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja

Sniadeckich, jesli metody ksztatcenia na odlegloé¢ nie sg przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy

skresli¢



Kod przedmiotu:

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH

A. Podstawowe dane

Pozycja planu:

Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

A9

Nazwa przedmiotu / zajec

Komunikacja interpersonalna i negocjacje w biznesie

Kierunek studiow

Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j

Poziom studiow

I stopien (inz.)

Profil

ogolnoakademicki

Forma studiow stacjonarne

Specjalnosé

Jednostka zarzadzajgca kierunkiem
studiow

Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii, Katedra Agronomii

Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby
odpowiedzialnej za przygotowanie

dr inz. Piotr Prus, prof. PBS

sylabusa
Przedmioty wprowadzajace brak wymagan
Wymagania wstepne brak wymagan

B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw

Wyklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yxiady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) © L) (P) ) (M ECTS*
VII 20 20 - - - - 3

Celem zajec jest przygotowanie przez studenta pracy dyplomowej oraz przygotowanie
do egzaminu dyplomowego

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

S Odniesienie do
Odniesienie do
. . . kierunkowych charaktery§ (s
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu** . II stopnia
efektow .
. (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wi Ma podstawowa wiedze spoteczng konieczng w | K W02 P6S WK
dziatalnosci gospodarczej z zakresu komunikacji
interpersonalnej, ogdélnych  podstaw  percepcji
wplywajacych na jako$¢ komunikowania si¢, zna
cechy nadawcy 1 odbiorcy komunikatu wptywajace
na jako$¢ procesu komunikacji migdzy ludzmi, zna
style, sposoby 1 techniki negocjowania, metody
wpltywu interpersonalnego oraz sposoby obrony
przed manipulacja
UMIEJETNOSCI
Ul Posiada umiejetno$¢ pozyskiwania wiedzy z réznych | K UO1 P6S UW
zrodet, ich oceny, krytycznej analizy w celu




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

przygotowania si¢ do negocjacji oraz zorganizowania
pracy zespotu negocjacyjnego

KOMPETENCIJE SPOLECZNE

K1 Jest gotow do ciaggltego doksztatcania i doskonalenia | K K02 P6S KK
w zakresie komunikacji interpersonalnej oraz
negocjacji, jest gotdow do krytycznej oceny
posiadanej wiedzy

K2 Jest gotow do  wspdlpracy w  zespole | K K03 P6S KK

wielodyscyplinarnym w  celu przygotowania 1
przekazania tresci komunikatu oraz prowadzenia
negocjacji

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, filmy dydaktyczne, dyskusja, gry dydaktyczne

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo$¢ ***

Metoda synchroniczna

zajecia zdalne w formie wideokonferencji w sytuacjach nadzwyczajnych (okreslonych Zarzadzeniem
Rektora) lub wyktady na studiach niestacjonarnych, jezeli zajgcia odbywajg si¢ w piatki

Metoda-asynechroniezna-stosowana

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

warunki zaliczenia:

kolokwium ustne lub pisemne (do wyboru przez studentow),

uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagniecie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.

5. TRESCI PROGRAMOWE

Whisa¢ tresci osobno
dla kazdej z form
zaje¢ wskazanych w
punkcie 1.B

Wyktady

Komunikacja interpersonalna oraz interakcja. Elementy procesu komunikacji -
charakterystyka cech nadawcy, przekazu i odbiorcy. Ksztaltowanie opinii i
postaw w procesie negocjacji. Asertywno$¢ w procesach porozumiewania sig.
Przestrzenne aspekty interakcji w negocjacjach — korzystne uktady
konwersacyjne. Podstawy negocjowania - charakterystyka negocjacji, kolejnos¢
etapOw negocjacji, role w grupie negocjacyjnej. Style i techniki komunikowania
w negocjacjach. Negocjacje z klientem - strategie obstugi i typologia klientow.
Cwiczenia audytoryjne

Przekaz i jego konstrukcja w procesach interpersonalnych. Cechy skutecznego
nadawcy informacji. Cechy odbiorcy w procesach interakcji spoteczne;.
Komunikacja werbalna i niewerbalna. Metody heurystyczne w przygotowaniu
negocjacji. Fazy negocjowania. Teoria gier a negocjacje. Rola i zastosowanie
gier symulacyjnych w szkoleniu negocjatorow.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH

PRZEZ STUDENTA



Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody sprawdzenia, czy
zostal on osiggniety przez studenta)

Forma oceny (podano przyktadowe)
Efgkt . Egzamin Egzamin : . .
uczenia si¢ : Kolokwium Projekt Sprawozdanie | ............
ustny pisemny
Wl X
Ul X
K1 X
K2 X
7. LITERATURA
Literatura Rzadca R. A., Wujec P., 2001. Negocjacje. Polskie Wydawnictwo Ekonomiczne.

podstawowa Warszawa.

Necki Z., 2000. Negocjacje w biznesie. Antykwa. Krakow.

Mastenbroek W., 1998. Negocjowanie. PWN, Warszawa.

Literatura Cialdini R., 2020. Wywieranie wptywu na ludzi. Gdanskie Wydawnictwo
uzupetniajgca Psychologiczne, Sopot.

Fisher R., Ury W., Patron B., 2016. Dochodzac do TAK. Negocjowanie bez
poddawania si¢. Polskie Wydawnictwo Ekonomiczne, Warszawa.

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obcigzenie studenta —
Aktywno$¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)
Zajecia prowadzone Udziat w zajgciach dydaktycznych, 40
z bezposrednim udziatem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 4
zajecia
Przygotowanie do zaje¢ 10
Praca wtasna studenta Studiowanie literatury 20
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 16
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 90
Liczba punktéw ECTS 3

* ostateczna liczba punktow ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowig uszczegotowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla
kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)

*** wybra¢ odpowiednio glowne stosowane metody dydaktyczne (zapisy musza by¢ spojne z planem studiow), metody
ksztalcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt IX.3-4 Wytycznych do
tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja
Sniadeckich, jesli metody ksztalcenia na odleglos¢ nie sa przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy
skresli¢




Kod przedmiotu:

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH

A. Podstawowe dane

Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

Pozycja planu:

programow studiow

B1

Nazwa przedmiotu / zajec Chemia

Kierunek studiow

Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j

Poziom studiow I (inz.)
Profil ogoblnoakademicki
Forma studiow stacjonarne

Specjalnosé

Jednostka zarzadzajaca kierunkiem
studiow

Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii,
Katedra Biogeochemii i Gleboznawstwa;
Pracownia Chemii Srodowiska

Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby
odpowiedzialnej za przygotowanie

prof. dr hab. inz. Bozena D¢bska
dr inz. Krystyna Kondratowicz-Maciejewska

sylabusa

dr inz. Magdalena Banach-Szott

Przedmioty wprowadzajace -

Wymagania wstepne

r0zszerzonym

wymagana chemia w szkole $redniej minimum w zakresie
podstawowym, od roku akademickiego 2015/16 w zakresie

B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw

Wyklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yriady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
(W) ©) L) (P) ) (T) | ECTs*
I 30 30 5

Celem zajec jest przygotowanie przez studenta pracy dyplomowej oraz przygotowanie

do egzaminu dyplomowego
2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

D Odniesienie do
Odniesienie do
. p—— charakterystyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu®* . II stopnia
efektow .
. (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wi posiada wiedz¢ na temat chemii nieorganicznej i | K WOI P6S WG (inz.)
organicznej, zna zasady nomenklatury, budowe i strukture
zwigzkow chemicznych oraz wynikajace 2z nich
wlasciwosci chemicznych
w2 rozpoznaje techniki stosowane w analizie laboratoryjnej K W08 P6S_WG (inz.)
UMIEJETNOSCI
Ul Posiada umiej¢tnosci pozyskiwania wiedzy z roéznych | K UO1 P6S UW (inz.)
zrodel, ich oceny i krytycznej analizy. Potrafi zaplanowac
i przeprowadzi¢ proste eksperymenty dotyczace analizy
chemicznej.




Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

KOMPETENCIJE SPOLECZNE

K1 rozumie potrzebe ciaglego doksztalcania i jest §wiadomy | K K02 P6S KK
znaczenia chemii w produkcji i badaniach Zywnosci.

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

np. wyktad multimedialny, ¢wiczenia laboratoryjne,

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo§é ***

Metoda synchroniczna

stosowana w sytuacjach nadzwyczajnych (okreslonych Zarzadzeniem Rektora PBS)

Metod } . .
4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyklady:
forma zaliczenia — egzamin pisemny testowy,
warunki zaliczenia:
uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajgcych osiggniecie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.

Cwiczenia laboratoryjne

(wymagana obecnos¢ 100% zaje¢ ¢wiczeniowych):

forma zaliczenia: 6 kolokwiow, analizy punktowane, zaliczenie po uzyskaniu 51% punktéw z kolokwiow
oraz analiz.

warunki zaliczenia:

Kolokwium (W1, W2, U1, K1):

uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagniecie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.

5. TRESCI PROGRAMOWE

Wyktad Typy zwiazkéw nieorganicznych; wskazniki; wigzania chemiczne. Typy reakcji
chemicznych w chemii nieorganicznej (syntezy, analizy, wymiany). Wtasciwosci
wybranych zwigzkow nieorganicznych (tlenki, kwasy, wodorotlenki, sole).
Chemia analityczna: analiza jakoSciowa (aniony, kationy, sole); analiza iloSciowa
ze szczegdlnym uwzglednieniem analizy objetosciowe;.

Przeglad grup zwiazkow organicznych: nazewnictwo, budowa, wlasciwosci
fizyczne 1 chemiczne, zastosowanie w zyciu codziennym. Podstawy syntezy
organicznej: destylacja, ekstrakcja, krystalizacja jako metody oczyszczania
produktow.

Cwiczenia Okreslanie odczynu — pH roztworow kwasow, wodorotlenkéw (dysocjacja
elektrolityczna), soli (hydroliza), Przewidywanie kierunku reakcji w oparciu o
szereg aktywnosci chemicznej metali oraz o wlasciwosci fizyko-chemiczne
badanych zwiazkéow. Typy reakcji chemicznych w chemii nieorganicznej
(syntezy, analizy, wymiany, utleniania i redukcji). Podstawy analizy jakosciowej
- analiza prostych anionéw 1 kationow. Analiza iloSciowa objetoSciowa:
alkacymetria, redoksymetria

laboratoryjne




Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

Wykrywanie wegla i wodoru, zwigzkéw nienasyconych, etanolu. Utlenianie
alkoholi, badanie ich rozpuszczalnosci i odczynu w wodzie. Redukujace
wlasciwosci aldehydow i1 badanie wlasciwos$ci acetonu, wykrywanie grupy
ketonowej, otrzymywanie zywicy mocznikowej. Reakcje estryfikacji i hydrolizy.
Reakcje zmydlania thuszczow, badanie wtasciwosci mydel, otrzymywanie
wolnych kwasow thuszczowych. Wykrywanie biatek, wlasciwosci amfoteryczne i
denaturacja biatek. Badanie wlasciwos$ci sacharydow. Elementy analizy
jakosciowej zwigzkow organicznych. Destylacja, ekstrakcja, krystalizacja jako
metody oczyszczania produktow.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH
PRZEZ STUDENTA

(dla kazdego efektu

uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody sprawdzenia, czy

zostal on osiggnicty przez studenta)

Forma oceny (podano przyktadowe)
Efgkt . Egzamin Egzamin . Projekt w LT racy w Praca na
tezenia sig ustny pisemny Sollol i grupach Pézeyvo‘dmk’u ¢wiczeniach
o0 ¢wiczen
Wl X X X
W2 X X X
Ul X X X
K1 X X X X
7. LITERATURA
Literatura 1. Bielanski A., Podstawy chemii nieorganicznej. PWN, Warszawa 1994,
podstawowa 2. Lipiec T., Szmal Z., Chemia analityczna z uwzglednieniem potmikroanalizy
jakosciowej. PZWL, Warszawa, 1996.
3. Bojarska A.B., Cwiczenia laboratoryjne z chemii. Wydawnictwo Naukowe AP,
Krakow 2003.
4. McMurry J., Chemia organiczna. PWN, Warszawa 2005.
5. Morrison R.T., Boyd R.N., Chemia organiczna. PWN, Warszawa, 1990.
6. Bialecka-Florianczyk E., Wtostowska J. Chemia organiczna. Wydanie III,
Wydawnictwa Naukowo-Techniczne. Warszawa, 2007.
7. Marzec H. Chemia organiczna. Wydanie IV, Przewodnik do ¢wiczen dla kierunkow
przyrodniczych. Wydawnictwa Uczelniane UTP w Bydgoszczy, 2014.
Literatura 1. Patrick G., Krotkie wyktady. Chemia organiczna. PWN, Warszawa, 2005.
uzupetniajgca 2. Kotowska J., Piasecki J. Jakosciowa i ilo§ciowa analiza chemiczna. Blasika,
Szczecin, 1996.
3. Pasko J.R., Sitko R., Cwiczenia laboratoryjne z chemii ogolnej i analityczne;.
Wydawnictwo Naukowe AP, Krakoéw 2008.

7. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obcigzenie studenta —
Aktywno$¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)
Zajecia prowadzone Udziat w zajgciach dydaktycznych, 60
z bezposrednim udziatem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 5
zajecia




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

Przygotowanie do zajeé 20
Praca wtlasna studenta Studiowanie literatury 20
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 20
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 125
Liczba punktéw ECTS 5

* ostateczna liczba punktow ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowia uszczegdlowienie wybranych, okreslonych efektéw uczenia si¢ dla

kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)
*** wybra¢ odpowiednio gléwne stosowane metody dydaktyczne (zapisy muszg by¢ spojne z planem studiéw), metody
ksztalcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt IX.3-4 Wytycznych do
tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja
Sniadeckich, je$li metody ksztalcenia na odleglo$¢ nie sa przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy

skresli¢



Kod przedmiotu:

Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH

A. Podstawowe dane

Pozycja planu:

B3

Nazwa przedmiotu / zajec

Botanika

Kierunek studiow

Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j

Poziom studiow linz.
Profil ogoblnoakademicki
Forma studiow stacjonarne

Specjalnosé

Jednostka zarzadzajgca kierunkiem
studiow

Pracownia Botaniki, Ekologii i Architektury Krajobrazu

Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa

dr inz. Zofia Stypczynska

Przedmioty wprowadzajace

Brak

Wymagania wstepne

brak

B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw

Wyklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yxiady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) ©) L) (P) ) (D ECTS*

I 30 26 4 5

Celem zajec jest przygotowanie przez studenta pracy dyplomowej oraz przygotowanie
do egzaminu dyplomowego

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

S Odniesienie do
Odniesienie do
e wEn charakterystyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu** , : II stopnia
efektow uczenia .
. (kod sktadnika
si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wi Ma wiedze o charakterze aplikacyjnym z zakresu K Wo1 P6S WG (inz.)
botaniki, pozwalajagcg na zrozumienie  tresci
przedmiotow kierunkowych i specjalno$ciowych
W2 Zna funkcjonalne sktadniki ros$lin dziko rosngcych K W06 P6S WG
stosowanych w zywieniu czlowieka, tworzeniu
napojow i w suplementach diety.
UMIEJETNOSCI
Ul Wykonuje pod kierunkiem opiekuna naukowego K U03 P6S UO
proste zadania inzynierskie oraz posiada umiej¢tnosé P6S UU
planowania i organizowania pracy indywidualnej i (inz.)
zespolowe;.
u2 Ma umieje¢tnos¢ interpretacji zjawisk wplywajgcych K U007 P6S UW (inz.)
na wielko$¢ i jako$¢ produkcji zywnosci oraz stanu
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srodowiska przyrodniczego.
KOMPETENCIJE SPOLECZNE

K1 Jest gotow do wspolpracy w zespole wielodyscyplinarnym K K03 P6S KK
w celu zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci.

K2 Wykazuje troske o $rodowisko naturalne, ma $wiadomo$c¢ K K04 P6S KO
odpowiedzialno$ci za zanieczyszczenie Srodowiska.

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, ¢wiczenia laboratoryjne, dyskusja, zajgcia terenowe

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo§é ***

Metoda synchroniczna (zaj¢cia prowadzone w sposob zapewniajacy bezposrednig interakcje migdzy
studentem, a prowadzacym w czasie rzeczywistym, umozliwiajacy natychmiastowy przeptyw informacji
metoda moze by¢ stosowana wytacznie jesli zostata przewidziana w planie studiow dla danego cyklu
ksztatcenia):

wyktad zdalny w formie wideokonferencji, dyskusja zdalna itp. stosowana w sytuacjach
nadzwyczajnych (okre§lonych Zarzadzeniem Rektora),

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyklady

— forma zaliczenia: egzamin pisemny w formie testu uzupehienia.

— warunki zaliczenia (wymagana obecnos$¢ na co najmniej 80% wyktadow)

— WI1, W2 - uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiggniecie efektow uczenia
wymienionych w p. 2.

Cwiczenia laboratoryjne (wymagana obecno$é na co najmniej 80% zaje¢ ¢wiczeniowych):

- forma zaliczenia: kolokwium, zielnik systematyczno-morfologiczny

warunki zaliczenia:

Kolokwium — 3 (W1, W2, Ul):

uzyskanie co najmniej 51% punktow z kazdego kolokwium, potwierdzajacych osiagnigcie kazdego z
efektéw uczenia wymienionych w p. 2.,

Zajecia terenowe (U1, K1) (wymagana obecno$¢ na zajeciach terenowych):
warunki zaliczenia:
- wykonanie zielnika systematyczno-morfologicznego

Sktadowe oceny koncowe;j:
— 0,7 — oceny z kolokwium
— 0,3 — ocena z zielnika systematycznego

Przy zaliczeniu i egzaminie stosuje si¢ skale ocen zgodna z § 22 Regulaminu Studiow.
— Oceng koncowg z ¢wiczen laboratoryjnych wystawia si¢ z ocen czgstkowych, zgodnie z § 22
Regulaminu Studiow

5. TRESCI PROGRAMOWE

Wyktady | Budowa i funkcje komorki ro§linnej. Materialy zapasowe w organach roslinnych.
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Budowa i funkcje tkanek roslinnych. Morfologia organow roslin
okrytozalagzkowych: liscie, todygi, korzenie, roztogi i kiacza, kwiaty i
kwiatostany, owoce i nasiona. Przystosowania ro$lin do zréznicowanych
warunkow srodowiska. Przyrodniczego. Zasady i metody klasyfikacji roslin.
Taksonomiczny przeglad roslin z rodzin o duzym znaczeniu konsumpcyjnym,
nalezacych do podgromad nagozalazkowe i okrytozalgzkowe.

Cwiczenia

Analiza budowy komorki ro§linnej. Identyfikacja materiatow zapasowych w
komorkach roslinnych. Analiza budowy anatomicznej organdw roslinnych z
uwzglednieniem ich warto$ci konsumpcyjnej. Morfologia pedéw nad- i
podziemnych, kwiatéw, kwiatostanow, owocow i nasion oraz korzeni.
Odmiennosci budowy morfologicznej roslin jedno- i dwuliSciennych. Oznaczanie
1 rozpoznawanie ro$lin na podstawie ich cech morfologicznych.

Teren

Weryfikacja elementow morfologicznych roslin oraz rozpoznawanie wybranych
gatunkow roslin. Zbieranie okazéw zielnikowych

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH

PRZEZ STUDENTA

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody sprawdzenia, czy
zostal on osiggnicty przez studenta)

Forma oceny (podano przyktadowe)
Equt . Egzamin . S
uczenia si¢ : Kolokwium Zielnik | |
pisemny
Wl X X X
W2 X X X
Ul X
U2 X
K1 X
K2 X
7. LITERATURA
Literatura Szweykowska A., Szweykowski J., 2020. Botanika. PWN, Warszawa, T. I i II.
podstawowa Rutkowski L., 2015. Klucz do oznaczania roslin naczyniowych Polski nizowej. Wyd.
Nauk. PWN, Warszawa.
Literatura Wirtualny atlas roslin https://atlas.roslin.pl/
uzupetniajgca Atlas roslin https://www.atlas-roslin.pl/

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obcigzenie studenta —

Aktywnos¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)

Zajecia prowadzone Udzial w zajeciach dydaktycznych, 60
z bezposrednim udzialem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 4
zajecia

Przygotowanie do zajeé 10
Praca wtlasna studenta Studiowanie literatury 16

Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 30

przygotowanie projektu itd.)
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do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

Laczny naktad pracy studenta

120

Liczba punktéw ECTS

5

* ostateczna liczba punktéw ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowia uszczegdlowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla

kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)

*** wybra¢ odpowiednio gléwne stosowane metody dydaktyczne (zapisy muszg by¢ spojne z planem studiéw), metody
ksztalcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt IX.3-4 Wytycznych do
tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja

Sniadeckich, jesli metody ksztatcenia na odlegloé¢ nie sg przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy

skreslié¢

75

5

30

15

25

150




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

Kod przedmiotu: ... Pozycja planu: B4
1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE / ZAJECIACH
A. Podstawowe dane
Nazwa przedmiotu / zajec¢ Mikrobiologia
Kierunek studiow Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j
Poziom studiow I (inz.)
Profil ogolnoakademicki
Forma studiow stacjonarne
Specjalnosé
Jedgqstka gazitcn s edlc e Wydzial Rolnictwa i Biotechnologii
studiow
Imig¢ i nazwisko nauczyciela (li) i jego Dr hab. Anna Ligocka, prof. PBS
stopien lub tytul naukowy osoby Dr hab. inz. Barbara Breza-Boruta, prof. PBS
odpowiedzialnej za przygotowanie Dr hab. inz. Justyna Bauza-Kaszewska, prof. PBS
sylabusa
Przedmioty wprowadzajace chemia ogo6lna
Wymagania wstepne znajomos$¢ podstaw biologii, chemii
B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw
Wyklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yriady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) ©) @) (P) ) (M ECTS*
I 30 30 5

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

D Odniesienie do
Odniesienie do
R R charakterystyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu** , II stopnia
efektow .
.. (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wi ma podstawowa wiedzg z zakresu budowy, wystepowania, K wWo1 P6S WG
rozmnazania, metabolizmu, systematyki 1 znaczenia
mikroorganizméw
W2 Zna wiasciwosci i zrodla pochodzenia mikroorganizmow K W08 P6S WG
pozytecznych i niebezpiecznych wystepujacych w zywnosci
oraz metody ograniczenia ich wystgpowania. Ma wiedze
dotyczaca wykorzystania drobnoustrojow w  produkcji
Zywnosci.
UMIEJETNOSCI
Ul umie postugiwaé si¢ podstawowymi metodami analizy stanu K U001 P6S UW
mikrobiologicznego $rodowiska 1 zywnoS$ci, obstuguje K U08
aparature wykorzystywang w laboratorium
mikrobiologicznym

KOMPETENCIJE SPOLECZNE
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K1 ma $wiadomos$¢ swojej wiedzy 1 umiejetnosci, rozumie K K02 P6S KK
konieczno$¢ doksztalcania si¢ w zakresie wyuczonego i
wykonywanego zawodu, dokonuje samooceny i wyznacza
sobie kierunki rozwoju

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, ¢wiczenia laboratoryjne

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo§é ***

Metoda synchroniczna - stosowana w sytuacjach nadzwyczajnych (okreslonych Zarzadzeniem
Rektora).

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyklady:

forma zaliczenia — egzamin pisemny

warunki zaliczenia:

W1, W2 - uzyskanie co najmniej 51% punktéw potwierdzajacych osiagniccie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.

Cwiczenia laboratoryjne (wymagana obecno$é na co najmniej 80% zajeé¢ ¢wiczeniowych):

forma zaliczenia: kolokwium (ocen Srednia z 3-4 kolokwiow czgstkowych)

warunki zaliczenia:

Ul, U2 - uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagni¢cie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.

5. TRESCI PROGRAMOWE

Wyklady | Historia rozwoju mikrobiologii. Podstawowe $rodowiska zycia i rola jaka w nich petnig
drobnoustroje. Mikroorganizmy pro- i eukariotyczne, rdéznice w budowie komorki.
Taksonomia mikroorganizméw. Roznorodno$¢ morfologiczna bakterii oraz formy, ktore
tworza w nastgpstwie podziatu komorki. Wzrost, rozmnazanie i przekazywania informacji
genetycznych. Typy 1 sposoby poruszania si¢ bakterii, taksje. Proces sporulacji. Metabolizm
drobnoustrojow — autotrofy, heterotrofy, oddychanie tlenowe i beztlenowe, typy fermentacji.
Wykorzystanie mikroorganizméw do produkcji zywnos$ci. Probiotyki — pojecie,
charakterystyka bakterii i ich wplyw na organizm ludzki. Pojecie i1 przyktady prebiotykow.
Grzyby plesniowe i1 drozdze — systematyka, budowa, rozmnazanie i znaczenie. Wirusy, ich
odrebno$é systematyczna i znaczenie dla czlowieka. Priony. Zrodta mikroorganizméw
wystepujacych w zywnosci pochodzenia roslinnego i zwierzecego — mikrobiota pierwotna i
wtorna. Mikrobiologiczny rozktad zywnosci. Procesy metaboliczne mikroorganizmoéw
wykorzystywanych w produkcji zywnosci. Mikroorganizmy chorobotworcze w zywnosci 1 w
srodowisku jej produkcji, metody ich zwalczania. Biofilm.

Cwiczenia | Zasady BHP obowiazujace w laboratorium mikrobiologicznym. Aparatura i podstawowe
wyposazenie laboratorium mikrobiologicznego. Zasada sterylnosci i aseptyki w pracach
mikrobiologicznych. Podtoza mikrobiologiczne i hodowla drobnoustrojow. Metoda izolacji
mikroorganizméw.  Technika  wykonywania  preparatow  mikrobiologicznych i
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mikroskopowanie. Morfologia 1 ruch bakterii wlasciwych. Wykrywanie endospor i
barwliwos¢ bakterii w metodzie Grama. Charakterystyka promieniowcow i sposoby oceny
wrazliwosci wybranych bakterii na antybiotyki. Ogolna charakterystyka grzybow
strzgpkowych 1 drozdzy. Biodegradacja weglowodandw 1 sposoby jej wykrywania.
Oddychanie beztlenowe i tlenowe mikroorganizméw — fermentacja alkoholowa, mlekowa,
mastowa, propionowa, tzw. octowa i cytrynowa. Zywno$é fermentowana i probiotyczna.
Mikrobiologiczna biodegradacja organicznych zwigzkdéw azotu — proteoliza i amonifikacja.
Metody badan bakterii wskaznikowych (paciorkowce katowe, pateczki z grupy coli,
Salmonella spp.) 1 ocena stanu sanitarnego zywnosci i wody. Miano coli. Wptyw czynnikow

fizyko-chemicznych na mikroorganizmy.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH

PRZEZ STUDENTA
Efekt ' ' Forma oceny
uczenia si¢ Egzamin Egzamln Kolokwium Projekt Sprawozdanie | ............
ustny pisemny
Wl X
W2 X
Ul X
K1 X
7. LITERATURA
Literatura e Baj. J. Mikrobiologia. Warszawa: Wydawnictwo Naukowe PWN SA, 2018.
podstawowa Kisielewska E., Kordowska-Wiater M. Cwiczenia z mikrobiologii ogélnej i
mikrobiologii zywnosci: Lublin: WUP Wydawnictwo UP, 2015.
e Zmyslowska I., Filipkowska Z. Mikrobiologia ogolna i $rodowiskowa: teoria i
¢wiczenia. Olsztyn: Wydawnictwo Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego, 2009.
e Schlegel H. ,,Mikrobiologia ogélna”, PWN 2008
e Kunicki-Golgfinger W. ,,Zycie bakterii” PWN 2017
Literatura Salyers A., Whitt D. Mikrobiologia: r6znorodnos¢, chorobotworczos¢ i srodowisko.
uzupetniajaca Warszawa: Wydawnictwo Naukowe PWN, 2005.

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

%% Obcigzenie studenta —
Aktywno$¢ studenta Laticzba iz

Zajecia prowadzone Udziat w zajgciach dydaktycznych, 60
z bezposrednim udziatem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 15
zajecia

Przygotowanie do zaje¢ 10
Praca wtasna studenta Studiowanie literatury 15

Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 25

przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 125

Liczba punktéw ECTS 5

* ostateczna liczba punktéw ECTS
** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowia uszczegdlowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla

kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)
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*** wybra¢ / wpisa¢ odpowiednio, gtéwne stosowane metody dydaktyczne (zapisy musza by¢ spéjne z planem
studiéw), metody ksztatcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt IX.3-
4 Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej
im. Jana i Jedrzeja S'niadeckich, jesli metody ksztalcenia na odleglo$¢ nie sa przewidziane dla danego przedmiotu /

zajeé pkt 3B nalezy skresli¢




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

Kod przedmiotu: ...l Pozycja planu: Cl1
1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH
A. Podstawowe dane
Nazwa przedmiotu / zajec PROPEDEUTYKA PRODUKCJI ROSLINNEJ
Kierunck smdio PROJEKTOWANIE ZYWNOSCI
W NISKOPRZETWORZONEJ
Poziom studiow I stopnia inz.
Profil ogolnoakademicki
Forma studiow stacjinarna
Specjalnos¢
Jedgqstka B Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii
studiow
Imi¢ i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby dr hab. inz. Karol Kotwica, prof. PBS
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa
Przedmioty wprowadzajace
Wymagania wstepne
B. Semestralny rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw
Wvklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yriady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) ©) @) (P) ) (M ECTS*
I 30 20 4

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

D Odniesienie do
Odniesienie do
. p—— charakterystyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu** . II stopnia
efektow .
o (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wil Posiada podstawowa wiedze z zakresu biologii i| K W03 P6S WG (inz.)
znaczenia gospodarczego oraz walorow zywieniowych
lub prozdrowotnych roslin wykorzystywanych do
produkcji zywnosci
W2 Zna podstawowe pojecia charakteryzujace produkcje | K W04 P6S WG (inz.)
ro§lin, oraz jej istote i specyfike w roznych warunkach | K W05
siedliskowych
W3 Rozumie podstawowe relacje przyczynowo-skutkowe w | K W06
zakresie siedliskowych, agroekologicznych i
agrotechnicznych uwarunkowan produkcji  zywnosci
roslinnej
UMIEJETNOSCI
Ul Potrafi projektowac¢ elementy technologii produkcji roslin | K UO03 P6S_UO
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dla celow pozyskiwania zywno$ci w réznych warunkach P6S_UU
siedliskowych i gospodarczych P6S UW (inz.)
KOMPETENCIJE SPOLECZNE
Jest $wiadom znaczenia produkcji roslinnej dla ludzi i | K KO1 P6S KR
K1 srodowiska naturalnego oraz zwigzanych z nig mozliwych | K K04 P6S KO
zagrozen

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, ¢wiczenia laboratoryjne, pokaz, dyskusja

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo§é ***

Metoda synchroniczna (zaj¢cia prowadzone w sposob zapewniajacy bezposrednig interakcje migdzy
studentem, a prowadzacym w czasie rzeczywistym, umozliwiajacy natychmiastowy przeptyw informacji
metoda moze by¢ stosowana wylagcznie jesli zostala przewidziana w planie studiow dla danego cyklu
ksztatcenia):

np. wyktad zdalny w formie wideokonferencji, dyskusja zdalna itp.

Stosowana w sytuacjach nadzwyczajnych okreslonych odpowiednim zarzadzeniem Rektora PBS.

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo (metoda niezapewniajgca bezposredniej interakcji
mig¢dzy studentem, a prowadzacym w czasie rzeczywistym, stosowana jedynie pomocniczo /
uzupetniajaco):

np. film edukacyjny on-line, prezentacje multimedialne odtwarzane on-line itp.

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo w celu uzupetienia materiatu prezentowanego na
zajeciach.

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyklady:

forma zaliczenia — egzamin pisemny, po uzyskaniu pozytywnej oceny z zaliczenia czg¢sci laboratoryjnej
warunki zaliczenia:

W1, W2, W3, K1: uzyskanie co najmniej 51% punktéw potwierdzajacych osiggniccie kazdego z efektow
uczenia wymienionych w p. 2.

Cwiczenia laboratoryjne (wymagana obecno$é na co najmniej 80% zajeé¢ ¢wiczeniowych):

forma zaliczenia: kolokwia pisemne, rozpoznawanie nasion roslin, wykonanie projektu

warunki zaliczenia:

Ul, U2, K1: uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagnigcie kazdego z efektow
uczenia wymienionych w p. 2.

Sktadowe oceny koncowe;j:
— 0,6 — oceny ze sprawdzianow pisemnych i rozpoznawania ro$lin,
— 0,4 — ocena z projektu.

Sktadowe oceny koncowej: z Regulaminu Studiow:

skala ocen w zaleznosci od stopnia osiagnigcia efektdw uczenia sie (podanego w procentach):
a) od 91% bardzo dobry (5,0);

b) od 81% dobry plus (4,5);

¢) od 71% dobry (4,0);

d) od 61% dostateczny plus (3,5);
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e) od 51% dostateczny (3,0);
f) ponizej 51% niedostateczny (2,0).
ocena koncowa na podstawie kilku ocen czastkowych:

¢) od 3,76 dobry (4,0);

a) od 4,76 bardzo dobry (5,0);
b) od 4,26 dobry plus (4,5);

d) od 3,26 dostateczny plus (3,5);
e) od 3,00 dostateczny (3,0);
f) ponizej 3,00 niedostateczny (2,0).forma zaliczenia — kolokwium pisemne, opracowanie projektowe

5. TRESCI PROGRAMOWE

Whisa¢ tresci osobno
dla kazdej z form
zaje¢ wskazanych w
punkcie 1.B

WYKLADY: Podstawowa nomenklatura propedeutyki produkcji ro$lin.
Specyfika produkcji roslinnej na tle innych dzialow i galezi produkcji. System
rolnictwa jako sposob gospodarowania i prowadzenia gospodarstwa rolniczego.
Retrospektywa zmian w sposobach gospodarowania i prowadzenia gospodarstwa
rolniczego w roznych systemach rolnictwa i uzytkowania ziemi Przeglad i
struktura zasiewow oraz kierunkow wykorzystania ros§lin uprawnych w Polsce.
Charakterystyka rolniczej przestrzeni produkcyjnej obszaréw wiejskich Polski na
tle krajow Uni Europejskiej. Typy siedlisk oraz wptyw siedliskowych czynnikow
przyrodniczych i antropogenicznych na ksztaltowanie wielkosci i jakosci
pozyskiwanych plonéw oraz ich walorow prozdrowotnych. Gleba i stonce jako
beznaktadowe $rodki produkcji roslinnej. Rodzaj i wykorzystanie Srodkow
obrotowych w produkcji roslinn. Pozagdane i niepozadane rosliny uzytkow
rolnych oraz ich znaczenie gospodarcze, zywieniowe 1 siedliskowe.
Zrdznicowanie jakosciowe pozyskiwanych ziemioptodéow w Polsce i na $wiecie.
Podstawowe elementy technologii pozyskiwania ziemioptodow: cele, sposoby i
systemy uprawy roli, siewu lub sadzenia, pielggnacji, zbioru i zagospodarowania
plonu. Charakterystyka podstawowych elementow tworzenia plonu okre$lonych
ziemioptodéw.  Agrotechniczno-siedliskowe cele, funkcje 1 znaczenie
zmianowania roslin.

CWICZENIA: Poznanie znaczenia gospodarczego, skladu chemicznego,
wlasciwosci zywieniowych, wymagan siedliskowych i agrotechnicznych oraz
podstawowej morfologii roslin rolniczych wykorzystywanych bezposrednio lub
posrednio do produkcji zywnosci w warunkach krajowych i na S$wiecie.
Okreslanie potencjalnej wielkosci plonu ziemioptodéw na podstawie zmiennych
warto$ci elementéw plonowania. Zrdéznicowanie rodzajowe i funkcjonalne
maszyn oraz narzedzi wykorzystywanych w produkcji roslinnej. Identyfikacja
roznic mi¢dzy zmianowaniem a plodozmianem. Rodzaje ptodozmiandéw oraz
zasady ich konstruowania. Definicja, 2znaczenie 1 miejsce roslin
miedzyplonowych w ptodozmianie. Projektowanie caloksztattu uprawy roli pod
rosliny w okreslonych zmianowaniach, w zaleznosci od warunkow siedliskowych
i celow produkcyjnych.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH

PRZEZ STUDENTA

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody sprawdzenia, czy
zostal on osiggniety przez studenta)

Forma oceny

Efekt uczenia
si¢

Egzamin | kolokwium | Projekt | Aktywno$¢ w
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dyskusji
Wl X X
W2 X X
W3 X X
Ul X X
U2 X X
K1 X X
7. LITERATURA
Literatura A. Kotecki (red.), 2020. Uprawa ro$lin. Wyd. 1. Wyd UP Wroclaw.
podstawowa
Literatura Czapski J., Gorecka N., 2015. Zywno$éé prozdrowotna. Sktadniki i technologia. Wyd.
uzupetniajgca UP Poznan
Kaszak A., 1991.Lecznicze wlasciwosci roslin prawnych. PWRIL

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obciazenie studenta —
Aktywnos¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)
Zajecia prowadzone Udzial w zajeciach dydaktycznych, 50
z bezposrednim udzialem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych oséb prowadzacych | Konsultacje 5
zajecia
Przygotowanie do zajgé 5
Praca wtlasna studenta Studiowanie literatury 25
Inne (przygotowanie do zaliczenia, 15
przygotowanie projektu)
Laczny naktad pracy studenta 100
Liczba punktéw ECTS 4

* ostateczna liczba punktow ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowig uszczegotowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla
kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)

*** wybra¢ odpowiednio gléwne stosowane metody dydaktyczne (zapisy muszg by¢ spojne z planem studiéw), metody
ksztalcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt IX.3-4 Wytycznych do
tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja
Sniadeckich, je$li metody ksztalcenia na odleglos¢ nie sa przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy
skresli¢
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Kod przedmiotu:

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE

A. Podstawowe dane

Pozycja planu:

programow studiow

C2

Nazwa przedmiotu / zajec

PODSTAWY PROJEKTOWANIA OPAKOWAN

Kierunek studiow

PROJEKTOWANIE ZYWNOSCI NISKOPRZETWORZONE]

Poziom studiow

PIERWSZEGO STOPNIA

Profil

OGOLNOAKADEMICKI

Forma studiow

STACJONARNE

Specjalnos¢ -

Jednostka prowadzaca kierunek studiow

WYDZIAL ROLNICTWA I BIOTECHNOLOGII

Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego

stopien lub tytul naukowy osoby
odpowiedzialnej za przygotowanie

sylabusa

dr Szymon Salinski
dr Lukasz Aleksandrowicz

Przedmioty wprowadzajace

brak

Wymagania wstepne

Podstawowa wiedza zwigzana z projektowaniem w
obszarze wzornictwa i grafiki projektowej

B. Semestralny/tygodniowy rozklad zajeé¢ wedlug planu studiow

Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia . Zajecia Liczba
Wyklady . . . Seminaria ,
Semestr audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
(W) ©) @) (P) (S) (T) ECTS*
I 15 10 5 3
2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU
Odniesienie do A
: . : kierunkowych charaktery§ L
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu . II stopnia
efektow .
. (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wi ma zaawansowang i poglebiong wiedze zwigzang z
projektowaniem w obszarze wzornictwa i K_Wol1 P6S WG
pokrewnych dyscyplin: architektury wnetrz, (inz.)
komunikacji wizualnej, wystawiennictwa,
projektowania przestrzeni miejskiej
W2 zna i studiuje publikacje, rozumie rozwoj i histori¢
osiagnieé projektowych w obszarze wzornictwa oraz K_Wl4 P6S WG
ma wiedz¢ w zakresie wspotczesnych tendencji (inz.)
rozwoju sztuki, wzornictwa i architektury
W3 wykazuje si¢ zrozumieniem wptywu rozwoju
procesow cywilizacyjno-kulturowych na K_Wo01 P6S WG
wspOlczesnosé (inz.)

UMIEJETNOSCI

Ul

\ jest zdolny do przeprowadzenia analizy potrzeb i
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zachowan cztowieka jako jednostki, funkcjonujace; K_U01 P6S UW
w okre§lonych warunkach 1 konkretnym otoczeniu

U2 potrafi definiowa¢ problemy projektowe w zakresie
wzornictwa wynikajace z obserwacji potrzeb K_Ull P6S UW

zarowno jednostki jak i spoteczenstwa oraz
realizowa¢ wilasne koncepcje projektowe w zakresie
wzornictwa dotyczace szeroko rozumianego
otoczenia cztowieka

U3 ma umiej¢tnos¢ podejmowania samodzielnych
decyzji o metodzie realizacji projektu oraz potrafi K_U03 P6S_UO
dokona¢ wyboru wlasciwej techniki przekazu i P6S UU

realizacji zadania projektowego

U4 potrafi

odpowiedzie¢ projektowo na potrzeby
uzytkownika, uwarunkowania funkcjonalne, K_Ull P6S UW
materialowe 1 technologiczne oraz zaplanowaé 1
przeprowadzi¢ ocen¢ podstawowych wlasciwosci
materiatdéw inzynierskich

KOMPETENCIJE SPOLECZNE

K1 Rozumie potrzebe komunikacji ze srodkami
masowego przekazu w zakresie ksztaltowania K_KO05 P6S KR
informacji 1 opinii o osiggni¢ciach techniki i K_KO03 P6S KK

Europy

wzornictwa. Uczestniczy w dziataniach na rzecz
zachowania dziedzictwa kulturowego regionu, kraju,

3. METODY DYDAKTYCZNE

| ¢wiczenia projektowe, pokaz, dyskusja, prelekcja |

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

| przygotowanie projektu |

5. TRESCI PROGRAMOWE

Whisac tresci osobno
dla kazdej z form
zaje¢ wskazanych w
punkcie 1.B

Celem zaje¢ jest wyksztalcenie u studentow $wiadomej, tworczej i
zgodnej z wymogami procesu produkcyjnego, metody projektowania
opakowan roznych grup towarowych. Student zostanie przygotowany do
stworzenia pelnej kreacji opakowania produktu- zaprojektowania
konstrukeji wraz z kompatybilnym opracowaniem graficznym. Tematy do
realizacji posiadajg obcigzenia funkcjonalne w postaci réznorodnych
wymagan. Przede wszystkim jednak nakierowane sg na pobudzenie
inwencji tworczej ibudowanie sprawnos$ci projektowej. Celem zajec¢ jest
zwrocenie uwagi na rol¢ opakowania 1 probe umieszczenia go w
kontek$cie szerszych procesow. Student powinien projektowaé w
odniesieniu nie tylko do potrzeb odbiorcy, ale takze producenta i
handlowca. Wzornicza kreacja formy musi opiera¢ si¢ nie tylko na
artystycznej wizji studenta, ale roéwniez na fundamentach wiedzy
naukowej. Aktualne kryteria artyzmu w sferze designu opakowan opieraja
si¢ na polaczeniu estetyki z funkcjonalnoscia. Swiadomo$é zaréwno
tworcy jak i odbiorcy ewoluuje i wzajemnie przenika. Projektowane
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obiekty maja zachecac nie tylko do rejestracji w sferze wizualnej, ale i do
zaspokojenia potrzeb uzytkowych. Tradycyjne dogmaty estetyki stajg si¢
coraz mniej aktualne. Obecnie odbiorca coraz czgsciej chce wiedzieé i
rozumieé niz tylko intuicyjnie czué. Sledzac cykl zycia opakowania
mozna wyodrgbni¢ réznorodne wymagania, ktorym musi sprosta¢ obiekt
na réznych etapach egzystencji. Opakowania powinny posiada¢ okreslone
funkcje i spetnia¢ wymagania, jakie sa im stawiane. Obejmuja one
gtownie obszary marketingu, ekologii, logistyki oraz uzytecznoSci.
Dostosowanie opakowania do wymogow produkcyjnych, magazynowych i
transportowych to formalne potrzeby, ktore sg niezbedne do realizacji w
kazdym procesie projektowym. Dlatego tak istotne jest nauczenie
studentéw szerszego postrzegania potrzeb projektowych, w szczegolnosci
zmieniajacego si¢ rynku i $wiata komunikacji wizualnej. Na zajeciach
studenci beda mogli zdoby¢ wiedz¢ na temat praktycznego procesu
tworzenia opakowania, ktory jest podstawowym elementem procesu

brandingu.

Na ¢wiczeniach poruszana zostanie tematyka zwigzana z procesem
projektowania  opakowan, procesem produkcyjnym, wymogami
materialowymi, magazynowymi, analiza potrzeb konsumenckich,

przygotowaniem do druku i1 kontekstem estetycznym. Przedstawiona
zostanie rowniez prezentacja stanu istniejacego na rynku opakowan,
bedaca dla studentow forma inspiracji i pretekstu do swiadomych analiz.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE
OSIAGNIETYCH PRZEZ STUDENTA

Efekt

Forma oceny (podano przyktadowe)

uczenia si¢ Egzamin Egzamln Kolokwium Projekt Zaliczenie | ............
ustny pisemny
WI1-W3 X X
Ul -U4 X X
K1 X X

7. LITERATURA

Literatura
podstawowa

1.Technika opakowan. Podstawy, Materialy, Procesy wytwarzania., Anne
Emblem i Henry Emblem, PWN (2014)

2. Design. Historia wzornictwa, Penny Sparke, Arkady 2012

3. Opakowanie jako instrument marketingu, Hales C., Polskie Wydawnictwo
Ekonomiczne, 1999

4. Czym jest Projektowanie Opakowan?, Giles Calver, ABC Dom
Wydawniczy, 2009

5. Projektowanie opakowan, Stewart Billy, PWN, 2009

6. Czym jest wzornictwo Podrecznik projektowania, Laura Slack

ABC Dom Wydawniczy, 2007

7.Pierwsza pomoc w typografii (wyd. 3), Hans Peter Willberg

Friedrich Forssman , Biblioteka Typografii, 2015

8. Typografia, Ambrose Gavin, Harris Paul, Wydawnictwo Naukowe PWN, 2008

Literatura
uzupelniajaca

Indywidualnie dobierana w zaleznosci od problematyki z jaka student si¢ styka
podejmujac temat projektowy, czesto konsultowana ze specjalistami innych
dziedzin z zakresu technologii i materiatloznawstwa.
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8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obciazenie studenta —

Aktywno$¢ studenta Lot stz

Zajecia prowadzone Udziat w zajgciach dydaktycznych, 30
z bezposrednim udziatem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 10
zajecia

Przygotowanie do zaje¢ 20
Praca wtasna studenta Studiowanie literatury 10

Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 20

przygotowanie projektu itd.)
Laczny nakltad pracy studenta 90

Liczba punktéw ECTS 3

! ostateczna liczba punktéw ECTS




Kod przedmiotu:

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE

A. Podstawowe dane

Zatgcznik nr 3 do:
Wytycznych do projektowania i modyfikacji
programow studiow 1 i Il stopnia wPBS

Pozycja planu: C3

Nazwa przedmiotu / zajec

WZORNICTWO W OPAKOWALNICTWIE ZYWNOSCI

Kierunek studiow

PROJEKTOWANIE ZYWNOSCI NISKOPRZETWORZONE]

Poziom studiow

PIERWSZEGO STOPNIA

Profil

OGOLNOAKADEMICKI

Forma studiow

STACJONARNE

Specjalnos¢

Jednostka prowadzaca kierunek studiow

WYDZIAL ROLNICTWA I BIOTECHNOLOGII

Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa

dr Szymon Salinski
dr Lukasz Aleksandrowicz

Przedmioty wprowadzajace

brak

Wymagania wstepne

Podstawowa wiedza zwigzana z projektowaniem w
obszarze wzornictwa i grafiki projektowej

B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiow

Wkiad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yxiady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) © @) (P) ) (D ECTS*
v 20 30 10 5
2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU
Odniesienie do GinEEs ¢
. charakterystyk
. , . . kierunkowych .
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu . II stopnia
efektow .
. (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA

Wi Zna elementy i etapy procesu projektowego oraz zasady K W14 P6S WG
kreatywnego, logicznego i celowego projektowania (inz.)
opakowan. Ma wiedze¢ dotyczacg narz¢dzi zarzgdzania
projektem niezbednych w pracach nad projektowaniem
opakowan tekturowych.

w2 Wymienia metody i techniki wykorzystywane w procesie K w14 P6S WG
powstawania koncepcji projektu opakowania. Zna wpltyw (1n_z)
technologii oraz uwarunkowan rynkowych na forme¢
projektowanych opracowan graficznych i konstrukcyjnych
opakowan tekturowych.

W3 Ma wiedze dotyczacag materialow wykorzystywanych w K W14 P6S WG
procesie produkcji opakowan tekturowych. Zna (inz.)
tradycyjne 1 nowoczesne metody druku i uszlachetniania
oraz wie, jak dostosowac opracowania graficzne
opakowan do wymogow poligraficznych.

UMIEJETNOSCI
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Ul

Potrafi tworzy¢ prototypy opakowan zgodnie z
wymogami produkcyjnymi i poligraficznymi.
Wykorzystuje umiejetnosci warsztatowe podczas
realizacji wlasnych projektow z zastosowaniem réznych
narzedzi i rozwigzan technologicznych.

K _Ul1 P6S_UW

U2

Rozwinat umieje¢tnos¢ analizy stanu istniejgcego i
formutowania wtasnych zatozen projektowych. Potrafi
korzysta¢ z wiedzy i nabytego do§wiadczenia w celu
rozwigzywania zdefiniowanego problemu w
realizowanych projektach opakowan tekturowych. Potrafi
dokonywa¢ wyboréw w obrebie wlasnej tworczosci i
wizualizacji informacji.

K U03 P6S_UO
P6S_UU
(inz.)

U3

Dokonuje samodzielnego wyboru wlasciwych elementow
warsztatu projektowego w procesie tworzenia kreacji
opakowan tekturowych réznych grup towarowych.

K U03 P6S_UO
P6S_UU
(inz.)

U4

Potrafi tworzyc¢ i realizowa¢ wlasne koncepcje projektowe
w zakresie projektowania opakowan tekturowych w
odpowiedzi na potrzeby uzytkownika, osiagajac
zamierzone cele estetyczne, funkcjonalne, techniczne i
komercyjne.

K Ull | P6S UW

Us

Potrafi przeprowadzi¢ caly proces projektowy oraz
swobodnie postugiwac si¢ technologiami niezb¢dnymi do
projektowania opakowan tekturowych. Potrafi
wspotdziata¢ z technologami w ramach realizacji projektu
i procesu jego wdrozenia.

K Ull P6S_UW

KOMPETENCIJE SPOLECZNE

Kl

Posiada $§wiadomos¢ statego uzupelniania swoich
umiej¢tnosci z zakresu projektowania opakowan
tekturowych, jako waznego elementu komunikatu
wizualnego i rozumie jego wptyw na budowanie kreacji
marki produktu.

K_KO1 P6S_KR

3. METODY DYDAKTYCZNE

¢wiczenia projektowe, wyktad, prelekcja potaczona z prezentacjg multimedialng, korekty indywidualne i
grupowe, zaj¢cia warsztatowe, dyskusja i dialog dydaktyczny

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Cwiczenia: obecno$¢ i aktywno$é na zajeciach, projekt
Wyktad: obecno$¢ na zajeciach, egzamin

5. TRESCI PROGRAMOWE

Whpisa¢ tresci osobno
dla kazdej z form
zaje¢ wskazanych w
punkcie 1.B

Celem zaje¢ jest wyksztalcenie u studentow $wiadomej, tworczej i
zgodnej z wymogami procesu produkcyjnego, metody projektowania
opakowan wybranych grup towarowych. Student zostanie przygotowany
do stworzenia kreacji graficznej dwuwymiarowych form opakowan.
Cwiczenia skupiaja si¢ na projektowaniu roéznych typoéw etykiet, takich
jak: etykiety samoprzylepne, owijki, full body sleeve, etykiety typu
sandwich, kryjace, warstwowe, plomby oraz etykiety inteligentne
monitorujgce okreslone parametry produktu. Tematy do realizacji
posiadaja obcigzenia funkcjonalne w postaci réznorodnych wymagan.
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Przede wszystkim jednak nakierowane s3 na pobudzenie inwencji
tworczej 1 budowanie sprawnosci projektowej. Celem zaje¢ jest zwrocenie
uwagi na role opakowania i prébe umieszczenia go w kontekscie
szerszych procesow. Opracowanie graficzne musi opieraé si¢ nie tylko na
artystycznej wizji studenta, ale rowniez by¢ dostosowane do wymagan
technologicznych zadruku. Druk etykiet i opakowan jest obecnie jednym z
najlepiej rozwijajacych si¢ segmentow poligrafii. Podczas zaje¢ studenci
zapoznaja si¢ z technologiami druku i1 metodami uszlachetniania
opakowan. Otrzymaja wiedze¢ z zakresu przygotowania projektow do
druku w wybranej technologii i stworzenia projektow prototypowych z
wykorzystaniem znanych metod powlekania powierzchni. Dostosowanie
opracowania graficznego do wymogoéw poligraficznych to formalne
potrzeby, ktore s3a niezbedne do realizacji w kazdym procesie
projektowym. Postgpujacy rozwdj branzy opakowan i widoczny wzrost
technologiczny pozwala na wuzyskanie opakowan o dodatkowe]
funkcjonalno$ci. Dlatego tak istotne jest nauczenie studentow szerszego
postrzegania potrzeb projektowych, w szczegodlnosci zmieniajacego si¢
rynku i $wiata komunikacji wizualnej. Na zaje¢ciach poruszona zostanie
tematyka wprowadzajagca w catoksztalt zagadnien teoretycznych 1
praktycznych zwigzanych z tematem projektowania. Student zostanie
zapoznany rowniez z procesem projektowania opakowan, procesem
produkcyjnym, wymogami materialowymi, technologia zadruku i
uszlachetnien, analiza potrzeb konsumenckich, przygotowaniem do druku,
kontekstem estetycznym oraz rolg opakowan w marketingu. Dodatkowo
omowione zostang zasady procesu brandingu oraz metody zastosowania
nowoczesnych technologii np. NFC, umozliwiajacych rozszerzenie
interaktywnej funkcjonalnosci opakowan czy etykiet. Przedstawiona
zostanie rowniez prezentacja stanu istniejacego na rynku opakowan,
bedaca dla studentow formg inspiracji 1 pretekstu do §wiadomych analiz.
Zdobyta na zajeciach wiedza pozwoli wzbogaci¢ warsztat projektowy
studenta, ktory bedzie mogt wykorzystywaé przy realizacji wyznaczonych
zadan z zakresu projektowania sfery zwigzanej z opakowalnictwem.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH

PRZEZ STUDENTA
Forma oceny
Efekt Egzamin Prezentacja .
uczenia si¢ | ustny/pisem | Kolokwium Projekt projektu Ath_Wn_OSC i
ny na zajeciach
Wl X % X
w2 X % X
w3 X % X X
Ul X % X
U2 X X X
U3 X X x
U4 X X X
Us X X .
K1 X




7. LITERATURA
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Literatura .
SoikmTeTE 1. The Package Design Book, Taschen, 2017
2. Bruce Fraser, Chris Murphy , Profesjonlne zarzadzanie barwa (wyd 1),
Heloin (2006)
3. Hales C, Opakowanie jako instrument marketingu., Polskie Wydawnictwo
Ekonomiczne, 1999
4. Giles Calver , Czym jest Projektowanie Opakowan?, ABC Dom
Wydawniczy, 2009
5. Stewart Billy, Projektowanie opakowan, PWN, 2009
6. David Bann , POLIGRAFIA praktyczny przewodnik, ABE Dom
Wydawniczy (2006)
7. Hans Peter Willberg Friedrich Forssman , Pierwsza pomoc w typografii
(wyd. 3), Biblioteka Typografii, 2015
1. Tektury graficzne i opakowaniowe, Jakucewicz S., Ecco Papier Warszawa
Literatura 2005
uzupelniajaca 2. Luke Herriott, Opakowania. Gotowe szablony. Projekty trojwymiarowe.
Techniki sktadania, Wydawnictwo Naukowe PWN
3. Laura Slack, Czym jest wzornictwo Podrgcznik projektowania, ABC Dom
Wydawniczy, 2007
4. Anne Emblem i Henry Emblem , TECHNIKA OPAKOWAN. Podstawy,
Materiaty, Procesy wytwarzania, PWN (2014)
5. Ambrose Gavin, Harris Paul, Typografia, Wydawnictwo Naukowe PWN, 2008
6. czasopisma: Packaging, Opakowanie

8. NAKLAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obcigzenie studenta —
Aktywnos¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)
Zajecia prowadzone Udzial w zajeciach dydaktycznych, 60
z bezposrednim udziatlem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 20
zajecia
Przygotowanie do zajec 50
Praca wtlasna studenta Studiowanie literatury 10
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 40
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 180
Liczba punktéw ECTS 5

* ostateczna liczba punktow ECTS



Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

Kod przedmiotu: ... Pozycja planu: C4
1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE / ZAJECIACH
A. Podstawowe dane
Nazwa przedmiotu / zajec Postep hodowlany w produkcji zwierzecej
Kierunek studiow Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j
Poziom studiow I stopnia
Profil ogolnoakademicki
Forma studiow stacjonarne
Specjalnosé
Jedngstka gazitcn s edlc e Wydzial Rolnictwa i Biotechnologii
studiow
Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
e dr hab. inz. Beata Sitkowska, prof. PB$
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa
Przedmioty wprowadzajgce brak
Wymagania wstepne brak
B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw
Wyklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yriady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) © L) (P) ) (M ECTS*
11 15 15 3

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

D Odniesienie do
Odniesienie do
[ p—— charakterystyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu** , II stopnia
efektow .
.. (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wi Ma wiedze na temat wplywu postepu biologicznego na | K W05 P6S WG
postep hodowlany w produkcji zwierzecej
W2 Zna mechanizmy i skutki postgpu biologicznego w | K W05 P6S WG
produkcji zwierzece;. Potrafi rozrozniaé i
scharakteryzowaé wazne elementy programow
hodowlanych roznych gatunkéw zwierzat gospodarskich,
realizowanych w Polsce i na §wiecie
UMIEJETNOSCI
Ul Ma umiejetnos¢ interpretacji zjawisk wptywajacych na | K UO07 P6S UW
wielko$¢ 1 jako$¢ produkcji zywnosci pochodzacej od
zwierzat gospodarskich. Prawidtowo ocenia nastgpstwa
prowadzonej pracy hodowlanej oraz globalizacji hodowli.
U2 Ma podstawowa umiejetnos¢ zaplanowania pracy | K U10 P6S UW
hodowlanej. Potrafi wdraza¢ biotechniki w hodowli
zwierzat oraz analizowa¢ efektywno$¢ istniejacych
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‘ programoéw hodowlanych. ‘ |
KOMPETENCIJE SPOLECZNE
K1 ‘ Ma swiadomos$¢ odpowiedzialno$ci za dobrostan zwierzat. ‘ K K01 | P6S KR

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, ¢wiczenia laboratoryjne przy komputerach, dyskusja, prelekcja

Ch Kk

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

zaliczenie pisemne (ostatni wyktad), kolokwium (1, ostatnie ¢wiczenia), przygotowanie projektu (1 na
¢wiczeniach)

5. TRESCI PROGRAMOWE

Wyktady Genetyczne podstawy doskonalenia populacji, zmiany w hodowli. Parametry
genetyczne. Metody oceny warto$ci hodowlanej zwierzat. Cel hodowlany i
kryteria wyboru strategii hodowlanej w duzych populacjach. Czynniki
wplywajace na cele hodowlane i strukture programow hodowlanych.
Podstawowe sktadowe programow hodowlanych. Strategie hodowlane. Selekcja i

nastepstwa prowadzonej pracy hodowlanej. Nastepstwa pracy hodowlane;j i
selekcji. Genomowa ocena warto$ci hodowlanej zwierzat. Selekcja genomowa.
Biotechniki w programach hodowlanych. Czynniki wptywajace na skutecznosé¢
prowadzonej pracy hodowlanej w zaleznosci od kierunku produkcji.
Globalizacja hodowli.

Cwiczenia Miary podobienstwa genetycznego. Dobdr par do rozptodu — skutki hodowlane.
Znaczenie parametrow genetycznych w hodowli. Warto$¢ hodowlana —
znaczenie 1 wykorzystanie. Markery genetyczne i ich wykorzystanie w pracy
hodowlanej. Elementy programu hodowlanego. Konstruowanie indeksow
selekcyjnych. Ocena skutecznosci selekcji 1 postepu hodowlanego. Organizacja
hodowli zwierzat w Polsce i na §wiecie. Miedzynarodowe osrodki zajmujace si¢

hodowla zwierzat.
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6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH
PRZEZ STUDENTA

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody sprawdzenia, czy
zostal on osiggnicty przez studenta)

Efekt

Forma oceny

uczenia si¢ Egzamin thczeme Kolokwium Projekt Sprawozdanie | ............
ustny pisemne
Wl X
W2 X
Ul
U2
K1

7. LITERATURA

Literatura Filistowicz A. (red.), 2004. Planowanie i organizacja hodowli zwierzat gospodarskich.
podstawowa Wybrane zagadnienia. Wyd. AR Wroctaw, s.494.
Strabel T., 2010. Programy hodowlane — materiaty do zaje¢. Wyd. UP Poznan, s36.
Nowicki B., Ktosowska B., 1995. Genetyka i podstawy produkcji zwierzat. Wyd.
PWRIL Warszawa, s.408.
Literatura Strabel T., Rzewuska K., 2010. Planowanie i organizacja pracy hodowlanej. Wyd. UP
uzupetiajaca Poznan, s.83.

Dostepne strony internetowe oraz czasopisma on-line (Przeglad Hodowlany, Zeszyty
Naukowe Przegladu Hodowlanego, Wiadomosci Zootechniczne)

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obciazenie studenta —
Aktywno$¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)
Zajecia prowadzone Udziat w zajgciach dydaktycznych, 30
z bezposrednim udzialem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 2
zajecia
Przygotowanie do zaje¢ 5
Praca wtlasna studenta Studiowanie literatury 15
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 20
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 72
Liczba punktéw ECTS 3

* ostateczna liczba punktéw ECTS
** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowia uszczegdlowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla

kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)

*** wybra¢ / wpisa¢ odpowiednio, gtéwne stosowane metody dydaktyczne (zapisy musza by¢ spéjne z planem
studiow), metody ksztalcenia na odleglos¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt IX.3-
4 Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej
im. Jana i Jedrzeja S'niadeckich, jesli metody ksztalcenia na odleglo$¢ nie sa przewidziane dla danego przedmiotu /
zajeé pkt 3B nalezy skresli¢
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(O8]

Kod przedmiotu: Pozycja planu:

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH

A. Podstawowe dane

Nazwa przedmiotu / zajec Podstawy produkcji zwierzgcej

Kierunek studiow Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j

Poziom studiow
Profil

Forma studiow

I stopnia (inz.)

ogolnoakademicki

stacjonarne

Specjalnosé

Jednostka zarzadzajgca kierunkiem
studiow

Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa

Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii

Mariusz Bogucki, dr hab. inz., prof. PBS, Dariusz
Kokoszynski, prof. dr hab. inz., Hanna Jankowiak, dr hab. inz.,
prof. PBS

Przedmioty wprowadzajace -

Wymagania wstepne -

B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw

Wyklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr y y audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) © (L) (P) S) @) ECTS*

I 10 30 3

Celem zajec jest przygotowanie przez studenta pracy dyplomowej oraz przygotowanie
do egzaminu dyplomowego

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

S Odniesienie do
Odniesienie do
. . . kierunkowych charaktery§ L
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu®* . II stopnia
efektow .
. (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wi Zna podstawowe technologie chowu zwierzat | K W13 P6S WG
gospodarskich w celu wuzyskania produktéw
migsnych oraz pochodzenia zwierzecego. Zna
warto$¢ odzywcza réznych gatunkéw migsa 1
produktéw pochodzenia zwierzecego oraz czynniki
wplywajace na ich jakos¢.
UMIEJETNOSCI
Ul Ma podstawowa umiejetnos¢ zaplanowania 1| K UIO0 P6S UW
wyprodukowania Zywnosci pochodzenia
zwierzecego. Potrafi  dokona¢ oceny ro6znych
gatunkdbw  migsa 1  produktow  pochodzenia
zwierzecego oraz identyfikuje czynniki wplywajace
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| na ich jakosc. | |
KOMPETENCIJE SPOLECZNE

K1 Jest gotow do oceny skutkow wykonywanej | K KO1 P6S KK
dziatalno$ci w zakresie produkcji zwierzgcej. Ma
swiadomos$¢ znaczenia spotecznej, zawodowej i
etycznej odpowiedzialno$ci za produkcje zywnosci
wysokiej  jakosci, dobrostan zwierzat oraz
ksztaltowanie i stan §srodowiska naturalnego.

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, ¢wiczenia laboratoryjne

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo$¢ ***

Metoda synchroniczna (zaj¢cia prowadzone w sposob zapewniajacy bezposrednig interakcje migdzy
studentem, a prowadzacym w czasie rzeczywistym, umozliwiajacy natychmiastowy przeptyw informacji
metoda moze by¢ stosowana wytgcznie jesli zostata przewidziana w planie studiow dla danego cyklu
ksztalcenia):

wyktad zdalny

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo (metoda niezapewniajgca bezposredniej interakcji
mig¢dzy studentem, a prowadzacym w czasie rzeczywistym, stosowana jedynie pomocniczo /
uzupelniajgco):

film edukacyjny on-line, prezentacje multimedialne on-line

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyklady:

forma zaliczenia — egzamin pisemny,

warunki zaliczenia:

W1 - uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagnigcie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.

Cwiczenia laboratoryjne (wymagana obecno$é na co najmniej 80% zajeé¢ ¢wiczeniowych):

forma zaliczenia: kolokwium,

warunki zaliczenia:

Kolokwium (U1, K1):

uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagni¢ecie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.

5. TRESCI PROGRAMOWE

Whpisa¢ tresci osobno | Wyktady: Gospodarcze znaczenie bydta, trzody chlewne;j i drobiu,

dla kazdej z form kierunki produkcji, podstawy organizacji hodowli. Typy uzytkowe i rasy.
zaje¢ wskazanych w

punkcie 1.B

Cwiczenia: Rozrod zwierzat. Zywienie i warunki utrzymania. Technologie
odchowu, chowu i tuczu. Technologie i systemy utrzymania zwierzat
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gospodarskich. Dobrostan w produkcji zwierzecej. Ocena uzytkowosci
migsnej, mlecznej 1 nie$nej oraz ocena jakosciowa pozyskanych
produktow. Warto$¢ odzywcza i ocena jako$ciowa migsa, mleka i jaj.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH
PRZEZ STUDENTA

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody sprawdzenia, czy
zostal on osiggnicty przez studenta)

Forma oceny
Efekt - - -
. Egzamin Egzamin . Projekt w .
uczenia si¢ : Kolokwium Sprawozdanie | ............
ustny pisemny grupach
Wi X
Ul X
K1 X
7. LITERATURA
Literatura 1. Gulinski P. 2017. Bydto domowe hodowla i uzytkowanie. PWN.
podstawowa 2. Rekiel A., Szwaczkowski T., Eckert R., 2019. Hodowla i chow $win.

Wydawnictwo UP Poznan.
4. Jankowski J., 2008. Hodowla i uzytkowanie drobiu. Wyd. SGGW

Warszawa.
Literatura 1. Czasopisma ,,Polskie Drobiarstwo”, ,,Hodowca Drobiu”, ,,Przeglad
uzupehniajaca Hodowlany, ,,Trzoda chlewna”, ,,Hodowca Bydta”.

2. Salatin J., 2021. You Can Farm, wyd. Regeratywnie, Zawiercie.

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

” Obcigzenie studenta —
Aktywno$¢ studenta Lot stz

Zajecia prowadzone Udziat w zajgciach dydaktycznych, 40
z bezposrednim udziatem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 2
zajecia

Przygotowanie do zaje¢ 3
Praca wtasna studenta Studiowanie literatury 10

Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 20

przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 75

Liczba punktéw ECTS 3

* ostateczna liczba punktéw ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowia uszczegdlowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla
kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)

*** wybra¢ odpowiednio gtowne stosowane metody dydaktyczne (zapisy musza by¢ spdjne z planem studidw), metody
ksztatcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt 1X.3-4 Wytycznych do
tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja

Sniadeckich, jesli metody ksztatcenia na odleglo$¢ nie sg przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy

skresli¢




Kod przedmiotu:

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH

A. Podstawowe dane

Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

Pozycja planu:

programow studiow

C6

Nazwa przedmiotu / zajec

Towaroznawstwo produktéw pochodzenia zwierzecego

Kierunek studiow

Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j

Poziom studiow I (inz.)
Profil ogoblnoakademicki
Forma studiow stacjonarne

Specjalnosé

Jednostka zarzadzajgca kierunkiem
studiow

Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii

Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa

dr hab. inz. Mirostaw Banaszak, prof. PBS
mgr inz. Sebastian Wlazlak

Przedmioty wprowadzajace

brak

Wymagania wstepne

brak

B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw

Wyklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr y y audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) ©) (L) (P) S) @) ECTS*
11 30/2 30/2 5

Celem zajec jest przygotowanie przez studenta pracy dyplomowej oraz przygotowanie

do egzaminu dyplomowego
2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

S Odniesienie do
Odniesienie do
. —— charakterystyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu®* . II stopnia
efektow .
. (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wi Zna 1 rozumie zasady pozyskiwania surowcoOw i K W13 P6S WG
produktow pochodzenia zwierzgcego.
w2 W zaawansowanym stopniu zna wtasciwosci surowcow i K w13 P6S WG
produktéw pochodzenia zwierzecego, zna czynniki
wplywajace na ich jakos¢.
UMIEJETNOSCI
Ul Ma umiejetnosée prawidlowego zaplanowania K U10 P6S UW
podstawowych analiz  jako$ciowych  surowcoOw i
produktéw pochodzenia zwierzgcego. Dokonuje oceny
réznymi metodami wlasciwosci migsa, jaj, mleka, miodu i
ich przetworow.
u2 Umie oceni¢ ryzyka i czynniki wplywajace na jakosc K U10 P6S UW
surowcow 1 produktéw pochodzenia zwierzgcego.
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KOMPETENCIJE SPOLECZNE

K1 Jest gotdow do podjecia dzialalnosci w  zakresie K K01 -
pozyskiwania surowcow i produktow pochodzenia P6S_KR
zwierzgcego. Ma $wiadomo$¢ znaczenia etycznej
odpowiedzialno$ci za produkcje zywnosci wysokiej

jakosci.
K2 Jest gotow do podjecia realizacji zadan zwigzanych z K K03 -
kierunkiem ksztalcenia, podjecia czynno$ci samodzielnie P6S KK

lub w zespole w celu zapewnienia bezpieczenstwa
zywnosci dla spoteczenstwa.

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

WYKEADY: wyktad multimedialny, metoda przypadkéw; CWICZENIA: ¢éwiczenia laboratoryjne,
pokaz/prelekcja,

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo§é ***

Metoda synchroniczna (zajecia prowadzone w sposob zapewniajacy bezposrednig interakcje miedzy
studentem, a prowadzacym w czasie rzeczywistym, umozliwiajacy natychmiastowy przeptyw informacji
metoda moze by¢ stosowana wylagcznie jesli zostala przewidziana w planie studiow dla danego cyklu
ksztalcenia):

WYKLAD: wyktad zdalny w formie wideokonferencji; CWICZENIA: wyktad zdalny w formie
wideokonferencji, film, pokaz

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo (metoda niezapewniajgca bezposredniej interakcji
miedzy studentem, a prowadzacym w czasie rzeczywistym, stosowana jedynie pomocniczo /
uzupelniajgco):

WYKEAD/CWICZENIA: z dokumentacjg i dokonywanie jej analiz, materiaty dodatkowe, film
edukacyjny on-line, prezentacje multimedialne odtwarzane on-line

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyklady:

forma zaliczenia — egzamin ustny,

warunki zaliczenia:

W1, W2 - uzyskanie co najmniej 51% punktéw potwierdzajacych osiagnigcie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.

WYKLADY': egzamin pisemny

Cwiczenia laboratoryjne (wymagana obecno$é na co najmniej 80% zajeé¢ ¢wiczeniowych):

forma zaliczenia: kolokwium, projekt w grupach,

warunki zaliczenia:

Kolokwium (U1, U2):

uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagniecie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.,

warunki zaliczenia:

Projekt w grupach (K1)
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uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiggniecie efektu uczenia wymienionego w p. 2.

CWICZENIA LABORATORYJNE: kolokwium pisemne (CW. 7., CW. 12., CW. 15.), protokoly z
analiz (wedlug tematyki w programie przedmiotu)

Sktadowe oceny koncowej (jezeli przewiduje si¢ rozne formy zaliczenia ¢wiczen):
0,6 - ocena z kolokwium,

— 0,3 —projekt grupowy,

— 0,1 - aktywno$¢ na zajeciach (co najmniej 2 aktywnosci odnotowane przez prowadzacego w
dzienniku zaj¢c).
[student dostat 4,5 z kolokwium, z projektu — 3,0, nie byt aktywny ,,0”: po przeliczeniu 3,6, czyli ocena to dostateczny+
student dostat 4,5 z kolokwium, z projektu — 3,0, byt aktywny 5,0: po przeliczeniu 4,1, czyli ocena to dobry;

student dostat 5,0 z kolokwium, z projektu — 5,0, nie byt aktywny ,,0”: po przeliczeniu 4,5, czyli ocena to dobry+,
student dostat 5,0 z kolokwium, z projektu — 5,0, byt aktywny 5,0: po przeliczeniu 5,0, czyli ocena to bardzo dobry]

WYKLAD
Ocena koncowa z egzaminu stanowi 1,0 oceny koncowej.

CWICZENIA
Skladniki zaliczenia: Srednia arytmetyczna z trzech kolokwiéw pisemnych stanowi 0,6, komplet
protokoléw 0,4 oceny koncowej.

5. TRESCI PROGRAMOWE

WYKLAD
Produkcja surowcow zwierzecych w Polsce i na Swiecie, podstawowe pojecia

Whisa¢ tresci osobno
dla kazdej z form
zaje¢ wskazanych w
punkcie 1.B

iregulacje prawne z zakresu towaroznawstwa;, metody pozyskiwania mi¢sa;
wlasciwosci migsa jako surowca do przetworstwa; jadalne i niejadalne uboczne
artykuty uboju; przetwory migsne; znaczenie nadzoru nad jako$cig migsa i jego
przetwordéw; produkcja mleka i jego wlasciwosci; przetworstwo mleczarskie;
typy produktow mlecznych; jaja konsumpcyjne i produkty jajczarskie;
wlasciwosci ryb jako surowca w produkcji zywnos$ci; utrwalanie ryb; miod i
produkty pszczele; wykorzystywanie skor; wykorzystywanie welny i pierza.
CWICZENIA

Zastosowanie surowcOw 1 produktéw pochodzenia zwierzgcego w zywieniu
cztowieka; metody klasyfikacji oraz rozbioér technologiczny tusz; metody oceny
towaroznawcze] migsa; towaroznawcza ocena przetworéOw migsnych; thuszcze
zwierzece;, towaroznawcza ocena mleka; towaroznawcza ocena przetworow
mlecznych; metody oceny jako$ci jaj spozywczych; przetworstwo ryb; ocena
towaroznawcza produktow rybnych; towaroznawcza ocena miodu i produktow
pszczelich; cena i klasyfikacja skor, welny, pierza i puchu.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH
PRZEZ STUDENTA

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody sprawdzenia, czy
zostal on osiggni¢ty przez studenta)

Efekt Forma oceny (podano przyktadowe)
uczenia si¢ S Egzamm Kolokwium Qe S Sprawozdanie Protokot
ustny pisemny grupach
Wi X X
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W2 X X
Ul X
U2 X
K1 X X
K2 X
7. LITERATURA
Literatura 1. Litwinczuk, Z. 2012. Towaroznawstwo surowcow i produktéw zwierzecych z
podstawowa podstawami przetworstwa. Powszechne Wydawnictwo Rolnicze i Lesne.
Warszawa.
2. Litwinczuk, A. 2004. Surowce zwierzece: ocena 1 wykorzystanie. Panstwowe
Wydawnictwo Rolnicze i Lesne. Warszawa.
3. Chabuz, W., Nowakowicz-D¢bek, B. 2017. Jakos$¢ surowcow pochodzenia
zwierzecego. Wydawnictwo Uniwersytetu Przyrodniczego. Lublin.
Literatura 1. Pisula, A., Pospiecha, E. 2011. Migso: podstawy nauki i technologii.
uzupetniajgca Wydawnictwo SGGW. Warszawa.
2. Szule, T. 2010. Mleko: biologia, chemia, analizy. Wydawnictwo Uniwersytetu
Przyrodniczego. Worctaw.

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obciazenie studenta —
Aktywno$¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)
Zajecia prowadzone Udziat w zajgciach dydaktycznych, 60
z bezposrednim udzialem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 5
zajgcia
Przygotowanie do zaje¢ 35
Praca wtasna studenta Studiowanie literatury 10
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 15
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 125
Liczba punktéw ECTS 5

* ostateczna liczba punktéw ECTS
** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowia uszczegdlowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla

kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)

*** wybra¢ odpowiednio gléwne stosowane metody dydaktyczne (zapisy muszg by¢ spojne z planem studiéw), metody
ksztalcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt IX.3-4 Wytycznych do
tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja

Sniadeckich, jesli metody ksztatcenia na odlegloé¢ nie sg przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy

skresli¢

Data modyfikacji: 28.02.2023 r.
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programow studiow

Kod przedmiotu: ... Pozycja planu: C.7
1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH
A. Podstawowe dane
Nazwa przedmiotu / zajec Postep biologiczny w produkcji roslinnej
Kierunek studiow Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j
Poziom studiow I stopnia (inz.)
Profil ogolnoakademicki
Forma studiow stacjonarne
Specjalnosé
Jedgqstka gazitcn s edlc e Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii
studiow
Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopleq lub.tytui. TR0 507 . mgr inz. Karolina Btaszczyk
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa
Przedmioty wprowadzajace
Wymagania wstepne brak wymagan
B. Semestralny rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw
Wvklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yriady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) © L) (P) ) (M ECTS*
I 20 10 3

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

S Odniesienie do
Odniesienie do

. —— charakterystyk

Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu®* , : II stopnia

efektow uczenia .
. (kod sktadnika

si¢ .
opisu)
WIEDZA
Zna definicje poje¢ zwigzanych z postgpem biologicznym,

Wi zna role postgpu biologicznego w uprawie ro$lin. Zna K w03 P6S_WG (inz.)
rozne typy postepow wykorzystywanych w uprawie i K W05 P6S_WG (inz.)
tworzeniu produktow roslinnych o konkretnych cechach.

Ma wiedze w zakresie metod uzytkowanych w tworzeniu
nowych o'dmlal}. Ma wiedze na temat baner., z J.ak}ng K_WO05 P6S WG (inz.)
W2 zmagaja si¢ tworcy postepu biologicznego. Wie z jakimi L

: . g L K wWo04 P6S WG (inz.)
problemami moze przysztosciowo boryka¢ si¢ hodowla
roslin.

UMIEJETNOSCI

Potraﬁ'ocemc postep blologlcmy w roshnflch r9lnlczych, K_U01 P6S_UW (inz.)

Ul ogrodniczych oraz ziotach. Potrafi porowna¢ metody K Uo4 P6S UO
uzywane w postepie biologicznym. Jest zdolny ocenié - -
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przydatno$¢ i popularno$¢ odmiany, cechujacej si¢
konkretng modyfikacji w ramach postepu biologicznego.

Potrafi wykorzysta¢ postep biologiczny w uprawie roslin o
konkretnych cechach jako$ciowych i ilosciowych. Potrafi

U2

okresli¢ wptyw konkretnych modyfikacji na KU 05 P6S_UW (inz.)
agroekosystem. Potrafi dobra¢ rosliny i odmiany pod KU 07 P6S_UW (inz.)
konkretng produkcje roslinng, uwzgledniajacg wymagania
ZrOWnNowazonego rozwoju.

KOMPETENCIJE SPOLECZNE

K1

Jest swiadomy roli i znaczenia postepu biologicznego
w ksztattowaniu produkcji zywnosci, sSrodowiska K _KO1 P6S KR
przyrodniczego, oraz zagrozen zwigzanych z K K04 P6S_KO
niewlasciwym wykorzystaniem postepu.

Wykazuje otwarto$¢ w zdobywaniu i poszerzaniu wiedzy
K2 oraz wdrazaniu nickonwencjonalnych rozwigzan w
praktyce.

K K02 P6S_KK
K_KO05 P6S_KR

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

| wyktad multimedialny, ¢wiczenia audytoryjne, dyskusja.

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo§é ***

Metoda synchroniczna:

Zajecia zdalne jedynie po zarzadzeniu J.M. Rektora

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

K1)

Zaliczenie pisemne uwzgledniajace tres¢ wyktadow i cwiczen.
warunki zaliczenia zgodne z regulaminem studiow - uzyskanie co najmniej 51% punktow
potwierdzajacych osiggnigcie kazdego z efektow uczenia si¢ wymienionych w p. 2. (W1, W2, U2,

5. TRESCI PROGRAMOWE

Whisac¢ tresci osobno dla kazdej z form zaje¢ wskazanych w punkcie 1.B

Wyktad

Postep biologiczny 1 jego uwarunkowania. Metody uzywane w postepie
biologicznym. Czym rozni si¢ postep biologiczny od innych form postgpu uzywanych
w produkcji zywnos$ci. Wykorzystanie postgpu biologicznego w poszczegdlnych
systemach uprawy roslin rolniczych, ogrodniczych i zielarskich. Do czego dazy si¢ w
postepie biologicznym i dlaczego jest taki wazny. Rola postepu biologicznego w
Zréwnowazonym Rozwoju.

Cwiczenia

Postep biologiczny i jego wykorzystanie u roslin skrobiowych, stodzacych,
straczkowych, oleistych, warzywach, owocach, ziotach. Postep biologiczny w
produkcji zywnosci do bezposredniego spozycia oraz przetworstwa. Tworzenie
odmian o specyficznych cechach prozdrowotnych oraz dla celow farmaceutycznych.

Obecne kierunki w hodowli roslin oraz przyszte wyzwania w projektowaniu odmian.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH
PRZEZ STUDENTA
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(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody sprawdzenia, czy
zostal on osiggniety przez studenta)

Forma oceny (podano przyktadowe)
Efekt . . Sprawozdanie
uczenia si¢ Egzamin Egzamln Zaliczenie Projekt z zajec Dyskusja
ustny pisemny
terenowych
Wi X
w2 X
Ul X
U2 X
K1 X
K2 X
7. LITERATURA
1. Szymczyk R., 2006. Odmianoznawstwo i ocena odmian. PWRiL Poznan.
Literatura 2. Runowski H., 1997. Postep biologiczny w rolnictwie. SGGW Warszawa.
podstawowa 3. Grabowska A., 2013. Odmianoznawstwo roslin warzywnych. UR Krakow.
4. Podbielkowski Z., 1992. Rosliny uzytkowe. WSiP Warszawa.
1. Biezace wydawnictwa COBORU.
Literatura 2. Hodowla Ro$lin i Nasiennictwo, Biuletyn PIN.
uzupetniajaca 3. Www.piorin.pl
4, Hodowla Ro$lin: biuletyn branzowy hodowli roslin i nasiennictwa. PWRIiL.
8. NAKELAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS
Obcigzenie studenta —
Aktywnos¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)
Zajecia prowadzone Udzial w zajeciach dydaktycznych, 30
z bezposrednim udziatem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 7
zajecia
Przygotowanie do zajgc 9
Praca wtasna studenta Studiowanie literatury 10
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen,
. : ) 15
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naklad pracy studenta 71
Liczba punktéw ECTS 3

* ostateczna liczba punktow ECTS
** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowig uszczegotowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla

kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowac efektow kierunkowych)

*** wybrac¢ odpowiednio glowne stosowane metody dydaktyczne (zapisy muszg by¢ spojne z planem studiow), metody
ksztatcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt 1X.3-4 Wytycznych do
tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja
Sniadeckich, jesli metody ksztalcenia na odleglo$¢ nie sa przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy

skresli¢
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Kod przedmiotu: ...l Pozycja planu: CS8
1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH

A. Podstawowe dane
Nazwa przedmiotu / zaie POZYSKIWANIE ORAZ WYKORZYSTANIE

ZWa prz u/zae STRACZKOWYCH I OLEISTYCH
Kierunek studid PROJEKTOWANIE ZYWNOSCI

crunek studiow NISKOPRZETWORZONEJ
Poziom studiow I stopnia inz.
Profil ogolnoakademicki
Forma studiow stacjonarna
Specjalnos¢
Jedngstka czpasaszdenicen Wydzial Rolnictwa i Biotechnologii
studiow
Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby dr hab. inz. Karol Kotwica, prof. PBS
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa
Przedmioty wprowadzajace
Wymagania wstgpne

B. Semestralny rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw

Wyklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yxiady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) ©) L) (P) ) (D ECTS*
11 20 15 3

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

Lo Odniesienie do
Odniesienie do
e — charakterystyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu** , II stopnia
efektow :
.. (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wi Posiada podstawowsg wiedz¢ z zakresu biologii i K_Wo03 P6S_WG (inz..)
znaczenia gospodarczego oraz walorow zywieniowych K_Wo06
lub prozdrowotnych roslin straczkowych 1 oleistych
wykorzystywanych do produkcji zywnosci
W2 Zna elementy i technologie uprawy roslin straczkowych i K_Wo4 P6S_WG (inz..)
oleistych przeznaczonych na cele zywnosciowe, w
r6znych warunkach srodowiskowych i agrotechnicznych
W3 Poprawnie identyfikuje interakcje przyczynowo-skutkowe K W05 P6S_WG (inz..)
W zakresie biologicznych, siedliskowych,
agroekologicznych 1 agrotechnicznych uwarunkowan
produkcji zywnos$ci z udzialem roslin strgczkowych i
oleistych

UMIEJETNOSCI
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Ul Na podstawie identyfikacji okreslonych organdéw | K UO1 P6S_UW (inz.)
morfologicznych i w r6znych fazach rozwojowych potrafi
poprawnie identyfikowaé rosliny straczkowe i oleiste
wykorzystywane w produkcji zywnosci

U2 Potrafi projektowac elementy technologii pozyskiwania | K UO03 P6S UO
organow roslin stragczkowych i oleistych | K UO05 P6S UW (inz.)
wykorzystywanych w celu pozyskiwania zywnoSci
zaleznie od okre§lonych warunkow siedliskowych i
gospodarczych. Potrafi szacowa¢ plony nasion roslin
straczkowych 1 oleistych z uwzglednieniem zmiennos$ci
sktadowych plonu

KOMPETENCIJE SPOLECZNE
Ma swiadomo$¢ waloréw i znaczenia roslin straczkowych | K K01
K1 i oleistych w zywieniu cztowieka i1 ksztaltowaniu
srodowiska naturalnego.

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, ¢wiczenia laboratoryjne, pokaz, dyskusja

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo$¢ ***

Metoda synchroniczna (zaj¢cia prowadzone w sposob zapewniajacy bezposrednig interakcje migdzy
studentem, a prowadzacym w czasie rzeczywistym, umozliwiajacy natychmiastowy przeptyw informacji
metoda moze by¢ stosowana wytacznie jesli zostata przewidziana w planie studiow dla danego cyklu
ksztalcenia):

np. wyklad zdalny w formie wideokonferencji, dyskusja zdalna itp.

Stosowana w sytuacjach nadzwyczajnych okreslonych odpowiednim zarzadzeniem Rektora PBS.

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo (metoda niezapewniajgca bezposredniej interakcji
mig¢dzy studentem, a prowadzgcym w czasie rzeczywistym, stosowana jedynie pomocniczo /
uzupelniajgco):

np. film edukacyjny on-line, prezentacje multimedialne odtwarzane on-line itp.

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo w celu uzupetnienia materiatu prezentowanego na
zajgciach.

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU



Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

Wyklady:

forma zaliczenia — egzamin pisemny, po uzyskaniu pozytywnej oceny z zaliczenia czg¢sci laboratoryjnej
warunki zaliczenia:

W1, W2, W3, K1: uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiggniecie kazdego z efektow
uczenia wymienionych w p. 2.

Cwiczenia laboratoryjne (wymagana obecno$é na co najmniej 80% zajeé¢ ¢wiczeniowych):

forma zaliczenia: kolokwia pisemne, rozpoznawanie nasion roslin, wykonanie projektu

warunki zaliczenia:

Ul, U2, K1: uzyskanie co najmniej 51% punktéw potwierdzajacych osiagnigcie kazdego z efektow
uczenia wymienionych w p. 2.

Sktadowe oceny koncowe;j:
0,6 — oceny ze sprawdzianow pisemnych i rozpoznawania ro$lin,
— 0,4 — ocena z projektu.

Sktadowe oceny koncowej: z Regulaminu Studiow:

skala ocen w zalezno$ci od stopnia osiggniecia efektow uczenia si¢ (podanego w procentach):
a) od 91% bardzo dobry (5,0);

b) od 81% dobry plus (4,5);

¢) od 71% dobry (4,0);

d) od 61% dostateczny plus (3,5);

e) od 51% dostateczny (3,0);

f) ponizej 51% niedostateczny (2,0).

ocena koncowa na podstawie kilku ocen czastkowych:

a) od 4,76 bardzo dobry (5,0);

b) od 4,26 dobry plus (4,5);

¢) od 3,76 dobry (4,0);

d) od 3,26 dostateczny plus (3,5);

e) od 3,00 dostateczny (3,0);

f) ponizej 3,00 niedostateczny (2,0).forma zaliczenia — kolokwium pisemne, opracowanie projektowe

5. TRESCI PROGRAMOWE

Whisac tresci osobno | WYKLEADY: Pochodzenie, znaczenie gospodarcze, wlasciwosci zywieniowe i
dla kazdej z form elementy technologii w procesie pozyskiwania plonu roslin stragczkowych i
oleistych. Charakterystyka organéw roslin straczkowych 1 oleistych
wykorzystywanych jako surowce do produkcji zywnosci. Dobor stragczkowych i
oleistych do warunkow siedliskowych, przedplon i miejsce w zmianowaniu,
uprawa roli i siew, odniesienie do zasad nawozenia i pielegnacji, zbior i
postepowanie po zbiorze. Produkcyjno$¢, produktywnos¢, plonowanie i jakos¢
plonu uzytecznego zywieniowo zaleznie od miejscowych warunkow
siedliskowych. Postep biologiczny, techniczny i technologiczny w pozyskiwaniu
organdw uzytecznych zywieniowo u roslin straczkowych i oleistych.

zaje¢ wskazanych w
punkcie 1.B

CWICZENIA: Systematyka uzytkowa i botaniczna ro$lin straczkowych i
oleistych. Budowa, sktad chemiczny organu(6w) dostarczajacych surowiec
zywieniowych, réznorodno$¢ wykorzystania plonéw. Wzrost i rozwdj roslin
stragczkowych 1 oleistych w reakcji na zréznicowane sposoby pozyskiwania ich
organdw wykorzystywanych w produkcji zywno$ci. Charakterystyka odmian i
grup uzytkowych odmian — ich dobor do warunkéw siedliskowych,
agrotechnicznych 1 gospodarczych. Projektowanie procesu pozyskiwania
podstawowych organow surowcowych ro$lin straczkowych 1 oleistych.
Prognozowanie i szacowanie plonu nasion stragczkowych 1 oleistych na podstawie
zmiennych warto$ci elementow stanowigcych sktadowe plonu.




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH

PRZEZ STUDENTA

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody sprawdzenia, czy

zostal on osiggnicty przez studenta)

Efekt uczenia Forma oceny —
si¢ Egzamin kolokwium Projekt Aktywnos.g W
dyskusiji
Wl X X
W2 X X
W3 X X X X
Ul X X
U2 X X
K1 X X
7. LITERATURA
Literatura A. Kotecki (red.), 2020. Uprawa ro$lin. Wyd. 1. Wyd UP Wroclaw.
podstawowa
Literatura Czapski J., Gorecka N., 2015. Zywno$éé prozdrowotna. Sktadniki i technologia. Wyd.
uzupetniajgca UP Poznan
Kaszak A., 1991.Lecznicze wlasciwosci roslin prawnych. PWRIL

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obcigzenie studenta —

Aktywnos¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)

Zajecia prowadzone Udzial w zajeciach dydaktycznych, 35
z bezposrednim udzialem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 5
zajecia

Przygotowanie do zajec 10
Praca wtlasna studenta Studiowanie literatury 15

Inne (przygotowanie do zaliczenia, 15

przygotowanie projektu)
Laczny naktad pracy studenta 80

Liczba punktéw ECTS 3

* ostateczna liczba punktow ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowia uszczegotowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla
kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)
*** wybra¢ odpowiednio glowne stosowane metody dydaktyczne (zapisy musza by¢ spojne z planem studiow), metody
ksztalcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt IX.3-4 Wytycznych do
tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja
Sniadeckich, je$li metody ksztalcenia na odleglos¢ nie sa przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy

skresli¢



Kod przedmiotu:

Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

Pozycja planu:

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH

A. Podstawowe dane

programow studiow

C9

Nazwa przedmiotu / zajec

oraz stodzacych

Pozyskiwanie i wlasciwosci surowcow skrobiowych

Kierunek studiow

Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j

Poziom studiow I (inz.)
Profil ogoblnoakademicki
Forma studiow stacjonarne

Specjalnos¢

Jednostka zarzadzajgca kierunkiem
studiow

Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii

Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa

Dr hab. inz. Mariusz Piekarczyk

Przedmioty wprowadzajace

Botanika

Wymagania wstepne

Znajomo$¢ podstaw biologii roslin

B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiow

Wkiad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yxiady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) ©) L) (P) ) (M ECTS*
v 30 15 4

Celem zaje¢ jest przygotowanie przez studenta pracy dyplomowej oraz przygotowanie

do egzaminu dyplomowego

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

S Odniesienie do
Odniesienie do

T charakterystyk

Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu®* . II stopnia

efektow .
. (kod sktadnika

uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA

Wi Studiujacy posiada podstawowg wiedze z zakresu biologii | K W03 P6S WG
i ekologii roslin, z ktorych pozyskuje si¢ skrobi¢ oraz inne | K W06 P6S_WG (inz.)
substancje stodzace.

W2 Zna agrotechniczne 1 przyrodnicze uwarunkowania | K W04 P6S WG (inz.)
pozyskiwania skrobi i substancji stodzgcych. Zna | K W05 P6S WG
podstawowe etapy technologii produkcji tych surowcow.

UMIEJETNOSCI

Ul Posiada umiejetno$¢ rozpoznawania roslin, ich nasion i | K U0l P6S UW
surowcow, bedacych zrodlem skrobi i1 substancji | K U06 P6S UW (inz.)
stodzagcych na roznych etapach produkcji. Potrafi
analizowa¢ rolg, znaczenie 1 jako$¢ skladnikow
odzywczych zywnosci.




Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

U2 Potrafi projektowa¢ nowe produkty z wykorzystaniem | K UO03 P6S UW
skrobi i substancji slodzacych i oceni¢ ich jakos¢. Ma | K UO7 P6S_UW (inz.)
umiejetno$¢ interpretacji  zjawisk wplywajacych na
wielko$¢ 1 jakos¢ produkcji zywnoSci oraz stanu
srodowiska przyrodniczego.

KOMPETENCIJE SPOLECZNE

K1 Ma $wiadomos¢ koniecznosci oraz ryzyka zdrowotnego i | K K01 P6S KR
srodowiskowego zwigzanych z produkcja i stosowaniem | K K02 P6S KK
skrobi oraz roznych substancji stodzacych. Ma | K K03 P6S KK
przekonanie o konieczno$ci doksztatcania si¢ w tym | K K04 P6S KO
zakresie. Potrafi pracowa¢ indywidualnie i w grupie. K K05 P6S KR

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

Wyktad multimedialny, ¢wiczenia laboratoryjne, projekt, pokaz, dyskusja.

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo$¢ ***

Metoda synchroniczna (zaj¢cia prowadzone w sposob zapewniajacy bezposrednig interakcje migdzy
studentem, a prowadzacym w czasie rzeczywistym, umozliwiajgcy natychmiastowy przeplyw informacji
metoda moze by¢ stosowana wylacznie jesli zostata przewidziana w planie studidow dla danego cyklu
ksztatcenia):

e stosowana w sytuacjach nadzwyczajnych (okreslonych Zarzadzeniem Rektora),

¢ na studiach niestacjonarnych jezeli zajecia odbywaja si¢ w pigtki.

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo (metoda niezapewniajaca bezposredniej interakcji
migdzy studentem, a prowadzgcym w czasie rzeczywistym, stosowana jedynie pomocniczo /
uzupelniajgco):

metoda stosowana pomocniczo w celu uzupelienia materialu prezentowanego na zajgciach (prezentacje
multimedialne, materialy pomocnicze, film edukacyjny on-line).

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyklady:

forma zaliczenia — egzamin pisemny lub ustny,

warunki zaliczenia: W1, W2, K1 - uzyskanie co najmniej 51% punktoéw potwierdzajacych osiagniccie
kazdego z efektow uczenia wymienionych w p. 2.

Cwiczenia laboratoryjne (wymagana obecno$é na co najmniej 80% zajeé¢ ¢wiczeniowych).

Forma zaliczenia: kolokwium, projekt w grupach.

Warunki zaliczenia: kolokwium pisemne i ustne (W1, W2, K1): uzyskanie co najmniej 51% punktow
potwierdzajacych osiagniecie kazdego z efektow uczenia wymienionych w p. 2,

projekt w grupach (U2, K1): uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiggniecie efektu
uczenia wymienionego w p. 2.

rozpoznawanie okazéw (U1): uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagniecie efektu
uczenia wymienionego w p. 2.

5. TRESCI PROGRAMOWE

Istota i specyfika polowej produkcji roslinnej. Reakcje roslin uprawnych na czynniki
Wyklady siedliskowe. Przyrodnicze i agrotechniczne uwarunkowania uprawy roli i siewu ro$lin
bedacych zrodtem skrobi i substancji stodzacych. Metody i techniki siewu i sadzenia




Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

tych ro$lin. Przyrodnicze i agrotechniczne czynniki zmianowania roslin. Pielggnowanie
ro$lin uprawnych — zadania, sposoby, zabiegi. Rola chwastéw w tanie roslin uprawnych.
Zbior roslin o réznych organach, czgsciach uzytkowych oraz kierunkach uzytkowania.
Systemy produkcji roslinnej oraz jej przyrodnicze i agrotechniczne uwarunkowania.
Technologie produkcji 1 przetworstwa roslin uprawianych w celu pozyskiwania skrobi
(ziemniak, zboza podstawowe, kukurydza) i innych substancji stodzacych (burak
cukrowy, trzcina cukrowa, cykoria, topinambur, mniszek lekarski, stewia).

Cwiczenia
laboratoryjne

Wazniejsze wlasciwosci biologiczne oraz wymagania siedliskowo-agrotechniczne roslin
bedacych zrodlem skrobi i substancji stodzacych, rozpoznawanie tych roslin i ich nasion.
Znaczenie doboru odmian i doskonalenia cech jakosciowych roslin skrobiowych — zbdz,
ziemniaka, batatow, manioku. Wlasciwosci 1 specyfika pozyskiwania substancji
stodzacych — skrobia (pszenna kukurydziana, ziemniaczana), inulina, glukoza, fruktoza,
miod, stoéd jeczmienny, melasa buraczana i trzcinowa, dekstroza, sacharoza buraczana i
trzcinowa, maltodekstryna, syrop karmelowy, syrop (cukrowy, glukozowy, glukozowo-
fruktozowy). Pozyskiwanie i wlasciwosci stodzikow naturalnych (stevia, taumatyna,
glicyryzyna), potsyntetycznych (ksylitol, erytrytol, sorbitol) i syntetycznych (aspartam,
acesulfam K, sukraloza, sacharyna, neotam, cyklaminian sodu).

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH
PRZEZ STUDENTA

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody sprawdzenia, czy
zostal on osiggnicty przez studenta)

Forma oceny (podano przyktadowe)

Efekt Egzamin : :
. . . Projekt w . Rozpoznawanie
uczenia si¢ pisemny lub Kolokwium Sprawozdanie .
grupach okazow
ustny

Wi X X

w2 X X X

Ul X

U2 X

K1 X X X

7. LITERATURA

Literatura
podstawowa

Kotecki A. (red.) 2020. Uprawa roslin. T. 1. Wyd. 1. ISBN 978-837717-339-8.

Gawecki J. Obuchowski W. 2016. Produkty zbozowe. Technologia i rola w Zywieniu
cztowieka. Wyd. UP w Poznaniu.

Lisinska G., Leszczynski W., Golachowski A., Regiec P., Peksa A., Kita A., 2002.
Cwiczenia z technologii przetworstwa weglowodanéw. Wyd. AR we Wroctawiu.
Flaczyk E. i in., 2011. Towaroznawstwo zywnosci pochodzenia ro$linnego.
Wydawnictwo UP w Poznaniu.

Wierzbicka E. 2014. Stodziki — aspekty zywieniowe i zdrowotne. SGGW, Warszawa.

Literatura
uzupelniajaca

Drzewiecka A. 2016. Sztuczne i naturalne $rodki stodzace. Kosmetologia Estetyczna 4
vol. 5.

Czasopisma: Food Chemistry, American Journal of Potato Research, Przeglad Zbozowo-
Mtynarski, Przeglad Piekarski i Cukierniczy, Przemyst Spozywczy, Cukiernictwo,
Cereal Chemistry, Journal of Food Science, LWT-Food Science and Technology.
Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 — dodatki do zywnosci.




8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

Obciazenie studenta —

Aktywno$¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)

Zajecia prowadzone Udziat w zajgciach dydaktycznych, 45
z bezposrednim udzialem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych osob prowadzacych | Konsultacje 5
zajecia

Przygotowanie do zajeé 15
Praca wtlasna studenta Studiowanie literatury 10

Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 20

przygotowanie projektu itd.)
Laczny nakltad pracy studenta 95

Liczba punktéw ECTS 4

* ostateczna liczba punktow ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowia uszczegdlowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla

kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)
*** wybra¢ odpowiednio glowne stosowane metody dydaktyczne (zapisy muszg by¢ spojne z planem studiéw), metody
ksztalcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt IX.3-4 Wytycznych do
tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja
Sniadeckich, je$li metody ksztalcenia na odleglosé nie sa przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy

skresli¢



Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

Kod przedmiotu: ...l Pozycja planu: C10
1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH
A. Podstawowe dane
Nazwa przedmiotu / zajec Pozyskiwanie i wlasciwosci ziot
Kierunek studiow Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j
Poziom studiow I (inz.)
Profil ogoblnoakademicki
Forma studiow stacjonarne
Specjalnosé
Jednostka zarzadzajgca kierunkiem Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii,
studiow Katedra Agronomii
Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby Jadwiga Andrzejewska, prof. dr hab. inz.
odpowiedzialnej za przygotowanie Katarzyna Sadowska, dr inz.
sylabusa
Przedmioty wprowadzajace Bez wymagan
Wymagania wstepne Bez wymagan
B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw
Wyklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yxiady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) © L) (P) ) (M ECTS*
v 30 15 - - - - 4

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

D Odniesienie do
Odniesienie do
. L . kierunkowych charaktery§ tyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu** . II stopnia
efektow .
e (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wi Zna podstawowe definicje oraz zakres i znaczenie K W03 P6S WG
produkcji zielarskie;j. (inz)
W2 Zna substancje czynne obecne w ro$linach
zielarskich 1 ich znaczenie w zywieniu 1 produkcji K W06 P6S WG
ZyWnosci. (inz)
W3 Zna zasady Dobrej praktyki rolniczej w uprawie
ro$lin zielarskich oraz ich wplyw na jakos$¢ surowca. K W04 P6S WG
zielarskich (inz)
UMIEJETNOSCI
Ul Potrafi zdefiniowa¢ wptyw warunkéw siedliskowo- P6S UW
. ey . . K U05 .
agrotechnicznych na jako$¢ surowca zielarskiego. - (inz)
U2 Potrafi okresli¢ przydatno$¢ réznych surowcoOw K U06 P6S UW
zielarskich do  wykorzystania w  produktach (inz)
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zywno$ciowych. | |
KOMPETENCIJE SPOLECZNE
K1 Jest $wiadomy roli produkcji rodlinnej, w tym
zielarskiej w $rodowisku naturalnym 1 zyciu
czlowieka.
K2 Wykazuje kreatywno$¢ i otwartos¢ w zdobywaniu i
wdrazaniu wiedzy oraz umiej¢tnosci z zakresu K K02
wptywu technologii produkcji roslinnej na jakos¢ K K03
produktow zielarskich. Jest chetny do wspdtpracy na
rzecz ochrony §rodowiska przyrodniczego w zakresie
produkcji roslinne;j.

3. METODY DYDAKTYCZNE

4. Jezeli w ostatniej kolumnie po prawej (inzynierskie kompetencje) jest wpisany kod to przy kodzie
dla 6PRK prosze wpisaé (inz.) np. P6S_WG (inz.)

K K01

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, ¢wiczenia audytoryjne, dyskusja

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo$¢ ***

Metoda synchroniczna wyktad zdalny w formie wideokonferencji, dyskusja zdalna. Metoda moze by¢
stosowana w sytuacjach nadzwyczajnych (okreslonych Zarzadzeniem Rektora).

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo film edukacyjny on-line, prezentacje multimedialne
odtwarzane on-line. Metoda stosowana pomocniczo w celu uzupelnienia materialu prezentowanego na
zajgciach.

5. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyktady:

forma zaliczenia — egzamin pisemny

warunki zaliczenia:

W1-W3 - uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiggniecie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.

Cwiczenia audytoryjne (U1-U2, K1- K2)

forma zaliczenia: zaliczenie pisemne,

warunki zaliczenia:

uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagniecie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.

6. TRESCI PROGRAMOWE

Whpisac¢ tresci osobno | Zrddta surowcow zielarskich. Historyczne i obecne znaczenie produkcji

dla kazdej z form zielarskiej w Polsce i na §wiecie. Zakres zastosowan surowcow zielarskich w
zaje¢ wskazanych w produkcji zywnosci. Zasady i warunki pozyskiwania oraz zastosowania
punkcie 1.B surowcoOw zielarskich ze stanu naturalnego. Uwarunkowania polowej produkcji

zielarskiej. Wplyw warunkow klimatycznych, glebowych i zywieniowych na
plon i jakos$¢ surowcow zielarskich. Warunki 1 sposoby zaktadania i prowadzenia
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plantacji ro$lin zielarskich, ze szczegdlnym uwzglednieniem metod ograniczania
zachwaszczenia oraz ochrony przed chorobami i szkodnikami. Terminy i
sposoby zbioru ro$lin zielarskich w zaleznos$ci od kierunku uprawy — ziele,
organy generatywne, czg¢sci podziemne. Zasady postepowania z plonem po
zbiorze. Sposoby konserwacji i warunki suszenia surowca oraz przechowywania
surowcoOw zielarskich. Perspektywy produkcji zielarskiej jako zrodta surowca dla
przemystu spozywczego.

Cwiczenia

Surowce zielarskie — przeglad, charakterystyka, nazewnictwo. Substancje czynne
obecne w surowcach zielarskich, ich wptyw na organizm czlowicka oraz walory

zielarskich.

jakosciowe zywnosci. Identyfikacja i charakterystyka uzytkowa podstawowych
gatunkow roslin zielarskich pochodzgcych z upraw polowych i ze stanu
naturalnego. Przeglad i charakterystyka uzytkowa importowanych surowcow

7. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH

PRZEZ STUDENTA

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody sprawdzenia, czy

zostal on osiggnicty przez studenta)

Forma oceny
Efekt - - -
uczenia si¢ Egzamin Egzamln S r'awd21an Projekt Sprawozdanie | Dyskusja
ustny pisemny pisemny
Wi X
w2 X
W3 X
Ul X
U2 X
K1 X X
K2 X X
8. LITERATURA
Literatura Andrzejewska J., Pisulewska E. 2019. Uprawa roslin zielarskich. Wydawnictwa
podstawowa Uczelniane UTP w Bydgoszczy.
Pisulewska E., Andrzejewska J. Krochmal-Marczak B. 2020. Rosliny prozdrowotne w
uprawach matoobszarowych. Wyd. Uczel. UTP w Bydgoszczy.
Literatura Kotodziej B. (red). Uprawa ziol. Poradnik dla plantatoréw. 2010. PWRIL.
uzupetniajgca Panacea — czasopismo dostepne on-line.

9. NAKLAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obcigzenie studenta —
Aktywno$¢ studenta Liczba godzin

(podano przyktadowe)

Zajecia prowadzone Udziat w zajgciach dydaktycznych, 45

z bezposrednim udziatlem NA wskazanych w pkt. 1B

lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 10

zajecia

Przygotowanie do zaje¢ 10
Praca wtasna studenta Studiowanie literatury 10
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Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 25
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 100
Liczba punktéw ECTS 4

* ostateczna liczba punktow ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowig uszczegotowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla

kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)

*** wybra¢ odpowiednio glowne stosowane metody dydaktyczne (zapisy musza by¢ spojne z planem studiow), metody
ksztatcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt 1X.3-4 Wytycznych do
tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja
Sniadeckich, jesli metody ksztalcenia na odleglosé nie sa przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy

skresli¢
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Cl1

Pozycja planu:

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH

A. Podstawowe dane

Nazwa przedmiotu / zajec

Nowoczesne metody produkceji warzyw i owocow

Kierunek studiow

Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j

Poziom studiow I (inz.)
Profil ogoblnoakademicki
Forma studiow stacjonarne

Specjalnosé

Jednostka zarzadzajgca kierunkiem
studiow

Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii

Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego

stopien lub tytul naukowy osoby thqha Miler dr inz. .

odpowiedzialnej za przygotowanie Alicja Tymoszuk dr inz.
Anita Wozny dr inz.

sylabusa

Przedmioty wprowadzajace brak

Wymagania wstepne brak wymagan

B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw

Wyklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yxiady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) ©) L) (P) ) (M ECTS*

11 15 39 6 5

Celem zajec jest przygotowanie przez studenta pracy dyplomowej oraz przygotowanie
do egzaminu dyplomowego

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

C. Odniesienie do
Odniesienie do
. —— charakterystyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu** , II stopnia
efektow .
. (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wl Student ma podstawowg wiedz¢ na temat biologii roslin | K W04 P6S WG
warzywnych 1 sadowniczych, agrotechniki i ro6znych
technologii produkciji warzyw i owocow.
w2 Student posiada poglebiong wiedz¢ na temat sktadnikéw | K W03 P6S WG
odzywczych i prozdrowotnych w owocach i warzywach,
majacych znaczenie w zywieniu cztowieka.
UMIEJETNOSCI
Ul Student potrafi rozpoznawa¢ najwazniejsze uprawne | K UOS5 P6S UW
gatunki ros§lin warzywnych 1 sadowniczych oraz
scharakteryzowa¢ ich wymagania uprawowe, okresli¢
optymalne warunki zbioru i przechowywania warunkujace
odpowiednig jako$¢, zdrowotno$¢ 1 bezpieczenstwo
Warzyw i owocow.
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U2 Student potrafi prawidlowo oceni¢  wlasciwosci | K UOS P6S_UW\
sensoryczne 1 odzywcze plondéw roslin warzywnych i | K U06 P6S UW
sadowniczych oraz zaproponowa¢ nowe, oryginalne
sposoby ich wykorzystania w Zywieniu i przetworstwie.

KOMPETENCIJE SPOLECZNE
K1 Student ma $§wiadomos$¢ swojej wiedzy i umiejetnosci, | K K02 P6S KK
rozumie konieczno$¢ ciaglego doksztalcania si¢ w
zakresie wykonywanego zawodu.

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, ¢wiczenia laboratoryjne, zaj¢cia terenowe, pokaz, dyskusja

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo$¢ ***

Metoda synchroniczna wyktad zdalny w formie wideokonferencji, dyskusja zdalna

Metoda moze by¢ stosowana w sytuacjach nadzwyczajnych (okreslonych Zarzadzeniem Rektora).

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo w celu uzupelnienia materialu prezentowanego na
zajeciach: film edukacyjny on-line

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyklady:

forma zaliczenia — egzamin pisemny,

warunki zaliczenia - W1, W2 - uzyskanie co najmniej 51% punktoéw potwierdzajacych osiggnigcie
kazdego z efektow uczenia wymienionych w p. 2.

Cwiczenia laboratoryjne:

forma zaliczenia — sprawdzian pisemny

warunki zaliczenia: wymagana obecnos$¢ na co najmniej 80% zajec,

Uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagniecie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.(U1, U2)

Zajecia terenowe

forma zaliczenia: sprawozdanie pisemne

warunki zaliczenia:

Sprawozdanie pisemne_uzyskanie co najmniej 51% punktéw potwierdzajacych osiagnigcie efektu uczenia
wymienionego w p. 2 (K1)

Sktadowe oceny koncowe;j:
— 0,9 — ocena ze sprawdzianu,
— 0,1 — ocena sprawozdania z zaje¢ terenowych.

5. TRESCI PROGRAMOWE

Wyktad Stan warzywnictwa i sadownictwa w Polsce oraz perspektywy ich rozwoju.
Klasyfikacja warzyw i owocow. Budowa i wyposazenie nowoczesnych obiektow
uprawowych. Biologiczne i $srodowiskowe czynniki warunkujace wysoki plon
oraz dobra jakos¢ warzyw i owocow. Uprawa integrowana i ekologiczna warzyw
i roslin sadowniczych. Znaczenie warzyw i owocdéw w diecie czlowieka.
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Cwiczenia

Najwazniejsze gospodarczo grupy roslin warzywnych i sadowniczych, ich
agrotechnika 1  odmianoznawstwo oraz charakterystyka  wlasciwosci
sensorycznych, odzywczych i uzytkowych plonu. Nowoczesne metody uprawy
warzyw, drzew 1 krzewow sadowniczych. Zagrozenia wystepujace w produkcji
poszczegdlnych gatunkéw warzyw i owocow, sposoby ich diagnozowania oraz
zapobiegania uszkodzeniom.. Metody pozyskiwania materialu
rozmnozeniowego, uprawy, zbioru, przechowywania oraz mozliwosci i metody
przetwarzania. Wykorzystanie w zywieniu, przetworstwie, medycynie i
kosmetyce. Ocena sensoryczna jakosci plondw. Uprawa w szklarni wybranych
gatunkow warzyw. Przygotowywanie probek oraz analiza sktadu chemicznego
pod katem wlasciwosci zywieniowych 1 prozdrowotnych plonu (zawarto$¢
karotenoidow, chlorofili, polifenoli, antocyjanoéw). Propozycje zastosowania -
projektowanie potraw oraz przetworow z wykorzystaniem warzyw i owocow.

Zajecia terenowe

Wyjazdy do przedsi¢biorstw zajmujgcych si¢ uprawa roslin ogrodniczych oraz
przetworstwem owocowo-warzywnym.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH

PRZEZ STUDENTA

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody sprawdzenia, czy
zostal on osiggnicty przez studenta)

Forma oceny
Efekt ' . Sprgwozdanie
. Egzamin Sprawdzian pisemne z
uczena ste pisemny pisemny zajec
terenowych
Wi X X
w2 X X
Ul X
U2 X
K1 X
7. LITERATURA
Literatura Kotota E., Ortlowski M., Biesiada A., 2007. Warzywnictwo. Wyd. UP we Wroclawiu.
podstawowa Mika A. 2015. ABC Sadownictwa. Hortpress Warszawa.
Hotubowicz T., 1999. Sadownictwo. Wyd. AR w Poznaniu.
Literatura Czasopisma ogrodnicze:
uzupetniajaca Hasto Ogrodnicze — Plantpress Krakow
Warzywa — Plantpress Poznan
Pod Ostonami — Hortpress Warszawa
Sad Nowoczesny — Hortpress Warszawa

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obcigzenie studenta —

z bezposrednim udziatem NA wskazanych w pkt. 1B

Aktywno$¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)
Zajecia prowadzone Udziat w zajgciach dydaktycznych, 60
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lub innych oséb prowadzacych | Konsultacje 5
zajecia
Przygotowanie do zajgc 15
Praca wtasna studenta Studiowanie literatury 15
Inne (przygotowanie do egzaminu, 30
zaliczenia)
Laczny naktad pracy studenta 125
Liczba punktéw ECTS 5

* ostateczna liczba punktéw ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowig uszczegotowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla

kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowac efektow kierunkowych)
*** wybra¢ odpowiednio glowne stosowane metody dydaktyczne (zapisy muszg by¢ spojne z planem studiow), metody
ksztatcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt 1X.3-4 Wytycznych do

tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja

Sniadeckich, jesli metody ksztatcenia na odlegloé¢ nie sg przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy

skresli¢
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Kod przedmiotu: ... Pozycja planu: C.12
1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH
A. Podstawowe dane
Nazwa przedmiotu / zajec Zero waste w produkcji roslinnej
Kierunek studiow Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j
Poziom studiow I stopnia (inz.)
Profil ogolnoakademicki
Forma studiow stacjonarne
Specjalnosé
Jedgqstka gazitcn s edlc e Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii
studiow
Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopleq lub.tytui. TR0 507 . mgr inz. Karolina Btaszczyk
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa
Przedmioty wprowadzajace
Wymagania wstepne brak wymagan
B. Semestralny rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw
Wvklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yriady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) © (D) (P) ) (M ECTS*
\Y% 15 20 5 3

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

S Odniesienie do
Odniesienie do
. —— charakterystyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu®* , : II stopnia
efektow uczenia .
. (kod sktadnika
si¢ .
opisu)
WIEDZA
Student zna pojecia zwigzane z ideg Zerc? Waste,. 1jej KW 05 P6S WG (inz.)
charakterystyke. Zna role Zero Waste w Zréwnowazonym L
Wi . . , . KW 02 P6S_ WK (inz.)
Rozwoju. Ma wiedzg¢ z zakresu prawnych uregulowan UE i KW
L : . W_10 P6S_WG
ONZ dot minimalizowania strat w produkcji zywnosci. -
Ma wiedzg¢ w zakresie dawnych oraz innowacyjnych
rozwigzan, sprzyjajacych idei Zero Waste. Zna KW_05 P6S_ WG (inz.)
w2 charakterystyke metod i technik stosowanych w produkcji i KW 08 P6S WG (inz.)
przetworstwie glownych produktéw ro$linnych oraz ich KW 04 P6S_WG (inz.)
odpadow.
UMIEJETNOSCI
Pot.raﬁ oceni¢ realng sytuacje na Swiecie oraz W kraju KU 01 P6S_UW(inz.)
Ul zwigzang z zagospodarowaniem produktéw roslinnych. .
. . L KU 07 P6S_UW (inz.)
Charakteryzuje obecne i przyszte problemy istniejace w -
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produkcji  roslin, zwigzane z niewlasciwym ich
wykorzystaniem oraz marnotrawstwem.
Potrafi zaplanowa¢ dziatania majgce na celu
zminimalizowanie strat w produkcji zywnosci, ktore KU 03 P6S_UW (inz.)
U2 sprzyjaja idei Zero Waste. Potrafi zaprojektowac produkcije KU 05 P6S_UW (inz.)
i wykorzystanie produktu ro$linnego w jak najwickszym KU 08 P6S_UW (inz.)
stopniu, marginalizujagc mozliwo$¢ powstawania odpadow.
KOMPETENCIJE SPOLECZNE
Jest $wiadomy roli i znaczenia Zero Waste w
K1 Zrownowazonym Rozwoju. Rozumie zagrozenia zwigzane KK 01 P6S_KR
z nieprzestrzeganiem zatozen Zrownowazonej Gospodarki i KK 04 P6S_KO
Produkcji Roslin.
Wykazuje kreatywnos$¢ i otwarto$¢ w tworzeniu
K2 nowoczesnych rozwigzan, jak i wykorzystywaniu juz KK 02 P6S_KK
istniejacych elementow Zero Waste, ktorych celem jest KK 05 P6S_KR
osigganie Zréwnowazonego Rozwoju.

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

| wyktad multimedialny, ¢wiczenia laboratoryjne, ¢wiczenia projektowe, dyskusja.

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo§é ***

Metoda synchroniczna:

Zajecia zdalne jedynie po zarzadzeniu J.M. Rektora

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

— Zaliczenie pisemne uwzgledniakace tre$¢ wyktadoéw oraz ¢wiczen laboratoryjnych.
warunki zaliczenia zgodne z regulaminem studiow - uzyskanie co najmniej 51% punktow
potwierdzajacych osiagnigcie kazdego z efektow uczenia si¢ wymienionych w p. 2. (W1, W2, U2,
K1)

— Cwiczenia projektowe
Forma zaliczenia: oddanie projektu realizowanego w ramach ¢wiczen projektowych oraz pracy
wlasnej studenta.
Sktadowe oceny koncowej z przedmiotu:
o 0,6 - ocena z kolokwium,
o 0,4 - ocena z projektu przygotowanego przez studenta.

5. TRESCI PROGRAMOWE

Whisa¢ tresci osobno dla kazdej z form zajg¢ wskazanych w punkcie 1.B

Co to jest Zero Waste. Jakie s jego gtowne idee 1 zalozenia. Co to jest
Zréwnowazony Rozwoj. Cele Zrownowazonego Rozwoju w produkcji zywnosci. Jak
idea Zero Waste wpisuje si¢ w zalozenia Zrownowazonego Rozwoju. Cele ONZ i UE
w Zrownowazonej produkcji zywnosci. Aktualne dane dotyczace strat w produkcji
Wyktad zywnosci. Dawne oraz aktualne programy przeciwdziatajgce stratom produktow
ros$linnych i zywnosciowych. Innowacyjne aplikacje wspierajgce idee Zero Waste.
Dziatania przedsigbiorstw i matych producentow minimalizujace straty zywnosci.
Przyszte wyzwania na rynku lokalnym, krajowym oraz migdzynarodowym, w celu

zachowania Zrownowazonego Rozwoju i produkcji zywnos$ci. Zagospodarowanie
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plonéw ubocznych i niepelnowarto$ciowych.

Cwiczenia

Zero Waste i jego wykorzystanie produkcji poszczegolnych grup roslin rolniczych,
ogrodniczych oraz zielarskich. Zastosowanie technik i metod wpisujacych si¢ w Idee
Zero Waste w: roslinach zbozowych, oleistych, okopowych, warzywach, owocach,

powstawanie odpadow.

ziotach. Ocena produktéw roslinnych, plonow ubocznych, odpadéw do dalszego oraz
ponownego wykorzystania. Projektowanie produkcji roslinnej, minimalizujacej

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH

PRZEZ STUDENTA

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody sprawdzenia, czy

zostal on osiggniety przez studenta)

Forma oceny (podano przyktadowe)
Efekt . . Sprawozdanie
. Egzamin Egzamin . . . ., .
uczenia si¢ : Zaliczenie Projekt Z 7ajec Dyskusja
ustny pisemny tereno h
wyc
Wl X
W2 X
Ul X
U2 X
K1 X
K2 X
7. LITERATURA
1. Prace Zbiorowe IERiGZ. Z badan nad rolnictwem spolecznie
zrownowazonym., Produktywnos¢ rolnictwa z perspektywy produkcji zywnosci i
surowcow dla energii odnawialne;j.
. 2. Kocira A., Stamirowska-Krzaczek E., 2019. Produkcyjne, techniczne 1
Literatura ) , . , .
zywnosciowe problemy wspoétczesnego rolnictwa. Instytut Naukowo-
podstawowa T
Wydawniczy "Spatium".
3. Wyrwicka M., 2009. Marnotrawstwo : przejawy i sposoby minimalizacji:
monografia. Wyd. Politechniki Poznanskie;j.
4, Koztowski S., 2008. Zrownowazony rozwoj - program na jutro. Wyd. ,,Abrys”.
1. Czasopismo: Czy kryzys §wiatowych zasobow?. PAN.
2. Wydania miesi¢cznika: Przemyst Spozywczy. SIGMA-NOT w Warszawie.
Literatura 3. Seria: ,,Konkurencyjnos$¢ gospodarki zywnosciowej w warunkach globalizacji i
uzupelniajaca integracji europejskiej” wydana przez IERiGZ.
4, Fraczek J., 2010. Produkcja biomasy na cele energetyczne. Polskie
Towarzystwo Inzynierii Rolniczej,

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obciazenie studenta —

Aktywnos¢ studenta Liczba godzin

(podano przyktadowe)
Zajecia prowadzone Udzial w zajeciach dydaktycznych, 40
z bezposrednim udzialem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 2
zajecia
Przygotowanie do zajec 8
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Praca wiasna studenta Studiowanie literatury 5
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen,
. : ) 20
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naklad pracy studenta 75
Liczba punktéw ECTS 3

* ostateczna liczba punktow ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowig uszczegotowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla
kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)

*** wybra¢ odpowiednio gléwne stosowane metody dydaktyczne (zapisy muszg by¢ spojne z planem studiéw), metody
ksztalcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt IX.3-4 Wytycznych do
tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja
Sniadeckich, je$li metody ksztalcenia na odleglos¢ nie sa przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy
skresli¢




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

Kod przedmiotu: Pozycja planu: C13
1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH
A. Podstawowe dane
Nazwa przedmiotu / zajec Kroétkie tancuchy dostaw zywnosci
Kierunek studiow Projektowanie Zzywnosci niskoprzetworzonej
Poziom studiow I stopnia (inz.)
Profil ogolnoakademicki
Forma studiow stacjonarne
Specjalnosé
Jedgqstka B Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii
studiow
Imi¢ i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopleq lub‘tytui. TR0 G50 7 . Dr. Olena Pimenowa
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa
Przedmioty wprowadzajace
Wymagania wstepne
B. Semestralny rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw
Wvklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yriady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) ©) L) (P) ) (M ECTS*
\Y% 15 10 5 3
2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU
Odniesienie do GnEnEs ¢
. —— charakterystyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu** . II stopnia
efektow .
o (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wi zna podstawowe zasady organizacyjne, ekonomiczne i K w02 P6S WK (inz.)
dostaw zywnos$ci, w tym w zakresie planowania i
organizacji tancuchow zywnosci
W2 ma podstawowa wiedze o zasadach analizy i1 planowania | K W11 P6S WK (inz.)
tancuchdéw zywnosci.
UMIEJETNOSCI
Ul potrafi stosowa¢ metody i elementy analizy ekonomicznej | K U09 P6S UW (inz.)
do oceny produkcji zywno$ciowej
u2 potrafi analizowa¢ efektywno$¢ inwestycji na rynku | K U04 P6S UW (inz.)
SpOZywczym.
KOMPETENCIJE SPOLECZNE
K1 podejmuje indywidualne i grupowe dziatania w zakresie | K K03 P6S KK
planowania 1 organizacji ‘lancuchow zywnosci z
uwzglednieniem ekonomicznych zasad przedsigbiorczosci
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3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, ¢wiczenia laboratoryjne obliczeniowe, dyskusja

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo§é ***

Metoda synchroniczna: wyktad zdalny w formie wideokonferencji, dyskusja zdalna, testy z
wykorzystaniem Google-formy, praca ¢wiczeniowa w Class room (opcjonalne, tylko w przypadku
stosownego zarzadzenia Rektora w zwigzku z sytuacja nadzwyczajng, np. pandemia)

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo: film edukacyjny on-line, prezentacje multimedialne,
rekomendacje oraz materialy metodyczne do przygotowania do zaje¢¢, bazy danych, np. EMIS (opcjonalne,
tylko w przypadku stosownego zarzadzenia Rektora w zwigzku z sytuacja nadzwyczajng, np. pandemia).

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyklady:

forma zaliczenia — kolokwium,

warunki zaliczenia:

W1, W2 - uzyskanie co najmniej 51% punktéw potwierdzajacych osiagniecie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.

Cwiczenia audytoryjne (wymagana obecnos$¢ na co najmniej 80% zaje¢ éwiczeniowych):

forma zaliczenia: kolokwium, projekt w grupach, raport

warunki zaliczenia:

Kolokwium (U1, U2, W1, W2):

uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagniecie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.,

warunki zaliczenia:

Projekt w grupach (W2, U1, U2, K1)

uzyskanie co najmniej 51% punktéw potwierdzajacych osiggniecie efektu uczenia wymienionego w p. 2.

Sktadowe oceny koncowej z ¢wiczen:
— 0,7 - ocena z kolokwium,
— 0,3 — projekt grupowy

5. TRESCI PROGRAMOWE

Wyktady Pojecie krotkich tancuchéw dostaw zywnosci jako formy organizacji rynku
sprzedazy zywno$ci (wytworca- konsument). Rozwigzania regulujace produkcje i
sprzedaz zywnoS$ci w ramach krotkich tancuchow dostaw. Formy organizacyjne
krotkich tancuchoéw dostaw zywnos$ci. Kanaly dystrybucji zywno$ci w ramach
krotkiego tancucha dostaw. Dostawy bezposrednie oraz sprzedaz bezposrednia.
Dziatalno$¢ marginalna, lokalna i organizacyjna. Rolniczy Handel Detaliczny
(RHD). Kryteria uznania dziatalno$ci za Rolniczy Handel Detaliczny, dziatalnosé
aktywizujgca skracanie tancucha dostaw zywnos$ci do konsumenta. Rynek
produktow ekologicznych i organicznych w Polsce. Zasady sprzedazy przez
rolnika produktow przetworzonych. Lancuchy dostaw w rolniczym handlu
detalicznym. Zarzadzanie zapasami oraz magazynem. Systemy kontroli zapasow.
Koncepcja logistyki w rozwoju krotkich tancuchow dostaw

w sektorze spozywczym. Logistyka procesow produkcyjnych. Logistyka
dystrybucji (sprzedazy). Podstawy logistyki transportu. Analiza fancucha
warto$ci w zarzadzaniu kosztami tancucha dostaw zywnos$ci. Nowoczesne trendy
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krotkich tancuchow dostaw zywnosci.

w tancuchach dostaw (supply chain) 4.0. Kooperacja jako podstawowy element

Cwiczenia

finansowy krotkich fancuchow zywnosci.

Model krotkich tancuchow dostaw zywnosci od wytworcy do konsumenta
bezposrednio. Propozycja wartosci jako podstawowy element Rolniczego Handlu
Detalicznego. Analiza i ocena rynku handlu detalicznego na rynku spozywczym.
Analiza Value Chain. Analiza Supply Chain. Organizacja sprzedazy przez
rolnika produktow zywnosciowych. Zarzadzanie zapasami oraz magazynem.
Organizacja kontroli zapasow. Analiza kosztow 1 poroéwnanie r6znych modele
dostaw zywnosci. Ocena ekonomicznej efektywnos$ci przy wyborze dostaw
zywnosci. Logistyczny Plan Zywnosci/Planowanie produkcji i zarzadzanie
tancuchem dostaw branzy FMCG (fast-moving consumer goods). Model

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH

PRZEZ STUDENTA

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody sprawdzenia, czy

zostal on osiggnicty przez studenta)

Efekt Forma oceny (podano przyktadowe)
. Egzamin Egzamin . Projekt w .
uczenia si¢ : Kolokwium Sprawozdanie Raport
ustny pisemny grupach

Wl X

W2 X X

Ul X X X
U2 X X

K1 X

7. LITERATURA

Literatura Lupicka A., 2004. Zintegrowany tancuch dostaw w teorii i praktyce gospodarczej,
podstawowa Wydawnictwo Akademii Ekonomiczna w Poznaniu
Tyndus B., 2018. Zielony tancuch dostaw: zarzadzanie, pomiar, ocena, Warszawa :
CeDeWu Sp. z 0.0.
Literatura Agnieszka Bukowska-Piestrzynska; Jakub Donski-Lesiuk; Tomasz Adam Karkowski;
uzupehiajaca Urszula Motowidlak, 2022. Adaptacyjno$¢ fancuchow dostaw we wspolczesne;j
gospodarce, Wydawnictwo Uniwersytetu £.odzkiego.
Maryniak, A ., 2019. Zarzadzanie zielonym tancuchem dostaw, Uniwersytet
Ekonomiczny w Poznaniu, Poznan.

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obciazenie studenta —

Aktywnos¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)

Zajecia prowadzone Udzial w zajeciach dydaktycznych, 30
z bezposrednim udzialem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 8
zajecia

Przygotowanie do zajeé 15
Praca wtlasna studenta Studiowanie literatury 10

Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 12

przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 75

Liczba punktéw ECTS 3
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* ostateczna liczba punktow ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowig uszczegotowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla
kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)

*** wybra¢ odpowiednio gtowne stosowane metody dydaktyczne (zapisy musza by¢ spdjne z planem studidw), metody
ksztalcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt IX.3-4 Wytycznych do
tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja
Sniadeckich, jesli metody ksztalcenia na odleglos¢ nie sa przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy
skresli¢
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programow studiow

Kod przedmiotu: ...l Pozycja planu: Cl4
1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH
A. Podstawowe dane
Nazwa przedmiotu / zajec Zywnosé genetycznie modyfikowana
Kierunek studiow Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j
Poziom studiow I stopnia (inz.)
Profil ogoblnoakademicki
Forma studiow stacjonarne
Specjalnosé
Jednostka zarzadzajgca kierunkiem Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii
studiow Katedra Biotechnologii Rolniczej
Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby Dr hab. inz. Iwona Jedrzejczyk, prof. PBS
odpowiedzialnej za przygotowanie Dr inz. Monika Rewers
sylabusa
Przedmioty wprowadzajace brak
Wymagania wstepne brak
B. Semestralny rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw
Wyklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yxiady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) © L) (P) ) (M ECTS*
VI 15 30 4
2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU
Odniesienie Odniesienie do
do charakterystyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu™®* kierunkowych II stopnia
efektow (kod sktadnika
uczenia si¢ opisu)
WIEDZA
Wil ma wiedzg z zakresu doskonalenia organizméw poprzez | K W09 P6S_WG (inz.)
modyfikacje genetyczne i wykorzystywania ich jako
Zywnos$¢
w2 zna w zaawansowanym stopniu metody wykorzystywane | K W09 P6S_WG (inz.)
do genetycznej modyfikacji organizméw oraz metody
detekcji GMO w zywnosci
UMIEJETNOSCI
Ul potrafi obstugiwaé aparatur¢ wykorzystywang podczas | K U07 P6S_UW (inz.)
transformacji genetycznej oraz metod edycji genomu
U2 potrafi interpretowac uzyskane wyniki i wycigga¢ wnioski | K _UO07 P6S_UW (inz.)
KOMPETENCIJE SPOLECZNE
K1 ma swiadomos$é potrzeby doksztatcania i| K K02 P6S_KK
samodoskonalenia w zakresie nowoczesnych technik
inzynierii genetycznej wykorzystywanych w tworzeniu
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zywnosci genetycznie modyfikowane;j

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, ¢wiczenia laboratoryjne

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo$¢ ***

Metoda synchroniczna stosowana w sytuacjach nadzwyczajnych (okreslonych Zarzadzeniem Rektora)

wyktad zdalny w formie wideokonferencji, pokaz ¢wiczen laboratoryjnych

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo w celu uzupetienia materiatu prezentowanego na
zajeciach

film edukacyjny on-line, publikacje naukowe

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyklady

forma zaliczenia — egzamin pisemny

warunki zaliczenia:

uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagniecie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.

Cwiczenia laboratoryjne (wymagana obecno$é na co najmniej 80% zajeé¢ ¢wiczeniowych):

forma zaliczenia: dwa zaliczenia pisemne w ciggu semestru, sprawozdania w grupie (dwa w ciagu
semestru, po kazdym bloku tematycznym), prezentacja multimedialna w grupach na temat wskazany przez
prowadzgcego

warunki zaliczenia:

Zaliczenie pisemne

uzyskanie co najmniej 51% punktéw potwierdzajacych osiagniecie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.,

warunki zaliczenia:

Sprawozdania w grupach

uzyskanie co najmniej 51% punktéw potwierdzajacych osiggniecie efektu uczenia wymienionego w p. 2.
Prezentacja w grupach

uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiggniecie efektu uczenia wymienionego w p. 2.

Sktadowe oceny koncowe;:

0,6 - oceny z zaliczen pisemnych
0,2 — oceny ze sprawozdan

0,2 — ocena z prezentacji

5. TRESCI PROGRAMOWE

Wyklady Definicja GMO, w tym genetycznie modyfikowanych mikroorganizmow i
zywnosci GM. Metody tworzenia zywnos$ci genetycznie modyfikowane;.
Modyfikacje genetyczne surowcow zywnosciowych. System bezpieczenstwa
produkcji zywnosci modyfikowanej genetycznie, nadzor produkcji, znakowanie
zywnosci GM. Techniki analityczne stosowane w identyfikacji zywnosci GM;
laboratoria referencyjne dla zywnosci importowanej i produkowanej w kraju.
Uwarunkowanie prawne dotyczace organizmow i zywnosci GM. Korzysci i
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zagrozenia wynikajgce z produkcji i stosowania zmodyfikowanych genetycznie
surowcow zywnosciowych. Zywno$é tworzona metodami edycji genomu.

Cwiczenia
laboratoryjne

Izolacja DNA z nieprzetworzonych i przetworzonych produktéw spozywczych.
Wykorzystanie testow paskowych do detekcji GMO w réznych produktach
spozywczych (nasiona, liscie, maczki, produkty przetworzone). Metody
molekularne w detekcji GMO w produktach spozywczych. Projektowanie
starterow do reakcji PCR. Ilosciowe oznaczanie GMO.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH

PRZEZ STUDENTA
Efekt - - quma oceny - -
. Egzamin Zaliczenie | Sprawozdanie | Prezentacja
uczenia si¢ : . . .
pisemny pisemne W grupie W grupie
W1 X X X
W2 X X X
Ul X X
U2 X X
K1 X X

7. LITERATURA

Literatura Malepszy S. 2014. Biotechnologia roslin. Wydawnictwo Naukowe PWN, Warszawa.
podstawowa Niemirowicz-Szczytt K. 2012. GMO w $wietle najnowszych badan. Wydawnictwo
SGGW, Warszawa.
Literatura Buchowicz J. 2009. Biotechnologia molekularna. Modyfikacje genetyczne, postepy,
uzupetniajgca problemy. Wydawnictwo Naukowe PWN, Warszawa.
Aktualna literatura naukowa.

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obcigzenie studenta —
Aktywno$¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)
Zajecia prowadzone Udziat w zajgciach dydaktycznych, 45
z bezposrednim udziatem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 2
zajecia
Przygotowanie do zaje¢ 15
Praca wtasna studenta Studiowanie literatury 10
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 28
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 100
Liczba punktéw ECTS 4

* ostateczna liczba punktéw ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowia uszczegdlowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla

kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)

*** wybra¢ odpowiednio glowne stosowane metody dydaktyczne (zapisy muszg by¢ spojne z planem studiow), metody
ksztatcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt 1X.3-4 Wytycznych do
tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja
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Sniadeckich, jesli metody ksztalcenia na odleglosé nie sa przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy
skresli¢
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Kod przedmiotu: ... Pozycja planu: Cl15
1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH
A. Podstawowe dane
Nazwa przedmiotu / zajec¢ Techniki molekularne w badaniach zywnosci
Kierunek studiow Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j
Poziom studiow I stopnia (inz.)
Profil ogoblnoakademicki
Forma studiow stacjonarne
Specjalnosé
Jednostka zarzadzajgca kierunkiem Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii
studiow Katedra Biotechnologii Rolniczej
Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby Dr hab. inz. Iwona Jedrzejczyk, prof. PBS
odpowiedzialnej za przygotowanie Dr inz. Monika Rewers
sylabusa
Przedmioty wprowadzajace brak
Wymagania wstepne brak
B. Semestralny rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw
Wyklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yxiady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) ©) L) (P) ) (M ECTS*
v 25 25 4
2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU
Odniesienie Odniesienie do
do charakterystyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu™®* kierunkowych II stopnia
efektow (kod sktadnika
uczenia si¢ opisu)
WIEDZA
W1 ma wiedzg z zakresu biologii i diagnostyki molekularnej K W09 P6S_WG (inz.)
w2 zna w zaawansowanym stopniu techniki izolacji kwasow | K. W09 P6S_WG (inz.)
nukleinowych 1 bialek oraz narz¢dzia badawcze
stosowane w badaniach, projektowaniu i monitoringu
Zywnosci
UMIEJETNOSCI
Ul potrafi  obstugiwa¢ aparatur¢ wykorzystywang w | K U0Q7 P6S_UW (inz.)
laboratorium biologii molekularnej
U2 potrafi interpretowac uzyskane wyniki i wycigga¢ wnioski | K _UO07 P6S_UW (inz.)
KOMPETENCIJE SPOLECZNE
K1 ma $wiadomos¢ potrzeby doksztatcania i| K K02 P6S_KK
samodoskonalenia w zakresie nowoczesnych technik
biologii molekularnej wykorzystywanych w analizach
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Zywnosci

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, ¢wiczenia laboratoryjne

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo$¢ ***

Metoda synchroniczna stosowana w sytuacjach nadzwyczajnych (okreslonych Zarzadzeniem Rektora)

wyktad zdalny w formie wideokonferencji, pokaz ¢wiczen laboratoryjnych

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo w celu uzupetienia materiatu prezentowanego na
zajeciach

film edukacyjny on-line, publikacje naukowe

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyklady

forma zaliczenia — egzamin pisemny

warunki zaliczenia:

uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagniecie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.

Cwiczenia laboratoryjne (wymagana obecno$é na co najmniej 80% zajeé¢ ¢wiczeniowych):

forma zaliczenia: dwa zaliczenia pisemne w ciggu semestru, sprawozdania w grupie (dwa w ciagu
semestru, po kazdym bloku tematycznym), prezentacja multimedialna w grupach na temat wskazany przez
prowadzgcego

warunki zaliczenia:

Zaliczenie pisemne

uzyskanie co najmniej 51% punktéw potwierdzajacych osiagniecie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.,

warunki zaliczenia:

Sprawozdania w grupach

uzyskanie co najmniej 51% punktéw potwierdzajacych osiggniecie efektu uczenia wymienionego w p. 2.
Prezentacja w grupach

uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiggniecie efektu uczenia wymienionego w p. 2.

Sktadowe oceny koncowe;:

0,6 - oceny z zaliczen pisemnych
0,2 — oceny ze sprawozdan

0,2 — ocena z prezentacji

5. TRESCI PROGRAMOWE

Wyklady Struktura i wlasciwosci DNA, RNA i biatek. Replikacja, transkrypcja, translacja.
Struktura genomow. Ekspresja genoéw i ich regulacja. Przygotowanie i
przechowywanie materiatu do analiz molekularnych. Techniki amplifikacyjne w
analizie zywnosci. Techniki hybrydyzacyjne i sekwencjonowanie w analizie
zywnosci. Techniki elektroforetyczne w analizie kwasow nukleinowych biatek.
Cytometria przeptywowa. Biologia molekularna jako narzg¢dzie diagnostyki
mikrobiologicznej w produkcji zywnosci. Metody molekularne w badaniach
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do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

zanieczyszczen zywnosci. Zafalszowania zywnos$ci i metody ich detekcji.

Cwiczenia Przygotowanie do pracy w laboratorium biologii molekularnej — szkoleniec BHP,
laboratoryjne obstuga sprzetu laboratoryjnego. Zasady przygotowania roztworow — st¢zenia

w detekcji zafalszowan zywnosci.

molowe 1 procentowe, rozcienczanie roztworow. Metody izolacji kwasow
nukleinowych z produktoéw spozywczych i mikroorganizmow. Izolacja
catkowitego RNA. Elektroforetyczna i spektrofotometryczna ocena st¢zenia i
jako$ci wyizolowanego DNA i RNA. Izolacja bialek z materiatu roslinnego.
Oznaczanie st¢zenia biatek metoda Bradforda. Rozdzial biatek na zelu
poliakrylamidowym w warunkach denaturujagcych (SDS-PAGE). Badanie
alergennych wtasciwosci produktow spozywczych metodg Western blotting.
Metoda PCR i jej odmiany w badaniach zywnosci. Elektroforeza produktow PCR
w zelu agarozowym. Markery molekularne. Cytometria przeplywowa i barkoding

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH

PRZEZ STUDENTA
Efekt - . quma oceny : :
. Egzamin Zaliczenie | Sprawozdanie | Prezentacja
uczenia si¢ : . . .
pisemny pisemne W grupie W grupie
Wi X X X X
w2 X X X X
Ul X X
U2 X X
K1 X X
7. LITERATURA
Literatura Lewandowska-Ronnegren A. 2018. Techniki laboratoryjne w biologii molekularne;.
podstawowa MedPharm Polska Wroctaw.

Wydawnictwo Naukowe PWN, Warszawa

Rewers M., Jedrzejczyk 1., Dabrowska G. 2017. Wybrane Techniki Biologii
Molekularnej. Podrgcznik dla studentéw biologii i biotechnologii. Wydawnictwo
Uczelniane Uniwersytetu Technologiczno-Przyrodniczego w Bydgoszczy.

Turner P.C., McLennan A.G., Bates A.D., White M.R.H. 1999. Biologia molekularna.

Literatura Stomski R. Przyktady analiz DNA. 2004. Akademia Rolnicza w Poznaniu. Poznan
uzupehiajaca Brown T.A. 2019. Genomy. Wydawnictwo Naukowe PWN, Warszawa

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obciazenie studenta —

Aktywnos¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)

Zajecia prowadzone Udzial w zajeciach dydaktycznych, 50
z bezposrednim udzialem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 6
zajecia

Przygotowanie do zajec 10
Praca wtlasna studenta Studiowanie literatury 10

Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 24

przygotowanie projektu itd.)
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do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

Laczny naktad pracy studenta 100

Liczba punktéw ECTS 4

* ostateczna liczba punktéw ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowia uszczegdlowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla
kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)

*** wybra¢ odpowiednio gléwne stosowane metody dydaktyczne (zapisy muszg by¢ spojne z planem studiéw), metody
ksztalcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt IX.3-4 Wytycznych do
tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja

Sniadeckich, jesli metody ksztatcenia na odlegloé¢ nie sg przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy

skresli¢




Kod przedmiotu:

Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

Pozycja planu: C16

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE

A. Podstawowe dane

Nazwa przedmiotu

Prawne uwarunkowania zywnosci i produktow z
pogranicza

Kierunek studiow

Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j

Poziom studiow

I stopien (inz.)

Profil

ogolnoakademicki

Forma studiow

stacjonarne

Specjalnos¢

Jednostka prowadzaca kierunek
studiow

Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii,
Katedra Agronomii

Imig¢ i nazwisko nauczyciela (i) 1
jego stopien lub tytut naukowy
osoby odpowiedzialnej za
przygotowanie sylabusa

Katarzyna Sadowska, dr inz. Jadwiga Andrzejewska, prof.

Przedmioty wprowadzajace

Wymagania wstepne

B. Semestralny rozklad zaje¢¢ wedlug planu studiow

Wyklad Cwiczenia Cwiczenia | Cwiczenia Seminaria Zajecia | Liczba
Semestr| ") A& audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) © L) (P) S) (M ECTS*
v 30 - - - - - 2

Celem zaj¢c¢ jest przygotowanie przez studenta pracy dyplomowej oraz przygotowanie
do egzaminu dyplomowego

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

Odniesienie
Odniesienie do
do charakterystyk
Lp. Opis efektéw uczenia si¢ dla przedmiotu kierunkowych II stopnia
efektow (kod
uczenia si¢ sktadnika
opisu)
WIEDZA
Ma wiedz¢ na temat regulacji prawnych krajowych i P6S WK
Wi unijnych w zakresie zywnosci. Zna zagadnienia K W02 =
prawne zwigzane z bezpieczenstwem Zywnosci. (in2)
Zna przepisy prawne regulujace szczegolne kategorie
w2 zywnosci oraz produkty z pogranicza. Wie jakie K W02 P6S WK
instytucje odpowiadajg za kontrole zaktadow - (inz.)
przetworstwa spozZywczego.

UMIEJETNOSCI
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programow studiow

Posiada umiejgtno$¢  zastosowania  przepisow
Ul prawnych w pozyskiwaniu, produkcji, handlu i
wprowadzaniu na rynek réznych kategorii Zywno$ci.

K _U04
K _U08

P6S_UO

KOMPETENCIJE SPOLECZNE

Jest gotéw do wspodlpracy w zespole
wielodyscyplinarnym w celu zapewnienia
bezpieczenstwa zywnosci. Jest gotéw do zasiggania
porad prawnych.

K1

K KO3

P6S_KK

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, wyktad z elementami dyskusji

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglos¢ ***

Metoda synchroniczna (zaj¢cia prowadzone w sposob zapewniajacy bezposrednia
interakcj¢ migdzy studentem, a prowadzacym w czasie rzeczywistym, umozliwiajacy

natychmiastowy przeptyw informacji metoda moze by¢ stosowana wytacznie jesli zostata
przewidziana w planie studiow dla danego cyklu ksztalcenia): np. wyktad zdalny w formie
wideokonferencji, dyskusja zdalna itp.

Metoda moze by¢ stosowana w sytuacjach nadzwyczajnych (okreslonych
Zarzadzeniem Rektora).

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo (metoda niezapewniajaca bezposredniej
interakcji miedzy studentem, a prowadzacym w czasie rzeczywistym, stosowana jedynie
pomocniczo / uzupetiajaco): np. film edukacyjny on-line, prezentacje multimedialne
odtwarzane on-line itp.

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo w celu uzupelnienia materialu
prezentowanego na zajeciach.

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyklady:

Forma zaliczenia — zaliczenie pisemne lub ustne

Warunki zaliczenia - uzyskanie co najmniej 51% punktéw potwierdzajacych osiagnigcie
kazdego z efektow uczenia (W1, W2, U1, K1). Dyskusja na wyktadach, dodatkowo,

potwierdza osiaggniecie efektu uczenia si¢ K1.
Wyciag z Regulaminu Studiow:
— OCENY wg Regulaminu PBS § 22

— 1. Przy zaliczeniach i egzaminach z przedmiotu Prawne uwarunkowania obrotu lekami ziotowymi i
suplementami diety na Politechnice Bydgoskiej stosuje si¢ nast¢pujaca skalg¢ ocen w zaleznosci od

stopnia osiggni¢cia efektow uczenia si¢ (podanego w procentach):
— a) od 91% bardzo dobry (5,0);
— b) od 81% dobry plus (4,5);
— c¢) od 71% dobry (4,0);
— d) od 61% dostateczny plus (3,5);
— ¢) od 51% dostateczny (3,0);
— {) ponizej 51% niedostateczny (2,0).

5. TRESCI PROGRAMOWE
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do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
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WYKLADY

Wprowadzenie do cytowania zrodet prawa, hierarchia waznos$ci zrodet
prawa. Definicja Zywnosci, tradycyjnego produktu leczniczego roslinnego,
suplementéw diety, wyrobow medycznych, srodkéw spozywczych
specjalnego przeznaczenia medycznego i zywnos$ci funkcjonalnej, Novel
food. Ustawa o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia. Rozporzadzenie
regulujace suplementy diety.

Krajowe 1 unijne urzedy, agencje, organizacje zwigzane z regulacjami
prawnymi na rynku produktow leczniczych i1 suplementow diety.
Inspekcja Sanitarno-Epidemiologiczna, Inspekcja Jakosci Handlowej
Artykutéw Rolno-Spozywczych.

CWICZENIA

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE
OSIAGNIETYCH PRZEZ STUDENTA

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody
sprawdzenia, czy zostal on osiggnigty przez studenta)

Forma oceny

Zaliczenie
Efekt Egzamin Egzamin isemne lub
uczenia si¢ & g P : Dyskusja | Sprawozdanie | Projekt
ustny pisemny | kolokwium
ustne

Wi - - X - - -
W2 - - X - - -
Ul - - X - - -
K1 - - X X - -

7. LITERATURA

Literatura - Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia.
podstawowa Dz.U. 2006 Nr 171 poz. 1225
- Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 9 pazdziernika 2007 r. w sprawie
sktadu 1 oznakowania suplementow diety (Dz. U. z 2018 r., poz. 1951)
- Ustawa z 9 pazdziernika 2015 r. o produktach biobdjczych z p6zniejszymi
poprawkami, tekst ujednolicony z 2021 roku. Dz.U. 2015 poz. 1926
Literatura
uzupeltniajaca

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obcigzenie studenta —

Aktywnos¢ studenta Liczba godzin
Zaje¢cia prowadzone Udziat w zajeciach dydaktycznych, 30
z bezposrednim udzialem wskazanych w pkt. 1B
NA Konsultacje 4

lub innych os6b
prowadzacych zajecia

Przygotowanie do zajec 4
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Praca wlasna studenta Studiowanie literatury 4
Inne (przygotowanie do egzaminu, 8
zaliczen,
przygotowanie projektu itd.)

Laczny naktad pracy studenta 50

Liczba punktéw ECTS 2

! ostateczna liczba punktéw ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowia uszczegdlowienie wybranych, okreslonych efektéw uczenia si¢
dla kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowa¢ efektow kierunkowych)

*** wybra¢ odpowiednio glowne stosowane metody dydaktyczne (zapisy muszg by¢ spojne z planem studiow),
metody ksztatcenia na odlegto$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt IX.3-4
Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice
Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja Sniadeckich, jesli metody ksztalcenia na odleglos¢ nie sg przewidziane dla
danego przedmiotu / zaj¢¢ pkt 3B nalezy skresli¢




Kod przedmiotu:

Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

Pozycja planu:

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH

A. Podstawowe dane

programow studiow

C17

Nazwa przedmiotu / zajec

Metody oceny jakosci surowcow spoZywczych

Kierunek studiow

Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j

Poziom studiow

I st. inzynierskie

Profil

ogolnoakademicki

Forma studiow

stacjonarne

Specjalnosé

Jednostka zarzadzajgca kierunkiem
studiow

Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii

Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa

Katarzyna Gos$cinna, dr inz.
Jarostaw Poberezny, dr hab. inz.

Przedmioty wprowadzajace

Wymagania wstepne

laboratorium

Znajomos$¢ podstawowych zasad dotyczacych przemian
chemicznych i fizycznych, podstawowe zasady pracy w

B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiow

Wvklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yxiady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) © (D) (P) ®) (M ECTS*
v 15 30 4

Celem zaje¢ jest przygotowanie przez studenta pracy dyplomowej oraz przygotowanie

do egzaminu dyplomowego

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

S Odniesienie do
Odniesienie do
T charakterystyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu®* . II stopnia
efektow .
s (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wi Po zakonczeniu przedmiotu student zna podstawowe | K W08 P6S WG (inz.)
metody analizy probek zywno$ci. Posiada wiedzg z
zakresu analizy instrumentalnej, sensorycznej i
mikrobiologicznej Zywnosci.
UMIEJETNOSCI
Ul Student potrafi dobra¢ odpowiednie metodyki analityczne | K UO1 P6S UW (inz.)
w zaleznosci od rodzaju analitu oraz matrycy.
u2 Po zakonczeniu przedmiotu student potrafi decydowacé o | K UO3 P6S UO
sposobie  prowadzenia badan, przeprowadza¢ je P6S UU
samodzielnie oraz obliczaé i interpretowaé wyniki badan. P6S UW (inz.)
U3 Student potrafi przeprowadzi¢ ocen¢ instrumentalng i K U08 P6S_UW (inz.)
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sensoryczng zywno$ci. Student potrafi korzysta¢ i
obstugiwa¢ podstawowy sprzet laboratoryjny.
KOMPETENCIJE SPOLECZNE

K1 Po zakonczeniu przedmiotu student jest swiadomy roli K K01 P6S KR
jaka petni analiza i kontrola jako$ci Zzywnosci.
K2 Student jest przygotowany do pracy indywidualnej jak i w K K04 P6S KO

grupie oraz nabiera umiej¢tnosci analitycznego i
kreatywnego myslenia

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, film, ¢wiczenia laboratoryjne

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo$¢ ***

Metoda synchroniczna - wyktad zdalny w formie wideokonferencji, dyskusja zdalna

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo - prezentacje multimedialne odtwarzane on-line

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyklady:

forma zaliczenia — zaliczenie w formie egzaminu

warunki zaliczenia:

W1 - uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagnigcie efektow uczenia wymienionych
wp. 2.

Cwiczenia laboratoryjne (wymagana obecno$é na co najmniej 80% zaje¢ ¢wiczeniowych):

forma zaliczenia: kolokwium, projekt w grupach,

warunki zaliczenia:

Kolokwium (U1, U2, U3):

uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagni¢ecie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.,

warunki zaliczenia:

Projekt w grupach (K1,K2)

uzyskanie co najmniej 51% punktéw potwierdzajacych osiggniecie efektu uczenia wymienionego w p. 2.

Sktadowe oceny koncowej (jezeli przewiduje si¢ rozne formy zaliczenia ¢wiczen):
— 0,6 - ocena z kolokwium,

0,2 - aktywnos¢ na zajgciach (sprawozdania z ¢wiczen laboratoryjnych),
— 0,2 - projekt grupowy.

Forma zaliczenia: kolokwium, sprawozdania z zaj¢¢ laboratoryjnych, projekt.

Warunki zaliczenia:
Uzyskane punkty przelicza si¢ na oceny wedlug nastepujacej skali:

Procent punktow Ocena

92-100% Bardzo dobry
84-91% Dobry plus
76-83% Dobry

68-75% Dostateczny plus
60-67% Dostateczny

0-59% Niedostateczny
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5. TRESCI PROGRAMOWE

Wyktady

Cwiczenia
laboratoryjne

Podstawowe pojecia z zakresu analizy jakosci zywnosci. Czulos¢, precyzja,
doktadnos¢, blad pomiaru. System jednostek pomiarowych SI. Analiza
laboratoryjna: klasyczna i instrumentalna. Wyposazenie laboratorium, jako$¢
odczynnikow. Analiza procesowa. Schemat procedury analitycznej. Pobieranie
probek. Jako$¢ a autentyczno$¢ zywnosci w  Polsce. Ocena jakosci
zywnosciowych za pomoca metod wizyjnych (komputerowa analiza obrazu,
sztuczne sieci neuronowe). Instrumentalne metody analizy profilu tekstury
artykutow zywno$ciowych. Ultra staba luminescencja (USL) jako potencjalna
metoda oceny

jakosci zywnosci. Zastosowanie radiolizy impulsowej oraz spektroskopii
oscylacyjnej (FT-IR, FT-NIR, FT-Raman) do badania jako$ci produktow
spozywczych. Metody oznaczania zawarto$ci wody. Metody oznaczania poziomu
kwasowosci produktéow spozywcezych. Oznaczanie jako$ci thuszczow. Metody
oznaczania zawartosci azotanow (III) i azotanéow (V) w produktach
spozywczych. Metody oznaczania pozostato$ci pestycydow i bifenyli (PCB).
Klasyczne metody analizy mikrobiologicznej zywnosci. Zautomatyzowane
metody instrumentalne w analizie mikrobiologicznej zywnosci-Metoda PCR.
Ocena organoleptyczna i analiza sensoryczna. Mozliwo$ci wykorzystania metod
chromatograficznych (chromatografii gazowej, jonowej, HPLC) w analizie
Zywnosci.

Badanie i ocena jakoSci surowcow pochodzenia roslinnego i zwierzecego.
Wykorzystanie metod spektrofotometrycznych w ocenie jakosci owocow,
warzyw 1 ziemniakow. Klasyfikacja i ocena poubojowa tusz zwierzat rzeznych.
Badanie $wiezosci migsa. Towaroznawcza ocena jakosci thuszczoéw zwierzecych.
Ocena fizyko-chemiczna miodéw. Zastosowanie sensorycznych metod do oceny
wybranych srodkdéw spozywczych. Zastosowanie metod chromatograficznych w
analizie i ocenie jako$ci surowcoOw spozywczych.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH

PRZEZ STUDENTA
. . Forma oceny (podano przykladowe
Efekt uczenia sie Kolokwium }lgr((l))jekt e : Sprawozdanie

Wi X

Ul X X X
U2 X X X
u3 X X
K1 X X X
K2 X X X

7. LITERATURA

Literatura

podstawowa spozywczych pochodzenia zwierzecego. WAE, Poznan.

Podstawy —Metody — Zastosowania. Wyd. Naukowe PTTZ, Krakow 2014.

oznaczen jako$ciowych i ilosciowych sktadnikéw zywnosci. Wyd. Uniwersytet
Przyrodniczy w Poznaniu.

1. Sobezyniski A., Zmudzinski W. 2006. Ocena jako$ci wybranych produktow
2. Barytko-Piekielna N., Matuszewska 1. 2014. Sensoryczne badania zywnoSci.

3. Nogala-Katucka M. (red.) 2016. Analiza zywnosci. Wybrane metody

Literatura 1. Artykuly naukowe i popularno-naukowe z czasopism: Seria ,,Zywnos¢, Nauka,




Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

uzupetniajgca Technologia, Jakos¢”, Przemyst Spozywczy, Przemyst Fermentacyjny i Owocowo-
Warzywny.

2. Normy, e-normy, Rozporzadzenia.

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

2 Obciazenie studenta —
Aktywno$¢ studenta Lot stz

Zajecia prowadzone Udziat w zajgciach dydaktycznych, 45
z bezposrednim udzialem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 10
zajecia

Przygotowanie do zaje¢ 15
Praca wtlasna studenta Studiowanie literatury 10

Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 20

przygotowanie projektu itd.)
Laczny nakltad pracy studenta 100

Liczba punktéw ECTS 4

* ostateczna liczba punktéw ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowia uszczegdlowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla
kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)

*** wybra¢ odpowiednio gléwne stosowane metody dydaktyczne (zapisy muszg by¢ spojne z planem studiéw), metody
ksztalcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt IX.3-4 Wytycznych do
tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja

Sniadeckich, jesli metody ksztatcenia na odleglo$¢ nie sg przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy
skresli¢




Kod przedmiotu:

Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH

A. Podstawowe dane

Pozycja planu:

programow studiow

Cl18

Nazwa przedmiotu

Systemy zarzadzania jakoscia i bezpieczenstwem zywnosci

Kierunek studiow

Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j

Poziom studiow I (inz.)
Profil ogoblnoakademicki
Forma studiow stacjonarne

Specjalnosé

Jednostka zarzadzajaca kierunkiem
studiow

Spozywczego

Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii, Katedra Mikrobiologii i
Technologii Zywnoéci, Pracownia Towaroznawstwa Rolno-

Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa

dr inz. Dorota Wichrowska

Przedmioty wprowadzajace

Brak wymagan

Wymagania wstepne

Brak wymagan

B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw

Wvklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yriady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) © @) (P) ) (M ECTS*

VI 30 - 30 - - - 5

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

S Odniesienie do
Odniesienie do
e — charakterystyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu®* , II stopnia
efektow .
N (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wi Ma wiedz¢ na temat systemOw zarzadzania jakoscig i | K W10 P6S WG
bezpieczenstwem zywnosci. Zna przepisy prawa
krajowego i unijnego.
w2 Zna metody zarzadzania i organizacji stosowane w | K W11 P6S_WK(inz.)
przedsigbiorstwie produkciji spozywczej.
UMIEJETNOSCI
Ul Posiada umiejetno$¢ pozyskiwania wiedzy z roéznych | K UO1 P6S UW(inz.)
zrodel, ich oceny i krytycznej analizy oraz stosuje
technologie informatyczne w zakresie pozyskiwania i
przetwarzania informacji zwigzanych ze studiowanym
kierunkiem.
U2 Dokonuje analizy zagrozen w produkcji i przetworstwie | K U08 P6S_UW(inz.)
zywnosci. Stosuje przepisy prawa krajowego i unijnego
dotyczace bezpieczenstwa i znakowania Zywnosci.




Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

KOMPETENCIJE SPOLECZNE

K1 Jest gotow do ciaglego doksztalcania i doskonalenia w | K K02 P6S KK
zakresie pozyskiwania, przetworstwa i jakosci produktow
spozywczych oraz krytycznej oceny posiadanej wiedzy;
zasiggania opinii ekspertow w przypadku trudnosci z
samodzielnym rozwigzaniem problemu.

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, pokaz, dyskusja

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo§é¢ ***

wyktad zdalny w formie wideokonferencji, dyskusja zdalna

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyklady:

forma zaliczenia — egzamin

warunki zaliczenia:

W1, W2 - uzyskanie co najmniej 51% punktéw potwierdzajacych osiagniccie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.

Cwiczenia laboratoryjne (wymagana obecno$é na co najmniej 80% zajeé¢ ¢wiczeniowych):

forma zaliczenia: sprawozdania z éwiczen laboratoryjnych, projekt w grupach,

warunki zaliczenia:

Kolokwium (U1, U2):

uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagniecie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.,

warunki zaliczenia:

Projekt w grupach (K1)

uzyskanie co najmniej 51% punktéw potwierdzajacych osiggniecie efektu uczenia wymienionego w p. 2.

Skladowe oceny koncowej:

— 60% - ocena z kolokwium,

— 30% — projekt grupowy,

— 10%- sprawozdania z ¢wiczen

Forma zaliczenia: kolokwium, sprawozdania z zaj¢¢ laboratoryjnych, projekt w grupie
Warunki zaliczenia: uzyskanie oceny co najmniej dostateczne;j

5. TRESCI PROGRAMOWE

Wyktady Podstawy prawa zywnosciowego. Akty prawne obowigzujace w Polsce i Unii
Europejskiej. Prawodawstwo zwigzane 2z bezpieczenstwem Zywnosci.
Zanieczyszczenia zywnosci. GMO. System GLOBALG.A.P. dla bezpieczenstwa
zywnosci. Kodeksy Dobrych Praktyk w produkcji zywnosci (GAP, GMP, GHP).
Omowienie standardow IFS i BRC. Integracja systemow zarzgdzania jako$cig
(ISO 9001, 14001, 45001). Znaczenie jako$ci dla konkurencyjno$ci produktow
spozywczych. Funkcje, elementy i procedury wdrazania systemow jakoSci
Zywnosci.




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

Cwiczenia Dokumentowanie systemow zarzadzania jakoScig. Ogélne omowienie

zasadniczej struktury dokumentacji wewnetrznej systemow zarzadzania jakos$cig
w organizacji. Audit jako narzgdzie oceny systemu zarzadzania jakoScig.
Zasadnicze cechy auditu. Cele i przyczyny przeprowadzania auditow. Rodzaje
auditow. Auditowanie, =zasadnicze etapy auditu. Niezgodnosci 1 ich
kategoryzacja. Kryteria kwalifikacji auditoréw zarzadzania jakos$cig. Ogolne

wymagania dotyczgce laboratoriow badawczych i wzorcujacych wg ISO 17025.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH

PRZEZ STUDENTA

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody sprawdzenia, czy

zostal on osiggniety przez studenta)

Efekt Forma oceny
. : Projekt w :
uczenia si¢ Egzamin Sprawozdanie
grupach
Wi X X
W2 X X
Ul X X
U2 X X
K1 X X
7. LITERATURA
Literatura 1. Trziszka T. (2009) Zarzadzanie jako$cia i bezpieczenstwem zywnosci Wyd. UP
podstawowa Wroctaw

standardy: GMP/GHP, -EurepGAP, HACCP, BRC, IFS.

2. Zadernowski M. R., Zadernowska A., Obiedzinski M., Zadernowski R. (2008).
Katalog zagrozen -Zagrozenia mikrobiologiczne, fizyczne i chemiczne.
3. Systemy Zarzadzania Jakos$cig - normy ISO: 9001, 22000, 14001, 45001,

Literatura 4. Rozporzadzenie Komisji (We) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace
uzupetniajaca najwyzsze dopuszczalne poziomy niektorych zanieczyszczen w  $rodkach
spozywczych

procedury w zakresie bezpieczenstwa zywnos$ci

kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkoéw spozywczych

136, poz. 914) tekst jednolity

5. Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 178/2002 z dnia 28
stycznia 2002 r. ustanawiajace ogdlne zasady 1 wymagania prawa Zywnos$ciowego,
powotujace Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywno$ci oraz ustanawiajace

6. Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 852/2004 z dnia 29

7. Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. Nr

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Aktywno$¢ studenta

Obcigzenie studenta —
Liczba godzin




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

Zajecia prowadzone Udziat w zajgciach dydaktycznych, 60
z bezposrednim udzialem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 10
zajecia
Przygotowanie do zaje¢ 15
Praca wtlasna studenta Studiowanie literatury 20
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 20
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 125
Liczba punktéw ECTS 5

* ostateczna liczba punktéw ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowia uszczegdlowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla

kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)
*** wybra¢ odpowiednio gléwne stosowane metody dydaktyczne (zapisy muszg by¢ spojne z planem studiéw), metody
ksztalcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt IX.3-4 Wytycznych do

tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja

Sniadeckich, jesli metody ksztatcenia na odleglo$¢ nie sg przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy

skresli¢




Kod przedmiotu:

Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

Pozycja planu:

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH

A. Podstawowe dane

programow studiow

CI19

Nazwa przedmiotu / zajec

Znakowanie Zywnosci i certyfikacja

Kierunek studiow

Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j

Poziom studiow

I st. inzynierskie

Profil

ogolnoakademicki

Forma studiow

stacjonarne

Specjalnosé

Jednostka zarzadzajgca kierunkiem
studiow

Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii

Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego

sylabusa

stopien lub tytul naukowy osoby
odpowiedzialnej za przygotowanie

Katarzyna Gos$cinna, dr inz.
Jarostaw Poberezny, dr hab.

nz.

Przedmioty wprowadzajace

Wymagania wstepne

Podstawowa wiedza dotyczaca towaroznawstwa zZywnosci.

B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw

Wyklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yxiady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) © L) (P) ) (M ECTS*

11 15 30 4

Celem zajec jest przygotowanie przez studenta pracy dyplomowej oraz przygotowanie

do egzaminu dyplomowego
2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

S Odniesienie do
Odniesienie do
. —— charakterystyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu®* . II stopnia
efektow .
. (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wi Student zna =zasady zawarte w przepisach prawa | K W10 P6S WG
zywnosciowego z zakresu prawidlowego oznakowania
zywno$ci. Charakteryzuje procedury oraz elementy
podlegajace ocenie w procesie certyfikacji oraz nadawania
znakow jako$ci zywnosci.
UMIEJETNOSCI
Ul Posiada  umiejetnos¢  pozyskiwania  wiedzy ze | K U0l P6S_UW (inz.)
specyfikacji, 1 r6znych aktow prawnych.
U2 Student potrafi stosowaé przepisy prawa krajowego i | K UOS8 P6S UW (inz.)
unijnego dotyczace znakowania i certyfikacji zywnosci.
Potrafi okresli¢ jako$¢ informacyjna omawianych znakow
i certyfikatow.
U3 Ma podstawowe kompetencje w zakresie starania si¢ o | P6S UW P6S UW (inz.)
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nadawanie certyfikatow i znakow jakos$ci zywnosci. P6S_UO
KOMPETENCIJE SPOLECZNE
K1 Student ma s$wiadomo$¢ znaczenia wdrazania 1| K KOI P6S KK

funkcjonowania certyfikatow i znakow jakosci zywno$ci
w  kontekScie spolecznej, etycznej 1 zawodowej
odpowiedzialnosci za  jako$¢ 1  bezpieczenstwo
produkowanej zywnosci.

K2 Potrafi pracowac samodzielnie jak i w grupie. K K03 P6S KK

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, film, ¢wiczenia laboratoryjne

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo§é ***

Metoda synchroniczna - wyktad zdalny w formie wideokonferencji, dyskusja zdalna

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo - prezentacje multimedialne odtwarzane on-line

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyklady:

forma zaliczenia — zaliczenie w formie egzaminu

warunki zaliczenia:

W1 - uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagnigcie efektow uczenia wymienionych
wp. 2.

Cwiczenia laboratoryjne (wymagana obecno$é na co najmniej 80% zajeé¢ ¢wiczeniowych):

forma zaliczenia: kolokwium, projekt w grupach,

warunki zaliczenia:

Kolokwium (U1, U2, U3):

uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagniecie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.,

warunki zaliczenia:

Projekt w grupach (K1, K2)

uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiggniecie efektu uczenia wymienionego w p. 2.

Sktadowe oceny koncowej (jezeli przewiduje si¢ rézne formy zaliczenia ¢wiczen):
— 0,6 - ocena z kolokwium,

0,3 - aktywnos$¢ na zajgciach (sprawozdania z ¢wiczen laboratoryjnych),
— 0,1 - projekt grupowy.

Forma zaliczenia: kolokwium, sprawozdania z zaj¢¢ laboratoryjnych, projekt.

Warunki zaliczenia:
Uzyskane punkty przelicza si¢ na oceny wedtug nastepujacej skali:

Procent punktow Ocena

92-100% Bardzo dobry
84-91% Dobry plus
76-83% Dobry

68-75% Dostateczny plus
60-67% Dostateczny

0-59% Niedostateczny
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5. TRESCI PROGRAMOWE

Wyktady

Cwiczenia
laboratoryjne

Uregulowania prawne dotyczgce znakowania i promocji zywnos$ci. Definicja
normalizacji, certyfikacji, norm. Rodzaje certyfikacji - dobrowolna oraz
obowigzkowa.. Normalizacja i certyfikacja — znaczenie w gospodarowaniu i dla
konsumenta. Wymagania w certyfikacji, zagadnienia akredytacji. Atrybuty
wybranych kategorii zywno$ci wykorzystywane w procesie dobrowolnego
znakowania i certyfikacji. Popularne znaki jako$ci wyrobow spozywczych w
Polsce oraz kryteria ich przyznawania. Krajowe systemy zapewnienia wysokiej
jakoSci zywnosci. Systemy zapewnienia jakosci produktow rolnych na
poziomie wspolnotowym. Etapy w procesie znakowania, moduly oceny
zgodnosci. Znakowanie zywnoS$ci zwigzane z wymaganiami religijnymi. Etykiety
produktéw spozywczych. Banderolowanie. Budowa i uwarunkowania prawne
systemu nadzoru.

Ocena etykiet zywnos$ci handlowej pod wzgledem prawidlowego
znakowania. Projektowanie etykiety zgodnej z wymaganiami prawnymi.
Praktyczne aspekty umieszczania os$wiadczen zywieniowych 1
zdrowotnych na opakowaniach zywnos$ci. Zasady normalizacji i certyfikacji

materiatlow opakowaniowych. Oznakowanie CE — procedura postgpowania.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH

PRZEZ STUDENTA
.. Forma oceny (podano przykladowe
DL CTCE R Kolokwium }lgr((l))jekt e : Sprawozdanie

Wi X X X
Ul X X X
U2 X X

K1 X X X
K2 X X X

7. LITERATURA

Literatura
podstawowa

1. Przepisy wykonawcze, ustawowe i administracyjne dotyczace zywnosci
(rozporzadzenia, dyrektywy, ustawy i decyzje dot. przetwarzania, dystrybucji,
oznakowania, monitorowania i bezpieczenstwa zywnosci na poziomie krajowym

i UE) http://eur-lex.europa.eu/ oraz http://isap.sejm.gov.pl/

2. Jezynska B., Oleszko A., 2003. Prawo rolne i zywieniowe. PWN Warszawa.
Szymecka-Wesotowska A., Balicki A., Szostek D., 2015, Oswiadczenia zywieniowe
i zdrowotne w oznakowaniu, prezentacji i reklamie zywnos$ci. Komentarz. Wyd.
Wolters Kluwer SA, Warszawa

Literatura
uzupetniajaca

1. Wojciechowski P., 2013. Bezpieczenstwo zywnosci i zywienia. Komentarz. Wyd.

Wolters Kluwer SA, Warszawa.

2.Zakowska H. 2017. Opakowania a $rodowisko — wymagania, standardy,
projektowanie, znakowanie, PWN,

3. Artykuly branzowe - Przemyst spozywczy.

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS
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as Obcigzenie studenta —
Aktywnos¢ studenta Laiczba ——

Zajecia prowadzone Udzial w zajeciach dydaktycznych, 45
z bezposrednim udzialem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 15
zajecia

Przygotowanie do zajec 15
Praca wtlasna studenta Studiowanie literatury 15

Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 15

przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 105

Liczba punktéw ECTS 4

* ostateczna liczba punktow ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowig uszczegotowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla
kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)

**%* wybra¢ odpowiednio glowne stosowane metody dydaktyczne (zapisy muszg by¢ spojne z planem studiéw), metody
ksztalcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt IX.3-4 Wytycznych do
tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja
Sniadeckich, je$li metody ksztalcenia na odleglosé nie sa przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy
skresli¢




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

Kod przedmiotu: ... Pozycja planu: C20
1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH
A. Podstawowe dane
Nazwa przedmiotu / zajec Zywienie cztowieka z elementami bromatologii
Kierunek studiow Projektowanie zywno$ci niskoprzetworzonej
Poziom studiéw I (inz.)
Profil ogblnoakademicki
Forma studiow stacjonarne
Specjalnos¢
Jedgqstka zarzadzajaca kierunkiem Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii
studiow
Imig 1 nazwisko nauczyciela (li) i
Jego stopien l?lb tytui gaukowy dr inz. Ewa Zary- Sikorska
osoby odpowiedzialnej za
przygotowanie sylabusa
Przedmioty wprowadzajace brak
Wymagania wstepne brak
B. Semestralny/tygedniowy rozklad zaj¢¢ wedlug planu studiow
Wyklad Cwiczenia Cwiczenia | Cwiczenia Seminaria Zajecia | Liczba
Semestr| ") 2 audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) © L) (P) S) (M ECTS*
I 30 - 30 - - - 5
2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU
Odniesienie
Odniesienie do
do charakterystyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu™* kierunkowych II stopnia
efektow (kod
uczenia si¢ sktadnika
opisu)
WIEDZA
Wi Posiada wiedz¢ z zakresu budowy i funkcjonowania | K W07 P6S WG
uktadu pokarmowego
W2 Zna zrddla, rol¢ oraz mechanizmy trawienia oraz | K W07 P6S WG
wchtaniania makro 1 mikrosktadnikéw zywnosci.
W3 Zna  kulturowe  uwarunkowania  zachowan | K W12 P6S WG
zywieniowych
UMIEJETNOSCI
Ul Rozumie role  skladnikéw  zywnosci  oraz | K UOI P6S UW
mechanizmy proceséw ich trawienia i wchianiania w
odniesieniu do funkcjonowania catego organizmu
oraz zdrowia czlowieka
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U2 Potrafi analizowaé¢ zywienie w odniesieniu do norm | K UO1 P6S UW
oraz zasad prawidlowego zywienia

KOMPETENCIJE SPOLECZNE
K1 Jest $wiadomy =zalezno$ci pomiedzy sktadem | K KOS5 P6S KR
jakosciowo-ilosciowym codziennego zywienia oraz
procesami fizjologicznymi zwigzanymi z jego
trawieniem 1 wchianianiem, a zdrowiem organizmu,
a takze jakoscia zycia.

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wykltad multimedialny, dyskusja, studium przypadku (case study), wykorzystanie platform
internetowych, programu komputerowego

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglos¢ ***

Metoda synchroniczna wyktad zdalny w formie wideokonferencji, dyskusja zdalna itp. Metoda
moze by¢ stosowana w sytuacjach nadzwyczajnych (okre§lonych Zarzadzeniem Rektora).

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo prezentacje multimedialne odtwarzane on-line
itp. Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo w celu uzupetienia materiatu
prezentowanego na zaj¢ciach

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyklady:

forma zaliczenia: egzamin w formie testowe;j

warunki zaliczenia:

W1, W2, W3 - uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagnigcie kazdego z
efektow uczenia wymienionych w p. 2.

Cwiczenia laboratoryjne (wymagana obecno$é na co najmniej 80% zaje¢ ¢wiczeniowych):

forma zaliczenia - raport z ¢wiczen

warunki zaliczenia:

Sprawozdania (U1, U2. K1)

uzyskanie co najmniej 51% punktéw potwierdzajacych osiggniecie efektu uczenia wymienionego w p. 2.

Forma zaliczenia: sprawozdania z ¢wiczen

Wyciag z Regulaminu Studiow:
— OCENY wg Regulaminu PBS
—§22
1. Przy zaliczeniach i egzaminach z przedmiotu/modulu/zaje¢ w Uniwersytecie stosuje si¢
nastepujaca skalg ocen w zalezno$ci od stopnia osiggnigcia efektow uczenia si¢ (podanego w
procentach):
a) od 91% bardzo dobry (5,0);
b) od 81% dobry plus (4,5);
c) od 71% dobry (4,0);
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d) od 61% dostateczny plus (3,5);
e) od 51% dostateczny (3,0);
f) ponizej 51% niedostateczny (2,0).

2. W przypadku wystawiania oceny $redniej na podstawie kilku ocen czastkowych stosuje si¢
nastepujaca zasade:

a) od 4,76 bardzo dobry (5,0);

b) od 4,26 dobry plus (4,5);

¢) od 3,76 dobry (4,0);

d) od 3,26 dostateczny plus (3,5);

e) od 3,00 dostateczny (3,0);

f) ponizej 3,00 niedostateczny (2,0).

5. TRESCI PROGRAMOWE

WYKLADY Budowa uktadu pokarmowego; fizjologiczna regulacja spozycia pokarmu
(gtod 1 sytos¢ - sygnaly motoryczne, metaboliczne, hormonalne,
termiczne; apetyt; syto$¢ specyficzna); czynno$ci wydzielnicze uktadu
pokarmowego oraz gruczotow trawiennych (wydzielanie S$liny,
wydzielanie zotagdkowe, trzustkowe, jelitowe, czynno$ci watroby); biatka -
rola zywieniowa, zrddta, procesy trawienia i wchtaniania, skutki nadmiaru
1 niedoboru w zywieniu; tluszcze - rola zywieniowa, zrodia, procesy
trawienia 1 wchianiania, skutki nadmiaru i1 niedoboru w zywieniu;
weglowodany - rola zywieniowa, zrodta, procesy trawienia i wchtaniania,
skutki nadmiaru i niedoboru w zywieniu; wybrane sktadniki mineralne i
witaminy- rola, zrodta, procesy wchtaniania, skutki niedoboru i nadmiaru
w Zywieniu

CWICZENIA Okreslanie warto$ci odzywczej i energetycznej produktéw spozywczych
oraz ich podzial na grupy wedlug analizowanych wartosci; analiza
kaloryczno$ci zywienia na przyktadzie wlasnym; sktadniki mineralne w
zywieniu (obliczanie zawartosci wybranych sktadnikéw mineralnych w
zywieniu na przyktadzie wtasnym, obliczanie procentowego pokrycia
normy, szacowanie zawarto§¢ sodu w produktach spozywczych);
witaminy w zywieniu (obliczanie zawarto$ci wybranych witamin w
zywieniu na przykladzie wlasnym, obliczanie procentowego pokrycia
normy, okreslanie udziatu produktu w zywieniu jako Zrédla witamin,
ocena wysycenia organizmu witaming C testem jezykowym); warto$¢
odzywcza biatek (obliczanie zawarto$ci aminokwasow egzogennych w
zywieniu na  przyktadzie  wlasnym, okreslanie = aminokwasu
ograniczajgcego; obliczanie udziatu biatka zwierzecego w spozyciu biatka
ogétem oraz udzialu biatek w spozyciu energii); warto§¢ odzywcza
weglowodandw (obliczanie wielkosci spozycia widkna pokarmowego oraz
sacharozy w zywieniu na przykladzie wilasnym, okreslanie udziatu
weglowodanéw w spozyciu energii, obliczanie wielkosci porcji produktow
stanowigcych dobre zrddto btonnika pokrywajacych zapotrzebowanie
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dzienne na powyzszy sktadnik); wartos¢ odzywcza thuszczéw (obliczanie
ilosci cholesterolu oraz kwaséw thuszczowych w zywieniu na przyktadzie
wlasnym, ocena warto$ci odzywczej spozywanych ttuszczow, szacowanie
udziatu thuszczéw w spozyciu energii).

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE
OSIAGNIETYCH PRZEZ STUDENTA

Forma oceny
Efekt uczenia si¢ . Egzamin Ssmmmazd
pisemny/ustny
Wil X -
W2 X -
W3 X -
Ul X X
U2 X X
K1 X X
7. LITERATURA
Literatura 1. Gertig H.; Przystawski J., 2022. Bromatologia. Zarys nauki o zywnosci 1

podstawowa zywieniu. PZWL.
2. Gawecki J., 2005. Zywienie cztowieka. Tom 1. Podstawy Nauki o
Zywieniu. PWN.

Literatura 1.Gawecki J., 2005. Zywienie cztowieka. Tom 2. Zdrowego i chorego. PWN.
uzupelhniajaca 2. Michajlik A.; Ramotowski W., 2006. Anatomia i fizjologia czlowieka.
PZWL

1. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obcigzenie studenta —
Aktywnos¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)
Zajgcia prowadzone Udziat w zajeciach dydaktycznych, 60
z bezposrednim udziatem wskazanych w pkt. 1B
NA Konsultacje 15
lub innych os6b
prowadzacych zajecia
Przygotowanie do zajec 10
Praca wlasna studenta Studiowanie literatury 15
Inne (przygotowanie do egzaminu, 25
zaliczen,
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 125
Liczba punktow ECTS 5
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* ostateczna liczba punktow ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowig uszczegotowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla
kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)

*** wybra¢ odpowiednio gtowne stosowane metody dydaktyczne (zapisy musza by¢ spdjne z planem studidw), metody
ksztalcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt IX.3-4 Wytycznych do
tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja
Sniadeckich, jesli metody ksztalcenia na odleglos¢ nie sa przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy

skresli¢




Kod przedmiotu:

Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH

A. Podstawowe dane

Pozycja planu:

programow studiow

C21

Nazwa przedmiotu / zajec

Podstawowe procesy w produkcji Zywnosci

Kierunek studiow

PROJEKTOWANIE ZYWNOSCI NISKOPRZETWORZONEJ

Poziom studiow

I (inz. lub lic.)

Profil

ogolnoakademicki

Forma studiow

stacjonarne

Specjalnosé

studiow

Jednostka zarzadzajgca kierunkiem

Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii

Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa

dr inz. Ewa Zary-Sikorska

dr hab. inz. Jarostaw Poberezny, prof. PBS

Przedmioty wprowadzajace

Wymagania wstepne

pracy w laboratorium.

Znajomos$¢ podstawowych zasad dotyczacych przemian
biologicznych, chemicznych i fizycznych, podstawowe zasady

B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiow

Wvklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yxiady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) © (D) (P) ®) (M ECTS*
I 30 30 3

Celem zaje¢ jest przygotowanie przez studenta pracy dyplomowej oraz przygotowanie

do egzaminu dyplomowego
2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

S Odniesienie do
Odniesienie do
. charakterystyk
. . o e kierunkowych .
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu : II stopnia
efektow .
s (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wi Ma wiedz¢ z zakresu produkcji zywnosci. Zna mozliwosci K W03 P6S WG
wykorzystania urzadzen stosowanych na wszystkich etapach
produkcji roslinnych surowcow spozywczych. Rozumie wplyw
stosowanych metod produkcji zaréwno konwencjonalnych,
integrowanych i ekologicznych na jako$¢ i bezpieczenstwo
otrzymywanych produktow spozywczych.
W2 Zna podstawowe procesy w produkcji zywnosci oraz metody K W08 P6S WG
analizy instrumentalnej i sensorycznej zywnosci. Ma wiedze¢ na
temat metod utrwalania zywnosci, nowoczesnych opakowan
stosowanych w przemysle spozywczym.
UMIEJETNOSCI
Ul Posiada umiej¢tnos¢ pozyskiwania wiedzy z réznych zrodel, ich | K U0l P6S UW
oceny i krytycznej analizy. Potrafi zaplanowac¢ i przeprowadzi¢
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proste eksperymenty dotyczace pozyskiwania, przetwarzania,
analizy i projektowania zywnosci.

u2 Stosuje podstawowe procesy przetwOrstwa zywno$ci, ma K U008 P6S UW
umiejetno$¢  zaplanowania procesu utrwalania surowcow
spozywczych. Dokonuje oceny instrumentalnej i sensorycznej
surowcow spozywczych 1 niskoprzetworzonej Zzywnosci.
Dokonuje analizy zagrozen w produkcji i1 przetworstwie
Zywnosci.

KOMPETENCIJE SPOLECZNE

K1 Jest gotow do oceny skutkow wykonywanych proceséow w | K KOl P6S_KR
kreowaniu nowych produktow zywnosciowych dziatalnosci w
zakresie szeroko rozumianego rolnictwa i $rodowiska. Ma
Swiadomo$¢ znaczenia spotecznej, zawodowej 1 etycznej
odpowiedzialnos$ci za produkcje zywnosci wysokiej jakosci.

K2 Jest gotéw do ciagtego doksztatcania i doskonalenia w zakresie | K K02 P6S_KK
pozyskiwania, przetworstwa i jakosci produktow spozywczych -
oraz krytycznej oceny posiadanej wiedzy. Zasiggania opinii
ekspertow w  przypadku trudnosci z samodzielnym
rozwigzaniem problemu w kreowaniu procesow
wykorzystywanych w produkcji Zywnosci.

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, ¢wiczenia laboratoryjne, film.

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo§é ***

Metoda synchroniczna wyktad zdalny w formie wideokonferencji, dyskusja zdalna

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo prezentacje multimedialne odtwarzane on-line

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyklady:

forma zaliczenia — zaliczenie w formie kolokwium

warunki zaliczenia:

W1, W2 - uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagnigcie efektow uczenia
wymienionych w p. 2.

Cwiczenia laboratoryjne (wymagana obecno$é na co najmniej 80% zajeé¢ éwiczeniowych):

forma zaliczenia: kolokwium, sprawozdania lub projekt w grupach,

warunki zaliczenia:

Kolokwium (U1, U2):

uzyskanie co najmniej 51% punktéw potwierdzajacych osiagniecie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.,

warunki zaliczenia:

Sprawozdania lub projekt w grupach (K1, K2)

uzyskanie co najmniej 51% punktéw potwierdzajacych osiggniecie efektu uczenia wymienionego w p. 2.

Sktadowe oceny koncowej (jezeli przewiduje si¢ rézne formy zaliczenia ¢wiczen):
- 0,6 - ocena z kolokwium,

- 0,3 - aktywno$¢ na zajeciach (sprawozdania z ¢wiczen laboratoryjnych),

- 0,1 — sprawozdanie lub projekt grupowy.
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Forma zaliczenia: kolokwium, sprawozdania z zajg¢¢ laboratoryjnych, projekt.

Warunki zaliczenia:
Uzyskane punkty przelicza si¢ na oceny wedtug nastepujacej skali:
Procent punktow Ocena

92-100% Bardzo dobry
84-91% Dobry plus
76-83% Dobry

68-75% Dostateczny plus
60-67% Dostateczny
0-59% Niedostateczny

5. TRESCI PROGRAMOWE

Wyktady

Cwiczenia
laboratoryjne

1. Charakterystyka poszczegdlnych procesow technologicznych stosowanych w

. Klasyfikacji proceséw stosowanych w przemysle spozywczym.
. Ogolna charakterystyka stosowanych maszyn i urzadzen wykorzystywanych w

. Transport, odbior, czyszczenie Surowcow.
. Operacje mechaniczne — charakterystyka, cele i zastosowanie.

. Ekstrakcja, destylacja i1 rektyfikacja — procesy dyfuzyjne w produkcji

. Procesy enzymatyczne i przemystu fermentacyjnego w produkcji zywnosci.

. Procesy nisko- i wysokotemperaturowe stosowane w obrobce gastronomicznej
. Zastosowanie enzymow w produkeji zywnosci.

. Biosynteza i procesy fermentacyjne.

. Wykorzystanie reakcji chemicznych oraz zjawisk fizyko-chemicznych w

. Mycie oraz dezynfekcja maszyn i urzadzen wykorzystywanych w produkcji

. Czyszczenie i rozdrabnianie surowcow spozywczych.
. Wirowanie i homogenizacja w produkcji zywnosci. Koagulacja i zelifikacja w

. Ekstrakcja tluszczow. Emulgowanie w przemysle spozywczym. Pakowanie

przemysle spozywczym z uwzglednieniem ich podstaw fizykochemicznych,
biochemicznych lub mikrobiologicznych. Przyktady zastosowan w
przetworstwie spozywczym.

procesach przetworczych.

Zywnosci.

Operacje 1 procesy: mechaniczne, termiczne, typu dyfuzyjnego,

fizykochemiczne, chemiczne, biotechnologiczne.

zywnosci. Obrobka kulinarna i rozmrazanie Zywnosci.

produkcji zywnosci.

Zywnosci.

produkcji zywnosci.

produktéw spozywczych.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH

PRZEZ STUDENTA

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody sprawdzenia, czy
zostal on osiggnicty przez studenta)

uczenia si¢ | Kolokwium | Projekt w |Sprawozdanie

Efekt Forma oceny (podano przyktadowe)




7. LITERATURA
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grupach

W1
w2
W3
W4
Ul
U2
K1

SRR R Rl ]

>

PR R [ )
PR R )

Literatura
podstawowa

1. Pijanowski E., Dluzewski M., Dluzewska A., Jarczyk A., 2004: Ogolna technologii
Zywnoéci. WNT, Wyd. 8, Warszawa;

2. Praca zbiorowa (pod red. A. Jarczyk, E. Dtuzewska), 2008: Wybrane zagadnienia z
ogolnej technologii zywnosci. Wyd. SGGW Warszawa,

3. Praca zbiorowa (1996): Ogoélna technologia zywnosci. Wydawnictwo ART
Olsztyn.

4. Biller E. 2003. Wybrane procesy w technologii zywnosci. SGGW Warszawa.

5. Cichon Z. (red.) 2009. Towaroznawstwo zywnosci: podstawowe metody
analityczne. Wydawnictwo Uniwersytetu Ekonomicznego.

Literatura
uzupetniajgca

1. Swiderski F. (red.) 2003. Towaroznawstwo zywnosci przetworzonej. Technologia i

ocena jakosciowa. Wyd. II, SGGW-Warszawa.

2. Hallmann E. 2014. Zywno$¢ ekologiczna. Wydawnictwo SGGW, Warszawa.

3. Czasopisma on-line: Przemyst Spozywczy, Przemyst Fermentacyjny i Owocowo-
Warzywny. Wydawnictwa, SIGMA-NOT Sp. z o.0.

4. Cie¢ko Z. 2003. Ocena Jakosci i Przechowalnictwo Produktéw Rolnych.
Przewodnik metodyczny do ¢wiczen. Wydawnictwo Uniwersytetu Warminsko-
Mazurskiego, Olsztyn.

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obcigzenie studenta —
Aktywnos¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)
Zajecia prowadzone Udzial w zajeciach dydaktycznych, 60
z bezposrednim udziatem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 5
zajecia
Przygotowanie do zajec 10
Praca wiasna studenta Studiowanie literatury 10
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 10
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 95
Liczba punktéw ECTS 3

* ostateczna liczba punktow ECTS
** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowig uszczegotowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla

kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowac efektow kierunkowych)
*** wybra¢ odpowiednio glowne stosowane metody dydaktyczne (zapisy muszg by¢ spojne z planem studiow), metody
ksztatcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt 1X.3-4 Wytycznych do




Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja
Sniadeckich, jesli metody ksztalcenia na odlegto$¢ nie sg przewidziane dla danego przedmiotu / zajeé pkt 3B nalezy
skresli¢




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

Kod przedmiotu: ... Pozycja planu: C22
1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH
A. Podstawowe dane
Nazwa przedmiotu / zajec¢ Entomofagia
Kierunek studiow Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j
Poziom studiow I stopnia (inz.)
Profil ogoblnoakademicki
Forma studiow stacjonarne
Specjalnos¢ -
Jedgqstka gazitcn s edlc e Wydzial Rolnictwa i Biotechnologii
studiow
Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytut naukowy osoby Dariusz Piesik prof. dr hab. inz.
odpowiedzialnej za przygotowanie Robert Lamparski, dr hab. inz., prof. PBS
sylabusa
Przedmioty wprowadzajace brak
Wymagania wstepne brak wymagan
B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw
Wyklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yxiady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) ©) (D) (P) ) (M ECTS*
v 15 10 2
2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU
Odniesienie do Odniesienie do
[ p—— charakterystyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu** , II stopnia
efektow .
e (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wi Student ma podstawowa wiedz¢ z zakresu biologii i K wWo01 P6S WG (inz.)
ekologii bezkregowcow.
w2 Student zna podstawowe techniki gastronomiczne oraz K W12 P6S WG (inz.)
uwarunkowania kulturowe sztuki kulinarnej zwigzanej ze
spozywaniem réznych pokarméw biatkowych
UMIEJETNOSCI
Ul Student ma przekonanie o potrzebie i1 roli dziatalnosSci K U001 P6S UW (inz.)
rolniczej, rozumie jednoczesng potrzebe produkcji i
ksztaltowania $rodowiska. Student dostrzega postep
wiedzy, rozumie przez to konieczno$¢ permanentnego
uczenia si¢ przez cale zycie.
U2 Student potrafi analizowaé role, znaczenie i jako$¢ K U06 P6S UW
odzywczych skladnikow Zywnosci oraz zwigzkow
funkcjonalnych pozyskanych z biatka owadziego.

KOMPETENCIJE SPOLECZNE
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K1 Student ma przekonanie o potrzebie i roli dziatalno$ci K K01 P6S KR
rolniczej, rozumie jednoczesng potrzebe produkcji i
ksztaltowania s$rodowiska. Student dostrzega postep
wiedzy, rozumie przez to konieczno$¢ permanentnego
uczenia si¢ przez cale zycie.

K2 Student gotow do cigglego doksztatcania i doskonalenia w K K02 P6S KK
zakresie pozyskiwania, przetworstwa i jakosci produktow
spozywczych.,

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, ¢wiczenia laboratoryjne, filmy edukacyjne, dyskusja

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo§é ***

Metoda synchroniczna (zaj¢cia prowadzone w sposob zapewniajacy bezposrednig interakcje migdzy
studentem, a prowadzacym w czasie rzeczywistym, umozliwiajacy natychmiastowy przeptyw informacji
metoda moze by¢ stosowana wytacznie jesli zostata przewidziana w planie studiow dla danego cyklu
ksztalcenia):

wyktady i ¢wiczenia zdalne w formie wideokonferencji, dyskusja zdalna.

Metoda stosowana w sytuacjach nadzwyczajnych (okre§lonych Zarzadzeniem Rektora).

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyklady:

forma zaliczenia: pisemne kolokwium

warunki zaliczenia: W1, W2 - uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagnigcie
kazdego z efektow uczenia wymienionych w p. 2.

forma zaliczenia: kolokwium pisemne

warunki zaliczenia: U1, U2, K1, K2 - uzyskanie co najmniej 51% punktéw potwierdzajacych osiagniecie
kazdego z efektow uczenia wymienionych w p. 2.

5. TRESCI PROGRAMOWE

Wyklady

Cwiczenia

Entomofagia w kraju i na $§wiecie. Warto$¢ odzywcza owadow. Owady jako
alternatywne zrodlo protein. Bezpieczenstwo zywnosci, konserwacja i
ustawodawstwo. Nowoczesna produkcja zywnos$ci: podstawy, zrownowazony
rozwoj 1 rola postepu technologicznego. Regulowanie pojawiajacych si¢ trendow
zywieniowych. Przyszte perspektywy bezpieczenstwa zywnosci i pasz.
Entomofagia — narracyjny przeglad warto$ci odzywczych, bezpieczenstwa,
akceptacji kulturowej i skupienie si¢ na roli neofobii zywieniowej. Owady
jadalne: dobre, zte i brzydkie. Czy owady moga by¢ pokarmem przysztosci? Jak
rozwing¢ apetyt na owady?

Morfologia, biologia i anatomia owadoéw w kontekscie przydatnosci do spozycia.
Hodowla owadéw. Cykl zyciowy i reprodukcja. Przeglad wazniejszych
gatunkow owadow wykorzystywanych jako pokarm przez czlowieka i dla
zwierzat domowych.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH

PRZEZ STUDENTA
Efekt Forma oceny
uczenia si¢ | Kolokwium | | | | |
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pisemne

W1
w2
Ul
U2
K1
K2

SRR R R Rl ]

7. LITERATURA

Literatura Zarzynska J., Zabielski R. 2020. Entomofagia — jedzmy owady? Zycie Weterynaryjne,

podstawowa 95(3).

Orkusz A. 2021. Owady jadalne — zywno$¢ przysztosci. Nauki inzynierskie i
technologie, 37.

Kepinska-Pacelik J., Biel W. 2022. Wykorzystanie owadow w przemysle

spozywczym — szanse 1 zagrozenia. Przemyst spozywczy, 76.

Literatura https://guides.loc.gov/entomophagy

uzupetniajgca https://www.loc.gov/rr/scitech//SciRefGuides/entomophagy.html
https://www.mdpi.com/2254-9625/10/2/46
https://www.eatcrickster.com/blog/pros-and-cons-of-eating-insects
https://allyouneedisbiology.wordpress.com/tag/entomophagy-history/

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obcigzenie studenta —
Aktywno$¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)
Zajecia prowadzone Udziat w zajgciach dydaktycznych, 25
z bezposrednim udziatem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 5
zajecia
Przygotowanie do zaje¢ 5
Praca wtasna studenta Studiowanie literatury 7
Inne (praca wtasna — przygotowanie ]
prezentacji)
Laczny naktad pracy studenta 50
Liczba punktéw ECTS 2

* ostateczna liczba punktéw ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowia uszczegdlowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla
kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)

*** wybrac¢ odpowiednio glowne stosowane metody dydaktyczne (zapisy musza by¢ spojne z planem studiow), metody
ksztatcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt 1X.3-4 Wytycznych do
tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja

Sniadeckich, jesli metody ksztatcenia na odleglo$¢ nie sg przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy
skresli¢
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do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

Kod przedmiotu:

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE

A. Podstawowe dane

Pozycja planu:

programow studiow

C.22

Nazwa przedmiotu

Praktyka zawodowa

Kierunek studiow

Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j

Poziom studiow I stopien (inz.)

Profil ogo6lnoakademicki

Forma studiow stacjonarne

Specjalnos¢

Jedngstka prowadzaca kierunek Wydzial Rolnictwa 1 Biotechnologii,
studiow

Imig¢ i nazwisko nauczyciela (i) 1
jego stopien lub tytut naukowy

Dr inz. Aleksandra Niklas — Pelnomocnik Dziekana ds.

osoby odpowiedzialnej za
przygotowanie sylabusa

praktyk studenckich

Przedmioty wprowadzajace -

Wymagania wstepne -

B. Semestralny rozklad zaje¢¢ wedlug planu studiow

Wyklad Cwiczenia Cwiczenia | Cwiczenia Seminaria Zajecia | Liczba
Semestr| ") A& audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) © L) (P) S) (M ECTS*
v - - - - - 4 4
tygodnie
2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU
Odniesienie | Odniesienie do
do charakterystyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu®* kierunkowych IT stopnia
efektow (kod sktadnika
uczenia si¢ opisu)
WIEDZA
W1 Zna metody pozyskiwania SUrowcow K W04 P6S WG
zywnos$ciowych  pochodzenia  ro$linnego 1 K W13 (inz.)
zwierzecego, Zarowno konwencjonalne, K w03
integrowane i ekologiczne.
W2 Zna warto$¢ odzywcza 1 wlasciwosci funkcjonalne K W06 P6S WG
surowcow i produktéw spozywczych.
w3 Zna podstawowe procesy 1 technologie stosowane w K W08 P6S WG (inz)
produkcji zywnosci. Ma wiedz¢ na temat metod
utrwalania zywnos$ci, nowoczesnych opakowan
stosowanych w przemysle spozywczym 1 ich
wplywu na jako$¢ produktow.
w4 Ma wiedze¢ na temat wptywu postepu biologicznego K W05 P6S WG (inz.)
na jako$¢ 1 wydajnos¢ produkcji rolniczej oraz na
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programow studiow

srodowisko. Rozumie ide¢ zero west w produkcji
zywno$ci oraz  ma  wiedz¢ z  zakresu
gospodarowania odpadami w przetworstwie rolno-
SpOZywczym.

W5 Posiada wiedze z zakresu zasad racjonalnego K W07 P6S WG
zywienia oraz dietetyki.

W6 Zna ekonomiczne uwarunkowania funkcjonowania K W02 P6S WK (inz.)
przedsigbiorstwa i1 gospodarstwa rolnego.

W7 Zna  przepisy prawa odnoszace si¢ do K W02 P6S WK (inz.)
bezpieczenstwa 1 handlu w przemysle spozywczym.

UMIEJETNOSCI

Ul Potrafi analizowa¢ zjawiska wptywajace na K U007 P6S UW (inz.)
wielkos$¢ 1 jakos¢ produkeji roslinnej 1 zwierzecej 1 K UI10
stanu $rodowiska przyrodniczego.

U2 Potrafi pozyskiwaé i prowadzi¢ produkcje roslin K U05 P6S UW
uprawnych, warzyw, owocow 1 zi6t. Dokonuje (inz.)
analizy jakos$ci, warto$ci odzywczej i prozdrowotnej
surowcow spozywczych.

U3 Potrafi analizowa¢ role, znaczenie 1 jako$¢ K _U06 P6S UW (inz.)
odzywczych sktadnikow zywnosci oraz zwigzkow
funkcjonalnych, produktéw pszczelich,
suplementow diety, probiotykow dla zdrowia
cztowieka.

U4 Potrafi zaplanowac¢, wykreowa¢ nowy produkt K U08 P6S UO (inz.)
spozywczy, potrawe, napoj. Stosuje podstawowe i K U09
nowoczesne technologie gastronomiczne, K U04
podstawowe procesy przetworstwa zywnosci.

Us Projektuje bezpieczne opakowania do produktow K Ull P6S UW (inz.)
spozywczych o wysokich walorach estetycznych.

[8[§) Posiada umiejetnos¢ pracy w zespole. K U03 P6S UO

P6S UU (inz.)
KOMPETENCIJE SPOLECZNE

K1 Jest gotow do oceny skutkow wykonywanej K K01 P6S KR
dziatlalnosci w zakresie rolnictwa i $rodowiska
spotecznego

K2 Wykazuje troske o $rodowisko naturalne, ma K K04 P6S KO
swiadomo$¢ odpowiedzialno$ci za zanieczyszczenie
$rodowiska.

K3 Wykazuje che¢ do ciaglego doksztalcania si¢ w K K02 P6S KK

zakresie zielarstwa i fitoterapii

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

Praktyka zawodowa w zaktadzie pracy, 4 tygodnie

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglos¢ ***
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Praca zdalna, zadania on-line zlecone przez firme¢ (w warunkach epidemii)

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Praktyki zawodowe:
Forma zaliczenia — zaliczenie ustne, prezentacja multimedialna, dzienniczek praktyk
Warunki zaliczenia - uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagniecie
kazdego z efektow uczenia.
Wyciag z Regulaminu Studiow:

OCENY wg Regulaminu PBS

§22

1. Przy zaliczeniach i egzaminach z przedmiotu Praktyka zawodowa na Politechnice Bydgoskiej
stosuje si¢ nastgpujaca skale ocen w zaleznosci od stopnia osiggnigcia efektow uczenia sig

(podanego w procentach):

a) od 91% bardzo dobry (5,0);

b) od 81% dobry plus (4,5);

c) od 71% dobry (4,0);

d) od 61% dostateczny plus (3,5);

— ¢) od 51% dostateczny (3,0);
— 1) ponizej 51% niedostateczny (2,0).

5. TRESCI PROGRAMOWE

Zajecia terenowe

medycznych.

praktyk oraz metodami zarzadzania i polityka kadrowa.
- Poznanie technologii produkcji surowcow zielarskich, produktow
leczniczych, kosmetycznych i zywnosci.
- Poznanie norm prawnych obowigzujacych w obrocie surowcami
zielarskimi, lekami ziolowymi, suplementami diety, kosmetykami,

- Poznanie zasad organizacji pracy i marketingu firmy.
Poznanie zasad wspolpracy i skutecznej komunikacji.

- Zapoznanie si¢ z zasadami funkcjonowania zaktadu pracy, gospodarstwa
rolnego, sklepu, zapoznanie si¢ BHP obowigzujacymi na stanowisku

zywnoscig ekologiczng oraz zasad prowadzenia sklepow zielarsko-

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE
OSIAGNIETYCH PRZEZ STUDENTA

Forma oceny
Efekt . . Sprawozdanie
. Zaliczenie . .
uczenia w formie Prezentacja . . .
. ustne o ; . Projekt | Sprawozdanie | Dyskusja
si¢ . dziennika multimedialna
(kolokwium)
praktyk
Wi - X X X - - -
W7
U1-U6 X X X - - -
K1-K3 X X X - - -

7. LITERATURA
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Literatura W zalezno$ci od charakteru podmiotu gospodarczego lub gospodarstwa
podstawowa rolnego i powierzonych zadan

Literatura Wymieniona w sylabusach przedmiotéw kierunkowych

uzupeltniajaca

8. NAKLAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Aktywno$¢ studenta

Obciazenie studenta —
Liczba godzin

Zajecia prowadzone Udziat w zajeciach dydaktycznych, 4 tygodnie
z bezposrednim udziatem wskazanych w pkt. 1B
NA Konsultacje -
lub innych os6b
prowadzacych zajecia
Przygotowanie do zaje¢ -
Praca wlasna studenta Studiowanie literatury -
Inne (przygotowanie do egzaminu, 10
zaliczen,
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta -
Liczba punktow ECTS 4

! ostateczna liczba punktéw ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowia uszczegdlowienie wybranych, okreslonych efektéw uczenia si¢

dla kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowa¢ efektow kierunkowych)

*** wybra¢ odpowiednio gtowne stosowane metody dydaktyczne (zapisy muszg by¢ spéjne z planem studidw),
metody ksztatcenia na odlegtos¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt 1X.3-4
Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice
Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja Sniadeckich, jesli metody ksztalcenia na odleglos¢ nie sg przewidziane dla
danego przedmiotu / zaj¢¢ pkt 3B nalezy skresli¢




Kod przedmiotu:

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE

A. Podstawowe dane

Pozycja planu:

Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

D1.1

Nazwa przedmiotu

Przyprawy i herbaty ziolowe

Kierunek studiow

Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j

Poziom studiow I (inz.)
Profil ogo6lnoakademicki
Forma studiow stacjonarne

Specjalnos¢

Jednostka prowadzaca kierunek
studiow

Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii, Katedra Agronomii

Imig¢ i nazwisko nauczyciela (i) 1
jego stopien lub tytut naukowy
osoby odpowiedzialnej za
przygotowanie sylabusa

Katarzyna Sadowska dr inz. Jadwiga Andrzejewska, prof.
dr hab. inz.

Przedmioty wprowadzajace

Wymagania wstepne

B. Semestralny rozklad zaje¢¢ wedlug planu studiow

Wyklad Cwiczenia Cwiczenia | Cwiczenia Seminaria Zajecia | Liczba
Semestr| ") A& audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) © L) (P) S) (M ECTS*
VI 15 - 15 - - - 2

Celem zaj¢c¢ jest przygotowanie przez studenta pracy dyplomowej oraz przygotowanie

do egzaminu dyplomowego

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

Odniesienie
Odniesienie do
do charakterystyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu™®* kierunkowych II stopnia
efektow (kod
uczenia si¢ sktadnika
opisu)
WIEDZA
Wi Zna zasady ukltadania funkcjonalnych mieszanek K W06 P6S WG
ziotowych 1 komponowania przypraw.
w2 Posiada wiedz¢ z zakresu jakos$ci i wlasciwosci K W06 P6S WG
organoleptycznych SUrOWCOwW zielarskich
stosowanych do komponowania herbatek ziotowych
1 przypraw.
UMIEJETNOSCI
Ul Potrafi samodzielnie zaprojektowaé sktad zlozonej K U09 P6S UW
herbatki ziotowej 1 mieszanki przyprawowe;.
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KOMPETENCIJE SPOLECZNE

K1 Jest gotéw do cigglego doksztatcania i doskonalenia K K02 P6S KK
w zakresie komponentéw herbatek ziolowych i
przypraw.

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, wyktad z elementami dyskusji, ¢wiczenia, degustacja, pokaz
eksponatow

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglosé¢ ***

Metoda synchroniczna (zaj¢cia prowadzone w sposob zapewniajacy bezposrednig
interakcje miedzy studentem, a prowadzacym w czasie rzeczywistym, umozliwiajacy
natychmiastowy przeplyw informacji metoda moze by¢ stosowana wytacznie jesli zostata
przewidziana w planie studiow dla danego cyklu ksztatcenia): np. wyktad zdalny w formie
wideokonferencji, dyskusja zdalna itp.

Metoda moze by¢ stosowana w sytuacjach nadzwyczajnych (okreslonych
Zarzadzeniem Rektora).

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo (metoda niezapewniajaca bezposredniej
interakcji miedzy studentem, a prowadzacym w czasie rzeczywistym, stosowana jedynie
pomocniczo / uzupetiajaco): np. film edukacyjny on-line, prezentacje multimedialne
odtwarzane on-line itp.

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo w celu uzupelnienia materialu
prezentowanego na zajeciach.

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyklady:

Forma zaliczenia — zaliczenie pisemne lub ustne

Warunki zaliczenia - uzyskanie co najmniej 51% punktéw potwierdzajacych osiagnigcie
kazdego z efektow uczenia (W1, W2). Dyskusja na wyktadach potwierdza osiagnigcie efektu
uczenia si¢ K1.

Cwiczenia laboratoryjne (wymagana obecno§¢ i aktywno$¢ w formie dyskusji na co
najmniej 80% zaje¢ ¢wiczeniowych):

Forma zaliczenia — sprawozdania pisemne z ¢wiczen laboratoryjnych

Warunki zaliczenia - uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagniecie
efektu uczenia Ul.

Wyciag z Regulaminu Studiow:

— OCENY wg Regulaminu PBS

— §22

— 1. Przy zaliczeniach i egzaminach z przedmiotu Ziota przyprawowe na Politechnice Bydgoskiej stosuje
si¢ nastgpujaca skale ocen w zalezno$ci od stopnia osiagnigcia efektow uczenia si¢ (podanego w
procentach):

— a) od 91% bardzo dobry (5,0);

— b) od 81% dobry plus (4,5);

— c¢) od 71% dobry (4,0);

— d) od 61% dostateczny plus (3,5);
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— ¢) od 51% dostateczny (3,0);
— f) ponizej 51% niedostateczny (2,0).

3. TRESCI PROGRAMOWE

WYKLADY

Podzial surowcow zielarskich i ich przydatnos$¢ do sporzadzania naparow.
Owoce, nasiona i inne sktadniki odgrywajace rol¢ w komponowaniu
herbatek ziotowych. Podziat herbatek ziotowych ze wzgledu na role w
zywieniu czlowieka. Cechy organoleptyczne surowcow zielarskich i ocena
ich przydatnos$ci do komponowania mieszanek ziolowych. Podziat
surowcodw na bazowe, okreslajgce wtasciwosci mieszanki, smakowo-
zapachowe oraz nadajace barwe. Przyprawy korzenne, warzywne,
mineralne. Zrodta pozyskiwania, sktad chemiczny, wlasciwosci
prozdrowotne. Rola przypraw w zywieniu cztowieka i gastronomii.

CWICZENIA

Komponowanie herbatek ziolowych wspomagajacych:

- trawienie

- apetyt

- sen 1 uspokajajacych

- metabolizm

- dla diabetykow

- dla dzieci

- moczopednych

- witaminowych
Ocena jako$ci herbat sypkich i fix.
Zasady oznakowania etykiety produktu spozywczego- herbatki ziotowe;.
Degustacja 1 ocena organoleptyczna przyktadowych mieszanek.
Komponowanie mieszanek przypraw:
- klasyczne mieszanki korzenne z r6znych kontynentow
- mieszanki przypraw do ryb, jaj, mi¢sa drobiowego, czerwonego, nabialu
- przyprawy do dan stodkich, kawy.

4. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE
OSIAGNIETYCH PRZEZ STUDENTA

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody
sprawdzenia, czy zostat on osiggnicty przez studenta)

Forma oceny

Efekt . Rz AlTeiE
.. Egzamin Egzamin | pisemne lub . .
uczenia si¢ 5 s Projekt | Sprawozdanie na
pisemny | kolokwium .
wyktadzie
ustne
W1 - X - - -
W2 - X - - -
Ul - - - X -
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Kkt [ - [ - ]
5. LITERATURA
Literatura - Lamer-Zarawska I., Kowal-Gierczak B., Niedworok J. 2014. Fitoterapia i

podstawowa leki roslinne. PZWL Warszawa

- Mattawska I., Farmakognozja. 2005. Wydawnictwo UM Poznan
- Pisulewska E., Andrzejewska J., Fiotek M., Halarewicz A., Mederska M.

2015. 500 przypraw i ziot leczniczych, wydawnictwo SBM.

Literatura

uzupeltniajaca

6. NAKLAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Aktywnos$¢ studenta

Obciazenie studenta —
Liczba godzin

(podano przyktadowe)

Zaje¢cia prowadzone Udziat w zajeciach dydaktycznych, 30
z bezposrednim udziatem wskazanych w pkt. 1B
NA Konsultacje 6
lub innych os6b
prowadzacych zajecia

Przygotowanie do zajec 4
Praca wlasna studenta Studiowanie literatury 2

Inne (przygotowanie do egzaminu, 8

zaliczen,

przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 50

Liczba punktow ECTS 2

! ostateczna liczba punktéw ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowia uszczegdlowienie wybranych, okreslonych efektéw uczenia si¢
dla kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowa¢ efektow kierunkowych)

*** wybra¢ odpowiednio gtowne stosowane metody dydaktyczne (zapisy muszg by¢ spéjne z planem studidw),
metody ksztatcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt IX.3-4
Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice
Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja Sniadeckich, jesli metody ksztalcenia na odleglos¢ nie sg przewidziane dla

danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy skresli¢




Kod przedmiotu:

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE

A. Podstawowe dane

Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

Pozycja planu:

D1.2

Nazwa przedmiotu

Egzotyczne roslin o charakterze uzywek

Kierunek studiow

Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j

Poziom studiow

I stopien (inz.)

Profil

ogo6lnoakademicki

Forma studiow

stacjonarne

Specjalnos¢

Jednostka prowadzaca kierunek

studiow

Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii,
Katedra Agronomii

Imig¢ i nazwisko nauczyciela (i) 1
jego stopien lub tytut naukowy
osoby odpowiedzialnej za
przygotowanie sylabusa

Katarzyna Sadowska, dr inz., Jadwiga Andrzejewska,
prof. dr hab. inz.

Przedmioty wprowadzajace

Wymagania wstepne

B. Semestralny rozklad zaje¢¢ wedlug planu studiow

Wyklad Cwiczenia Cwiczenia | Cwiczenia Seminaria Zajecia | Liczba
Semestr| ") A& audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) © L) (P) S) (M ECTS*
VI 15 - 15 - - - o)

Celem zaj¢c¢ jest przygotowanie przez studenta pracy dyplomowej oraz przygotowanie
do egzaminu dyplomowego

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

Odniesienie | Odniesienie do
do charakterystyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu** kierunkowych IT stopnia
efektow (kod sktadnika
uczenia si¢ opisu)
WIEDZA
W1 Zna gatunki ro$lin z innych stref klimatycznych K W06 P6S WG
stosowanie jako uzywki
W2 Zn’a' specyficzne zwigzki chemiczne Wy§t¢pujqce w K W06 P6S WG
roslinach egzotycznych o charakterze uzywek - -
UMIEJETNOSCI
Potrafi wskaza¢ wlasciwosci, ograniczenia w
Ul stosowaniu roslinnych substancji uzywkowych K U06 P6S UW
KOMPETENCIJE SPOLECZNE
K1 Wykazuje krytyczng postawe wobec posiadane;j P6S KK
wiedzy i jest sklonny do zasi¢gniecia opinii K K02
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ekspertow w przypadku trudnosci w samodzielnym
rozwigzywaniu problemu.

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, wyktad z elementami dyskusji, ¢wiczenia laboratoryjne, degustacja,
pokaz eksponatow, dyskusja na ¢wiczeniach

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglos¢ ***

Metoda synchroniczna (zaj¢cia prowadzone w sposob zapewniajacy bezposrednia
interakcj¢ migdzy studentem, a prowadzacym w czasie rzeczywistym, umozliwiajacy
natychmiastowy przeptyw informacji metoda moze by¢ stosowana wytgcznie jesli zostata
przewidziana w planie studiow dla danego cyklu ksztalcenia): np. wyktad zdalny w formie
wideokonferencji, dyskusja zdalna itp.

Metoda moze by¢ stosowana w sytuacjach nadzwyczajnych (okreslonych
Zarzadzeniem Rektora).

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo (metoda niezapewniajaca bezposredniej
interakcji miedzy studentem, a prowadzacym w czasie rzeczywistym, stosowana jedynie
pomocniczo / uzupetiajaco): np. film edukacyjny on-line, prezentacje multimedialne
odtwarzane on-line itp.

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo w celu uzupelnienia materialu
prezentowanego na zajeciach.

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyklady:

Forma zaliczenia — zaliczenie pisemne lub ustne

Warunki zaliczenia - uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagniecie
kazdego z efektow uczenia (W1, W2). Dyskusja na wyktadach potwierdza osiagniecie efektu
uczenia si¢ K1.

Cwiczenia laboratoryjne (wymagana obecno§¢ i aktywno$¢ w formie dyskusji na co
najmniej 80% zaje¢ ¢wiczeniowych):

Forma zaliczenia — sprawozdania pisemne z ¢wiczen laboratoryjnych

Warunki zaliczenia - uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagniecie
efektu uczenia Ul. Aktywnos$¢ na ¢wiczeniach potwierdza osiggniecie efektu uczenia si¢ K1.

Wyciag z Regulaminu Studiow:
— OCENY wg Regulaminu PBS
— §22
— 1. Przy zaliczeniach i egzaminach z przedmiotu Ziota przyprawowe na Politechnice Bydgoskiej stosuje
si¢ nastgpujaca skale ocen w zalezno$ci od stopnia osiagnigcia efektow uczenia si¢ (podanego w
procentach):
— a) od 91% bardzo dobry (5,0);
— b) od 81% dobry plus (4,5);
— c¢) od 71% dobry (4,0);
— d) od 61% dostateczny plus (3,5);
— ¢) od 51% dostateczny (3,0);
— f) ponizej 51% niedostateczny (2,0).
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5. TRESCI PROGRAMOWE

WYKLADY

Geografia gatunkéw roslin uzywkowych. Historia i pochodzenie uzywek.
Uzywki roslinne, roslinne $§rodki pobudzajace. Rodzaje kawy 1 herbaty,
ich wtasciwosci 1 zastosowanie prozdrowotne. Sktad chemiczny i
wlasciwosci kakao. Wiasciwosci ziot egzotycznych pobudzajacych i
adaptogennych. Zagrozenia zwigzane z ro$linami egzotycznymi. Poziom
WWA, metale cigzkie. Wlasciwosci prozdrowotne uzywek. Inne gatunki
egzotyczne (wasabi, sezam, kava kava).

CWICZENIA LAB.

Identyfikacja, wlasciwosci 1 zastosowanie uzywek egzotycznych.
Zawarto$¢ kofeiny w wybranych gatunkach kaw. Rozpoznawanie i ocena
organoleptyczna:

- herbat,

- yerba mate

- kakao

- guarna

- tyton

- wybrane adaptogeny.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE
OSIAGNIETYCH PRZEZ STUDENTA

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody
sprawdzenia, czy zostat on osiggnigty przez studenta)

Forma oceny

Efekt Zaliczenie
. Egzamin Egzamin | pisemne lub . . .
uczenia si¢ : . Prezentacja | Sprawozdanie | Dyskusja
ustny pisemny | kolokwium
ustne

Wil - - X - - -
W2 - - X - - -
Ul - - - - X -
K1 - - X - - X

7. LITERATURA

Literatura - Mattawska I., Farmakognozja. 2005. wydawnictwo UM Poznan

podstawowa - Pisulewska E., Andrzejewska J., Fiolek M., Halarewicz A., Mederska M.
2015. 500 przypraw i ziot leczniczych, wydawnictwo SBM.

Literatura Panacea czasopismo on-line

uzupeltniajaca Postepy fitoterapii, kwartalnik, wydawnictwo BORGIS

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obciazenie studenta —

Aktywno$¢ studenta )
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(podano przyktadowe)

Zajgcia prowadzone Udziat w zajeciach dydaktycznych, 30
z bezposrednim udziatem wskazanych w pkt. 1B
NA Konsultacje 6
lub innych os6b
prowadzacych zajecia

Przygotowanie do zajec 2
Praca wlasna studenta Studiowanie literatury 4

Inne (przygotowanie do egzaminu, 8

zaliczen,

przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 50

Liczba punktéow ECTS 2

! ostateczna liczba punktow ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowia uszczegotowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia sig
dla kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowac efektow kierunkowych)

*** wybra¢ odpowiednio gtéwne stosowane metody dydaktyczne (zapisy musza by¢ spojne z planem studiow),
metody ksztatcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt IX.3-4
Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice
Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja Sniadeckich, jesli metody ksztalcenia na odleglos¢ nie sg przewidziane dla
danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy skresli¢
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Kod przedmiotu: ...l Pozycja planu: D2.1
1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH
A. Podstawowe dane
Nazwa przedmiotu / zajec Bio-certyfikowane produkty spozywcze
Kierunek studiow Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j
Poziom studiow I (inz.)
Profil ogoblnoakademicki
Forma studiow stacjonarne
Specjalnosé
Jednostka zarzadzajgca kierunkiem Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii,
studiow Katedra Agronomii
Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby Jadwiga Andrzejewska, prof. dr hab. inz.
odpowiedzialnej za przygotowanie Katarzyna Sadowska, dr inz.
sylabusa
Przedmioty wprowadzajace Bez wymagan
Wymagania wstepne Bez wymagan
B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw
Wyklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yxiady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) © L) (P) ) (M ECTS*
I 24 6 - - - - 2

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

D Odniesienie do
Odniesienie do
. L . kierunkowych charaktery§ tyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu** . II stopnia
efektow .
e (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wi Zna podstawowe definicje, istote, zakres, warunki 1
znaczenie ekologicznej produkcji rolniczej i K W03 P6S WG
ogrodniczej. (inz)
W2 Zna zasady prowadzenia gospodarstw ekologicznych,
ze szczegblnym uwzglednieniem upraw polowych K W04 P6S WG(inz)
oraz warunki przetwarzania i sprzedazy produktow K W06
ekologicznych.
W3 Zna prawne uwarunkowania certyfikacji gospodarstw
ekologicznych oraz produktow spozywczych w K W10 P6S WG
zakresie ich przetwarzania i handlu. (inz)
UMIEJETNOSCI
Ul Potrafi zdefiniowa¢ wptyw warunkéw siedliskowo- K U04 P6S UW
agrotechnicznych na plon 1 jako$¢ roslin uprawnych. (inz)
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U2 Potrafi zaplanowa¢ ekologiczne metody produkcji K U05 P6S UW
surowcow spozywczych. (inz)
U3 Potrafi interpretowa¢ akty prawne dotyczace K-U04

produktéw ekologicznych 1 ich certyfikacji
KOMPETENCIJE SPOLECZNE

K1 Jest gotow do oceny skutkow wykonywanej
dziatalnoSci w zakresie rolnictwa, $rodowiska i
jakosci  zywnos$ci. Ma $wiadomo$¢ znaczenia
spotecznej, zawodowej i etycznej odpowiedzialnos$ci K K01
za produkcje zywnosci wysokiej jakosci, dobrostan
zwierzat oraz stan §rodowiska naturalnego.

K2 Jest gotow przestrzega¢ zasad etyki zawodowej 1
dba¢ o dorobek i tradycje zawodu. K KO05 -

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, ¢wiczenia, dyskusja

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo$¢ ***

Metoda synchroniczna wyktad zdalny w formie wideokonferencji, dyskusja zdalna. Metoda moze by¢
stosowana w sytuacjach nadzwyczajnych (okreslonych Zarzadzeniem Rektora).

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo film edukacyjny on-line, prezentacje multimedialne
odtwarzane on-line. Metoda stosowana pomocniczo w celu uzupelnienia materialu prezentowanego na
zajgciach.

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyktady i ¢wiczenia:

forma zaliczenia — zaliczenie pisemne oraz przygotowanie i zaprezentowanie jednego projektu

warunki zaliczenia: uzyskanie z zaliczenia pisemnego co najmniej 51% punktéw potwierdzajacych
osiggnigcie kazdego z efektow uczenia wymienionych w p. 2.

Ocena koncowa jest $rednig z zaliczenia pisemnego i zaprezentowanego projektu.

5. TRESCI PROGRAMOWE

Whisac¢ tresci osobno | Historyczne i geograficzne uwarunkowania produkcji zywnosci metodami

dla kazdej z form ekologicznymi (Bio). Uwarunkowania srodowiskowe i ekonomiczne produkcji
zaje¢ wskazanych w ekologicznych produktow spozywczych. Zasady ekologicznej uprawy roslin
punkcie 1.B rolniczych i ogrodniczych. Metody pozyskiwania surowcow ekologicznych

roslinnych i zwierzgcych do produkcji zywnos$ci. Ograniczenia rozwoju rolnictwa
ekologicznego oraz produktow bio-certyfikowanych. Certyfikacja, identyfikacja
oraz kontrola jakos$ci ekologicznych surowcdw i produktow spozywczych.
Wsparcie finansowe dla produkcji bio-certyfikowanej. Perspektywy rozwoju

Cwiczenia Prawne warunki certyfikacji i znakowania surowcow i produktéw spozywczych.
Charakterystyka rynku zywnosci bio-certyfikowane;.
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6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH
PRZEZ STUDENTA

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody sprawdzenia, czy
zostal on osiggnicty przez studenta)

Efekt
uczenia si¢

Forma oceny

Egzamin
ustny

Egzamin
pisemny

Sprawdzian
pisemny

Projekt

Sprawozdanie

Dyskusja

W1

X

w2

W3

Ul

U2

U3

P XM

K1

K2

7. LITERATURA

Literatura
podstawowa

1. Luczek W. 2020. Procesy rozwojowe rolnictwa ekologicznego i ich ekonomiczno-
spoteczne uwarunkowania. Wydawnictwo Naukowe Scholar Spétka z o.0.

2. Ustawa z dnia 23 czerwca 2022 r. o rolnictwie ekologicznym i produkcji
ekologicznej (Dz. U. z 2022 r., poz. 1370)

3. Ustawa z dnia 21 lutego 2019 r. o zmianie niektorych ustaw w zwigzku z
zapewnieniem stosowania rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony o0sob fizycznych w zwigzku z
przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich
danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (Dz.U. poz. 730)

4. Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2018/848 z dnia 30 maja
2018 r. w sprawie produkcji ekologicznej i znakowania produktéw ekologicznych i
uchylajgce rozporzadzenie Rady (WE) nr 834/2007 (Dz. U. L 150 z 14.06.2018 r.)

Literatura
uzupehiajaca

1. Informacje dostgpne na stronie Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi:
https://www.gov.pl/web/rolnictwo/rolnictwo-ekologiczne

8. NAKLAD PRAC

Y STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obciazenie studenta —
Aktywno$¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)
Zajecia prowadzone Udziat w zajgciach dydaktycznych, 30
z bezposrednim udzialem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 5
zajecia
Przygotowanie do zaje¢ 10
Praca wtlasna studenta Studiowanie literatury 5
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 10
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 60
Liczba punktéw ECTS 2




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

* ostateczna liczba punktow ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowia uszczegotowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla
kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)

*** wybra¢ odpowiednio glowne stosowane metody dydaktyczne (zapisy muszg by¢ spojne z planem studiow), metody
ksztalcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt IX.3-4 Wytycznych do
tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja
Sniadeckich, je$li metody ksztalcenia na odleglos¢ nie sa przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy
skresli¢




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

Kod przedmiotu:

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH

Pozycja planu:

programow studiow

D2.2

A. Podstawowe dane

Nazwa przedmiotu / zajec

Ekologiczne metody produkcji surowcow zywnosciowych

Kierunek studiow

Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j

Poziom studiow I (inz.)
Profil ogoblnoakademicki
Forma studiow stacjonarne

Specjalnosé

Jednostka zarzadzajgca kierunkiem
studiow

Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii,
Katedra Agronomii

Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa

Jadwiga Andrzejewska, prof. dr hab. inz.
Katarzyna Sadowska, dr inz.

Przedmioty wprowadzajace

Bez wymagan

Wymagania wstepne

Bez wymagan

B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw

Wyklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yxiady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) © L) (P) ) (M ECTS*
I 24 6 - - - - 2

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

D Odniesienie do
Odniesienie do
Kierunkowvch charakterystyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu™®* ofektd Y II stopnia
HOW. (kod skladnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
W1 Zna istote, znaczenie, zakres i perspektywy produkcji K W03 P6S WG
ekologicznej w Polsce, UE i na §wiecie (inz)
W2 Zna zasady prowadzenia produkcji roslinne;j 1
zwierzece] w gospodarstwach ekologicznych oraz K W03 P6S WG(inz)
warunki przetwarzania i sprzedazy spozywczych K Wo04 P6S WG(inz)
produktéw ekologicznych.
W3 Zna warunki certyfikacji gospodarstw ekologicznych
oraz surowcow 1 produktéw spozywczych. K W10 P6S WG
UMIEJETNOSCI
Ul Posiada umiej¢tnos$¢ zorganizowania i prowadzenia P6S UW
. L . . . K U04 .
dziatalno$ci gospodarczej Zwigzanej z - (inz)
pozyskiwaniem surowcoOw spozywczych.
U2 Potrafi  metodami  ekologicznymi  prowadzi¢ K U05 P6S UW




Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

produkcje roslin uprawnych, warzyw, owocow i ziot. (inz)
U3 Potrafi  ekonomicznie  uzasadni¢  ekologiczng K-U04
produkcije surowcow spozywczych.

KOMPETENCIJE SPOLECZNE
K1 Jest gotow do oceny skutkow wykonywanej
dziatalnoSci w zakresie rolnictwa, $rodowiska i
jako$ci  zywnosci. Ma $wiadomo$¢ znaczenia
spolecznej, zawodowej i1 etycznej odpowiedzialnosci K K01
za produkcje zywno$ci wysokiej jakosci, dobrostan
zwierzat oraz stan srodowiska naturalnego.
K2 Jest gotow przestrzega¢ zasad etyki zawodowej 1
dba¢ o dorobek i tradycje zawodu. K KO05 -

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, ¢wiczenia, dyskusja

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo$¢ ***

Metoda synchroniczna wyktad zdalny w formie wideokonferencji, dyskusja zdalna. Metoda moze by¢
stosowana w sytuacjach nadzwyczajnych (okreslonych Zarzadzeniem Rektora).

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo film edukacyjny on-line, prezentacje multimedialne
odtwarzane on-line. Metoda stosowana pomocniczo w celu uzupelnienia materialu prezentowanego na
zajeciach.

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyktady i ¢wiczenia:

forma zaliczenia — zaliczenie pisemne oraz przygotowanie i zaprezentowanie jednego projektu

warunki zaliczenia: uzyskanie z zaliczenia pisemnego co najmniej 51% punktéow potwierdzajacych
osiggnigcie kazdego z efektow uczenia wymienionych w p. 2.

Ocena koncowa jest $rednig z zaliczenia pisemnego i zaprezentowanego projektu.

5. TRESCI PROGRAMOWE

Whisac¢ tresci osobno | Istota i zasady rolnictwa ekologicznego w ujeciu historycznym. Rolnictwo

dla kazdej z form ckologiczne w krajach Unii Europejskiej i na §wiecie. Instytucjonalizacja
zaje¢ wskazanych w rolnictwa ekologicznego w Unii Europejskiej. Rolnictwo ekologiczne w Polsce —
punkcie 1.B znaczenie, zakres, problemy, ograniczenia. Motywy wyboru rolnictwa

ekologicznego. Zasady prowadzenia gospodarstwa ekologicznego, w tym upraw
rolniczych i produkcji zwierzecej. Zasady produkcji ro§linnej w gospodarstwach
ekologicznych: Zmianowanie i ptodozmian, Zasady uprawy roli i nawozenia,
Dobor gatunkéw i odmian, Ochrona roslin. £aki i pastwiska w gospodarstwach
ekologicznych. Ekologiczne przetworstwo ptoddéw rolnych. Gospodarstwa
ekologiczne i agroturystyczne. Znaczenie rolnictwa ekologicznego dla
zachowania waloréw przyrodniczych $rodowiska.

Cwiczenia Zasady certyfikacji i znakowania surowcow i produktéw spozywczych.
Pakiety programu rolnosrodowiskowego do wykorzystania w gospodarstwach




Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

‘ | ekologicznych. ‘

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH
PRZEZ STUDENTA

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody sprawdzenia, czy
zostal on osiggnicty przez studenta)

Forma oceny

Efekt
uczenia si¢

Egzamin
ustny

Egzamin
pisemny

Sprawdzian
pisemny

Projekt

Sprawozdanie

Dyskusja

Wi
W2
W3
Ul
U2
U3
K1 X
K2 X

P[RR

7. LITERATURA

Literatura 1. Luczek W. 2020. Procesy rozwojowe rolnictwa ekologicznego i ich ekonomiczno-
podstawowa spoteczne uwarunkowania. Wydawnictwo Naukowe Scholar Spétka z o.0.
2. Btazej J. Kompedium rolnictwa ekologicznego. Wydawnictwo Uniwersytetu
Rzeszowskiego.
3. Informacje dostgpne na stronie Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi:
https://www.gov.pl/web/rolnictwo/rolnictwo-ekologiczne
Literatura 1. Ustawa z dnia 23 czerwca 2022 r. o rolnictwie ekologicznym i produkcji
uzupetniajgca ekologicznej (Dz. U. z 2022 r., poz. 1370)

2. Ustawa z dnia 21 Iutego 2019 r. o zmianie niektorych ustaw w zwigzku z
zapewnieniem stosowania rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony o0sob fizycznych w zwigzku z
przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich
danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (Dz.U. poz. 730)

3. Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2018/848 z dnia 30 maja
2018 r. w sprawie produkcji ekologicznej i znakowania produktéw ekologicznych i
uchylajgce rozporzadzenie Rady (WE) nr 834/2007 (Dz. U. L 150 z 14.06.2018 r.)

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obcigzenie studenta —
Aktywnos¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)
Zajecia prowadzone Udzial w zajeciach dydaktycznych, 30
z bezposrednim udziatem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 5
zajecia
Przygotowanie do zajgc 10
Praca wtasna studenta Studiowanie literatury 5
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 10
przygotowanie projektu itd.)




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

Laczny naktad pracy studenta 60

Liczba punktéw ECTS 2

* ostateczna liczba punktéw ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowia uszczegdlowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla
kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)

*** wybra¢ odpowiednio gléwne stosowane metody dydaktyczne (zapisy muszg by¢ spojne z planem studiéw), metody
ksztalcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt IX.3-4 Wytycznych do
tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja

Sniadeckich, jesli metody ksztatcenia na odlegloé¢ nie sg przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy

skresli¢




Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

Kod przedmiotu: Pozycja planu: D3.1
1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH
A. Podstawowe dane
Nazwa przedmiotu / zajec¢ Hodowla ryb
Kierunek studiow Projektowanie zywoSci
Poziom studiow I (inz.)
Profil ogoblnoakademicki
Forma studiow stacjonarne
Specjalnosé -
Jedgqstka gazitcn s edlc e Wydzial Rolnictwa i Biotechnologii
studiow
Imie i nazwisko nauczyciela (li) i jego | Dr inz. Bogustaw Chachaj
stopien lub tytul naukowy osoby
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa
Przedmioty wprowadzajace Brak
Wymagania wstepne Brak wymagan
B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw
Wyklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yxiady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) ©) L) (P) ) (M ECTS*
v 10 10 1

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

D Odniesienie do
Odniesienie do harak K
. L . kierunkowych charakterysty
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu** . II stopnia
efektow .
e (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Zna technologiczne wymagania stosowane w chowie
Wi i hosio.wll ryt? s%o'dkc.)wodnych,,roz’umle znaczenie K WI3 P6S WG
wlasciwego zywienia, warunkow $rodowiskowych - -
i transportu na jako$¢ i warto$¢ odzywcza miesa ryb.
UMIEJETNOSCI
Potrafi zaplanowac cykl produkcyjny, obsade i zywienie
Ul w go§p94arce stawowe;. Um1§: dokonag oceny kondycji i K U10 P6S UW
$wiezosci ryb. Dokonuje analizy czynnikow - -
srodowiskowych majacych wptyw na jako$¢ produkcji.
KOMPETENCIJE SPOLECZNE
Jest $wiadomy i odpowiedzialny za dobrostan ryb i
K1 produkcje stawowa zgodna ze standardami ochrony K KOl P6S KR
srodowiska.

3. METODY DYDAKTYCZNE



Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, ¢wiczenia audytoryjne, dyskusja i wizyta studyjna w gospodarstwie rybackim

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo$¢ ***

Metoda synchroniczna : nie dotyczy

Metoda asynchroniczna stosowana: nie dotyczy

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

— forma zaliczenia: 1 kolokwium pisemne

— warunki zaliczenia: aktywny udziat w ¢wiczeniach, pozytywna ocena z kolokwium minimum 51%
wlasciwych odpowiedzi

5. TRESCI PROGRAMOWE

Whpisac tresci osobno | W
dla kazdej z form
zaje¢ wskazanych w
punkcie 1.B

Historia gospodarki stawowej na §wiecie i w Polsce. Biologia cennych
przyrodniczo i gospodarczo gatunkow ryb stodkowodnych. Wpltyw akwakultury
na $rodowisko. Staw jako srodowisko produkcji ryb. Specyfika chowu i hodowli
karpia oraz pstragga w stawach. Wptyw standardéw produkcji ryb na jako$¢
produktéw. Akty prawne zwigzane z produkcja ryb.

C

Morfologia i anatomia ryb. Rozréd ryb i produkcja materiatu zarybieniowego.
Oznaczanie kondycji, wieku i1 analiza tempa wzrostu ryb. Wptyw gospodarki
stawowej 1 transportu na jako$¢ migsa ryb. Budowle i urzadzenia w gospodarce
stawowej. Normowanie obsady oraz zywienie karpia i pstraga w stawach. Wpltyw
pasz stosowanych w akwakulturze na jakos$¢ produkcji rybackiej. Znaczenie
produkcji rybackiej dla gospodarki. Wizyta studyjna w gospodarstwie rybackim.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH
PRZEZ STUDENTA

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody sprawdzenia, czy
zostal on osiggni¢ty przez studenta)

Efekt Forma oceny
uczenia si¢ Dz Egzamm Kolokwium Projekt Sprawozdanie | ............
ustny pisemny
Wi X
Ul X
K1 X

7. LITERATURA

Literatura 1. Geldhauser F., Gerstner P., 2008. Hodowla ryb. Wyd. RM Warszawa, 256 s.
podstawowa 2. Szczerbowski J.A., 2008. Rybactwo srodlagdowe. Wyd. IRS Olsztyn, 608 s.

3. Wojda R., 2004: Karp. Chéw i hodowla. Wyd. IRS Olsztyn, 318 s.
Literatura. 1. Goryczko K. 1999: Pstrag teczowy. Chow i hodowla. Wyd. IRS Olsztyn,139 s.
AT 2. Brylifiska M., 2000. Ryby stodkowodne Polski. PWN Warszawa, 524 s.




8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

Obciazenie studenta —

Aktywno$¢ studenta Liczba godzin

Zajecia prowadzone Udziat w zajgciach dydaktycznych, 20
z bezposrednim udzialem NA wskazanych w pkt. 1B
lul? mnych 0sOb prowadzacych Konsultacje 1
zajecia

Przygotowanie do zaje¢ 1
Praca wtlasna studenta Studiowanie hteratgry - — 3

Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen,

przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 25

Liczba punktéw ECTS 1

* ostateczna liczba punktéw ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowia uszczegdlowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla

kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)
*** wybra¢ odpowiednio gtowne stosowane metody dydaktyczne (zapisy musza by¢ spdjne z planem studidw), metody
ksztalcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt IX.3-4 Wytycznych do

tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja

Sniadeckich, jesli metody ksztatcenia na odlegloé¢ nie sg przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy

skresli¢




Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

Kod przedmiotu: Pozycja planu: D3.2
1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH
A. Podstawowe dane
Nazwa przedmiotu / zajec Akwakultura
Kierunek studiow Projektowanie zywoSci
Poziom studiow I (inz.)
Profil ogoblnoakademicki
Forma studiow stacjonarne
Specjalnosé -
Jedngstka gazitcn s edlc e Wydzial Rolnictwa i Biotechnologii
studiow
Imie i nazwisko nauczyciela (li) i jego | Dr inz. Bogustaw Chachaj
stopien lub tytul naukowy osoby
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa
Przedmioty wprowadzajace Brak
Wymagania wstepne Brak wymagan
B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw
Wyklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yxiady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) © L) (P) ) (M ECTS*
v 10 10 1
2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU
Odniesienie do BT
R R charakterystyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu** . II stopnia
efektow .
e (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Rozumie znaczenie produkcji prowadzonej w wodzie dla
Wi gospodarki cztowieka, wie jakie warunki srodowiskowe K W13 P6S WG
decyduja o wartosci odzywczej produktéw z akwakultury.
UMIEJETNOSCI
Potrafi zaplanowac¢ cykl produkcyjny, obsade réznych
Ul organizmow wo’dnych. Umie d0k01_1ac oceny kondy'q{ i K U10 P6S UW
$wiezosci owocow morza. Dokonuje analizy czynnikow - -
srodowiskowych majacych wptyw na jako$¢ produkcji.
KOMPETENCIJE SPOLECZNE
Wykazuje trosk¢ o srodowisko naturalne, zna zagrozenia
K1 , . . K KO01 P6S KR
dla srodowiska naturalnego zwigzane z akwakultura. - -

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***



Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

wyktad multimedialny, ¢wiczenia audytoryjne, dyskusja i wizyta studyjna w gospodarstwie rybackim

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo§é ***

Metoda synchroniczna : nie dotyczy

Metoda asynchroniczna stosowana: nie dotyczy

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

— forma zaliczenia: 1 kolokwium pisemne

— warunki zaliczenia: aktywny udziatl w ¢wiczeniach, pozytywna ocena z kolokwium minimum 51%
wlasciwych odpowiedzi

5. TRESCI PROGRAMOWE

Whisac¢ tresci osobno | W
dla kazdej z form Definicja i cele akwakultury. Znaczenie akwakultury dla gospodarki. Biologia
cennych gospodarczo organizmow wodnych. Przyrodnicze uwarunkowania dla
akwakultury. Akweny morskie i stodkowodne. Réznorodnos¢ zwierzat wodnych
hodowanych w akwariach i hodowlach w wodach otwartych. Zagrozenia

srodowiskowe wynikajace z akwakultury.

zaje¢ wskazanych w
punkcie 1.B

C

Akwakultura ekologicznej. Gospodarcze znaczenie ryb.
Gospodarcze znaczenie rakow. Hodowla glonow i ostryg. Rybotowstwo i jakos§¢
migsa ryb. Budowle i urzadzenia w akwakulturze. Wplyw pasz stosowanych w
akwakulturze na jako$¢ produkcji. Zagrozenia dla akwakultury: przelowienie,

w  produkcji

zanieczyszczenie wod, zmiany klimatyczne.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH
PRZEZ STUDENTA

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody sprawdzenia, czy
zostal on osiggnicty przez studenta)

RO Egzamin Egzamin ormioceny
uczenia si¢ & & Kolokwium Projekt Sprawozdanie | ............
ustny pisemny

Wi X

Ul X

K1 X

7. LITERATURA
Literatura 1. Akwakultura rybactwo i turystyka w Zabim Kraju, 2011, wyd. Zabi Kraj
podstawowa 2. Szczerbowski J.A., 2008. Rybactwo srodladowe. Wyd. IRS Olsztyn, 608 s.
3. Geldhauser F., Gerstner P., 2008. Hodowla ryb. Wyd. RM Warszawa, 256 s.

Literatu.ra. 1. Goryczko K. 1999: Pstrag teczowy. Chéw i hodowla. Wyd. IRS Olsztyn,139 s.
AT 2. Brylinska M., 2000. Ryby stodkowodne Polski. PWN Warszawa, 524 s.




8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

Obciazenie studenta —

Aktywno$¢ studenta Liczba godzin

Zajecia prowadzone Udziat w zajgciach dydaktycznych, 20
z bezposrednim udzialem NA wskazanych w pkt. 1B
lul? mnych 0sOb prowadzacych Konsultacje 1
zajecia

Przygotowanie do zaje¢ 1
Praca wtlasna studenta Studiowanie llteramry - — 3

Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen,

przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 25

Liczba punktéw ECTS 1

* ostateczna liczba punktéw ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowia uszczegdlowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla

kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)
*** wybra¢ odpowiednio gtowne stosowane metody dydaktyczne (zapisy musza by¢ spdjne z planem studidw), metody
ksztalcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt IX.3-4 Wytycznych do

tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja

Sniadeckich, jesli metody ksztatcenia na odlegloé¢ nie sg przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy

skresli¢




Kod przedmiotu:

Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

Pozycja planu:

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH

A. Podstawowe dane

programow studiow

Ds.1

Nazwa przedmiotu / zajec

Mykologia roslinnych produktow spozywczych

Kierunek studiow

Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j

Poziom studiow

I stopnia (inz.)

Profil

ogolnoakademicki

Forma studiow

stacjonarne

Specjalnosé

Jednostka zarzadzajaca kierunkiem
studiow

Fitopatologii i Entomologii

Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii/Katedra Biologii i
Ochrony Roslin/Pracownia Mykologii Molekularnej,

Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa

Anna Baturo-Ciesniewska, dr hab. inz.
Matgorzata Jeske, dr inz.
Grzegorz Lemanczyk, dr hab. inz., prof. PBS

Przedmioty wprowadzajace

brak

Wymagania wstepne

brak

B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw

Wvklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yriady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) © @) (P) ) (M ECTS*
vl 10 10 1

Celem zajec jest przygotowanie przez studenta pracy dyplomowej oraz przygotowanie

do egzaminu dyplomowego

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

S Odniesienie do
Odniesienie do
L —— charakterystyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu** , II stopnia
efektow .
. (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wi Ma wiedze pozwalajacg na zrozumienie wpltywu grzybow | K W06 P6S WG
mikroskopowych na wlasciwos$ci zywnosci pochodzenia
roslinnego
W2 Wykazuje wiedzg dotyczaca podstawowych metod i K W08 P6S WG
technik stosowanych w analizie mikroorganizméow
zasiedlajacych zywno$¢
UMIEJETNOSCI
Ul Wykonuje pod kierunkiem nauczyciela akademickiego K U03 P6S_UO
proste zadania inzynierskie zwigzane z kierunkiem P6S UU
studiow z wykorzystaniem roznorodnych technik
laboratoryjnych




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

U2 Ma umiejetnos¢ interpretacji wptywu mikroorganizméow K U007 P6S UW
na jako$¢ zywnosci. Potrafi wykorzystywac¢ metody
mikrobiologiczne dla potrzeb monitoringu jakosci
surowcow roslinnych

KOMPETENCIJE SPOLECZNE

K1 Jest przygoto

doskonalenia w zakresie produkcji zywnosci i analizy
jakos$ci produktow spozywczych

wany do ciggltego doksztalcania i K K02 P6S KK

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, ¢wiczenia laboratoryjne

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo$¢ ***

Metoda synchroniczna (

PBS): zajecia dydaktyczne prowadzone w formie on-line

stosowana opcjonalnie w przypadkach wynikajgcych z treSci zarzadzen Rektora

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyklady i éwiczenia:

warunki zaliczenia — uzy

forma zaliczenia — pisemna analiza wybranych zagadnien z zakresu wykladow i ¢wiczen

skanie co najmniej 51% sumy punktdéw za kazde pytanie/polecenie

5. TRESCI PROGRAMOWE

Wyklady

Cwiczenia

Mykologia jako nauka. Budowa i sposoby rozprzestrzeniania si¢ grzybow

w zywnosSci. Znaczenie grzybow w przyrodzie i gospodarce cztowieka. Grzyby
jako patogeny roslin i ich wptyw na jakos$¢ zywnosci pochodzenia roslinnego.
Grzyby mykotoksynotwoércze i mykotoksyny — definicje, szkodliwos$¢, podziat i
przeglad mykotoksyn, wystepowanie w produktach spozywczych. Grzyby
trujace.

Budowa, rozmnazanie wegetatywne i generatywne grzybow. Grzyby
mykotoksynotworcze z rodzajow powszechnie zasiedlajacych produkty
spozywcze. Metody badan jakosci zywnosci - analiza mykologiczna wybranych
produktéw spozywczych. Identyfikacja najwazniejszych gatunkdéw grzybow
zasiedlajgcych zywnos¢.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH

PRZEZ STUDENTA



Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody sprawdzenia, czy
zostal on osiggniety przez studenta)

Efekt Forma oceny
uczenia si¢ Kolokwium
W1 X
w2
Ul X
U2 X
K1 X
7. LITERATURA
Literatura Kryczynski S., Weber Z. 2010. Fitopatologia. t.1 Podstawy fitopatologii (wybrane
podstawowa zagadnienia z mikologii).

Chetkowski J. 1985. Mikotoksyny, grzyby toksynotworcze i mikotoksykozy
http://www.cropnet.pl/dbases/mycotoxins.pdf.

Grajewski J. 2006. Mikotoksyny i grzyby plesniowe. Zagrozenia dla cztowieka i
zwierzat. Wyd. UKW.

Literatura Marcinkowska J. 2003. Oznaczanie rodzajow grzybow waznych w patologii roslin.

uzupetniajaca Fundacja Rozw6j SGGW Warszawa.

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obcigzenie studenta —
Aktywnos¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)
Zajecia prowadzone Udziat w zajgciach dydaktycznych, 20
z bezposrednim udziatem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 1
zajecia
Przygotowanie do zajgc 1
Praca wtasna studenta Studiowanie literatury 1
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 2
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 25
Liczba punktéw ECTS 1

* ostateczna liczba punktéw ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowig uszczegoétowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla
kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowac efektow kierunkowych)

*** wybra¢ odpowiednio glowne stosowane metody dydaktyczne (zapisy musza by¢ spojne z planem studiow), metody
ksztatcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt 1X.3-4 Wytycznych do
tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja

Sniadeckich, jesli metody ksztatcenia na odlegloé¢ nie sg przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy
skresli¢




Kod przedmiotu:

Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

Pozycja planu: D5.2

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH

A. Podstawowe dane

Nazwa przedmiotu / zajec

Mykologia zywnosci z diagnostyka molekularng

Kierunek studiow

Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j

Poziom studiow

I stopnia (inz.)

Profil

ogolnoakademicki

Forma studiow

stacjonarne

Specjalnosé

Jednostka zarzadzajaca kierunkiem
studiow

Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii/Katedra Biologii i
Ochrony Roslin/Pracownia Mykologii Molekularne;j,
Fitopatologii i Entomologii

Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby
odpowiedzialnej za przygotowanie

Anna Baturo-Ciesniewska, dr hab. inz.
Matgorzata Jeske, dr inz.

sylabusa

Aleksander Lukanowski, dr inz.

Przedmioty wprowadzajace

brak

Wymagania wstepne

brak

B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw

Wvklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yriady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) ©) @) (P) ) (M ECTS*

vl 10 10 1

Celem zajec jest przygotowanie przez studenta pracy dyplomowej oraz przygotowanie

do egzaminu dyplomowego

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

D Odniesienie do
Odniesienie do
[ p—— charakterystyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu** . II stopnia
efektow .
o (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wi Ma wiedzg pozwalajacg na zrozumienie wplywu grzybow | K W06 P6S WG
mikroskopowych na wlasciwos$ci zywnosci pochodzenia
roslinnego
w2 Zna techniki molekularne stosowane w badaniach K W09 P6S WG
1 monitoringu Zywnosci oraz potrafi definiowaé zywno$¢
modyfikowang genetycznie
UMIEJETNOSCI
Ul Wykonuje pod kierunkiem nauczyciela akademickiego K U03 P6S UO
proste zadania inzynierskie zwigzane z kierunkiem P6S UU
studiow z wykorzystaniem réznorodnych technik
laboratoryjnych
u2 Potrafi wykorzystywaé metody biotechnologiczne dla K U07 P6S UW




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

potrzeb monitoringu i produkcji surowcow roslinnych.

KOMPETENCIJE SPOLECZNE

Kl

Jest przygotowany do cigglego doksztalcania
i doskonalenia w zakresie produkcji zywnosci 1 analizy
jakos$ci produktow spozywczych

K K02

P6S_KK

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, ¢wiczenia laboratoryjne

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo§é ***

Metoda synchroniczna (stosowana opcjonalnie w przypadkach wynikajacych z tresci zarzadzen Rektora
PBS): zajecia dydaktyczne prowadzone w formie on-line

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyklady i

¢wiczenia:

forma zaliczenia — pisemna analiza wybranych zagadnien z zakresu wyktadow i ¢wiczen
warunki zaliczenia — uzyskanie co najmniej 51% sumy punktéw za kazde pytanie/polecenie

5. TRESCI PROGRAMOWE

Wyklady

Cwiczenia

zywnos$ciowych.

Mykologia jako nauka. Budowa i rozprzestrzenianie si¢ grzybow zasiedlajacych
zywno$¢. Znaczenie grzybow w przyrodzie i gospodarce cztowicka. Grzyby
chorobotworcze dla roslin i ich wptyw na jakos$¢ zywnosci pochodzenia
roslinnego. Molekularne techniki diagnostyczne wykorzystywane do
identyfikacji mikroorganizméw bytujacych w produktach spozywczych.
Zywno$¢ modyfikowana genetycznie, korzysci i zagrozenia wynikajace

z produkgji i stosowania zmodyfikowanych genetycznie surowcow

Budowa, rozmnazanie wegetatywne 1 generatywne grzybow. Grzyby
mykotoksynotworcze z rodzajow powszechnie zasiedlajacych produkty
spozywcze. Metody badan jakosci zywnosci - analiza mykologiczna wybranych
produktow spozywczych. Molekularna detekcja grzybow mikroskopowych

w zywnosci pochodzenia roslinnego technikg PCR.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH

PRZEZ

STUDENTA

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody sprawdzenia, czy
zostal on osiggnicty przez studenta)



Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

Efekt Forma oceny
uczenia si¢ Kolokwium
Wi X
w2 X
Ul X
U2 X
K1 X
7. LITERATURA
Literatura Kryczynski S., Weber Z. 2010. Fitopatologia t.1 Podstawy fitopatologii (wybrane
podstawowa zagadnienia z mikologii).
Stomski R. 2011. Analiza DNA. Teoria i praktyka. Wydawnictwo Uniwersytetu
Przyrodniczego w Poznaniu.
Chetkowski J. 1985. Mikotoksyny, grzyby toksynotworcze i mikotoksykozy
http://www.cropnet.pl/dbases/mycotoxins.pdf.
Literatura Marcinkowska J. 2003. Oznaczanie rodzajow grzybow waznych w patologii ro$lin.
uzupehiajaca Fundacja Rozw6j SGGW Warszawa.
https://www.qiagen.com/at/’knowledge-and-support/knowledge-hub/bench-guide/pcr

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obciazenie studenta —

Aktywno$¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)

Zajecia prowadzone Udziat w zajgciach dydaktycznych, 20
z bezposrednim udzialem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 1
zajecia

Przygotowanie do zaje¢ 1
Praca wtlasna studenta Studiowanie literatury 1

Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 2

przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 25

Liczba punktéw ECTS 1

* ostateczna liczba punktéw ECTS
** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowia uszczegdlowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla

kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)
*** wybra¢ odpowiednio gtowne stosowane metody dydaktyczne (zapisy musza by¢ spdjne z planem studidw), metody
ksztalcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt IX.3-4 Wytycznych do

tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja

Sniadeckich, jesli metody ksztatcenia na odleglo$¢ nie sg przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy

skresli¢




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

Kod przedmiotu: ...l Pozycja planu: D6
1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH
A. Podstawowe dane
Nazwa przedmiotu / zajec¢ Jako$¢ surowcow 1 produktow roslinnych
Kierunek studiow Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j
Poziom studiow I stopnia (inz.)
Profil ogoblnoakademicki
Forma studiow stacjonarne
Specjalnosé
Jedgqstka gazitcn s edlc e Wydzial Rolnictwa i Biotechnologii
studiow
Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby dr hab. inz. Wojciech Kozera, prof. PBS
odpowiedzialnej za przygotowanie dr hab. inz. Tomasz Knapowski, prof. PBS
sylabusa
Przedmioty wprowadzajace brak
Wymagania wstepne brak wymagan
B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw
Wyklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yxiady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) ©) @) (P) ) (M ECTS*
I 15 27 8 4

Celem zajec jest przygotowanie przez studenta pracy dyplomowej oraz przygotowanie

do egzaminu dyplomowego
2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

Odniesienie do

Odniesienie do

. —— charakterystyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu®* . II stopnia
efektow .
. (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wi Ma wiedze z zakresu produkcji, wartosci odzywczej i
prozdrowotnej surowcow spozywcezych i zielarskich. Zna
technologie produkcji roslin uprawnych, zielarskich,
warzyw i owocow. Rozumie wptyw sposobow produkcji | K W03 P6S WG(inz)
na jakos¢ i bezpieczenstwo otrzymywanych surowcow | K W07
spozywczych.
W2 Zna sposoby uprawy ro$lin o réznym wykorzystaniu | K W04 P6S WG(inz)
technologicznym. Rozumie wpltyw stosowanej
agrotechniki na jako$¢ otrzymywanych surowcow
spozywczych.
UMIEJETNOSCI
Ul Ma  umiejetnos¢  stosowania  osiggnie¢  postepu | K UO05 P6S UW (inz.)

genetycznego w praktyce. Potrafi prowadzi¢ produkcje




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

ros§lin uprawnych, warzyw, owocow i ziot. Dokonuje
analizy jako$ci, wartosci odzywczej i prozdrowotnej
surowcow spozywczych i zielarskich. Potrafi zastosowaé
ekologiczne metody produkcji surowcow spozywczych.
Podejmuje decyzje zwiazane z pozyskiwanie surowcow
rolniczych majgc na wzgledzie ochrong $§rodowiska.

KOMPETENCIJE SPOLECZNE
K1 Jest gotow do oceny skutkéw wykonywanej dziatalnosci | K K01 P6S KR
w zakresie szeroko rozumianego rolnictwa i $rodowiska.
Ma $wiadomos$¢ znaczenia spolecznej, zawodowej i
etycznej odpowiedzialnosci za produkcje Zzywnosci
wysokiej jakoSci oraz ksztalttowanie i stan Srodowiska
naturalnego.

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

np. wyktad multimedialny, ¢wiczenia laboratoryjne

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo§é ***

Metoda synchroniczna (zajecia prowadzone w sposob zapewniajacy bezposrednig interakcje miedzy
studentem, a prowadzacym w czasie rzeczywistym, umozliwiajacy natychmiastowy przeptyw informacji
metoda moze by¢ stosowana wylagcznie jesli zostala przewidziana w planie studiow dla danego cyklu

ksztatcenia):
np. wyktad zdalny w formie wideokonferencji, dyskusja zdalna itp.

stosowana w sytuacjach nadzwyczajnych (okreslonych Zarzadzeniem Rektora),

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU
Wyklad - test

Cwiczenia laboratoryjne (wymagana obecno$¢ 100% zaje¢ éwiczeniowych, nicobecnos¢ na éwiczeniach
musi by¢ odrobiona). Warunkiem uzyskania zaliczenia z przeprowadzonego ¢wiczenia laboratoryjnego
jest przedstawienie sprawozdania z obliczeniami i sformutowanymi wnioskami oraz pisemne
sprawozdanie z ¢wiczen terenowych.

Kolokwium (W1, W2, U1, K1)

W1, W2 — uzyskanie co najmniej 51% punktéw potwierdzajacych osiagniecie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2

Ul - uzyskanie co najmniej 51% punktéw potwierdzajacych osiggniecie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.,

K1 - uzyskanie co najmniej 51% punktéw potwierdzajacych osiagniecie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2
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Sprawozdanie — (W1, W2, U1, K1).

5. TRESCI PROGRAMOWE

Wyklady

Charakterystyka wtasciwosci chemicznych réznych typow gleb uprawnych.
Mozliwosci regulacji odczynu gleby — srodki wapnujace. Zrédta materii
organicznej w glebie. Rola ochronna prochnicy w agro- i ekosystemach.
Zapoznanie studentow z czynnikami okreslajagcymi zyznosc¢ gleby i stan
zaopatrzenia jej w sktadniki pokarmowe. Ogolna charakterystyka makro- i
mikrosktadnikow w glebach uzytkowanych rolniczo. Znaczenie i rola
fizjologiczna makro - i mikroelementow, sktad chemiczny roslin oraz ich
potrzeby pokarmowe i nawozowe. Zapoznanie z asortymentem i wlasciwosciami
nawozOw mineralnych, naturalnych, organicznych oraz przeznaczonych do
dolistnego stosowania w konteks$cie jakos¢ plonu i wymogdw ochrony
srodowiska, z uwzglednieniem przedstawicieli gatunkow roslin o r6znym
wykorzystaniu uzytkowym. Nawozenie w alternatywnych systemach rolnictwa
(rolnictwo konwencjonalne, zrownowazone i ekologiczne). Kodeks Dobre;j
Praktyki Rolniczej, zgodnie z ideg zrownowazonego rozwoju rolnictwa.

Cwiczenia
laboratoryjne

Oznaczanie 1 ocena wskaznikow determinujacych zyzno$¢ gleb uzytkowanych
rolniczo. Ustalenie dawki i terminu stosowania nawozenia naturalnego,
obliczanie ilosci wprowadzonego N, P i K z wyliczong dawka nawozow, zgodnie
z zaleceniami dyrektywy azotanowe;j.

Asortyment nawozow mineralnych oraz zasady ich stosowania — analiza
jakosciowa i ilosciowa.

Oznaczanie zawartosci skrobi metodg polarymetryczna, i azotu ogoélnego (biatka)
metodg destylacyjng w roznych grupach roslin oraz ocena ich jakosci.
Oznaczanie zawartosci Na Ca, K metoda fotometrii ptomieniowej oraz Mg i P
metodg kolorymetryczna w roslinach o zréznicowanym sktadzie mineralnym.
Analiza i ocena zawartosci olejkow eterycznych oraz thuszczu w wybranych
roslinach zielarskich i przemystowych. Zawarto$¢ i jako$¢ glutenu w roslinach
zbozowych.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH

PRZEZ STUDENTA

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody sprawdzenia, czy
zostal on osiagni¢ty przez studenta)

Efekt Forma oceny (podano przyktadowe)
o f Egzamin Egzamin . . : Cw.
uczenia si¢ : Kolokwium Projekt Sprawozdanie
ustny pisemny terenowe
Wi X X X
w2 X X X
Ul X X X
K1 X

7. LITERATURA

Literatura
podstawowa

1.

2.

cz. 2 Nawozy systemy nawozenia. PWRIL, Oddziat w Poznaniu.

wa.

Grzebisz W., 2008. Nawozenie roslin uprawnych. Cz. 1 Podstawy nawozenia,

Gorlach E., Mazur T., 2001.Chemia rolna. Wydawnictwo Naukowe PWN, W-
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3. Mercik S. (redakcja). 2002. Chemia rolna, podstawy teoretyczne i praktyczne.
Wydawnictwo SGGW, W-wa.

4. Faithfull N. T., 2011. Methods in agricultural chemical analysis. A Practical
Handbook, CABI Publising.

5. Daniel G. Strawn, Hinrich L. Bohn, George A. O'Connor, 2016. Soil
Chemistry, Imprint: Wiley-Blackwell.

6. Andrzejewska J. 1 Pisulewska E. 2019. Uprawa roslin zielarskich. Wyd. Uczelniane
UTP w Bydgoszczy.

7. Kotodziej B. (red), 2010. Uprawa ziot. PWRIL.

8. Mitek M., Leszczynski K. (red.) Wybrane zagadnienia z technologii zywnosci
pochodzenia roslinnego.

Literatura
uzupehiajaca

1. Loginow W., Cwojdzinski W., Andrzejewski J. 1990. Chemia rolna - przewodnik
do ¢wiczen. ATR-Bydgoszcz. ‘

2. Litynski T., Jurkowska H. 1982. Zyzno$¢ gleby i odzywianie si¢ roslin. PWN,
W-wa.

Fotyma M., Mercik S. 1992. Chemia rolna. PWN, W-wa.

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obciazenie studenta —
Aktywnos¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)
Zajecia prowadzone Udzial w zajeciach dydaktycznych, 50
z bezposrednim udzialem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 5
zajecia
Przygotowanie do zajec 25
Praca wtlasna studenta Studiowanie literatury 15
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 25
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 120
Liczba punktéw ECTS 4

* ostateczna liczba punktow ECTS
** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowig uszczegotowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla

kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)

*** wybrac¢ odpowiednio glowne stosowane metody dydaktyczne (zapisy muszg by¢ spojne z planem studiow), metody
ksztalcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt IX.3-4 Wytycznych do
tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja
Sniadeckich, je$li metody ksztalcenia na odleglos¢ nie sa przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy

skresli¢



Kod przedmiotu:
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Pozycja planu: D6.2

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH

A. Podstawowe dane

Nazwa przedmiotu / zajec

Podstawowy sktad chemiczny surowcow pochodzenia
roslinnego

Kierunek studiow

Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j

Poziom studiow

I stopnia (inz.)

Profil

ogolnoakademicki

Forma studiow

stacjonarne

Specjalnos¢

Jednostka zarzadzajaca kierunkiem
studiow

Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii

Imi¢ i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa

dr hab. inz. Wojciech Kozera, prof. PBS )
dr hab. inz. Tomasz Knapowski, prof. PBS

Przedmioty wprowadzajace

brak

Wymagania wstepne

brak wymagan

B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw

Wvklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yriady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) © @) (P) ) (M ECTS*
I 15 27 8 4

Celem zajec jest przygotowanie przez studenta pracy dyplomowej oraz przygotowanie

do egzaminu dyplomowego

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

C. Odniesienie do
Odniesienie do

Kierunkowvech charakterystyk

Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu** WYy II stopnia

efektow .
.. (kod sktadnika

uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wil Ma wiedzg z zakresu pozyskiwania, wartosci odzywczej i

prozdrowotnej surowcow spozywczych i zielarskich. Zna
mozliwosci pozyskiwania roslin uprawnych, zielarskich,

warzyw 1 owocow. Rozumie wplyw stosowanych metod | K W03 P6S WG(inz)
produkcji zarowno konwencjonalnych, integrowanych i | K W06
ekologicznych na  jako$¢ i bezpieczenstwo
otrzymywanych surowcow spozywczych.
w2 Zna technologie uprawy ro$lin oleistych, zbozowych, | K W04 P6S_WG(inz)

okopowych, korzeniowych, strgczkowych oraz urzadzenia
uzywane na wszystkich etapach produkcji roslinnej.
Rozumie wplyw stosowanej agrotechniki na jakos¢
otrzymywanych surowcoéw spozywczych.
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UMIEJETNOSCI
Ul Ma  umiejetno$¢  stosowania  osiggnie¢  postepu | K UO5 P6S UW (inz.)
biologicznego w praktyce. Potrafi pozyskiwac¢ i prowadzi¢
produkcje roslin uprawnych, warzyw, owocow i zidl.
Dokonuje analizy jakosci, wartosci odzywczej] i
prozdrowotnej surowcow spozywczych 1 zielarskich.
Potrafi zastosowaé¢ ekologiczne metody produkcji
surowcow spozywczych. Podejmuje decyzje zwigzane z
pozyskiwanie surowcOw rolniczych majgc na wzgledzie
ochrone §rodowiska.

KOMPETENCIJE SPOLECZNE
K1 Jest gotow do oceny skutkéw wykonywanej dziatalnosci | K K01 P6S KR
w zakresie szeroko rozumianego rolnictwa i srodowiska.
Ma $wiadomos$¢ znaczenia spolecznej, zawodowej i
etycznej odpowiedzialnosci za produkcje Zzywnosci
wysokiej jakoSci oraz ksztaltowanie i stan Srodowiska
naturalnego.

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

np. wyktad multimedialny, ¢wiczenia laboratoryjne

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo§é ***

Metoda synchroniczna (zaj¢cia prowadzone w sposob zapewniajacy bezposrednig interakcje migdzy
studentem, a prowadzacym w czasie rzeczywistym, umozliwiajacy natychmiastowy przeptyw informacji
metoda moze by¢ stosowana wytgcznie jesli zostata przewidziana w planie studiow dla danego cyklu

ksztatcenia):
np. wyktad zdalny w formie wideokonferencji, dyskusja zdalna itp.

stosowana w sytuacjach nadzwyczajnych (okreslonych Zarzadzeniem Rektora),

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyklad - test

Cwiczenia laboratoryjne (wymagana obecno$é¢ 100% zaje¢ éwiczeniowych, niecobecnos¢ na éwiczeniach
musi by¢ odrobiona). Warunkiem uzyskania zaliczenia z przeprowadzonego ¢wiczenia laboratoryjnego
jest przedstawienie sprawozdania z obliczeniami i sformutowanymi wnioskami oraz pisemne
sprawozdanie z ¢wiczen terenowych.

Kolokwium (W1, W2, U1, K1)

W1, W2 — uzyskanie co najmniej 51% punktéw potwierdzajacych osiagniccie kazdego z efektow uczenia

wymienionych w p. 2
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Ul - uzyskanie co najmniej 51% punktéw potwierdzajacych osiggniecie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.,

K1 - uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiggnigcie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2

Sprawozdanie — (W1, W2, U1, K1).

5. TRESCI PROGRAMOWE

Wyktady

Charakterystyka wtasciwosci chemicznych réznych typow gleb uprawnych w
tym ich wlasciwosci sorpcyjnych i buforowych oraz wskaznikow
charakteryzujacych ich zakwaszenie. Mozliwo$ci regulacji odczynu gleby —
srodki wapnujace. Zrodta materii organicznej i jej bilans oraz procesy
humifikacji. Rola ochronna prochnicy w agro- i ekosystemach. Zapoznanie
studentéw z czynnikami okre$lajacymi zyznos$¢ gleby i stan zaopatrzenia jej w
sktadniki pokarmowe. Ogolna charakterystyka makro- i mikrosktadnikow w
glebach uzytkowanych rolniczo, zrodta, formy przyswajalne oraz ich przemiany.
Znaczenie i rola fizjologiczna makro - i mikroelementow, sktad chemiczny ro$lin
oraz ich potrzeby pokarmowe i nawozowe. Zapoznanie z asortymentem i
wlasciwosciami nawozow mineralnych, naturalnych, organicznych oraz
przeznaczonych do dolistnego stosowania uwzglgdniajac w tym jakos$¢ plonu i
wymogi ochrony $rodowiska, z uwzglednieniem przedstawicieli gatunkow o
ré6znym wykorzystaniu uzytkowym. Nawozenie w alternatywnych systemach
rolnictwa (rolnictwo konwencjonalne, zrownowazone i ekologiczne). Kodeks
Dobrej Praktyki Rolniczej, zgodnie z ideg zrOwnowazonego rozwoju rolnictwa.

Cwiczenia
laboratoryjne

Oznaczanie 1 ocena wskaznikow determinujacych zyzno$¢ gleb uzytkowanych
rolniczo. Ustalenie dawki i terminu stosowania nawozenia naturalnego obliczanie
ilosci wprowadzonego N, P i K z wyliczong dawka nawozow na podstawie
uzyskanych wynikow, zgodnie z zaleceniami dyrektywy azotanowe;.

Zapoznanie si¢ z asortymentem nawozow mineralnych oraz zasady ich
stosowania — analiza jakoSciowa i ilo$ciowa.

Oznaczanie zawarto$ci skrobi metoda polarymetryczna, i azotu ogodlnego (biatka)
metodg destylacyjng w rdznych grupach roslin oraz ocena ich jakos$ci.
Oznaczanie zawarto$ci Na Ca, K metodg fotometrii plomieniowej oraz Mg i P
metodg kolorymetryczng roslin o zroznicowanym sktadzie mineralnym. Analiza i
ocena zawarto$ci olejkow eterycznych oraz ttuszczu w wybranych roslinach
zielarskich i przemystowych. Zawarto$¢ i jakos¢ glutenu w roslinach zbozowych.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH

PRZEZ STUDENTA

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody sprawdzenia, czy
zostal on osiggniety przez studenta)

Forma oceny (podano przyktadowe)
Efekt Egzamin Egzamin Cw
uczenia si¢ & & Kolokwium Projekt Sprawozdanie ’
pisemny terenowe
Wi X X X
w2 X X X
Ul X X X
K1 X
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Literatura 1. Grzebisz W., 2008. Nawozenie roslin uprawnych. Cz. 1 Podstawy nawozenia,
podstawowa cz. 2 Nawozy systemy nawozenia. PWRiL, Oddziat w Poznaniu.
2. Gorlach E., Mazur T., 2001.Chemia rolna. Wydawnictwo Naukowe PWN, W-
wa.
3. Mercik S. (redakcja). 2002. Chemia rolna, podstawy teoretyczne i praktyczne.
Wydawnictwo SGGW, W-wa.
4. Faithfull N. T., 2011. Methods in agricultural chemical analysis. A Practical
Handbook, CABI Publising.
5. Daniel G. Strawn, Hinrich L. Bohn, George A. O'Connor, 2016. Soil
Chemistry, Imprint: Wiley-Blackwell.
6. Andrzejewska J. 1 Pisulewska E. 2019. Uprawa roslin zielarskich. Wyd. Uczelniane
UTP w Bydgoszczy.
7. Kotodziej B. (red), 2010. Uprawa zioét. PWRIL.
8. Mitek M., Leszczynski K. (red.) Wybrane zagadnienia z technologii zywnosci
pochodzenia roslinnego.
Literatura 1. Loginow W., Cwojdzinski W., Andrzejewski J. 1990. Chemia rolna - przewodnik
uzupehiajaca do ¢wiczen. ATR-Bydgoszcz. ‘
2. Litynski T., Jurkowska H. 1982. Zyzno$¢ gleby i odzywianie si¢ roslin. PWN,
W-wa.
Fotyma M., Mercik S. 1992. Chemia rolna. PWN, W-wa.

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obcigzenie studenta —

Aktywnos¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)

Zajecia prowadzone Udzial w zajeciach dydaktycznych, 50
z bezposrednim udziatlem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 5
zajecia

Przygotowanie do zajec 25
Praca wlasna studenta Studiowanie literatury 15

Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 25

przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 120

Liczba punktéw ECTS 4

* ostateczna liczba punktow ECTS
** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowig uszczegotowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla

kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)

*** wybra¢ odpowiedn

io glowne stosowane metody dydaktyczne (zapisy muszg by¢ spdjne z planem studiow), metody

ksztatcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt 1X.3-4 Wytycznych do

tworzenia studiow oraz

projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja

Sniadeckich, je$li metody ksztalcenia na odleglosé nie sa przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy

skresli¢



Kod przedmiotu:

Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

Pozycja planu

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH

A. Podstawowe dane

programow studiow

Nazwa przedmiotu / zajec

Marketing produktéw spozywczych

Kierunek studiow

Projektowanie Zzywnosci niskoprzetworzonej

Poziom studiow

I stopnia (inz.)

Profil

ogolnoakademicki

Forma studiow

stacjonarne

Specjalnosé

studidow

Jednostka zarzadzajaca kierunkiem

Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii

sylabusa

Imi¢ i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby
odpowiedzialnej za przygotowanie

Dr. Olena Pimenowa

Przedmioty wprowadzajace

Wymagania wstepne

B. Semestralny rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw

Wvklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yriady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) © @) (P) ) (M ECTS*
VII 15 15 10 3

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

S Odniesienie do
Odniesienie do
. , . . kierunkowych charaktery§ ks
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu** : II stopnia
efektow .
R (kod skiadmka
opisu)
WIEDZA
Wi zna 1 rozumie podstawowe kategorie ekonomiczne i K W02 P6S_WK (inz.)
zasady dziatania podmiotow gospodarczych w tym w
sektorze produkcji spozywczej
W2 zna podstawowe uwarunkowania i czynniki rozwoju K W02 P6S_WK (inz.)
rynku produkcji spozywcze;j.
UMIEJETNOSCI
Ul potrafi samodzielnie zdobywa¢ wiedze 1 rozwija¢ | K U04 P6S_UO
profesjonalne  umiejetnosci  dotyczace poznania i
ksztaltowania warunkéw oraz efektow  produkcji
SpoZywczej
U2 posiada umiejetnosci w  zakresie analizy rozwoju | K U04 P6S_UO
przedsicbiorstwa produkcji spozywczej, analizy oraz
oceny rynku spozywczego
KOMPETENCIJE SPOLECZNE
K1 podejmuje indywidualne i grupowe dziatania w zakresie | K K03 P6S_KK
planowania i oceny dzialalnosci marketingowej B
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przedsigbiorstwa produkcji spozywczej

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, ¢wiczenia laboratoryjne obliczeniowe, dyskusja

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo$¢ ***

Metoda synchroniczna: wyktad zdalny w formie wideokonferencji, dyskusja zdalna, testy z
wykorzystaniem Google-formy, praca ¢wiczeniowa w Class room (opcjonalne, tylko w przypadku
stosownego zarzadzenia Rektora w zwigzku z sytuacja nadzwyczajng, np. pandemia)

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo: film edukacyjny on-line, prezentacje multimedialne,
rekomendacje oraz materialy metodyczne do przygotowania do zaje¢¢, bazy danych, np. EMIS (opcjonalne,
tylko w przypadku stosownego zarzadzenia Rektora w zwigzku z sytuacja nadzwyczajng, np. pandemia).

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyklady:

forma zaliczenia — kolokwium,

warunki zaliczenia:

W1, W2 - uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagnigcie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.

Cwiczenia audytoryjne (wymagana obecnos$¢ na co najmniej 80% zaje¢ éwiczeniowych):

forma zaliczenia: kolokwium, projekt w grupach, raport

warunki zaliczenia:

Kolokwium (U1, U2, W1, W2):

uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagni¢ecie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.,

warunki zaliczenia:

Projekt w grupach (W2, U1, U2, K1)

uzyskanie co najmniej 51% punktéw potwierdzajacych osiggniecie efektu uczenia wymienionego w p. 2.

Sktadowe oceny koncowej z ¢wiczen:
— 0,7 - ocena z kolokwium,
— 0,3 — projekt grupowy

5. TRESCI PROGRAMOWE

Wyktady Istota marketingu. Koncepcje rozwoju marketingu. Srodowisko marketingowe.
Funkcja badawcza marketingu. Kompleksowa analiza i prognoza rozwoju rynku
spozywczego. Modele zachowan konsumentow. Konkurencja i konkurenci.
Opracowanie polityki towarowej dla przedsiebiorstw produkcji spozywczej. Cykl
zycia produktu. Metody portfelowe analizy rynku. Ustalanie cen jako element
marketingu. Dystrybucja i sprzedaz towaréw. Komunikacja w dziatalnosci
marketingowej. Reklama w systemie dzialan marketingowych. Marketing
mig¢dzynarodowy. Opracowanie strategii marketingu dla przedsi¢biorstw
produkcii spozywczej.

Cwiczenia Podstawowe relacje na rynku spozywczym. Analiza rynku spozywczego dla
wybranego przedsigbiorstwa (Analiza wptywu czynnikow wewnetrznych i
zewnetrznych na przedsigbiorstwo produkcji spozywczej). Analiza konkurenciji.
Analiza konsumentow na rynku spozywczym dla wybranego przedsigbiorstwa.
Organizacja grupy fokusowej (case study). Analiza podstawowych czynnikow
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sukcesu na rynku spozywczym. Metody analizy portfelowej i ich zastosowanie
do oceny produktow przedsigbiorstwa produkcji spozywczej. Analiza rynku w
oparciu o model Portera (5 sit rynkowych). Ocena rynku spozywczego wedhug
roznych scenariuszy. Plan marketingowy dziatalnosci przedsi¢gbiorstwa
produkcji spozywczej. Analiza strategii marketingowych dla przedsigbiorstwa
produkcji spozywczej. Zastosowanie taktyk do wybranej strategii marketingowej.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH
PRZEZ STUDENTA

(dla kazdego efektu

uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody sprawdzenia, czy

zostal on osiggniety przez studenta)

Efekt Forma oceny (podano przyktadowe)
. Egzamin Egzamin . Projekt w .
uczenia si¢ : Kolokwium Sprawozdanie Raport
ustny pisemny grupach

Wil X

w2 X X

Ul X X X
U2 X X

K1 X X

7. LITERATURA

Literatura
podstawowa

Philip Kotler, Kevin Lane Keller ; wyd. pod red. Bogny Pilarczyk oraz Henryka
Mruka ; przekt. Marek Zawislak i Jacek Sroda, 2012. Marketing, Dom Wydawniczy
Rebis, Poznan

Kotler Philip, 2013. Przez marketing do wzrostu: 8 zwycigskich strategii. Dom
Wydawniczy Rebis, Poznan

Szwacka-Mokrzycka J., 2012. Marketing: mechanizmy gry rynkowej, Wydawnictwo
SGGW, Warszawa.

Literatura
uzupetniajaca

Griffin R.W., 2010. Podstawy zarzadzania organizacjami, PWN, Warszawa.
Porter M. (1996). What Is Strategy? Harvard Business Review. November-December.
P. 61-78.

Porter M. (2004). Competitive Strategy: Techniques for Analyzing Industries and
Competitors. Simon &Schuster UK. 432 p

Osterwalder, A.; Yves, P. Business Model Generation: A Handbook For Visionaries,
Game Changers, and Challenger; Wiley: Hoboken, NJ, USA, 2010.

Osterwalder, A.; Pigneur, .; Bernarda, G.; Smith, A. Value Proposition Design;
Wiley: Hoboken, NJ, USA, 2014; p. 320.

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obciazenie studenta —
Aktywnos¢ studenta Liczba godzin

(podano przyktadowe)

Zajecia prowadzone Udzial w zajeciach dydaktycznych, 40

z bezposrednim udzialem NA wskazanych w pkt. 1B

lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 5

zajecia

Przygotowanie do zajec 10
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Praca wiasna studenta Studiowanie literatury 5
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 15
przygotowanie projektu itd.)

Laczny naktad pracy studenta 75

Liczba punktéw ECTS 3

* ostateczna liczba punktow ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowig uszczegotowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla
kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)

*** wybra¢ odpowiednio gléwne stosowane metody dydaktyczne (zapisy muszg by¢ spojne z planem studiéw), metody
ksztalcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt IX.3-4 Wytycznych do
tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja
Sniadeckich, je$li metody ksztalcenia na odleglos¢ nie sa przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy
skresli¢




Kod przedmiotu:

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH

A. Podstawowe dane

Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

Pozycja planu:

programow studiow

Nazwa przedmiotu / zajec

Organizacja i zarzadzanie przedsiebiorstwem produkcji
SPOZYWCZ€j

Kierunek studiow

Projektowanie Zzywnosci niskoprzetworzonej

Poziom studiow

I stopnia (inz.)

Profil

ogolnoakademicki

Forma studiow

stacjonarne

Specjalnos¢

Jednostka zarzadzajaca kierunkiem
studiow

Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii

Imi¢ i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytut naukowy osoby
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa

Dr. Olena Pimenowa

Przedmioty wprowadzajace

Wymagania wstepne

B. Semestralny rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw

Wvklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yxiady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) © (D) (P) ®) (M ECTS*
Vil 15 15 10 3

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

D Odniesienie do
Odniesienie do
(R . charakterystyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu** . II stopnia
efektow .
o (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
W1 zna podstawowe zasady organizacyjne, ekonomiczne i K W02 P6S WK
prawne dziatalno$ci gospodarczej, w tym w zakresie (inz.)
planowania i zarzadzanie przedsigbiorstwem produkcji
SpoZywczej
w2 ma podstawowg wiedz¢ o zasadach analizy i planowania | K W02 P6S WK
przedsigbiorstwa produkcji spozywczej. (inz.)
UMIEJETNOSCI
Ul potrafi stosowa¢ metody i elementy analizy ekonomicznej | K U04 P6S UO
do oceny produkcji spozywczej
U2 Zna metody zarzadzania 1 organizacji stosowane w | K Ull P6S UO
przedsigbiorstwie produkciji spozywcze;j.
KOMPETENCIJE SPOLECZNE
K1 podejmuje indywidualne i grupowe dziatania w zakresie | K K03 P6S KK
planowania i oceny dziatalnosci gospodarczej z
uwzglednieniem ekonomicznych zasad przedsigbiorczosci
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3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, ¢wiczenia laboratoryjne obliczeniowe, dyskusja

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo§é ***

Metoda synchroniczna: wyktad zdalny w formie wideokonferencji, dyskusja zdalna, testy z
wykorzystaniem Google-formy, praca ¢wiczeniowa w Class room (opcjonalne, tylko w przypadku
stosownego zarzadzenia Rektora w zwigzku z sytuacja nadzwyczajng, np. pandemia)

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo: film edukacyjny on-line, prezentacje multimedialne,
rekomendacje oraz materialy metodyczne do przygotowania do zaje¢¢, bazy danych, np. EMIS (opcjonalne,
tylko w przypadku stosownego zarzadzenia Rektora w zwigzku z sytuacja nadzwyczajng, np. pandemia).

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyklady:

forma zaliczenia — kolokwium,

warunki zaliczenia:

W1, W2 - uzyskanie co najmniej 51% punktéw potwierdzajacych osiagniecie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.

Cwiczenia audytoryjne (wymagana obecnos$¢ na co najmniej 80% zaje¢ éwiczeniowych):

forma zaliczenia: kolokwium, projekt w grupach, raport

warunki zaliczenia:

Kolokwium (U1, U2, W1, W2):

uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagniecie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.,

warunki zaliczenia:

Projekt w grupach (W2, U1, U2, K1)

uzyskanie co najmniej 51% punktéw potwierdzajacych osiggniecie efektu uczenia wymienionego w p. 2.

Sktadowe oceny koncowej z ¢wiczen:
— 0,7 - ocena z kolokwium,
— 0,3 — projekt grupowy

5. TRESCI PROGRAMOWE

Wyktady Pojecie przedsigbiorstwa spozywczego, przedsigbiorcy, dziatalnosci
gospodarczej. Otoczenie rynkowe firmy (mikro i mikrootoczenie). Planowanie i
podejmowania decyzji. Organizacja i organizowanie w przedsigbiorstwie
produkcji spozywczej. Kontrola w przedsigbiorstwie produkcji spozywczej.
Struktura majatku i kapitatoéw przedsigbiorstwa produkcji spozywcze;.
Gospodarka finansowa przedsigbiorstwa. Cele, misja, wizja i strategia
przedsigbiorstwa produkcji spozywczej. Zarzadzanie projektami. Cykl zycia
przedsigbiorstwa. Sytuacja kryzysowa w przedsigbiorstwie. Motywowanie i
system motywacyjny i instrumenty sprawnego motywowania. Zarzadzanie
zasobami ludzkimi w przedsi¢biorstwie produkcji spozywczej (ZZL).
Zarzadzanie marketingiem. Zarzgdzanie jakoscig w firmie. Planowanie i
zarzadzanie finansami. Planowanie i efektywno$¢ inwestycji. Elementy analizy 1
planowania w przedsiebiorstwie produkcji spozywczej.

Cwiczenia Organizacja, zdolno$ci organizacyjne i zachowanie cztowieka w organizacji.
Studium przypadku — cykl dzialania zorganizowanego. Tworzenie struktur
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organizacyjnych. Organizacja formalna i nieformalna. Style kierowania w
praktyce. Studium przypadku - rozwiazywanie problemow organizacyjnych w
nowoczesnym przedsi¢biorstwie produkcji spozywczej. Zarzagdzanie przez cele a
zarzadzanie przez zadania. Bilans przedsi¢biorstwa, zdarzenia gospodarcze
zmieniajace bilans, analiza bilansu. Analiza kosztow w zarzadzaniu
przedsigbiorstwem produkcji spozywczej. Analiza efektywnosci inwestycji.
Biznes Plan przedsigbiorstwa produkcji spozywczej.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH
PRZEZ STUDENTA

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody sprawdzenia, czy
zostal on osiggnicty przez studenta)

Efekt Forma oceny (podano przyktadowe)
. Egzamin Egzamin . Projekt w .
uczenia si¢ ; Kolokwium Sprawozdanie Raport
ustny pisemny grupach

Wi X

w2 X X

Ul X X X
U2 X X X
K1 X X

7. LITERATURA

Literatura Czerminski A., 2001. Organizacja i zarzadzanie, Wydawnictwo Uniwersytetu
podstawowa Gdanskiego, Gdansk.
Kozminski A.K., Piotrowski W., 2007. Zarzadzanie. Teoria i praktyka, PWN,
Warszawa.
Musiatkiewicz J., 2013. Podejmowanie i prowadzenie dziatalno$ci gospodarczej,
Wydawnictwo Ekonomik.
Literatura Griffin R-W., 2010. Podstawy zarzadzania organizacjami, PWN, Warszawa.
uzupehiajaca Zurek J. (red.), 2007. Przedsi¢biorstwo. Zasady dzialania, funkcjonowanie i rozwoj,

Fundacja Rozwoju UG, Gdansk.

Porter M. (2004). Competitive Strategy: Techniques for Analyzing Industries and
Competitors. Simon &Schuster UK. 432 p

Osterwalder, A.; Yves, P. Business Model Generation: A Handbook For Visionaries,
Game Changers, and Challenger; Wiley: Hoboken, NJ, USA, 2010.

Osterwalder, A.; Pigneur, 1.; Bernarda, G.; Smith, A. Value Proposition Design;
Wiley: Hoboken, NJ, USA, 2014; p. 320.

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obcigzenie studenta —
Aktywnos¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)
Zajecia prowadzone Udziat w zajgciach dydaktycznych, 40
z bezposrednim udziatem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 5
zajecia
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Przygotowanie do zajeé 10
Praca wtlasna studenta Studiowanie literatury 5
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 15

przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 75
Liczba punktéw ECTS 3

* ostateczna liczba punktow ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowia uszczegdlowienie wybranych, okreslonych efektéw uczenia si¢ dla
kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)

*** wybra¢ odpowiednio gléwne stosowane metody dydaktyczne (zapisy muszg by¢ spojne z planem studiéw), metody
ksztalcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt IX.3-4 Wytycznych do
tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja
Sniadeckich, je$li metody ksztalcenia na odleglo$¢ nie sa przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy

skresli¢




Kod przedmiotu:

Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

Pozycja planu:

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH

A. Podstawowe dane

programow studiow

D8.1

Nazwa przedmiotu / zajec

Kulturowe uwarunkowania sztuki kulinarnej

Kierunek studiow

Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j

Poziom studiow

I st. inzynierskie

Profil

ogolnoakademicki

Forma studiow

stacjonarne

Specjalnosé

Jednostka zarzadzajgca kierunkiem
studiow

Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii

Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa

Katarzyna Gos$cinna, dr inz.
Ewa Zary-Sikorska, dr inz.

Przedmioty wprowadzajace

Wymagania wstepne

laboratorium

Znajomos$¢ podstawowych zasad dotyczacych przemian
chemicznych i fizycznych, podstawowe zasady pracy w

B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiow

Wvklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yxiady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) © (D) (P) ®) (M ECTS*
Vi 15 30 4

Celem zaje¢ jest przygotowanie przez studenta pracy dyplomowej oraz przygotowanie
do egzaminu dyplomowego

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

S Odniesienie do
Odniesienie do
T charakterystyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu®* . II stopnia
efektow .
s (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wi Student zna historie, uwarunkowania kulturowe 1| K WI2 P6S WG (inz.)
geograficzne sztuki kulinarnej. Zna mitologiczne, religijne
i symboliczne konteksty przedstawiania gastronomii. Zna
style, techniki sztuki kulinarnej oraz sposoby wizualizacji
Zywnosci.
UMIEJETNOSCI
Ul Student potrafi wykorzysta¢ historyczne, mitologiczne, | K U09 P6S_UU (inz.)
religijne 1 symboliczne tresci jako zrodlo wiedzy na temat P6S UO
sztuki kulinarnej. Student posiada umiej¢tnos¢ korzystania
z produktow regionalnych, konstruowania i nowoczesnej
wizualizacji wyrobdw gastronomicznych




Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

KOMPETENCIJE SPOLECZNE

K1 Student potrafi pracowaé indywidualnie jaki w zespole | K K03 P6S KK
dostrzegajac potrzebe dziatan interdyscyplinarnych dla
osiggniecia zamierzonego efektu.

K2 Student jest kreatywny, postrzega 1 przedstawia | K K04 P6S KO
gastronomi¢ jako tworczosc.

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, film, ¢wiczenia laboratoryjne

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo§é ***

Metoda synchroniczna - wyktad zdalny w formie wideokonferencji, dyskusja zdalna

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo - prezentacje multimedialne odtwarzane on-line

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyklady:

forma zaliczenia — zaliczenie w formie egzaminu

warunki zaliczenia:

W1 - uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagnigcie efektow uczenia wymienionych
wp. 2.

Cwiczenia laboratoryjne (wymagana obecno$é na co najmniej 80% zajeé¢ ¢wiczeniowych):

forma zaliczenia: kolokwium, projekt w grupach,

warunki zaliczenia:

Kolokwium (U1, U2):

uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagniecie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.,

warunki zaliczenia:

Projekt w grupach (K1, K2)

uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiggniecie efektu uczenia wymienionego w p. 2.

Sktadowe oceny koncowej (jezeli przewiduje si¢ rézne formy zaliczenia ¢wiczen):
— 0,6 - ocena z kolokwium,

0,3 - aktywnos$¢ na zajgciach (sprawozdania z ¢wiczen laboratoryjnych),
— 0,1 - projekt grupowy.

Forma zaliczenia: kolokwium, sprawozdania z zaj¢¢ laboratoryjnych, projekt.

Warunki zaliczenia:
Uzyskane punkty przelicza si¢ na oceny wedtug nastepujacej skali:

Procent punktow Ocena

92-100% Bardzo dobry
84-91% Dobry plus
76-83% Dobry

68-75% Dostateczny plus
60-67% Dostateczny
0-59% Niedostateczny

5. TRESCI PROGRAMOWE

Wyklady Historyczno$¢ i zmienno$¢ zywno$ci i sztuki kulinarnej. Historia kucharzy.
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Cwiczenia
laboratoryjne

Historia technik kulinarnych. Estetyka i semantyka sztuki kulinarnej. Tabu i
nakazy religijne w kuchni. Tradycja — europejskie i krajowe ramy legislacyjne.
Regionalizm i prowincjonalizm — aspekty kulturowe i etyczne. Tematyka
gastronomiczna i kulinarna w sztuce. Formy 1 sposoby propagowania
zywnos$ci tradycyjnej 1 regionalnej. Produkty tradycyjne i regionalne a ruch
Slow food. Savoir vivre przy stole, organizacja spotkan, przyje¢ i bankietow.
Savoir vivre w innych kulturach. Geograficzne uwarunkowania rozwoju kuchni
regionalnych - kuchni regionu Morza Srddziemnego (wloskiej, hiszpanskiej,
portugalskiej), kuchni zachodnioeuropejskich (skandynawskiej holenderskiej),
kuchni wschodnioeuropejskich (rosyjskiej, litewskiej, biatoruskiej), kuchni
amerykanskiej (USA, meksykanskiej), kuchni francuskiej oraz azjatyckiej
(japonskiej, chinskiej, indyjskiej).

Techniki sporzadzania oraz receptury wybranych potraw charakterystycznych
dla poszczegolnych kuchni regionalnych. Typowe motywy kulinarne w sztuce
i ich wizualizacje, ikonografia jedzenia, mityczna i religijna symbolika jedzenia
w sztuce, estetyka sztuki i style gastronomiczne. Warto$¢ odzywcza i cechy
organoleptyczne produktow tradycyjnych i regionalnych. FOOD Pairing- sztuka
taczenia smakow. Kuchnia Fusion. Kuchnia note by note.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH

PRZEZ STUDENTA
.. Forma oceny (podano przyktadowe)
Efekt uczenia si¢ Kolokwium Projekt Sprawozdanie
W1 X X X
Ul X X X
U2 X X
K1 X X X
K2 X X X
7. LITERATURA
Literatura 1. Zalewski S., 2003. Podstawy Technologii Gastronomicznej. WNT
podstawowa 2. Flis K., Procner A., 2009. Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem. WSiP,
cz., 11111l
Literatura 1. Czasopisma naukowe: Przeglad gastronomiczny, Food service, Pismo biznesu
uzupehiajaca gastronomicznego, Trendy food, Dietetyka.

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

as Obciazenie studenta —
Aktywnos¢ studenta Laiczba ——
Zajecia prowadzone Udzial w zajeciach dydaktycznych, 45
z bezposrednim udzialem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 15
zajecia
Przygotowanie do zajec 15
Praca wtlasna studenta Studiowanie literatury 10
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 15
przygotowanie projektu itd.)




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

Laczny naktad pracy studenta 100

Liczba punktéw ECTS 4

* ostateczna liczba punktéw ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowia uszczegdlowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla
kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)

*** wybra¢ odpowiednio gléwne stosowane metody dydaktyczne (zapisy muszg by¢ spojne z planem studiéw), metody
ksztalcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt IX.3-4 Wytycznych do
tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja

Sniadeckich, jesli metody ksztatcenia na odlegloé¢ nie sg przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy

skresli¢




Kod przedmiotu:

Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

..... Pozycja planu: D8.2

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH

A. Podstawowe dane

Nazwa przedmiotu / zajec

Gastrotechnologie 7 elementami wizualizacji kulinarnej

Kierunek studiow

Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j

Poziom studiow

I st. inzynierskie

Profil ogoblnoakademicki
Forma studiow stacjonarne
Specjalnosé brak

Jednostka zarzadzajgca kierunkiem
studiow

Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii

Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa

Katarzyna Gos$cinna, dr inz.
Ewa Zary-Sikorska, dr inz.

Przedmioty wprowadzajace

Wymagania wstepne

Znajomos$¢ podstawowych zasad dotyczacych przemian
chemicznych i fizycznych, podstawowe zasady pracy w
laboratorium

B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiow

Wvklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yxiady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) © (D) (P) ®) (M ECTS*
Vi 15 30 4

Celem zaje¢ jest przygotowanie przez studenta pracy dyplomowej oraz przygotowanie

do egzaminu dyplomowego

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

S Odniesienie do
Odniesienie do
T charakterystyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu®* . II stopnia
efektow .
s (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wi Student zna podstawowe techniki i style gastronomiczne. | K W11 P6S WG (inz.)
Zna sposoby wizualizacji kulinarnej zywnos$ci (produktow | K W12
1 wyrobow gastronomicznych).
UMIEJETNOSCI
Ul Student potrafi wykorzysta¢ nowe trendy w technologii | K U09 P6S UW (inz.)
gastronomicznej (kuchnia molekularna), metody faczenia P6S UO
smakow (food pairing). Student potrafi wskaza¢ i dobrac¢
odpowiednie sposoby dostarczania ustug zywieniowych
U2 Student posiada umiejetnosci  dekorowania potraw | K Ull P6S UW (inz.)
(carving) do zaprojektowania i przygotowania wlasnej
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potrawy.  Student potrafi zwizualizowaé¢ walory
produktéw spozywczych i wyrobdéw gastronomicznych w
celu ich reklamy.

KOMPETENCIJE SPOLECZNE
K1 Student potrafi pracowaé¢ indywidualnie jaki w zespole | K K03 P6S KK
dostrzegajac potrzebe dziatan interdyscyplinarnych dla
osiagniecia zamierzonego efektu.

K2 Student jest kreatywny, postrzega 1 przedstawia | K K04 P6S KO
gastronomi¢ jako tworczosc.

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, film, ¢wiczenia laboratoryjne

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo§é ***

Metoda synchroniczna - wyktad zdalny w formie wideokonferencji, dyskusja zdalna

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo - prezentacje multimedialne odtwarzane on-line

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyklady:

forma zaliczenia — zaliczenie w formie egzaminu

warunki zaliczenia:

W1 - uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagnigcie efektow uczenia wymienionych
wp. 2.

Cwiczenia laboratoryjne (wymagana obecno$é na co najmniej 80% zajeé¢ ¢wiczeniowych):

forma zaliczenia: kolokwium, projekt w grupach,

warunki zaliczenia:

Kolokwium (U1, U2):

uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagniecie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.,

warunki zaliczenia:

Projekt w grupach (K1, K2)

uzyskanie co najmniej 51% punktéw potwierdzajacych osiggniecie efektu uczenia wymienionego w p. 2.

Sktadowe oceny koncowej (jezeli przewiduje si¢ rozne formy zaliczenia ¢wiczen):
— 0,6 - ocena z kolokwium,

— 0,3 - aktywno$¢ na zajeciach (sprawozdania z ¢wiczen laboratoryjnych),

— 0,1 - projekt grupowy.

Forma zaliczenia: kolokwium, sprawozdania z zaj¢¢ laboratoryjnych, projekt.

Warunki zaliczenia:
Uzyskane punkty przelicza si¢ na oceny wedtug nastepujacej skali:

Procent punktow Ocena

92-100% Bardzo dobry
84-91% Dobry plus
76-83% Dobry

68-75% Dostateczny plus
60-67% Dostateczny

0-59% Niedostateczny
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5. TRESCI PROGRAMOWE

Wyktady

Cwiczenia
laboratoryjne

Historia i zmienno$¢ zywnosci i zywienia. Dzieje produkcji i przetwarzania
zywnosci. Przeglad pierwszego  polskiego  pisSmiennictwa z  zakresu
technologii sporzadzania potraw. Typy i rodzaje zakladéw gastronomicznych
oraz podsystemy rynku ushug gastronomicznych. Technologie potraw z owocow,
warzyw, potraw miegsnych, potraw z ryb, ciast. Systemy i techniki
wykorzystywane w technologii gastronomicznej. Budowa i zasada dzialania
maszyn 1 urzadzen gastronomicznych. Catering — historia, pojecia, rodzaje,
odbiorcy. Catering szpitalny. Catering w lotnictwie, transporcie kolejowym,
podrézach w  przestrzeni kosmicznej. Consierge — dostarczanie ustug w
hotelarstwie i gastronomii przyhotelowe;.

Zasady nowoczesnych technik gastronomicznych: cook-serve, cook-chill, cook-
freeze, sous-vide. Food Pairing- sztuka lgczenia smakoéw. Kuchnia Fusion.
Kuchnia note by note. Kuchnia molekularna. Optymalizacji jakosci potrawy w
procesie obrobki cieplnej. Wplyw ilosci tluszczu na jako$¢ potraw. Zasady
dekorowania stotdéw 1 potraw. Surowce stosowane do dekoracji, ich
przygotowanie do wykonania elementéw dekoracyjnych, wykonanie elementéw
dekoracyjnych. Carving - charakterystyka, technika, stosowane narzedzia,
mozliwosci wykorzystania. Systemy 1 metody obstugi gosci na sali
konsumenckiej.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH

PRZEZ STUDENTA
.. Forma oceny (podano przyktadowe)
Efekt uczenia si¢ Kolokwium Projekt Sprawozdanie
W1 X X X
Ul X X
U2 X X X
K1 X X
K2 X X X
7. LITERATURA
Literatura 1. Zalewski S., 2003. Podstawy Technologii Gastronomicznej. WNT
podstawowa 2. Flis K., Procner A., 2009. Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem. WSiP,
cz.I, IT'i L.
Literatura 1. Czasopisma naukowe: Przeglad gastronomiczny, Food service, Pismo biznesu
uzupehiajaca gastronomicznego, Trendy food, Dietetyka.

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

as Obciazenie studenta —
Aktywnos¢ studenta Laiczba ——
Zajecia prowadzone Udzial w zajeciach dydaktycznych, 45
z bezposrednim udzialem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych oséb prowadzacych | Konsultacje 15
zajecia
Przygotowanie do zaje¢ 15
Praca wtlasna studenta Studiowanie literatury 10
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 15
przygotowanie projektu itd.)
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do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

Laczny naktad pracy studenta 100

Liczba punktéw ECTS 4

* ostateczna liczba punktéw ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowia uszczegdlowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla
kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)

*** wybra¢ odpowiednio gléwne stosowane metody dydaktyczne (zapisy muszg by¢ spojne z planem studiéw), metody
ksztalcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt IX.3-4 Wytycznych do
tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja

Sniadeckich, jesli metody ksztatcenia na odlegloé¢ nie sg przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy

skresli¢




Kod przedmiotu:

Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH

A. Podstawowe dane

Pozycja planu:

programow studiow

D9.1

Nazwa przedmiotu

Projektowanie napojow

Kierunek studiow

Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j

Poziom studiow I (inz.)
Profil ogoblnoakademicki
Forma studiow stacjonarne

Specjalnosé

Jednostka zarzadzajaca kierunkiem

studiow

Spozywczego

Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii, Katedra Mikrobiologii i
Technologii Zywnoéci, Pracownia Towaroznawstwa Rolno-

Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby

dr inz. Dorota Wichrowska, dr hab. inz. Jarostaw Poberezny

odpowiedzialnej za przygotowanie prof. PBS
sylabusa

Przedmioty wprowadzajace Brak wymagan
Wymagania wstepne Brak wymagan

B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw

Wvklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yriady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) © @) (P) ) (M ECTS*

v 15 - 30 - - - 4

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

S Odniesienie do
Odniesienie do
e — charakterystyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu®* , II stopnia
efektow .
N (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wi Zna podstawowe procesy w produkcji zywno$ci oraz | K W08 P6S WG (inz.)
metody analizy instrumentalnej i sensorycznej Zywnosci.
W2 Rozumie znaczenie wizualizacji kulinarnej dla reklamy | K W12 P6S WG (inz.)
produktéw spozywczych i wyrobow gastronomicznych.
UMIEJETNOSCI
Ul Posiada umiejetno$¢ pozyskiwania wiedzy z roéznych | K UO1 P6S UW(inz.)
zrodet, ich oceny 1 krytycznej analizy oraz stosuje
technologie informatyczne w zakresie pozyskiwania i
przetwarzania informacji zwigzanych ze studiowanym
kierunkiem. Potrafi zaplanowac i przeprowadzi¢ proste
eksperymenty dotyczace pozyskiwania, przetwarzania,
analizy i projektowania Zywnosci.
u2 Wykonuje pod kierunkiem opiekuna naukowego proste | K U03 P6S UO (inz.)
zadania inzynierskie Iub projektowe zwigzane z P6S UU (inz.)
kierunkiem studiéw oraz posiada umiejetnos¢ planowania
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i organizowania pracy indywidualnej i zespolowej. Potrafi
zaplanowa¢ wlasny rozwoj.
KOMPETENCIJE SPOLECZNE

K1 Jest gotow do ciaglego doksztalcania i doskonalenia w | K K02 P6S KK
zakresie pozyskiwania, przetworstwa i jakoSci produktow
spozywczych oraz krytycznej oceny posiadanej wiedzy;
zasiggania opinii ekspertow w przypadku trudnosci z
samodzielnym rozwigzaniem problemu.

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, ¢wiczenia laboratoryjne, pokaz, dyskusja

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo$¢ ***

wyktad zdalny w formie wideokonferencji, dyskusja zdalna

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyklady:

forma zaliczenia — kolokwium,

warunki zaliczenia:

W1, W2 - uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagnigcie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.

Cwiczenia laboratoryjne (wymagana obecno$é na co najmniej 80% zaje¢ ¢wiczeniowych):

forma zaliczenia: sprawozdania z ¢wiczen laboratoryjnych,

warunki zaliczenia:

Kolokwium (U1, U2):

uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagnigcie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.,

warunki zaliczenia:

Projekt w grupach (K1)

uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiggniecie efektu uczenia wymienionego w p. 2.

Skladowe oceny koncowej:

—  60% - ocena z kolokwium,

—  30%- projekt

— 10% - sprawozdania z ¢wiczen, aktywno$¢ na ¢wiczeniach
Forma zaliczenia: kolokwium

Warunki zaliczenia: uzyskanie oceny co najmniej dostateczne;j

5. TRESCI PROGRAMOWE

Wyklady Wybrane dziatania zwigzane z wprowadzeniem nowego produktu na rynek,
innowacje produktowe, trendy rozwojowe w technologii napojoéw. Technologia
produkcji sokow, nektaréw, napojow, wod mineralnych, zrodlanych i stotlowych,
kawy, herbaty, napojow energetycznych i funkcjonalnych, miodéw pitnych,
wina, piwa, cydru- klasyfikacja, wady i choroby oraz przyczyny ich
powstawania, sposoby przechowywania i dystrybucji. Napoje regionalne.
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Cwiczenia Ocena organoleptyczna i fizykochemiczna napojow, sokdéw, nektarow, wina,
piwa cydru, miodu pitnego itp. ocena sokow przecierowych/nektaréw / sokoéw
dla dzieci. Projekt wybranego napoju.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH
PRZEZ STUDENTA

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody sprawdzenia, czy
zostal on osiggni¢ty przez studenta)

Efekt Forma oceny
uczenia si¢ Kolokwium Sprawozdanie Projekt
W1 X X
W2 X X
Ul X X X
U2 X X X
K1 X X
7. LITERATURA
Literatura 1. Jarczyk A., Plocharski W., Technologia produktow owocowych i warzywnych,
podstawowa T11i2., Wyd. WSE-H w Skierniewicach, 2010.
2. Swiderski F., Waszkiewicz-Robak B., 2010. Towaroznawstwo zywnosci
przetworzonej z elementami technologii / red. nauk.; aut.: Wydawnictwo SGGW.
3. Cichon Z. red. et.al., 2009. Towaroznawstwo zywnosci : podstawowe metody
analityczne. Wydawnictwo Uniwersytetu Ekonomicznego, 2009.
Literatura 4, Przemyst Spozywczy, Przemyst Fermentacyjny i Owocowo- Warzywny od
uzupetniajgca Wyd. Czas. Tech. Sigma-Not, dostepny w KMZ- PTR-S
8. NAKLAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS
%% Obciazenie studenta —
Aktywno$¢ studenta Laiczba i
Zajecia prowadzone Udziat w zajgciach dydaktycznych, 45
z bezposrednim udziatem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 10
zajecia
Przygotowanie do zaje¢ 15
Praca wtasna studenta Studiowanie literatury 20
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 15
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 105
Liczba punktéw ECTS 4

* ostateczna liczba punktéw ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowia uszczegdlowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla
kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)

*** wybra¢ odpowiednio gtowne stosowane metody dydaktyczne (zapisy musza by¢ spdjne z planem studidw), metody
ksztatcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt 1X.3-4 Wytycznych do
tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja
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Sniadeckich, jesli metody ksztalcenia na odleglosé nie sa przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy
skresli¢




Kod przedmiotu:

Zatgcznik nr 3 do:
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D9.2

Pozycja planu:

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH

A. Podstawowe dane

Nazwa przedmiotu / zajec

Bioaktywne komponenty w projektowaniu Zywnosci

Kierunek studiow

Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j

Poziom studiow

I st. inzynierskie

Profil

ogolnoakademicki

Forma studiow

stacjonarne

Specjalnosé

Jednostka zarzadzajgca kierunkiem
studiow

Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii

Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa

dr hab. inz. A. Siwik-Ziomek, prof. PBS
dr hab. inz. J. Lemanowicz, prof. PBS
dr inz. Katarzyna Go$cinna

Przedmioty wprowadzajace

Wymagania wstepne

Znajomos$¢ podstawowych zasad dotyczacych przemian
chemicznych i fizycznych, podstawowe zasady pracy w

laboratorium

B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw

Wvklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yriady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) © @) (P) ) (M ECTS*
v 15 (10+5) 30 (15+15) 4

Celem zajec jest przygotowanie przez studenta pracy dyplomowej oraz przygotowanie

do egzaminu dyplomowego

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

Odniesienie do

Odniesienie do

Kierunkowvech charakterystyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu** WY II stopnia
efektow .
e (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wil Student zna sklad chemiczny i wartos¢ odzywcza | K WOl P6S WG (inz.)
surowcow ktore sg zrodlem bioaktywnych komponentow | K W03
zywnos$ci. Student posiada wiedze na temat wiasciwosci | K W06

funkcjonalnych bioaktywnych komponentow zywnosci i
ich wptywu na zdrowie cztowieka. Posiada podstawowa
wiedz¢ o budowie chemicznej i wlasciwosciach enzymow
oraz zna uwarunkowania kinetyczne przebiegu reakcji
metabolicznych zachodzacych przy udziale enzymow.

UMIEJETNOSCI
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Ul Student potrafi zaprojektowa¢ nowy produkt o | K UOI P6S_UW (inz.)
okreslonych wilasciwosciach funkcjonalnych. Potrafi | K U03
sporzadzi¢ dokumentacj¢ projektowg nowego produktu.
Potrafi oznaczy¢ aktywno$¢ wybranych enzymow w
materiale ro$linnym i glebowym z wykorzystaniem
podstawowych technik biochemicznych, prawidtowo
interpretuje wyniki i wyciagga wnioski
u2 Student potrafi oceni¢ jakos¢ i bezpieczenstwo nowego | K U05 P6S UW (inz.)
produktu za pomocg metod instrumentalnych 1| K UOS
sensorycznych.  Potrafi  prawidlowo interpretowaé
rezultaty oraz wycigga¢ wnioski.

KOMPETENCIJE SPOLECZNE

K1 Student ma $wiadomo$¢ koniecznosci opracowywania | K KOI P6S KR
nowych produktow spetniajacych oczekiwania
konsumentow.

K2 Jest gotow do ciaglego doksztalcania i doskonalenia | K K02 P6S KK
majac $wiadomos$¢ posiadanej przez siebie wiedzy i
umiejetnosci.

K3 Student potrafi aktywnie wspotdziata¢ i pracowa¢ w | K K03 P6S KK
grupie

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, film, ¢wiczenia laboratoryjne

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo§é ***

Metoda synchroniczna - wyktad zdalny w formie wideokonferencji, dyskusja zdalna

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo - prezentacje multimedialne odtwarzane on-line

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyklady:

forma zaliczenia — zaliczenie w formie egzaminu

warunki zaliczenia:

W1- uzyskanie co najmniej 51% punktéw potwierdzajacych osiagniecie efektéw uczenia wymienionych w
p. 2.

Cwiczenia laboratoryjne (wymagana obecno$é na co najmniej 80% zajeé¢ ¢wiczeniowych):

forma zaliczenia: kolokwium, projekt w grupach,

warunki zaliczenia:

Kolokwium (U1, U2):

uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagnigcie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.,

warunki zaliczenia:

Projekt w grupach (K1, K2, K3)

uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiggniecie efektu uczenia wymienionego w p. 2.

Sktadowe oceny koncowej (jezeli przewiduje si¢ rézne formy zaliczenia ¢wiczen):
— 0,6 - ocena z kolokwium,

— 0,3 - aktywno$¢ na zajeciach (sprawozdania z ¢wiczen laboratoryjnych),

— 0,1 - projekt grupowy.




Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

Forma zaliczenia: kolokwium, sprawozdania z zaj¢¢ laboratoryjnych, projekt.

Warunki zaliczenia:
Uzyskane punkty przelicza si¢ na oceny wedtug nastepujacej skali:

Procent punktow Ocena

92-100% Bardzo dobry
84-91% Dobry plus
76-83% Dobry

68-75% Dostateczny plus
60-67% Dostateczny
0-59% Niedostateczny

5. TRESCI PROGRAMOWE

Wyklady Trendy w produkcji zywnos$ci bioaktywnej. Definicja i podziat substancji
biologicznie aktywnych. Substancje biologicznie aktywne w zywnosci
pochodzenia roslinnego i zwierzecego — charakterystyka, zastosowanie, wptyw i
znaczenie dla organizmu czlowieka. Nowe surowce w produkcji zywnosci
prozdrowotnej. Nowoczesne technologie stosowane w produkcji zywnosci
bioaktywnej. Ksztaltowanie jakosci produktu prozdrowotnego poprzez substancje
biologicznie aktywne. Enzymy jako biokatalizatory (zasada dziatania,
specyficznos$¢, zymogen, katalizatory niebiatkowe). Enzymatyczna modyfikacja
sktadu 1 wlasciwosci bialek. Enzymatyczna hydroliza sacharydow. Postepy w
biokatalizie lipidow. Enzymy poprawiajgce strukture i jako$¢ zywnosci.
Otrzymywanie, unieruchamianie i niektdre zastosowania unieuruchomionych
enzymow. Zastosowanie preparatow enzymatycznych w przemysle spozywczym.

Cwiczenia Ekstrakcja zwigzkéw polifenolowych jako metoda pozyskiwania zwigzkow
laboratoryjne bioaktywnych. Oznaczanie aktywno$ci amylaz ze stodu jeczmiennego.
Oznaczanie aktywnos$ci lipazy i proteazy. Badanie rzedu reakcji i wyznaczenie
statej k na przyktadzie hydrolizy skrobi. Mikrokapsutkowanie laktozy. Produkty
stodzone stewig o wlasciwosciach prozdrowotnych. Wykorzystanie wyttokow
ro§linnych jako zrédla blonnika pokarmowego i1 innych bio-sktadnikow w
kreowaniu wlasciwosci prozdrowotnych, sensorycznych i technologicznych
pieczywa. Wplyw dodatkow pochodzenia roslinnego na wybrane cechy
fizykochemiczne i sensoryczne produktow mlecznych.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH
PRZEZ STUDENTA

.. Forma oceny (podano przykladowe
Efekt uczenia sie Kolokwium }I;r(gjekt e : Sprawozdanie
W1 X X X
Ul X X X
U2 X X
K1 X X
K2 X X
K3 X X

7. LITERATURA

Literatura 1. Gawecki J. (red.). 2017. Zywienie cztowieka. Podstawy nauki o zywieniu,




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

podstawowa Wydawnictwo Naukowe PWN, Warszawa.
2.  Gertig H., Przystawski J. 2005. Bromatologia. Zarys nauki o Zywnosci i
zywieniu, PZWL.
3. Hasik, J. & Gawecki, J. 2000. Zywienie czlowieka zdrowego i chorego. PWN
Warszawa.
4. Roszkowski, W.2005. Podstawy nauki o zywieniu cztowieka. Przewodnik do
¢wiczen. SGGW Warszawa.
5. Stryer L.2003. Biochemia. PWN, Warszawa
6. Zbikowska A., Szerszunowicz I. 2010. Wybrane zagadnienia z enzymologii.
Wydawnictwo UWM Olsztyn
Literatura 1. Wiackowski, S.K. 2005. Zywienie, zywnos¢, sktadniki pokarmowe a zdrowie.
uzupetniajgca PAS, Kielce.
2. Czasopisma naukowe: Journal of Food Science and Technology.
3. Ktyszejko-Stefanowicz L. 2011. Cwiczenia z biochemii, PWN, Warszawa.

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obcigzenie studenta —

Aktywnos¢ studenta oAb stz

Zajecia prowadzone Udzial w zajeciach dydaktycznych, 45
z bezposrednim udzialem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych oséb prowadzacych | Konsultacje 15
zajecia

Przygotowanie do zajeé 15
Praca wtlasna studenta Studiowanie literatury 10

Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 15

przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 100

Liczba punktéw ECTS 4

* ostateczna liczba punktow ECTS
** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowig uszczegotowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla

kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)
*** wybra¢ odpowiednio glowne stosowane metody dydaktyczne (zapisy muszg by¢ spojne z planem studiéw), metody
ksztalcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt IX.3-4 Wytycznych do
tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja
Sniadeckich, je$li metody ksztalcenia na odleglosé nie sa przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy

skresli¢



Kod przedmiotu:

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE

A. Podstawowe dane

Pozycja planu:

Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

D10.1

Nazwa przedmiotu

Substancje botaniczne w suplementach diety

Kierunek studiow

Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j

Poziom studiow

I stopien (inz.)

Profil

ogolnoakademicki

Forma studiow

stacjonarne

Specjalnos¢

Jednostka prowadzaca kierunek
studiow

Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii, Katedra Agronomii

Imig¢ i nazwisko nauczyciela (i) 1
jego stopien lub tytut naukowy

osoby odpowiedzialnej za
przygotowanie sylabusa

prof. dr hab. inz.

Katarzyna Sadowska, dr inz., Jadwiga Andrzejewska,

Przedmioty wprowadzajace

Wymagania wstepne

B. Semestralny rozklad zaje¢¢ wedlug planu studiow

Wyklad Cwiczenia Cwiczenia | Cwiczenia Seminaria Zajecia | Liczba
Semestr| ") oY audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) © L) (P) S) (M ECTS*
\Y% 30 - 9 6 - - 4

Celem zaj¢c¢ jest przygotowanie przez studenta pracy dyplomowej oraz przygotowanie
do egzaminu dyplomowego

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

Odniesienie
Odniesienie do
do charakterystyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu™®* kierunkowych II stopnia
efektow (kod
uczenia si¢ sktadnika
opisu)
WIEDZA
Wi Zna zakres stosowania i cele suplementacji diety. K wWo07 P6S WG
Zna podziat suplementow diety ze wzgledu na sktad K W02
1 przeznaczenie oraz wskazuje zagrozenia ptynace z
nieracjonalnej suplementacji diety.
w2 Zna wiasciwosci i dziatanie botanicznych K W07 P6S WG
suplementow diety
UMIEJETNOSCI
Ul \ Potrafi dokona¢ zgloszenia botanicznego suplementu | K U04 P6S UO




Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

diety zgodnie z aktualnym prawem.

U2 Ma umiejetno$¢ projektowania sktadu suplementu
diety z zastosowaniem surowcoOw zielarskich. K U6 P6S UW

KOMPETENCIJE SPOLECZNE

K1 Jest gotow przestrzega¢ zasad etyki zawodowej i
dba¢ o dorobek i tradycje zawodu. K K05 P6S KR

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, wyklad z elementami dyskusji, ¢wiczenia laboratoryjne, projekt
suplementu diety.

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglosé¢ ***

Metoda synchroniczna (zaj¢cia prowadzone w sposob zapewniajacy bezposrednia
interakcje miedzy studentem, a prowadzacym w czasie rzeczywistym, umozliwiajacy
natychmiastowy przeplyw informacji metoda moze by¢ stosowana wytacznie jesli zostata
przewidziana w planie studiow dla danego cyklu ksztatcenia): np. wyktad zdalny w formie
wideokonferencji, dyskusja zdalna itp.

Metoda moze by¢ stosowana w sytuacjach nadzwyczajnych (okreslonych
Zarzadzeniem Rektora).

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo (metoda niezapewniajgca bezposredniej
interakcji miedzy studentem, a prowadzacym w czasie rzeczywistym, stosowana jedynie
pomocniczo / uzupetniajaco): np. film edukacyjny on-line, prezentacje multimedialne
odtwarzane on-line itp.

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo w celu uzupelnienia materialu
prezentowanego na zajeciach.

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyklady:

Forma zaliczenia — egzamin pisemny lub ustny

Warunki zaliczenia - uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagniecie
kazdego z efektow uczenia (W1, W2). Dyskusja na wyktadach potwierdza osiagniecie efektu
uczenia si¢ K1.

Cwiczenia (wymagana obecno$¢ i aktywno$é w formie dyskusji na co najmniej 80% zajeé
¢wiczeniowych):

Forma zaliczenia — prezentacja na temat kategorii suplementow diety ze sktadnikiem
botanicznym

Warunki zaliczenia - uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagniecie
kazdego z efektow uczenia (U1, U2). Aktywno$¢ na ¢wiczeniach potwierdza osiggnigcie
efektu uczenia si¢ K1.

Projekt - Prezentacja wlasnego projektu suplementu diety i etykiety produktu, co potwierdza
osiggniecie efektu uczenia si¢ U2.

Ocena z ¢wiczen sklada sie w 70% z oceny wlasnego projektu i 30% prezentacji

Wyciag z Regulaminu Studiow:




Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

OCENY wg Regulaminu PBS

§22

1. Przy zaliczeniach i egzaminach z przedmiotu Suplementy diety i zywno$¢ funkcjonalna pochodzenia
ros§linnego na Politechnice Bydgoskiej stosuje si¢ nastgpujaca skalg ocen w zaleznosci od stopnia
osiggni¢cia efektow uczenia si¢ (podanego w procentach):

a) od 91% bardzo dobry (5,0);

b) od 81% dobry plus (4,5);

c) od 71% dobry (4,0);

d) od 61% dostateczny plus (3,5);

e) od 51% dostateczny (3,0);

— 1) ponizej 51% niedostateczny (2,0).

2. W przypadku wystawiania oceny S$redniej na podstawie kilku ocen czgstkowych stosuje si¢
nastepujaca zasade:

a) od 4,76 bardzo dobry (5,0);

b) od 4,26 dobry plus (4,5);

¢) od 3,76 dobry (4,0);

d) od 3,26 dostateczny plus (3,5);

e) od 3,00 dostateczny (3,0);

f) ponizej 3,00 niedostateczny (2,0).

5. TRESCI PROGRAMOWE

WYKLADY Definicje dotyczace suplementow diety. Podziat suplementow diety ze

wzgledu na sklad i przeznaczenie. Cele suplementacji, grupy odbiorcow,
przepisy prawne zwigzane ze znakowaniem i reklamg suplementoéw diety.
Zasady zglaszania do GIS suplementow diety ze sktadnikiem
botanicznym. Stosowanie surowcow zielarskich w suplementach diety.
Bezpieczenstwo  stosowania  skladnikow  roslinnych.  Znajomos¢
monografii, publikacji i list utatwiajacych podjecie decyzji producenta o
zastosowaniu sktadnika roslinnego. Rola i1 znaczenie Kompendium
botanicznego EFSA. Ustalanie dziennej porcji suplementu diety.

CWICZENIA  |Analiza rynku botanicznych suplementéw diety:

- 0 dzialaniu wspierajagcym odpornos¢, uspokajajacym, wspierajagcym
prawidlowa mas¢ ciata, wspierajacym prawidtowy wzrok, funkcjonowanie
stawow, uklad sercowo-naczyniowy, uktad pokarmowy, wlosy, skore i
paznokcie, zmniejszajace ryzyko osteoperozy

PROJEKT Projekt suplementu diety ze skladnikiem botanicznym, etykieta

suplementu diety.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE
OSIAGNIETYCH PRZEZ STUDENTA

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody
sprawdzenia, czy zostat on osiggnigty przez studenta)

Forma oceny (podano przyktadowe)
Efekt E . Egzamin
uczenia si¢ gzilmm pisemny | Kolokwium Projekt Prezentacja | Dyskusja
ustny lub ustny
W1 - X - X - -
W2 - X - X - -




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

Ul - X X - -
U2 - - X X -
K1 - - - - X
7. LITERATURA
Literatura - SwiderskiF. (red.) Zywno$¢ wygodna i zywnosé funkcjonalna, 1999. WNT,
podstawowa Warszawa
- Jarosz M., Buthak-Jachymczyk B., 2008. Normy zywienia cztowieka,
Warszawa
- Sznitowska M., Jambor J. 2022. Technologia produktow roslinnych. Leki,
suplementy diety, kosmetyki. Wydawnictwo Medpharm.
Literatura - Patasz M., Petzke E., Atlas witamin. Warszawa 2018, Wydawnictwo SBM
uzupehiajaca Sp. z 0.0.
- Moyad M. Przewodnik po §wiecie suplementoéw. £6dz 2016. Wydawnictwo
Galaktyka Sp. z 0.0

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obcigzenie studenta —

Aktywnos$¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)
Zajecia prowadzone Udziat w zajeciach dydaktycznych, 45
z bezposrednim udziatem wskazanych w pkt. 1B
NA Konsultacje 10
lub innych os6b
prowadzacych zajecia
Przygotowanie do zajeé¢ 15
Praca wlasna studenta Studiowanie literatury 15
Inne (przygotowanie do egzaminu, 15
zaliczen,
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 100
Liczba punktow ECTS 4

! ostateczna liczba punktow ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowia uszczegotowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia sig

dla kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)

*** wybra¢ odpowiednio gtéwne stosowane metody dydaktyczne (zapisy musza by¢ spojne z planem studiow),
metody ksztatcenia na odlegtos¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt 1X.3-4
Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice
Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja Sniadeckich, jesli metody ksztalcenia na odleglosé nie sa przewidziane dla
danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy skresli¢




Kod przedmiotu:

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE

A. Podstawowe dane

Pozycja planu:

Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

D10.2

Nazwa przedmiotu

Suplementy diety i produkty z pogranicza

Kierunek studiow

Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j

Poziom studiow

I stopien (inz.)

Profil

ogolnoakademicki

Forma studiow

stacjonarne

Specjalnos¢

Jednostka prowadzaca kierunek
studiow

Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii, Katedra Agronomii

Imig¢ i nazwisko nauczyciela (i) 1
jego stopien lub tytut naukowy
osoby odpowiedzialnej za
przygotowanie sylabusa

Katarzyna Sadowska, dr inz. Jadwiga Andrzejewska prof.
dr hab. inz.

Przedmioty wprowadzajace

Wymagania wstepne

B. Semestralny rozklad zaje¢¢ wedlug planu studiow

Wyklad Cwiczenia Cwiczenia | Cwiczenia Seminaria Zajecia | Liczba
Semestr| ") oY audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) © L) (P) S) (M ECTS*
\Y% 30 - 9 6 - - 4

Celem zaj¢c¢ jest przygotowanie przez studenta pracy dyplomowej oraz przygotowanie

do egzaminu dyplomowego

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

Odniesienie
Odniesienie do
do charakterystyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu™®* kierunkowych II stopnia
efektow (kod
uczenia si¢ sktadnika
opisu)
WIEDZA
W1 Definiuje i zna kryteria klasyfikujace produkty K W07 P6S WG
borderline (produkt leczniczy, tradycyjny roslinny K W10
produkt leczniczy, produkt zielarski, wyrdb
medyczny, kosmetyk, suplement diety, zywnos$¢
wzbogacona)
W2 Zna wtasciwosci 1 dziatanie suplementow diety K W07 P6S WG
UMIEJETNOSCI
Ul \ Potrafi dokonywac¢ klasyfikacji produktow z | K U04 P6S UO




Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

pogranicza, stosuje adekwatne przepisy prawa
U2 Ma umiejetno$¢ projektowania sktadu ztozonego
suplementu diety. K U06 P6S UW
KOMPETENCIJE SPOLECZNE
K1 Jest gotow przestrzega¢ zasad etyki zawodowej i
dba¢ o dorobek i tradycje zawodu. K K05 P6S KR

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, wyklad z elementami dyskusji, ¢wiczenia laboratoryjne, projekt
suplementu diety.

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglosé¢ ***

Metoda synchroniczna (zaj¢cia prowadzone w sposob zapewniajacy bezposrednia
interakcje miedzy studentem, a prowadzacym w czasie rzeczywistym, umozliwiajacy
natychmiastowy przeplyw informacji metoda moze by¢ stosowana wytacznie jesli zostata
przewidziana w planie studiow dla danego cyklu ksztatcenia): np. wyktad zdalny w formie
wideokonferencji, dyskusja zdalna itp.

Metoda moze by¢ stosowana w sytuacjach nadzwyczajnych (okreslonych
Zarzadzeniem Rektora).

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo (metoda niezapewniajgca bezposredniej
interakcji miedzy studentem, a prowadzacym w czasie rzeczywistym, stosowana jedynie
pomocniczo / uzupetniajaco): np. film edukacyjny on-line, prezentacje multimedialne
odtwarzane on-line itp.

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo w celu uzupelnienia materialu
prezentowanego na zajeciach.

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyklady:

Forma zaliczenia — egzamin pisemny lub ustny

Warunki zaliczenia - uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagniecie
kazdego z efektow uczenia (W1, W2). Dyskusja na wyktadach potwierdza osiagniecie efektu
uczenia si¢ K1.

Cwiczenia (wymagana obecno$¢ i aktywno$é w formie dyskusji na co najmniej 80% zajeé
¢wiczeniowych):

Forma zaliczenia — prezentacja na temat kategorii suplementow diety ze sktadnikiem
botanicznym

Warunki zaliczenia - uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagniecie
kazdego z efektow uczenia (U1, U2). Aktywno$¢ na ¢wiczeniach potwierdza osiggnigcie
efektu uczenia si¢ K1.

Projekt - Prezentacja wlasnego projektu suplementu diety i etykiety produktu, co potwierdza
osiggniecie efektu uczenia si¢ U2.

Ocena z ¢wiczen sklada sie w 70% z oceny wlasnego projektu i 30% prezentacji

Wyciag z Regulaminu Studiow:




Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

— §22

— OCENY wg Regulaminu PBS

— 1. Przy zaliczeniach i egzaminach z przedmiotu Suplementy diety i zywnos¢ funkcjonalna pochodzenia
ros§linnego na Politechnice Bydgoskiej stosuje si¢ nastgpujaca skalg ocen w zaleznosci od stopnia
osiggni¢cia efektow uczenia si¢ (podanego w procentach):

— a) od 91% bardzo dobry (5,0);

— b) od 81% dobry plus (4,5);

— c¢) od 71% dobry (4,0);

— d) od 61% dostateczny plus (3,5);

— ¢) od 51% dostateczny (3,0);

— 1) ponizej 51% niedostateczny (2,0).

— 2. W przypadku wystawiania oceny S$redniej na podstawie kilku ocen czgstkowych stosuje si¢
nastepujaca zasade:

— a) od 4,76 bardzo dobry (5,0);

— b) 0d 4,26 dobry plus (4,5);

— c¢) od 3,76 dobry (4,0);

— d) od 3,26 dostateczny plus (3,5);

— ¢) od 3,00 dostateczny (3,0);

f) ponizej 3,00 niedostateczny (2,0).

5. TRESCI PROGRAMOWE

WYKLADY

Definiowanie produktow z pogranicza. Kryteria zaliczania produktéw do
grupy (produkt leczniczy, tradycyjny roslinny produkt leczniczy, produkt
zielarski, wyrob medyczny, kosmetyk, suplement diety, zywnos¢
wzbogacona, produkt spozywczy). Prawne konsekwencje klasyfikacji do
grup problematycznych: suplement diety— produkt leczniczy,

suplement diety — wyréb medyczny,
suplement diety — $rodek spozywczy
Zywieniowego

suplement diety — herbatka ziotowa

Podziat suplementow diety ze wzgledu na sktad i przeznaczenie. Cele
suplementacji, grupy odbiorcow, przepisy prawne zwigzane ze
znakowaniem i reklama suplementow diety.

specjalnego przeznaczenia

CWICZENIA

Ocena charakterystyki produktu z pogranicza: sktad, dziatanie, deklaracje,
wyglad opakowania, sposob stosowania - zaliczenie go do odpowiedniej
kategorii .

Ocena znakowania suplementéw diety (etykiety), analiza sktadu
wybranych suplementéw diety deklarowanych przez producenta.
Zapoznanie z uchwalami Zespotu do Spraw Suplementow Diety przy GIS

PROJEKT

Projekt - analiza wybranego produktu z pogranicza.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE
OSIAGNIETYCH PRZEZ STUDENTA

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody
sprawdzenia, czy zostal on osiggnigty przez studenta)

Forma oceny (podano przyktadowe)

Efekt Fozamin Egzamin
uczenia si¢ 1g1 <tn pisemny | Kolokwium Projekt Prezentacja | Dyskusja
Y lub ustny




Zatgcznik nr 3 do:
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programow studiow

Wi - X - X - -
W2 - X - X - -
Ul - X - X - -
U2 - - - X X -
K1 - - - - - X
7. LITERATURA
Literatura - SwiderskiF. (red.) Zywno$¢ wygodna i zywnosé funkcjonalna, 1999. WNT,
podstawowa Warszawa
- Jarosz M., Buthak-Jachymczyk B., 2008. Normy zywienia cztowieka,
Warszawa
- Sznitowska M., Jambor J. 2022. Technologia produktow roslinnych. Leki,
suplementy diety, kosmetyki. Wydawnictwo Medpharm.
Literatura - Patasz M., Petzke E., Atlas witamin. Warszawa 2018, Wydawnictwo SBM
uzupehiajaca Sp. z 0.0.
- Moyad M. Przewodnik po §wiecie suplementow. £6dz 2016. Wydawnictwo
Galaktyka Sp. z 0.0

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Aktywno$¢ studenta

Obciazenie studenta —
Liczba godzin

(podano przyktadowe)

Zajecia prowadzone Udziat w zajeciach dydaktycznych, 45
z bezposrednim udziatem wskazanych w pkt. 1B
NA Konsultacje 10
lub innych os6b
prowadzacych zajecia

Przygotowanie do zaje¢ 15
Praca wlasna studenta Studiowanie literatury 15

Inne (przygotowanie do egzaminu, 15

zaliczen,

przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 100

Liczba punktow ECTS 4

! ostateczna liczba punktéw ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowia uszczegotowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia sig

dla kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)

*** wybra¢ odpowiednio gtéwne stosowane metody dydaktyczne (zapisy musza by¢ spojne z planem studiow),
metody ksztatcenia na odlegltos¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt 1X.3-4
Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice
Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja Sniadeckich, jesli metody ksztalcenia na odleglosé nie sa przewidziane dla
danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy skresli¢




Kod przedmiotu:

Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

Pozycja planu:

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH

A. Podstawowe dane

programow studiow

DI1.1

Nazwa przedmiotu

Probiotyki, prebiotyki i synbiotyki

Kierunek studiow

Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j

Poziom studiow I (inz.)
Profil ogoblnoakademicki
Forma studiow stacjonarne

Specjalnosé

Jednostka zarzadzajaca kierunkiem

Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii, Katedra Mikrobiologii i

studiow

Spozywczego

Technologii Zywnoéci, Pracownia Towaroznawstwa Rolno-

Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby
odpowiedzialnej za przygotowanie

dr inz. Dorota Wichrowska, dr inz. Ewa Zary- Sikorska

sylabusa
Przedmioty wprowadzajace Brak wymagan
Wymagania wstepne Brak wymagan

B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw

Wvklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yriady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) ©) @) (P) ) (M ECTS*

VI 15 - 30 - - - 4

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

Odniesienie do

Odniesienie do

zrodet, ich oceny 1 krytycznej analizy oraz stosuje
technologie informatyczne w zakresie pozyskiwania i
przetwarzania informacji zwigzanych ze studiowanym
kierunkiem. Potrafi zaplanowac i przeprowadzi¢ proste
eksperymenty dotyczace pozyskiwania, przetwarzania,
analizy i projektowania zywnosci

Kierunkowveh charakterystyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu** e II stopnia
efektow .
N (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wi Student zna metodologie¢ badan pozwalajagca na | K WOl P6S WG (inz.)
zrozumienie tresci przedmiotu, posiada poglebiong wiedzg
z zakresu mikrobiologii umozliwiajaca dostrzeganie
zwigzkow 1 zaleznosci pomiedzy naturalng florg a
zdrowiem czlowieka
w2 Zna wptyw sktadnikow funkcjonalnych - probiotykéw i | K W07 P6S WG
prebiotykdéw na zdrowie cztowieka
UMIEJETNOSCI
Ul Posiada umiejetno$¢ pozyskiwania wiedzy z roéznych | K UO1 P6S UW(inz.)
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U2 Potrafi analizowa¢ role, znaczenie probiotykow dla | K U06 P6S UW
zdrowia cztowieka. Potrafi zaplanowac, wykreowac¢ nowy | K U09 P6S UO (inz.)
produkt spozywczy.

KOMPETENCIJE SPOLECZNE

K1 Student jest gotow do cigglego doksztalcania i | K K02 P6S KK
doskonalenia w zakresie jako$ci produktow spozywcezych | K K03
oraz krytycznej oceny posiadanej wiedzy; zasi¢gania
opinii ekspertéw w przypadku trudnosci z samodzielnym
rozwigzaniem problemu. Jest gotow do wspolpracy w
zespole.

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, ¢wiczenia laboratoryjne, pokaz, dyskusja

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo§é ***

wyktad zdalny w formie wideokonferencji, dyskusja zdalna

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyklady:

forma zaliczenia — kolokwium,

warunki zaliczenia:

W1, W2 - uzyskanie co najmniej 51% punktéw potwierdzajacych osiagniccie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.

Cwiczenia laboratoryjne (wymagana obecno$é na co najmniej 80% zajeé¢ ¢wiczeniowych):

forma zaliczenia: sprawozdania z éwiczen laboratoryjnych, projekt w grupach,

warunki zaliczenia:

Kolokwium (U1, U2):

uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagniecie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.,

warunki zaliczenia:

Projekt w grupach (K1, K2)

uzyskanie co najmniej 51% punktéw potwierdzajacych osiggniecie efektu uczenia wymienionego w p. 2.

Skladowe oceny koncowej:

— 60% - ocena z kolokwium,

— 30% - projekt grupowy,

— 10%- sprawozdania z ¢wiczen

Forma zaliczenia: kolokwium, sprawozdania z zaj¢¢ laboratoryjnych, projekt w grupie
Warunki zaliczenia: uzyskanie oceny co najmniej dostateczne;j

5. TRESCI PROGRAMOWE

Wyklady Omowienie definicji probiotykéw, prebiotykow i synbiotykow. Rodzaje, gatunki
1 szczepy bakterii probiotycznych — ich morfologia, fizjologia i metabolizm.
Wilasciwosci prozdrowotne probiotykéw. Rynek probiotykow, prebiotykow i
synbiotykow. Zagadnienia dotyczace otrzymywania i selekcji szczepow
probiotycznych, zrédla prebiotykow. Bezpieczenstwo probiotykow - kryteria
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do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

FAO/WHO, aspekty funkcjonalne i technologiczne. Interakcje probiotykoéw z
lekami. Zastosowanie lecznicze probiotykdw. Otrzymywanie produktow
probiotycznych na skale przemystowa. Probiotyki przyszilosci — farmabiotyki.
Wilasciwosci technologiczne i zastosowanie prebiotykdw w produkcji zywnosci.
Charakterystyka wybranych grup produktow o wtasciwosciach prebiotycznych.

Cwiczenia Badanie jako$ci zywnos$ci probiotycznej (mleczne napoje probiotyczne, sery
probiotyczne, napoje owocowe itp.). Porownanie = wlasciwosci
fizykochemicznych wybranych hydrokolidow nieskrobiowych 1 ocena
mozliwosci ich zastosowania jako dodatku do Zywnosci. Zastosowanie inuliny w
produkcji wyroboéw cukierniczych. Badanie mozliwosci zastosowania wybranych
prebiotykdéw w produkcji jogurtow. Projektowanie produktéw zywnosciowych z
wykorzystaniem probiotykow i prebiotykow i ich analiza jakosciowa.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH
PRZEZ STUDENTA

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody sprawdzenia, czy
zostal on osiggnicty przez studenta)

Efekt Forma oceny
uczenia si¢ | Kolokwium N S Sprawozdanie
grupach

W1 X X

W2 X X

Ul X X

U2 X X

K1 X X

K2 X X

7. LITERATURA

Literatura 1. Kotozyn-Krajewska D., Dolatowski Z. (red.) Probiotyki w zywnosci, Wyd.
podstawowa Naukowe PTTZ, Krakow 2010.

2. Fiedurek J.:Mikrobiom a zdrowie cztowieka. Wyd. Uniwersytetu Marii Curie-
Sktodowksiej, Lublin 2012.

3. Gertig H., Przystawski J.: Bromatologia: zarys nauki o zZywnosci i zywieniu.

Wyd. 1 - 2 dodr., Wydawnictwo Lekarskie PZWL, Warszawa, 2015.
Literatura 4. Libudzisz W. Kowal K. i Zakowska Z. (red.) Mikrobiologia techniczna tom 2.
uzupehiajaca Mikroorganizmy w biotechnologii, ochronie $rodowiska i produkcji zywnosci.

Wydawnictwo Naukowe PWN 2008.

5. Ciborowska H., Rudnicka A.: Dietetyka: Zzywienie zdrowego i chorego cztowieka.
Wyd. 4, rozszerzone i uaktualnione - 5 dodruk. Wydawnictwo Lekarskie PZWL,
Warszawa, 2018.

6. Czasopisma branzowe: Przemyst spozywczy; Przemyst fermentacyjny i owocowo-
warzywny — dostepne w KMiTZ; Biotechnological innovations in food processing
— artykuty naukowe

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS
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do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

as Obcigzenie studenta —
Aktywnos¢ studenta Laiczba ——

Zajecia prowadzone Udzial w zajeciach dydaktycznych, 45
z bezposrednim udzialem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 10
zajecia

Przygotowanie do zajec 15
Praca wtlasna studenta Studiowanie literatury 20

Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 15

przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 105

Liczba punktéw ECTS 4

* ostateczna liczba punktow ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowig uszczegotowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla
kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)

**%* wybra¢ odpowiednio glowne stosowane metody dydaktyczne (zapisy muszg by¢ spojne z planem studiéw), metody
ksztalcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt IX.3-4 Wytycznych do
tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja
Sniadeckich, je$li metody ksztalcenia na odleglosé nie sa przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy
skresli¢




Kod przedmiotu:

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH

A. Podstawowe dane

Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

Pozycja planu:

programow studiow

DI11.2

Nazwa przedmiotu

Produkty o szczegélnym znaczeniu dla mikrobioty jelit

Kierunek studiow

Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j

Poziom studiow I (inz.)
Profil ogoblnoakademicki
Forma studiow stacjonarne

Specjalnosé

Jednostka zarzadzajaca kierunkiem

studiow

Spozywczego

Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii, Katedra Mikrobiologii i
Technologii Zywnoéci, Pracownia Towaroznawstwa Rolno-

Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby
odpowiedzialnej za przygotowanie

dr inz. Dorota Wichrowska, dr inz. Ewa Zary- Sikorska

sylabusa
Przedmioty wprowadzajace Brak wymagan
Wymagania wstepne Brak wymagan

B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw

Wvklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yriady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) ©) @) (P) ) (M ECTS*

VI 15 - 30 - - - 4

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

S Odniesienie do
Odniesienie do
L —— charakterystyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu** , II stopnia
efektow .
N (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wi Student zna metodologie¢ badan pozwalajagca na | K WOl P6S WG (inz.)
zrozumienie tresci przedmiotu, posiada poglebiong wiedzg
z zakresu mikrobiologii umozliwiajaca dostrzeganie
zwigzkow 1 zaleznosci pomiedzy naturalng florg a
zdrowiem czlowieka
w2 Zna wptyw sktadnikow funkcjonalnych - probiotykéw i | K W07 P6S WG
prebiotykdéw na zdrowie cztowieka
UMIEJETNOSCI
Ul Posiada umiejetno$¢ pozyskiwania wiedzy z roéznych | K UO1 P6S UW (inz.)
zrddel, ich oceny i krytycznej analizy
U2 Potrafi analizowa¢ znaczenie probiotykéw dla zdrowia | K U06 P6S UW
cztowieka. Potrafi zaplanowaé, wykreowaé nowy produkt | K U09 P6S UO (inz.)
SPOZYWCZY.

KOMPETENCIJE SPOLECZNE
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Kl Student jest gotow do ciaglego doksztalcania i | K K02 P6S KK
doskonalenia w zakresie jako$ci produktow spozywezych | K K03
oraz krytycznej oceny posiadanej wiedzy; zasi¢gania
opinii ekspertow w przypadku trudno$ci z samodzielnym
rozwigzaniem problemu. Jest gotow do wspolpracy w
zespole

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, ¢wiczenia laboratoryjne, pokaz, dyskusja

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo$¢ ***

wyktad zdalny w formie wideokonferencji, dyskusja zdalna

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyklady:

forma zaliczenia — kolokwium,

warunki zaliczenia:

W1, W2 - uzyskanie co najmniej 51% punktéow potwierdzajacych osiagniccie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.

Cwiczenia laboratoryjne (wymagana obecno$é na co najmniej 80% zajeé¢ ¢wiczeniowych):

forma zaliczenia: sprawozdania z ¢wiczen laboratoryjnych, projekt w grupach,

warunki zaliczenia:

Kolokwium (U1, U2):

uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagni¢ecie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.,

warunki zaliczenia:

Projekt w grupach (K1)

uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiggniecie efektu uczenia wymienionego w p. 2.

Skladowe oceny koncowej:

—  60% - ocena z kolokwium,

— 30% - projekt grupowy,

— 10%- sprawozdania z ¢wiczen

Forma zaliczenia: kolokwium, sprawozdania z zaje¢ laboratoryjnych, projekt w grupie
Warunki zaliczenia: uzyskanie oceny co najmniej dostateczne;j

5. TRESCI PROGRAMOWE

Wyklady Mikrobiota jelit a wpltyw probiotykow, prebiotykow 1 synbiotykéw. Rola
modyfikacji mikrobioty jelit w zapobieganiu chorobom alergicznym i ich
leczeniu.

Mikrobiom cztowieka. Rola mikrobiomu w prawidlowym funkcjonowaniu
uktadu pokarmowego, rozrodczego, odpornosciowego i nerwowego. Probiotyki
nowej generacji a zywienie czlowieka. Wlasciwosci prozdrowotne szczepoéw
probiotycznych oraz ich cech technologicznych. Bezpieczenstwo stosowania i

skutecznos¢ produktéw probiotycznych. Interakcje probiotykow z lekami.
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Cwiczenia

Zastosowanie  lecznicze  probiotykow. Wlasciwosci  technologiczne i
zastosowanie prebiotykow w produkcji zywnos$ci. Charakterystyka wybranych
grup produktow o wlasciwosciach prebiotycznych.

Analiza sensoryczna i fizykochemiczna produktéw wpltywajacych na mikrobiote
jelit, tj. produktow z wykorzystaniem fermentacji mlekowej (jogurty, sery,
kiszonki itp.). Badanie mozliwosci zastosowania wybranych probiotykow i
prebiotykéw w produkcji jogurtow. Probiotyki i prebiotyki w projektowaniu i
produkcji zywnosci.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH
PRZEZ STUDENTA

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody sprawdzenia, czy
zostal on osiggniety przez studenta)

Efekt Forma oceny
uczenia si¢ | Kolokwium Bk Sprawozdanie
grupach
Wi X X
W2 X X
Ul X X
U2 X X
K1 X X
K2 X X
7. LITERATURA
Literatura 1. Czapski J., Gérecka D. (red.).: Zywnosé prozdrowotna: sktadniki i technologia.
podstawowa Wyd. 2., Wyd. Uniwersytetu Przyrodniczego, Poznan, 2015.
2. Fiedurek J.:Mikrobiom a zdrowie cztowieka. Wyd. Uniwersytetu Marii Curie-
Sktodowksiej, Lublin 2012.
3. Gertig H., Przystawski J.: Bromatologia: zarys nauki o zywno$ci i zywieniu.
Wyd. 1 - 2 dodr., Wydawnictwo Lekarskie PZWL, Warszawa, 2015.
Literatura 4, Libudzisz W. Kowal K. i Zakowska Z. (red.) Mikrobiologia techniczna tom 2.
uzupetniajgca Mikroorganizmy w biotechnologii, ochronie $rodowiska i produkcji Zzywnosci.
Wydawnictwo Naukowe PWN 2008.
5. Ciborowska H., Rudnicka A.: Dietetyka: zywienie zdrowego i chorego cztowieka.
Wyd. 4, rozszerzone i uaktualnione - 5 dodruk. Wydawnictwo Lekarskie PZWL,
Warszawa, 2018.
6. Biotechnological innovations in food processing — artykuly naukowe; czasopisma
branzowe: Przemyst spozywczy; Przemyst fermentacyjny i owocowo- warzywny —
dostepne w KMiTZ

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obcigzenie studenta —

Aktywno$¢ studenta Lo e

Zajecia prowadzone

z bezposrednim udzialem NA wskazanych w pkt. 1B

Udzial w zajeciach dydaktycznych, 45




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

lub innych oséb prowadzacych | Konsultacje 10
zajecia
Przygotowanie do zajgc 15
Praca wtasna studenta Studiowanie literatury 20
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 15
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 105
Liczba punktéw ECTS 4

* ostateczna liczba punktéw ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowig uszczegotowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla

kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowac efektow kierunkowych)
*** wybra¢ odpowiednio glowne stosowane metody dydaktyczne (zapisy muszg by¢ spojne z planem studiow), metody
ksztatcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt 1X.3-4 Wytycznych do

tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja

Sniadeckich, jesli metody ksztatcenia na odlegloé¢ nie sg przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy

skresli¢




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

Kod przedmiotu: ...l Pozycja planu: DI12.1
1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH
A. Podstawowe dane
Nazwa przedmiotu / zajec¢ Rosliny prozdrowotne
Kierunek studiow Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j
Poziom studiow I (inz.)
Profil ogoblnoakademicki
Forma studiow stacjonarne
Specjalnosé
Jednostka zarzadzajgca kierunkiem Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii,
studiow Katedra Agronomii
Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby Jadwiga Andrzejewska, prof. dr hab. inz.
odpowiedzialnej za przygotowanie Katarzyna Sadowska, dr inz.
sylabusa
Przedmioty wprowadzajace Bez wymagan
Wymagania wstepne Bez wymagan
B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw
Wyklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yxiady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) ©) L) (P) ) (M ECTS*
VI 20 - 15 - - - 3

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

D Odniesienie do
Odniesienie do
. charakterystyk
. , L . kierunkowych .
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu** . II stopnia
efektow .
e (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
W1 . — P
Mg w1edz§; z zakresu pozy.sklwama2 Wart0§01 K W03 P6S WG
odzywczej 1 prozdrowotnej surowcoéw spozywczych - (ir_12)
z upraw matoobszarowych.
W2 Rozumie wpltyw warunkow s$rodowiskowych 1
stosowanych metod produkcji (integrowanych i K W03 P6S WG
ekologicznych) na jako$¢ prozdrowotnych surowcow (inz)
spozywczych.
W3 Zna skiad chemiczny, funkcjonalne skfadniki 1
wlasciwos$ci roslin prozdrowotnych oraz mozliwos$ci K W06 P6S WG
ich zastosowania w produktach zywnos$ciowych. (inz)
UMIEJETNOSCI
Ul Potrafi zidentyfikowa¢, scharakteryzowac i uzasadnié¢ P6S UW
o . . - K U05 .
celowos¢  pozyskiwania  gatunkéw  roslin o - (inz)
wlasciwos$ciach prozdrowotnych.




Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

U2 Potrafi zaplanowaé technologi¢ pozyskania 1 K U03 P6S UW

zastosowania w  produkcji  zywno$ci  réznych K U05 (inz)

gatunkow roslin o wlasciwos$ciach prozdrowotnych.
KOMPETENCIJE SPOLECZNE

K1 Jest $wiadomy roli produkcji roslinnej w srodowisku

naturalnym i zyciu cztowieka. K Kol
K2 Jest gotow przestrzega¢ zasad etyki zawodowej 1
dba¢ o dorobek i tradycje zawodu. K KO05

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, ¢wiczenia, dyskusja

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo$¢ ***

Metoda synchroniczna wyktad zdalny w formie wideokonferencji, dyskusja zdalna. Metoda moze by¢
stosowana w sytuacjach nadzwyczajnych (okreslonych Zarzadzeniem Rektora).

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo film edukacyjny on-line, prezentacje multimedialne
odtwarzane on-line. Metoda stosowana pomocniczo w celu uzupelnienia materialu prezentowanego na
zajgciach.

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyktady:

forma zaliczenia — egzamin pisemny

warunki zaliczenia:

W1-W3 - uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiggniecie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.

Cwiczenia (W-3, U1-U2, K1- K2)

forma zaliczenia: zaliczenie pisemne,

warunki zaliczenia:

uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagniccie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.

5. TRESCI PROGRAMOWE

Whisac tresci osobno | Ro$linne surowce spozywcze w ujeciu historycznym i geograficznym.

dla kazdej z form Roéznorodnosé, zakres i znaczenie roslin dostarczajgcych wartoSciowych
zaje¢ wskazanych w surowcow spozywczych z upraw matoobszarowych lub pozyskiwanych ze stanu
punkcie 1.B naturalnego. Charakterystyka uzytkowa gatunkow prozdrowotnych zaliczanych

do zboz whasciwych (pszenica orkisz, pszenica okragloziarnowa, proso
zwyczajne, sorgo dwubarwne, wlosnica ber) i rzekomych (gryka siewna, komosa
ryzowa, szartat wyniosly), roslin bobowatych (ciecierzyca pospolita, ledzwian
siewny, soczewica jadalna, soja uprawna), bulwiastych (topinambur, batat,
nasturcja bulwiasta) i korzeniowych (brukiew pastewna, cykoria uprawna,




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

ZWyczajny).

plonem po zbiorze.

pasternak zwyczajny, rzepa zwyczajna, rzodkiew zwyczajna, salsefia,
skorzonera) oraz oleistych (dynia oleista, gorczyca biata, gorczyca sarepska,
konopie siewne, krokosz barwierski, len zwyczajny, Inianka siewna, stonecznik

Wptyw warunkow klimatycznych, glebowych i zywieniowych na plon i jako$¢
roslin. Warunki i sposoby zakltadania i prowadzenia plantacji maloobszarowych
wg zasad rolnictwa integrowanego i ekologicznego. Zasady postepowania z

Cwiczenia

SpozZywcze.

Identyfikacja i wlasciwo$ci prozdrowotne mato znanych gatunkow roslin
uprawnych. Przeglad oferty rynkowej. Unikalne importowane surowce

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH

PRZEZ STUDENTA

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody sprawdzenia, czy

zostal on osiggniety przez studenta)

Forma oceny
e Egzamin Egzamin Sprawdzian
uczenia si¢ gz £z prawdz Projekt Sprawozdanie | Dyskusja
ustny pisemny pisemny
W1 X
W2 X
w3 X X
Ul X
U2 X
K1 X
K2 X

7. LITERATURA

Literatura Pisulewska E., Andrzejewska J. Krochmal-Marczak B. 2020. Ro$liny prozdrowotne w
podstawowa uprawach matoobszarowych. Wyd. Uczel. UTP w Bydgoszczy.
Literatura Andrzejewska J., Pisulewska E. 2019. Uprawa roslin zielarskich. Wydawnictwa
uzupehiajaca Uczelniane UTP w Bydgoszczy

Kotodziej B. (red). Uprawa ziot. Poradnik dla plantatorow. 2010. PWRIL.

Panacea — czasopismo dostepne on-line.

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obciazenie studenta —
Aktywnos¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)
Zajecia prowadzone Udzial w zajeciach dydaktycznych, 35
z bezposrednim udzialem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 8
zajecia
Przygotowanie do zajec 12
Praca wtlasna studenta Studiowanie literatury 5
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 15
przygotowanie projektu itd.)




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

Laczny naktad pracy studenta 75

Liczba punktéw ECTS 3

* ostateczna liczba punktéw ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowia uszczegdlowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla
kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)

*** wybra¢ odpowiednio gléwne stosowane metody dydaktyczne (zapisy muszg by¢ spojne z planem studiéw), metody
ksztalcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt IX.3-4 Wytycznych do
tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja

Sniadeckich, jesli metody ksztatcenia na odlegloé¢ nie sg przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy

skresli¢




Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

Kod przedmiotu: ...l Pozycja planu: D12.2
1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH
A. Podstawowe dane
Nazwa przedmiotu / zajec¢ Wiasciwosci funkcjonalne roslin
Kierunek studiow Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j
Poziom studiow I (inz.)
Profil ogoblnoakademicki
Forma studiow stacjonarne
Specjalnosé
Jednostka zarzadzajgca kierunkiem Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii,
studiow Katedra Agronomii
Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby Katarzyna Sadowska, dr inz.
odpowiedzialnej za przygotowanie Jadwiga Andrzejewska, prof. dr hab. inz.
sylabusa
Przedmioty wprowadzajace Bez wymagan
Wymagania wstepne Bez wymagan
B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw
Wyklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yxiady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) ©) L) (P) ) (M ECTS*
VI 20 - 15 - - - 3
2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU
Odniesienie do BT
R R charakterystyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu** . II stopnia
efektow .
e (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
W1 Zna skladmk1 fur}kCJ onalne wystepujace w roslinach K W03 P6S WG(inz)
z upraw wielko- 1 matoobszarowych. K W06 -
W2 Rozumie mechanizm dziatania roslinnych K W03 P6S WG(inz)
sktadnikéw funkcjonalnych na organizm czlowieka. K W07
UMIEJETNOSCI
Ul Postuguje si¢ pojeciem zywnosci funkcjonalnej i K Uo1 P6S UW
potrafi uzasadni¢ celowos¢ jej stosowania. - (inz)
U2 Potrafi wskaza¢ sktadniki funkcjonalne wystepujace K U06
w zywnosci pochodzenia roslinnego.
KOMPETENCIJE SPOLECZNE
K1 Jest gotéw do cigglego doksztatcania i doskonalenia K K02
w zakresie pozyskiwania, przetworstwa 1 jakosSci -




Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

produktow spozywczych oraz krytycznej oceny
posiadanej wiedzy; zasi¢gania opinii ekspertow w
przypadku trudno$ci z samodzielnym rozwigzaniem
problemu.

K2 Jest gotdw przestrzega¢ zasad etyki zawodowej i K K05
dbac¢ o dorobek i tradycje zawodu. -

3. METODY DYDAKTYCZNE

4. Jezeli w ostatniej kolumnie po prawej (inzynierskie kompetencje) jest wpisany kod to przy kodzie
dla 6PRK prosze wpisaé (inz.) np. P6S_WG (inz.)

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, ¢wiczenia, dyskusja

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo$¢ ***

Metoda synchroniczna wyktad zdalny w formie wideokonferencji, dyskusja zdalna. Metoda moze by¢
stosowana w sytuacjach nadzwyczajnych (okreslonych Zarzadzeniem Rektora).

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo film edukacyjny on-line, prezentacje multimedialne
odtwarzane on-line. Metoda stosowana pomocniczo w celu uzupetienia materiatu prezentowanego na
zajgciach.

5. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyktady:

Forma zaliczenia — egzamin pisemny lub ustny

Warunki zaliczenia - uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiggnigcie kazdego z
efektow uczenia (W1, W2). Dyskusja na wyktadach potwierdza osiggnigcie efektu uczenia si¢ K1, K2.

Cwiczenia laboratoryjne (wymagana obecno$é i aktywnos¢ w formie dyskusji na co najmniej 80% zajeé
¢wiczeniowych):

Forma zaliczenia — sprawozdania pisemne z ¢wiczen laboratoryjnych

Warunki zaliczenia - uzyskanie co najmniej 51% punktéw potwierdzajacych osiagnigcie kazdego z
efektow uczenia (U1, U2). Aktywnos¢ na ¢wiczeniach potwierdza osiagnigcie efektu uczenia si¢ K1, K2.

Wyciag z Regulaminu Studiow:

OCENY wg Regulaminu PBS
g §22
O 1. Przy zaliczeniach i egzaminach z przedmiotu Funkcjonalne sktadniki roslin na Politechnice

Bydgoskiej stosuje si¢ nastepujaca skale ocen w zaleznosSci od stopnia osiggnigcia efektow uczenia si¢
(podanego w procentach):

O a) od 91% bardzo dobry (5,0);

b) od 81% dobry plus (4,5);

c¢) od 71% dobry (4,0);

d) od 61% dostateczny plus (3,5);

e) od 51% dostateczny (3,0);

f) ponizej 51% niedostateczny (2,0).

6. TRESCI PROGRAMOWE

N o o |

‘ Whpisac¢ tresci osobno | Definiowanie zywnos$ci funkcjonalnej, historia i rynek zywnosci funkcjonalne;.
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do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

dla kazdej z form
zaje¢ wskazanych w

Zywno$¢ pochodzenia ro$linnego o najwickszym potencjale sktadnikow
funkcjonalnych. Charakterystyka sktadnikow funkcjonalnych wystepujacych w

punkcie 1.B roslinach rolniczych (witaminy, sktadniki mineralne, biatko, blonnik,
fruktooligosacharydy, zw. fenolowe, antocyjany, nienasycone kw. thuszczowe).
Surowce rolnicze o najwickszym potencjale sktadnikow funkcjonalnych.

Cwiczenia Oznaczanie zawarto$ci wybranych witamin, sktadnikow mineralnych, zwigzkow

fenolowych, antocyjanow w produktach spozywczych pochodzenia roslinnego.

7. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH

PRZEZ STUDENTA

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody sprawdzenia, czy
zostal on osiggni¢ty przez studenta)

Forma oceny
e Egzamin Egzamin Sprawdzian
uczenia si¢ & & pr Projekt Sprawozdanie | Dyskusja
ustny pisemny pisemny

W1 X

W2 X

Ul X X

U2 X

K1 X

K2 X

8. LITERATURA

Literatura - Swiderski F. (red.) Zywnos$¢ wygodna i zywnos¢ funkcjonalna. 1999. WNT

podstawowa Warszawa.
- Gawecki J., Hryniewiecki L.; 2006. Zywienie cztowieka. Wydawnictwo PWN, t. I.
- Gertig H., Przystawski J., 2006. Bromatologia, Zarys nauki o zywnosci i zywieniu,
Wydawnictwo lekarskie PZWL

Literatura Kohlmiinzer S. 2000. Farmakognozja. PZWL Warszawa

uzupehiajaca

9. NAKLAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obciazenie studenta —

Aktywnos¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)

Zajecia prowadzone Udzial w zajeciach dydaktycznych, 35
z bezposrednim udzialem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 8
zajecia

Przygotowanie do zajeé 12
Praca wtlasna studenta Studiowanie literatury 5

Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 15

przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 75

Liczba punktéw ECTS 3




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

* ostateczna liczba punktow ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowia uszczegotowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla
kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)

*** wybra¢ odpowiednio glowne stosowane metody dydaktyczne (zapisy muszg by¢ spojne z planem studiow), metody
ksztalcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt IX.3-4 Wytycznych do
tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja
Sniadeckich, je$li metody ksztalcenia na odleglos¢ nie sa przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy
skresli¢




Kod przedmiotu:

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH

A. Podstawowe dane

Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

Pozycja planu:

programow studiow

DI15.1

Nazwa przedmiotu / zajec

Nowoczesne metody przechowywania

Kierunek studiow

PROJEKTOWANIE ZYWNOSCI NISKOPRZETWORZONEJ

Poziom studiow I (inz.)
Profil ogoblnoakademicki
Forma studiow stacjonarne

Specjalnosé

Jednostka zarzadzajgca kierunkiem
studiow

Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii

Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa

dr hab. inz. Jarostaw Poberezny, prof. PBS
dr inz. Ewa Zary-Sikorska
mgr inz. Katarzyna Retmanska,

Przedmioty wprowadzajace

Wymagania wstepne

laboratorium.

Znajomos$¢ podstawowych zasad dotyczacych przemian
chemicznych i fizycznych, podstawowe zasady pracy w

B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiow

Wvklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yxiady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) © @) (P) ®) (M ECTS*
v 30 30 3

Celem zaje¢ jest przygotowanie przez studenta pracy dyplomowej oraz przygotowanie

do egzaminu dyplomowego

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

S Odniesienie do
Odniesienie do
. charakterystyk
. , . e kierunkowych .
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu : II stopnia
efektow .
s (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
W1 Ma podstawowa wiedz¢ ekonomiczng, prawna i spoleczng | K W02 P6S_ WK
konieczng w  dziatalno$ci gospodarczej o charakterze
inzynierskim zwigzanej z pozyskiwaniem, przechowywaniem,
przetwarzaniem, utrwalaniem surowcow i  produktow
spozywczych. Posiada wiedze z zakresu utrzymania obiektow i
urzadzen oraz w zakresie standardow i norm technicznych. Zna
zasady ochrony wlasnosci przemyslowej oraz prawa
autorskiego.
w2 Zna podstawowe metody, techniki, narzedzia, materialy i | K W03 P6S WG
procesy wykorzystywane w badaniach 1 ksztattowaniu
warunkow oraz technologii produkcji ro§linnej
(przechowalnictwo). Posiada podstawowa wiedzg z zakresu
zywotnosci, uzytkowania i eksploatacji urzadzen technicznych i
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obiektow stosowanych w przechowalnictwie. Zna mozliwoS$ci
wykorzystania  zjawisk  fizycznych, fizyko-chemicznych,
chemicznych i biochemicznych w odniesieniu do procesow
zachodzacych w przechowalnictwie.
W3 Zna technologie skladowania roslin oleistych, zbozowych, | K W04 P6S WG
okopowych, korzeniowych, straczkowych. Zna urzadzenia
uzywane podczas przechowywania materialu roslinnego.
Rozumie wplyw stosowanej agrotechniki na jakos$¢
otrzymywanych surowcdéw spozywczych. Posiada wiedzg o
metodach stosowanych w przechowalnictwie surowcow
spozywczych.
W4 Student posiada wiedz¢ z zakresu oceny jakos$ci plodow rolny. | K W08 P6S WG
Student zna metody i warunki przechowywania roznych
produktow ro$linnych, tak by zachowaé ich odpowiednig
jakos¢. Student zna mozliwosci wykorzystania  roslin
uzytkowych i metody ich przetwarzania w celu pozyskania z
nich produkty o pozadanej jakosci.

UMIEJETNOSCI
Ul Po zakonczeniu przedmiotu student potrafi dobra¢ warunki | K U08 P6S_UW (inz.)
sktadowania surowca w zaleznosci od jego rodzaju jak i
kierunku przetwarzania.

U2 Student potrafi oszacowa¢ straty i zmiany jakosciowe | K UOS P6S _UW (inz.)
produktow  ro$linnych ~w  zaleznosci od  sposobu
przechowywania.

KOMPETENCIJE SPOLECZNE

Kl Po zakonczeniu przedmiotu student jest S$wiadomy | K KOl P6S KR
réznorodnosci, zmienno$ci 1 znaczenia metod przechowywania
surowcow 1 produktow zywnosciowych - gotowych.

K2 Student jest kreatywny oraz przygotowany do pracy | K K02 P6S KK
indywidualnej jak i1 w grupie w celu efektywnego
przeprowadzenia doswiadczen jak 1 prezentacji oraz
interpretacji uzyskanych wynikow.

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, ¢wiczenia laboratoryjne, film.

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo$¢ ***

Metoda synchroniczna wyktad zdalny w formie wideokonferencji, dyskusja zdalna

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo prezentacje multimedialne odtwarzane on-line

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyklady:

forma zaliczenia — zaliczenie w formie kolokwium

warunki zaliczenia:

W1, W2, W3, W4 - uzyskanie co najmniej 51% punktéw potwierdzajacych osiagniccie efektow uczenia
wymienionych w p. 2.

Cwiczenia laboratoryjne (wymagana obecno$é na co najmniej 80% zajeé¢ éwiczeniowych):
forma zaliczenia: kolokwium, sprawozdania lub projekt w grupach,

warunki zaliczenia:

Kolokwium (U1, U2):




Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagniecie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.,

warunki zaliczenia:

Sprawozdania lub projekt w grupach (K1, K2)

uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiggniecie efektu uczenia wymienionego w p. 2.

Sktadowe oceny koncowej (jezeli przewiduje si¢ rozne formy zaliczenia ¢wiczen):
- 0,6 - ocena z kolokwium,

- 0,3 - aktywno$¢ na zajeciach (sprawozdania z ¢wiczen laboratoryjnych),

- 0,1 — sprawozdanie lub projekt grupowy.

Forma zaliczenia: kolokwium, sprawozdania z zajg¢ laboratoryjnych, projekt.

Warunki zaliczenia:
Uzyskane punkty przelicza si¢ na oceny wedtug nastepujacej skali:

Procent punktow Ocena

92-100% Bardzo dobry
84-91% Dobry plus
76-83% Dobry

68-75% Dostateczny plus
60-67% Dostateczny
0-59% Niedostateczny

5. TRESCI PROGRAMOWE

Wyktady 1. Problematyka przechowalnictwa surowcdéw 1 produktow roslinnych
przetworzonych. Cele przechowalnictwa, podzial surowcow pod wzgledem
klimakterycznosci/

2. Przechowywanie surowcow pochodzenia roslinnego, przechowywanie w KA,
system ULO, dojrzewanie pozbiorcze, zmiany sktadu chemicznego surowcow
w trakcie ich przechowywania, straty przechowalnicze, budowa przechowalni.

3. Przechowalnictwo zbdz, nasion roslin oleistych, roslin okopowych, olejow
ro$linnych.

4. Procesy zachodzace w surowcach roslinnych po zbiorze, czynniki wptywajgce
na trwatos$¢ przechowalnicza, srodki przedtuzajgce trwatos¢ przechowalniczg.

5. Przechowalnictwo warzyw — tradycyjne oraz nowoczesne. Przechowalnictwo
owocow. Rola etylenu. Charakterystyka procesu.

6. Nowoczesnych obiekty przechowalnicze. Metody badan warunkow
magazynowych.

7. Schladzanie oraz chlodnicze przechowywanie surowcoéw 1 produktow
roslinnych. Surowce klimakteryczne i nieklimakteryczne.

1. Zajecia wprowadzajace. Zmiany jakosci przechowywanych produktow
ro$linnych. Znaczenie analizy sensorycznej w ocenie jakoSci wyrobow.

Cwiczenia

laboratoryjne

Charakterystyka wybranych wrazen sensorycznych.

2. Zmiany jako$ci przechowywanych produktow owocow i warzyw w zaleznosci
od sposobu przechowywania.

3. Zmiany jako$ciowe przechowywanych nasion ro$lin oleistych, tluszczow
roslinnych i zwierzgcych

4. Zmiana jako$ci surowcow roslinnych na przyktadzie ziemniaka, w zaleznosci
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od czasu 1 warunkoéw przechowywania.

5. Wplyw metod przechowywania produktow ro$linnych na zawarto$¢
sktadnikow chemicznych decydujacych o ich walorach sensorycznych,
odzywczych i szkodliwych dla zdrowia (m.in. oznaczanie zawarto$ci witaminy
C, azotanéw(V) w plodach rolnych oraz ich przetworach).

6. Ocena jakosciowa produktow przetworzonych w zaleznosci od warunkow
srodowiska magazynowego.

6. Warunki i techniki przechowywania. Metody badania warunkow
przechowalniczych.

7. Opracowanie koncepcji przechowywania wybranych surowcow pochodzenia
roslinnego lub zwierzecego.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH
PRZEZ STUDENTA

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody sprawdzenia, czy
zostal on osiggnicty przez studenta)

uczenia si¢

Efekt Forma oceny (podano przyktadowe)

Egzamin

: Kolokwium Projekt Sprawozdanie
pisemny

W1 X

w2

W3

PR R
e R Rl

w4

Ul

U2

K1

SR R RN ol N o
R R Rl

K2

7.
8. LITERATURA

Literatura
podstawowa

1. Adamicki F., Czerko Z. 2002. Przechowalnictwo warzyw i ziemniaka. PWRIL
Warszawa.

2. Swiderski F. (red.) 2003. Towaroznawstwo zywnosci przetworzonej. Technologia i
ocena jakosciowa. Wyd. II, SGGW-Warszawa.

3. Biller E. 2003. Wybrane procesy w technologii zywnosci. SGGW Warszawa.

4. Wojdyta T. 2006. Rosliny przemystowe wykorzystywane w przemysle
spozywczym oraz metody analiz stosowanych w ich przetworstwie. Wyd. Uczelnianie
ATR w Bydgoszczy.

5. Cichon Z. (red.) 2009. Towaroznawstwo zywnosci: podstawowe metody
analityczne. Wydawnictwo Uniwersytetu Ekonomicznego.

6. Resetarits M.R., Lockett M.J.. 2003. Distillation. Editor(s): Robert A. Meyers,
Encyclopedia of Physical Science and Technology (Third Edition), Academic Press.
Pages 547-559, ISBN 9780122274107, https://doi.org/10.1016/B0-12-227410-
5/00182-4. (https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/B0122274105001824)

Literatura
uzupetniajgca

1. Hallmann E. 2014. Zywno$¢ ekologiczna. Wydawnictwo SGGW, Warszawa.
2. Czasopisma on-line: Przemyst Spozywczy, Przemyst Fermentacyjny i Owocowo-
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Warzywny. Wydawnictwa, SIGMA-NOT Sp. z o.0.
3. Cie¢ko Z. 2003. Ocena Jakosci i Przechowalnictwo Produktéw Rolnych.

Przewodnik metodyczny do ¢wiczen. Wydawnictwo Uniwersytetu Warminsko-

Mazurskiego, Olsztyn.
4. Rozporzadzenia, normy.

9. NAKLAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obciazenie studenta —

Aktywnos¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)

Zajecia prowadzone Udzial w zajeciach dydaktycznych, 60
z bezposrednim udzialem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych oséb prowadzacych | Konsultacje 5
zajecia

Przygotowanie do zajeé 10
Praca wtlasna studenta Studiowanie literatury 10

Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 10

przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 95

Liczba punktéw ECTS 3

* ostateczna liczba punktow ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowig uszczegétowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla

kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)
*** wybra¢ odpowiednio gléwne stosowane metody dydaktyczne (zapisy muszg by¢ spojne z planem studiéw), metody
ksztalcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt IX.3-4 Wytycznych do
tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja
Sniadeckich, je$li metody ksztalcenia na odleglos¢ nie sa przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy

skresli¢



Kod przedmiotu:

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH

A. Podstawowe dane
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Pozycja planu:

programow studiow

D17.2

Nazwa przedmiotu / zajec

Naturalne metody konserwacji produktow Zywnosciowych

Kierunek studiow

PROJEKTOWANIE ZYWNOSCI NISKOPRZETWORZONEJ

Poziom studiow

I (inz. lub lic.

)

Profil

ogolnoakademicki

Forma studiow

stacjonarne

Specjalnosé

Jednostka zarzadzajgca kierunkiem
studiow

Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii

Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa

dr hab. inz. Jarostaw Poberezny, prof. PBS
dr inz. Katarzyna Goscinna

Przedmioty wprowadzajace

Wymagania wstepne

laboratorium.

Znajomos$¢ podstawowych zasad dotyczacych przemian
chemicznych i fizycznych, podstawowe zasady pracy w

B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiow

Wvklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yxiady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) © @) (P) ®) (M ECTS*
v 30 30 3

Celem zaje¢ jest przygotowanie przez studenta pracy dyplomowej oraz przygotowanie

do egzaminu dyplomowego

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

S Odniesienie do
Odniesienie do
. charakterystyk
. , . e kierunkowych .
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu : II stopnia
efektow .
s (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
W1 Ma podstawowa wiedz¢ ekonomiczng, prawna i spoleczng | K W02 P6S_ WK
konieczng w  dziatalno$ci gospodarczej o charakterze
inzynierskim zwiagzanej z pozyskiwaniem przetwarzaniem,
utrwalaniem surowcow i produktéw spozywczych.
w2 Zna podstawowe metody, techniki, narzedzia, materialy i | K W03 P6S WG
procesy wykorzystywane w badaniach 1 ksztattowaniu
warunkow oraz technologii produktow zywnosciowych. Zna
mozliwo$ci  wykorzystania  zjawisk fizycznych, fizyko-
chemicznych, chemicznych i biochemicznych w odniesieniu do
procesow  zachodzacych ~w  konserwacji  produktow
zywnosciowych.
W3 Student posiada wiedze z zakresu oceny jakosci produktow | K W08 P6S WG
ro§linnych. Student zna metody i warunki utrwalania réznych
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produktow roslinnych, tak by zachowaé ich odpowiednig
jakos¢. Student zna mozliwosci wykorzystania  roslin
uzytkowych i metody ich przetwarzania w celu pozyskania z
nich produkty o pozadanej jakosci.

UMIEJETNOSCI
Ul Po zakonczeniu przedmiotu student potrafi dobraé¢ parametry | K U08 P6S_UW (inz.)
surowca w zaleznosci od jego rodzaju jak 1 kierunku
przetwarzania.
U2 Student potrafi oszacowa¢ straty 1 zmiany jakosciowe | K UOS P6S _UW (inz.)

produktéw roslinnych w zaleznosci od sposobu przetwarzania.
KOMPETENCIJE SPOLECZNE

Kl Po zakonczeniu przedmiotu student jest S$wiadomy | K KOl P6S KR
roznorodnos$ci, zmiennos$ci i znaczenia metod konserwowania
produktéw zywnosciowych.

K2 Student jest kreatywny oraz przygotowany do pracy | K K02 P6S KK
indywidualnej; jak 1 w grupie w celu efektywnego
przeprowadzenia doswiadczen jak 1 prezentacji oraz
interpretacji uzyskanych wynikow.

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, ¢wiczenia laboratoryjne, film.

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo$¢ ***

Metoda synchroniczna wyktad zdalny w formie wideokonferencji, dyskusja zdalna

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo prezentacje multimedialne odtwarzane on-line

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyklady:

forma zaliczenia — egzamin pisemny

warunki zaliczenia:

W1, W2, W3 - uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagnigcie efektow uczenia
wymienionych w p. 2.

Cwiczenia laboratoryjne (wymagana obecno$é na co najmniej 80% zajeé éwiczeniowych):

forma zaliczenia: kolokwium, sprawozdania lub projekt w grupach,

warunki zaliczenia:

Kolokwium (U1, U2):

uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagnigcie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.,

warunki zaliczenia:

Sprawozdania lub projekt w grupach (U1, U2, K1, K2)

uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiggniecie efektu uczenia wymienionego w p. 2.

Sktadowe oceny koncowej (jezeli przewiduje si¢ rozne formy zaliczenia ¢wiczen):
- 0,6 - ocena z kolokwium,

- 0,3 - aktywno$¢ na zajeciach (sprawozdania z ¢wiczen laboratoryjnych),

- 0,1 — sprawozdanie lub projekt grupowy.

Forma zaliczenia: kolokwium, sprawozdania z zajg¢¢ laboratoryjnych, projekt.
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Warunki zaliczenia:
Uzyskane punkty przelicza si¢ na oceny wedtug nastepujacej skali:

Procent punktow Ocena

92-100% Bardzo dobry
84-91% Dobry plus
76-83% Dobry

68-75% Dostateczny plus
60-67% Dostateczny
0-59% Niedostateczny

5. TRESCI PROGRAMOWE

Wyktady 1. Metody konserwacji zywnosci (zmiany fizyczne, chemiczne, enzymatyczne,
mikrobiologiczne).

2. Zmiany organoleptyczne 1 fizykochemiczne zachodzace podczas
konserwowania produktow zywnosciowych.

2. Procesy zyciowe i zmiany fizjologiczne zachodzace podczas przetwarzania
oraz sktadowania warzyw i owocow.

3. Nowoczesne sposoby konserwowania OwocoOw i warzyw.

4. Wykorzystanie procesow fermentacji do projektowania produktow
zywno$ciowych

5. Skojarzone i niekonwencjonalne metody przedtuzania trwatosci Zywnosci:
napromieniowanie, metody mechaniczne, stosowanie gazow, tluszczy czy
alkoholu etylowego.

6. Stosowanie niskich temperatur — chtodzenie i mrozenie oraz wysokich
temperatur: pasteryzacja, sterylizacja 1 systemy sterylizacji (handlowa i
techniczna, tyndalizacja).

7. Przedtuzanie trwaloSci zywno$ci oparte na odwadnianiu lub stosowaniu
substancji osmoaktywnych: suszenie, cukrzenie, solenie, zageszczanie poprzez
odparowanie, kriokoncentracj¢ i procesy membranowe,

8. Biotechnologiczne metody konserwacji zywnos$ci, zapobiegajagce zmianom
mikrobiologicznym i chemicznym, stosowanie dodatkow do Zywnosci.

Cwiczenia' 1. Wykorzystanie naturalnych metod konserwacji zywnosci do produkcji
laboratoryjne przetworéw pochodzenia roslinnego i zwierzecego.

2. Wykorzystanie proceséw niskotemperaturowych w konserwowaniu produktow
zywnosciowych. Ocena jakosciowa wybranych produktéw mrozonych.

3. Konserwowanie metodg zakiszania i marynowania.

4. Ocena jakos$ciowa przetwordw w zaleznosci od naturalnych metod utrwalania
produktow roslinnych.

5. Wykorzystanie proceséw termicznych do uzyskania produktow o malej
zawarto$ci wody.

6. Wykorzystanie ttuszczu w konserwowaniu produktow zywnosciowych.

7. Metody osmoaktywne w produkcji zywnosci. Wady 1 zalety stosowania cukru
i soli.

8. Metody fizyczne, chemiczne i biologiczne konserwowania produktow
zywnosciowych. Ocena jako$ciowa produktu gotowego.
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6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH
PRZEZ STUDENTA

(dla kazdego efektu

uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody sprawdzenia, czy

zostal on osiggnicty przez studenta)

Efekt Forma oceny (podano przyktadowe)
uczenia si¢ | Egzamin pisemny Kolokwium Projekt w grupach Sprawozdanie
Wi X
W2 X
W3 X
W4 X
Ul X X X
U2 X X X
K1 X X X
K2 X X X
7. LITERATURA
Literatura 1. Biller E. 2003. Wybrane procesy w technologii zywnosci. SGGW Warszawa.
podstawowa 2. Flaczyk, E., Korczak, J. (2004): Towaroznawstwo wybranych produktow
spozywczych, AR Poznan.
3. Pijanowski, E., Dtuzewski, M., Dluzewska, A., Jarczyk, A. (2006): Ogolna
technologia zywnosci. Wyd. 8, WNT Warszawa..
4. Cichon Z. (red.) 2009. Towaroznawstwo zywnosci: podstawowe metody
analityczne. Wydawnictwo Uniwersytetu Ekonomicznego.
Literatura 1. Swiderski F. (red.) 2003. Towaroznawstwo zywnosci przetworzonej. Technologia i
uzupetniajgca ocena jakosciowa. Wyd. II, SGGW-Warszawa.
2. Hallmann E. 2014. Zywno$¢ ekologiczna. Wydawnictwo SGGW, Warszawa.
3. Czasopisma on-line: Przemyst Spozywczy, Przemyst Fermentacyjny i Owocowo-
Warzywny. Wydawnictwa, SIGMA-NOT Sp. z o0.0.

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obciazenie studenta —
Aktywno$¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)
Zajecia prowadzone Udziat w zajgciach dydaktycznych, 60
z bezposrednim udzialem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 5
zajecia
Przygotowanie do zajeé 10
Praca wtlasna studenta Studiowanie literatury 10
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 10
przygotowanie projektu itd.)
Laczny nakltad pracy studenta 95
Liczba punktéw ECTS 3

* ostateczna liczba punktow ECTS
** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowia uszczegdlowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla

kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)
*** wybra¢ odpowiednio gtowne stosowane metody dydaktyczne (zapisy musza by¢ spdjne z planem studidw), metody
ksztalcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt IX.3-4 Wytycznych do
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do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja
Sniadeckich, jesli metody ksztalcenia na odlegto$¢ nie sg przewidziane dla danego przedmiotu / zajeé pkt 3B nalezy
skresli¢




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

Kod przedmiotu:

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH

A. Podstawowe dane

Pozycja planu:

programow studiow

Dl16.1

Nazwa przedmiotu / zajec¢

Projektowanie racjonalnego zywienia

Kierunek studiow

Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j

Poziom studiow I (inz.)

Profil ogolnoakademicki

Forma studiow stacjonarne

Specjalnos¢

ifs;%aka AR TR S Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii

Imig¢ i nazwisko nauczyciela (i) 1
jego stopien lub tytut naukowy
osoby odpowiedzialnej za
przygotowanie sylabusa

dr inz. Ewa Zary- Sikorska, dr inz. Katarzyna Goscinna

Przedmioty wprowadzajace

Zywienie cztowieka z elementami bromatologii

Wymagania wstepne

brak

B. Semestralny/tygedniowy rozklad zaj¢¢ wedlug planu studiow

Wyklad Cwiczenia Cwiczenia | Cwiczenia Seminaria Zajecia | Liczba
Semestr| ") 2 audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) ©) L) (P) ®) (M ECTS*
I 30 - 30 - - - 5
2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU
Odniesienie
Odniesienie do
do charakterystyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu™* kierunkowych II stopnia
efektow (kod
uczenia si¢ sktadnika
opisu)
WIEDZA
Wi Zna zasady racjonalnego (zbilansowanego) zywienia | K W07 P6S WG
W2 Zna normy zywienia oraz wytyczne do | K W07 P6S WG
projektowania zywienia ré6znych grup populacyjnych
UMIEJETNOSCI
Ul Potrafi zaprojektowaé zywienie racjonalne dla | K U06 P6S UW
roznych grup populacyjnych
U2 Potrafi oceni¢ i skorygowaé jadlospis zgodnie z | K U06 P6S UW
wytycznymi  oraz  normami dla  Zywienia
racjonalnego réznych grup populacyjnych
KOMPETENCIJE SPOLECZNE
K1 ‘Rozumie znaczenie zywienia racjonalnego dla | K KO05 |P6S_KR
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prawidlowego rozwoju oraz zdrowia réznych grup
populacyjnych

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, dyskusja, studium przypadku (case study), wykorzystanie platform
internetowych, wykorzystanie programu komputerowego

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglos¢ ***

Metoda synchroniczna wyklad zdalny w formie wideokonferencji, dyskusja zdalna itp. Metoda
moze by¢ stosowana w sytuacjach nadzwyczajnych (okreslonych Zarzadzeniem Rektora).

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo prezentacje multimedialne odtwarzane on-line
itp. Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo w celu uzupehnienia materialu
prezentowanego na zaj¢ciach

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyklady:

forma zaliczenia: egzamin w formie testowe;j

warunki zaliczenia:

W1, W2 - uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiggniecie kazdego z efektow
uczenia wymienionych w p. 2.

Cwiczenia laboratoryjne (wymagana obecno$é na co najmniej 80% zajeé¢ ¢wiczeniowych):

forma zaliczenia - raport z ¢wiczen

warunki zaliczenia:

Sprawozdania (U1, U2, K1)

uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiggniecie efektu uczenia wymienionego w p. 2.

Forma zaliczenia: sprawozdania z ¢wiczen

Wyciag z Regulaminu Studiow:
— OCENY wg Regulaminu PBS
—§22
1. Przy zaliczeniach 1 egzaminach z przedmiotu/modutu/zaje¢ w Uniwersytecie stosuje si¢
nastepujacag skale ocen w zalezno$ci od stopnia osiagnigcia efektoéw uczenia si¢ (podanego w
procentach):
a) od 91% bardzo dobry (5,0);
b) od 81% dobry plus (4,5);
¢) od 71% dobry (4,0);
d) od 61% dostateczny plus (3,5);
e) od 51% dostateczny (3,0);
f) ponizej 51% niedostateczny (2,0).

2. W przypadku wystawiania oceny $redniej na podstawie kilku ocen czgstkowych stosuje si¢
nastepujaca zasadg:
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a) od 4,76 bardzo dobry (5,0);

b) od 4,26 dobry plus (4,5);

¢) od 3,76 dobry (4,0);

d) od 3,26 dostateczny plus (3,5);
e) od 3,00 dostateczny (3,0);

f) ponizej 3,00 niedostateczny (2,0).

5. TRESCI PROGRAMOWE

WYKLADY Pojecie normy zywienia 1 wyzywienia; rodzaje norm, interpretacja i zroédta
norm. Siatki centylowe. Bilans energii - podstawa i catkowita przemiana
materii; Gospodarka wodna organizmu — rownowaga kwasowo-zasadowa,
bilans wody w organizmie, skutki niedoboru i nadmiaru wody, rdwnowaga
kwasowo-zasadowa (kwasica, zasadowica, produkty kwasowo- i
zasadotworcze). Zasady zywienia zbilansowanego (racjonalnego) z
uwzglednieniem wytycznych dla wybranych grup ludno$ci, w tym
niemowlat, dzieci przedszkolnych, szkolnych, seniorow, kobiet
cigzarnych, oséb o zroznicowanej aktywnos$ci fizycznej. Znaczenie
zywienia zbilansowanego w profilaktyce zdrowotnej. Zastosowanie metod
jako$ciowych oraz ilosciowych w ocenie sposobu zywienia

CWICZENIA Uktadanie jadlospisow wg zasad zywienia zbilansowanego (racjonalnego)
dla réznych grup docelowych, w tym dzieci przedszkolnych, szkolnych,
seniordéw, kobiet cigzarnych, 0sob o zroznicowanej aktywnosci fizycznej
zgodnie z wytycznymi w planowaniu (projektowaniu) prawidtowych
jadtospisow w zywieniu indywidualnym i zbiorowym. Obliczanie $redniej
normy zywienia i wyzywienia (racji pokarmowej) dla grup mieszanych.
Ocena przyktadowych jadlospisow (szkolnych, przedszkolnych) przy
zastosowaniu metod jako$ciowych oraz ilosciowych posrednich.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE
OSIAGNIETYCH PRZEZ STUDENTA

Forma oceny
Efekt uczenia si¢ . Egzamin S
pisemny/ustny
WI X -
W2 X -
Ul X X
U2 X X
K1 X X

7. LITERATURA

Literatura 1.Gawecki J., 2005. Zywienie czlowieka. Tom 1. Podstawy Nauki o Zywieniu.
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podstawowa PWN.

2.Gawecki J., 2005. Zywienie cztowieka. Tom 2. Zdrowego i chorego. PWN.
Literatura 1.Gawecki J., Mossor-Pietraszewska T. 2006. Kompendium wiedzy o
uzupehniajaca zywnosci, zywieniu 1 zdrowiu. PWN.

2. Gawecki J., Roszkowski W. 2009. Zywienie cztowieka a zdrowie publiczne.
PWN
3.Roszkowski W. 2005. Podstawy nauki o zywieniu cztowieka. SGGW.

1. NAKLAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obcigzenie studenta —
Aktywnos¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)
Zajecia prowadzone Udziat w zajeciach dydaktycznych, 60
z bezposrednim udzialem wskazanych w pkt. 1B
NA Konsultacje 15
lub innych os6b
prowadzacych zajecia
Przygotowanie do zaje¢ 10
Praca wlasna studenta Studiowanie literatury 15
Inne (przygotowanie do egzaminu, 25
zaliczen,
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 125
Liczba punktéow ECTS 5

* ostateczna liczba punktow ECTS
** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowig uszczegotowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla

kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)

*** wybra¢ odpowiednio glowne stosowane metody dydaktyczne (zapisy muszg by¢ spojne z planem studiow), metody
ksztalcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt IX.3-4 Wytycznych do
tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja
Sniadeckich, jesli metody ksztalcenia na odleglos¢ nie sa przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy

skresli¢
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programow studiow

Kod przedmiotu:

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH

A. Podstawowe dane

Pozycja planu:

D16.2

Nazwa przedmiotu / zajec¢

Projektowanie schematow zywienia zbiorowego

Kierunek studiow

Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j

Poziom studiow I (inz.)
Profil ogolnoakademicki
Forma studiow stacjonarne

Specjalnos¢

Jednostka zarzadzajaca kierunkiem
studiow

Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii

Imig¢ i nazwisko nauczyciela (i) 1
jego stopien lub tytut naukowy
osoby odpowiedzialnej za
przygotowanie sylabusa

dr inz. Ewa Zary- Sikorska, dr inz. Katarzyna Goscinna

Przedmioty wprowadzajace

Zywienie cztowieka z elementami bromatologii

Wymagania wstepne

brak

B. Semestralny/tygedniowy rozklad zaj¢¢ wedlug planu studiow

Wyklad Cwiczenia Cwiczenia | Cwiczenia Seminaria Zajecia | Liczba
Semestr| ") 2 audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) ©) L) (P) ®) (M ECTS*
I 30 - 30 - - - 5
2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU
Odniesienie
Odniesienie do
do charakterystyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu™* kierunkowych II stopnia
efektow (kod
uczenia si¢ sktadnika
opisu)
WIEDZA
Wi Zna normy zywienia K W07 P6S WG
W2 Zna wytyczne do  projektowania  Zywienia | K W07 P6S WG
zbiorowego roznych grup odbiorcow
UMIEJETNOSCI
Ul Potrafi zaplanowaé zywienie w rdznych jednostkach | K U06 P6S UW
zywienia zbiorowego
U2 Potrafi oceni¢ i skorygowac¢ jadlospisy oraz plany | K U06 P6S UW
zywienia roznych grup populacyjnych
KOMPETENCIJE SPOLECZNE
K1 Rozumie znaczenie zywienia zbiorowego dla | K KOS5 P6S KR
prawidlowego rozwoju oraz zdrowia réznych grup
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| | populacyjnych
3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, dyskusja, studium przypadku (case study), wykorzystanie platform
internetowych, wykorzystanie programu komputerowego

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglosé¢ ***

Metoda synchroniczna wyklad zdalny w formie wideokonferencji, dyskusja zdalna itp. Metoda
moze by¢ stosowana w sytuacjach nadzwyczajnych (okreslonych Zarzadzeniem Rektora).

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo prezentacje multimedialne odtwarzane on-line
itp. Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo w celu uzupehienia materialu
prezentowanego na zaj¢ciach

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyklady:

forma zaliczenia: egzamin w formie testowe;j

warunki zaliczenia:

W1, W2 - uzyskanie co najmniej 51% punktoéw potwierdzajacych osiggniecie kazdego z efektow
uczenia wymienionych w p. 2.

Cwiczenia laboratoryjne (wymagana obecno$é na co najmniej 80% zajeé¢ ¢wiczeniowych):

forma zaliczenia - raport z ¢wiczen

warunki zaliczenia:

Sprawozdania (U1, U2, K1)

uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiggniecie efektu uczenia wymienionego w p. 2.

Forma zaliczenia: sprawozdania z ¢wiczen

Wyciag z Regulaminu Studiow:
— OCENY wg Regulaminu PBS
—§22
1. Przy zaliczeniach 1 egzaminach z przedmiotu/modutu/zaje¢ w Uniwersytecie stosuje si¢
nastepujacag skale ocen w zalezno$ci od stopnia osiagnigcia efektoéw uczenia si¢ (podanego w
procentach):
a) od 91% bardzo dobry (5,0);
b) od 81% dobry plus (4,5);
¢) od 71% dobry (4,0);
d) od 61% dostateczny plus (3,5);
e) od 51% dostateczny (3,0);
f) ponizej 51% niedostateczny (2,0).

2. W przypadku wystawiania oceny $redniej na podstawie kilku ocen czgstkowych stosuje si¢
nast¢pujaca zasadg:
a) od 4,76 bardzo dobry (5,0);
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b) od 4,26 dobry plus (4,5);

¢) od 3,76 dobry (4,0);

d) od 3,26 dostateczny plus (3,5);
e) od 3,00 dostateczny (3,0);

f) ponizej 3,00 niedostateczny (2,0).

5. TRESCI PROGRAMOWE

WYKLADY Zasady zywienia zbilansowanego (racjonalnego). Normy zywienia
roznych grup populacyjnych. Wytyczne zywienia racjonalnego dla
roznych placowek zywienia zbiorowego (ztobkow, przedszkoli, szkot,
szpitali, domow seniora). Wspotczesne zagrozenia jakosci zdrowotnej
zywno$ci w zywieniu zbiorowym. Znaczenie zywienia zbilansowanego w
profilaktyce zdrowotnej. Zastosowanie metod jako$ciowych oraz
ilosciowych w ocenie jadlospisow w placowkach zywienia zbiorowego.
Charakterystyka zywienia zbiorowego typu otwartego i zamknietego.
Dzialy funkcjonale w zaktadach gastronomicznych. Wspoélczesne trendy w
zywieniu zbiorowym.

CWICZENIA Opracowanie jadlospisow wg zasad zywienia zbilansowanego
(racjonalnego) dla réznych grup docelowych, w tym dzieci
przedszkolnych, szkolnych, senioréw, kobiet ci¢zarnych, 0sob
przebywajacych w placéwkach szpitalnych i sanatoryjnych zgodnie z

wytycznymi w planowaniu (projektowaniu) prawidtowych jadlospiséw w
zywieniu indywidualnym i zbiorowym. Ocena przyktadowych jadtospisow
(szkolnych, przedszkolnych) przy zastosowaniu metod jako$ciowych oraz
ilosciowych posrednich. Opracowanie planu zywienia i1 organizacji
zywienia dla grupy turystow aktywnych. Opracowanie planu zywienia i
organizacji zywienia w ustudze cateringowe;.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE
OSIAGNIETYCH PRZEZ STUDENTA

Forma oceny
Efekt uczenia si¢ . Egzamin Ssmmmazd
pisemny/ustny
Wil X -
W2 X -
Ul X X
U2 X X
K1 X X

7. LITERATURA

Literatura 1.Gawecki J., 2005. Zywienie czlowieka. Tom 1. Podstawy Nauki o Zywieniu.
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podstawowa PWN.

2.Gawecki J., 2005. Zywienie cztowieka. Tom 2. Zdrowego i chorego. PWN.
3.Turlejska H., Pelzner U. Szponar L., Konecka-Matyjek E., 2006 Zasady
racjonalnego zywienia — zalecane racje pokarmowe dla wybranych grup
ludnosci w zaktadach zywienia zbiorowego, wyd. Gdansk

PWN

Literatura 1. Kupc S., 2013.Nowe jadlospisy dla przedszkoli, Lexdruk.
uzupehiajaca 2. Gawecki J., Roszkowski W. 2009. Zywienie cztowieka a zdrowie publiczne.

3.Roszkowski W. 2005. Podstawy nauki o zywieniu cztowieka. SGGW.

1. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Aktywno$¢ studenta

Obciazenie studenta —
Liczba godzin

(podano przyktadowe)

Zajecia prowadzone Udziat w zajeciach dydaktycznych, 60
z bezposrednim udziatem wskazanych w pkt. 1B
NA Konsultacje 15
lub innych os6b
prowadzacych zajecia

Przygotowanie do zaje¢ 10
Praca wlasna studenta Studiowanie literatury 15

Inne (przygotowanie do egzaminu, 25

zaliczen,

przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 125

Liczba punktow ECTS 5

* ostateczna liczba punktéw ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowig uszczegétowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla
kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowac efektow kierunkowych)
*** wybrac¢ odpowiednio glowne stosowane metody dydaktyczne (zapisy muszg by¢ spojne z planem studiow), metody
ksztatcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt 1X.3-4 Wytycznych do

tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja

Sniadeckich, jesli metody ksztatcenia na odlegloé¢ nie sg przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy

skresli¢




Kod przedmiotu:
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1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH

A. Podstawowe dane

Pozycja planu:

programow studiow

D17

Nazwa przedmiotu / zajec¢

Projektowanie zywienia spersonalizowanego

Kierunek studiow

Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j

Poziom studiow I (inz.)
Profil ogolnoakademicki
Forma studiow stacjonarne

Specjalnos¢

Jednostka zarzadzajaca kierunkiem
studiow

Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii

Imig¢ i nazwisko nauczyciela (i) 1
jego stopien lub tytut naukowy
osoby odpowiedzialnej za
przygotowanie sylabusa

dr inz. Ewa Zary- Sikorska, dr inz. Dorota Wichrowska

Przedmioty wprowadzajace

Zywienie cztowieka z elementami bromatologii

Wymagania wstepne

brak

B. Semestralny/tygedniowy rozklad zaj¢¢ wedlug planu studiow

Wyklad Cwiczenia Cwiczenia | Cwiczenia Seminaria Zajecia | Liczba
Semestr| ") 2 audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) ©) L) (P) ®) (M ECTS*
v 30 - 30 - - - 5
2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU
Odniesienie
Odniesienie do
do charakterystyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu™* kierunkowych II stopnia
efektow (kod
uczenia si¢ sktadnika
opisu)
WIEDZA
Wi Posiada wiedzg¢ z zakresu dietetyki K W07 P6S WG
W2 Zna postgpowanie zywieniowe w zaleznosci od | K W07 P6S WG
indywidualnych potrzeb/probleméw zdrowotnych
UMIEJETNOSCI
Ul Potrafi wykona¢ analiz¢ sktadu ciala, stanu | K U06 P6S UW
odzywienia 1 sposobu zywienia oraz zinterpretowac
wynik
U2 Opracowuje  spersonalizowane  zywienie  w | K U06 P6S UW
wybranych problemach zdrowotnych
KOMPETENCIJE SPOLECZNE
K1 ‘Rozumie potrzebe cigglego doksztalcania si¢ i|K_KO2 |P6SKK
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odpowiedzialnos¢ za projektowane wytyczne | K K05 P6S KR
zywieniowe

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, dyskusja, studium przypadku (case study), wykorzystanie platform
internetowych, wykorzystanie programu komputerowego

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglos¢ ***

Metoda synchroniczna wyklad zdalny w formie wideokonferencji, dyskusja zdalna itp. Metoda
moze by¢ stosowana w sytuacjach nadzwyczajnych (okreslonych Zarzadzeniem Rektora).

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo prezentacje multimedialne odtwarzane on-line
itp. Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo w celu uzupehnienia materialu
prezentowanego na zaj¢ciach

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyklady:

forma zaliczenia: egzamin w formie testowe;j

warunki zaliczenia:

W1, W2 - uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiggniecie kazdego z efektow
uczenia wymienionych w p. 2.

Cwiczenia laboratoryjne (wymagana obecno$é na co najmniej 80% zajeé¢ ¢wiczeniowych):

forma zaliczenia - raport z ¢wiczen

warunki zaliczenia:

Sprawozdania (U1, U2, K1)

uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiggniecie efektu uczenia wymienionego w p. 2.

Forma zaliczenia: sprawozdania z ¢wiczen

Wyciag z Regulaminu Studiow:
— OCENY wg Regulaminu PBS
—§22
1. Przy zaliczeniach 1 egzaminach z przedmiotu/modutu/zaje¢ w Uniwersytecie stosuje si¢
nastepujacag skale ocen w zalezno$ci od stopnia osiagnigcia efektoéw uczenia si¢ (podanego w
procentach):
a) od 91% bardzo dobry (5,0);
b) od 81% dobry plus (4,5);
¢) od 71% dobry (4,0);
d) od 61% dostateczny plus (3,5);
e) od 51% dostateczny (3,0);
f) ponizej 51% niedostateczny (2,0).

2. W przypadku wystawiania oceny $redniej na podstawie kilku ocen czgstkowych stosuje si¢
nastepujaca zasadg:
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a) od 4,76 bardzo dobry (5,0);

b) od 4,26 dobry plus (4,5);

¢) od 3,76 dobry (4,0);

d) od 3,26 dostateczny plus (3,5);
e) od 3,00 dostateczny (3,0);

f) ponizej 3,00 niedostateczny (2,0).

5. TRESCI PROGRAMOWE

WYKLADY

Wprowadzenie do  dietetyki. Typy diet. Pojecie  zywienia
spersonalizowanego. Przeglad 1 omodwienie wspotczesnych — modeli
dietoterapii 1 odzywiania. Zachowania zywieniowe oraz specyficzne i
niespecyficzne zaburzenia odzywiania. Pomiary antropometryczne —
rodzaje, metodologia, interpretacja, przeglad sprzetu. Nowoczesne trendy
w poradnictwie dietetycznym (aplikacje dietetyczne; poradnictwo online;
platformy dietetyczne, blog 1 wideoblog dietetyczny). Przeglad
wytycznych zywieniowych w wybranych chorobach cywilizacyjnych
dietozaleznych (w nadwadze i1 otylosci oraz cukrzycy typu II) wraz z
etiologia chordb. Dietoterapia w bezptodnosci; dieto- i probiotykoterapia
zaburzen jelitowych (zespot SIBO, IBS, alergia). Dietoterapia w alergiach
pokarmowych, dieta bezglutenowa; dieta bezlaktozowa (zasady,
zagrozenia, wskazania). Zasady zywienia zawodnikow wybranych
dyscyplin sportowych.

CWICZENIA

Przeprowadzenie wywiadu zywieniowego. Przeprowadzenie pomiarow
antropometrycznych, w tym analizy sktadu cialta metoda BIA wraz z
interpretacja wynikoOw. Opracowanie zatozen zywienia oraz diet w
wybranych chorobach cywilizacyjnych dietozaleznych (dieta redukcyjna,
dieta cukrzycowa). Opracowanie jadtospisu przy nietolerancji wybranego
sktadnika  Zywno$ci (dieta bezglutenowa, dieta bezlaktozowa).
Opracowanie planow zywienia oraz diety dla sportowcéw w wybranych
dyscyplinach sportowych; ocena warto$ci odzywczych oraz stopnia
pokrycia norm zywienia wybranych zachowan zywieniowych (dieta
wegetarianska, weganska, oczyszczajaca)

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE
OSIAGNIETYCH PRZEZ STUDENTA

Forma oceny
Efekt uczenia si¢ . Egzamin Ssmmmazd
pisemny/ustny
Wil X -
W2 X -
Ul X X
U2 X X
K1 X X

7. LITERATURA
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Literatura
podstawowa

1. Bujko J., 2015. Podstawy dietetyki. Wyd. SGGW Warszawa

2. Ciborowska, H., Rudnicka, A. (2009): Dietetyka. Zywienie zdrowego i chorego
cztowieka. Wyd. Lekarskie PZWL, Warszawa,

3. Celejowa I. 2022. Zywienie w sporcie. Wyd. Lekarskie PZWL, Warszawa

4. Jarosz M. (red.), 2010. Praktyczny podrecznik dietetyki. IZZ Warszawa
http://www2.mz.gov.pl/wwwfiles/ma_struktura/docs/polzdrow_podrdietetyki 201205
2 zall5.pdf

Literatura
uzupetniajaca

1.Grzymistawski M., Gawecki J. (2010): Zywienie cztowieka zdrowego i chorego.
Wyd. Naukowe PWN, Warszawa.

2.Peckenpaugh N.J. (2010): Podstawy zywienia i dietoterapia. Red. Wydania |
polskiego Gajewska D. Elsevier Urban & Partner, Wroctaw.

3. Wieczorek-Chetminska Z. (2014): Nowoczesna dietetyczna ksigzka kucharska.

Wyd. Lekarskie PZWL, Warszawa.

1. NAKLAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obcigzenie studenta —
Aktywnos¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)
Zaje¢cia prowadzone Udziat w zajeciach dydaktycznych, 60
z bezposrednim udzialem wskazanych w pkt. 1B
NA Konsultacje 15
lub innych os6b
prowadzacych zajecia
Przygotowanie do zajec 10
Praca wlasna studenta Studiowanie literatury 15
Inne (przygotowanie do egzaminu, 25
zaliczen,
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 125
Liczba punktéow ECTS 5

* ostateczna liczba punktow ECTS
** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowia uszczegdlowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla

kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)

*** wybra¢ odpowiednio gtowne stosowane metody dydaktyczne (zapisy musza by¢ spdjne z planem studidw), metody
ksztalcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt IX.3-4 Wytycznych do
tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja
Sniadeckich, je$li metody ksztalcenia na odleglosé nie sa przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy

skresli¢




Kod przedmiotu:

Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH

A. Podstawowe dane

Pozycja planu:

programow studiow

D17

Nazwa przedmiotu / zajec¢

Poradnictwo dietetyczne

Kierunek studiow

Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j

Poziom studiow I (inz.)
Profil ogolnoakademicki
Forma studiow stacjonarne

Specjalnos¢

Jednostka zarzadzajaca kierunkiem
studiow

Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii

Imig¢ i nazwisko nauczyciela (i) 1
jego stopien lub tytut naukowy
osoby odpowiedzialnej za
przygotowanie sylabusa

dr inz. Ewa Zary- Sikorska; dr inz. Dorota Wichrowska

Przedmioty wprowadzajace

brak

Wymagania wstepne

brak

B. Semestralny/tygedniowy rozklad zaj¢¢ wedlug planu studiow

Wyklad Cwiczenia Cwiczenia | Cwiczenia Seminaria Zajecia | Liczba
Semestr| ") 2 audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) © L) (P) S) (M ECTS*
v 30 - 30 - - - 5
2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU
Odniesienie
Odniesienie do
do charakterystyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu™* kierunkowych II stopnia
efektow (kod
uczenia si¢ sktadnika
opisu)
WIEDZA
Wi Posiada wiedzg¢ z zakresu dietetyki K W07 P6S WG
W2 Zna szczegodtowe zasady postgpowania | K W07 P6S WG
dietetycznego W wybranych problemach
zdrowotnych/chorobach cywilizacyjnych
UMIEJETNOSCI
Ul Potrafi wykona¢ analize skladu ciala, stanu | K U06 P6S UW
odzywienia 1 sposobu zZywienia oraz zinterpretowac
wynik
U2 Opracowuje zatozenia zywieniowe oraz diety w | K U06 P6S UW
wybranych schorzeniach oraz potrafi zaleci¢
odpowiednie wytyczne w odniesieniu do zywienia
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KOMPETENCIJE SPOLECZNE
K1 Rozumie odpowiedzialno§¢ w udzielaniu porady | K K02 P6S KK
dietetycznej oraz potrzebe cigglego doksztalcania K K05 P6S KR

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, dyskusja, studium przypadku (case study), wykorzystanie platform
internetowych, wykorzystanie programu komputerowego

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglosé¢ ***

Metoda synchroniczna wyklad zdalny w formie wideokonferencji, dyskusja zdalna itp. Metoda
moze by¢ stosowana w sytuacjach nadzwyczajnych (okreslonych Zarzadzeniem Rektora).

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo prezentacje multimedialne odtwarzane on-line
itp. Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo w celu uzupehienia materialu
prezentowanego na zaj¢ciach

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyklady:

forma zaliczenia: egzamin w formie testowe;j

warunki zaliczenia:

W1, W2 - uzyskanie co najmniej 51% punktoéw potwierdzajacych osiggniecie kazdego z efektow
uczenia wymienionych w p. 2.

Cwiczenia laboratoryjne (wymagana obecno$é na co najmniej 80% zajeé¢ ¢wiczeniowych):

forma zaliczenia - raport z ¢wiczen

warunki zaliczenia:

Sprawozdania (U1, U2, K1)

uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiggniecie efektu uczenia wymienionego w p. 2.

Forma zaliczenia: sprawozdania z ¢wiczen

Wyciag z Regulaminu Studiéw:
— OCENY wg Regulaminu PBS
—§22
1. Przy zaliczeniach 1 egzaminach z przedmiotu/modutu/zaje¢ w Uniwersytecie stosuje si¢
nastepujacag skale ocen w zalezno$ci od stopnia osiagnigcia efektoéw uczenia si¢ (podanego w
procentach):
a) od 91% bardzo dobry (5,0);
b) od 81% dobry plus (4,5);
¢) od 71% dobry (4,0);
d) od 61% dostateczny plus (3,5);
e) od 51% dostateczny (3,0);
f) ponizej 51% niedostateczny (2,0).

2. W przypadku wystawiania oceny $redniej na podstawie kilku ocen czastkowych stosuje sie
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nast¢pujaca zasadg:

a) od 4,76 bardzo dobry (5,0);

b) od 4,26 dobry plus (4,5);

¢) od 3,76 dobry (4,0);

d) od 3,26 dostateczny plus (3,5);
e) od 3,00 dostateczny (3,0);

f) ponizej 3,00 niedostateczny (2,0).

5. TRESCI PROGRAMOWE

WYKLADY Wprowadzenie do dietetyki - zdefiniowanie poje¢ z zakresu dietetyki; rys
historyczny; systemy poradnictwa dietetycznego w Polsce, pomiary
antropometryczne — rodzaje, metodologia, interpretacja, stosowany sprzet;
wyposazenie poradni dietetycznej. Nowoczesne trendy w poradnictwie
dietetycznym (aplikacje dietetyczne; poradnictwo online; platformy
dietetyczne, blog 1 wideoblog dietetyczny)

Zywienie w nadwadze i otyloéci - typy otylosci oraz sposoby oceny
nadwagi 1 otytos$ci; etiologia nadwagi i otytos$ci; profilaktyka pierwotna 1
wtorna nadwagi i otylosci; metody leczenia nadwagi 1 otytosci

Zywienie w chorobach uktadu sercowo-naczyniowego - charakterystyka
wybranych schorzen uktadu sercowo-naczyniowego; profilaktyka
pierwotna 1 wtérna chorob uktadu sercowo-naczyniowego w aspekcie
Zywieniowym

Zywienie w cukrzycy oraz zespole metabolicznym - charakterystyka
schorzenia (typy cukrzycy, etiologia); dietoterapia w cukrzycy; pojecie
zespotu metabolicznego (rozpoznanie, etiologia); dietoterapia w zespole
metabolicznym

Zywienie dietetyczne w wybranych chorobach - zywienie w zespole jelita

wrazliwego, niezycie zoladka oraz jelit, zaparciach nawykowych,
alergiach pokarmowych, niewydolnosci nerek

CWICZENIA Przeprowadzenie wywiadu zywieniowego. Przeprowadzenie pomiarow
antropometrycznych, w tym analizy sktadu ciata metoda BIA wraz z
interpretacja wynikow. Zywienie w nadwadze i otyloéci - opracowanie
zalozen zywienia oraz diety redukcyjnej dla osoby o okreslonych
parametrach fizycznych, w tym okreslenie stopnia nadwagi lub otylosci;
szacowanie czasu osiagniecia docelowej masy ciata. Zywienie w
chorobach uktadu sercowo-naczyniowego -opracowanie zatozen zywienia
oraz  diety z kontrolowang zawartoScia kwasow tluszczowych 1
cholesterolu dla osoby o okreslonych parametrach fizycznych z grupy
ryzyka wystgpienia choroby uktadu-sercowo naczyniowego.

Zywienie w cukrzycy - opracowanie zalozen Zywienia oraz diety z
ograniczong iloscia weglowodanow tatwo przyswajalnych dla osoby o
okreslonych parametrach fizycznych z cukrzyca typu II;

Zywienie dietetyczne w wybranych chorobach - opracowanie zalozen
zywienia oraz diety niskobiatkowej dla osoby o okreslonych parametrach
fizycznych z ograniczeniem biatka: maty, srednim lub duzym.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE
OSIAGNIETYCH PRZEZ STUDENTA
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Forma oceny
Efekt uczenia si¢ . Egzamin Ssmmmazd
pisemny/ustny
Wil X -
W2 X -
Ul X X
U2 X X
K1 X X

7. LITERATURA

Literatura 1. Bujko J., 2015. Podstawy dietetyki. Wyd. SGGW Warszawa, ss. 237.

podstawowa . Ciborowska, H., Rudnicka, A. (2009): Dietetyka. Zywienie zdrowego i chorego
cztowieka. Wyd. Lekarskie PZWL, Warszawa, s. 670.

3. Chojnacki J., Chojnacki, C., Payne, A., Barker H. M., 2013. Dietetyka i zywienie
kliniczne. Elsevier Urban & Partner, cop. 2013. s. 323.

4. Jarosz M. (red.), 2010. Praktyczny podrecznik dietetyki. IZZ Warszawa, s. 537.

http://www2.mz.gov.pl/wwwfiles/ma_struktura/docs/polzdrow_podrdietetyki 201205

2 zall5.pdf

Literatura 1.Grzymistawski M., Gawecki J. (2010): Zywienie cztowieka zdrowego i chorego.
uzupetniajaca | Wyd. Naukowe PWN, Warszawa.

2.Peckenpaugh N.J. (2010): Podstawy zywienia i dietoterapia. Red. Wydania I
polskiego Gajewska D. Elsevier Urban & Partner, Wroctaw.

3. Wieczorek-Chelminska Z. (2014): Nowoczesna dietetyczna ksigzka kucharska.
Wyd. Lekarskie PZWL, Warszawa.

1. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obciazenie studenta —
Aktywnos$¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)
Zajecia prowadzone Udziat w zajeciach dydaktycznych, 60
z bezposrednim udziatem wskazanych w pkt. 1B
NA Konsultacje 15
lub innych os6b
prowadzacych zajecia
Przygotowanie do zajeé¢ 10
Praca wlasna studenta Studiowanie literatury 15
Inne (przygotowanie do egzaminu, 25
zaliczen,
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 125
Liczba punktow ECTS 5
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* ostateczna liczba punktow ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowia uszczegotowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla
kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)

*** wybra¢ odpowiednio glowne stosowane metody dydaktyczne (zapisy muszg by¢ spojne z planem studiow), metody
ksztalcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt IX.3-4 Wytycznych do
tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja
Sniadeckich, je$li metody ksztalcenia na odleglos¢ nie sa przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy
skresli¢




Kod przedmiotu:

Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH

A. Podstawowe dane

Pozycja planu:

programow studiow

D18.1

Nazwa przedmiotu

Analiza zagrozen i ocena ryzyka w tancuchu zywnosciowym

Kierunek studiow

Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j

Poziom studiow I (inz.)
Profil ogoblnoakademicki
Forma studiow stacjonarne

Specjalnosé

studiow

Jednostka zarzadzajaca kierunkiem

Spozywczego

Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii, Katedra Mikrobiologii i
Technologii Zywnoéci, Pracownia Towaroznawstwa Rolno-

Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby
odpowiedzialnej za przygotowanie

dr inz. Dorota Wichrowska, dr inz. Katarzyna Go$cinna

sylabusa
Przedmioty wprowadzajace Brak wymagan
Wymagania wstepne Brak wymagan

B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw

Wvklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yriady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) © @) (P) ) (M ECTS*

A% 15 - 30 - - - 4

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

Odniesienie do

Odniesienie do

zrodel, ich oceny i krytycznej analizy oraz stosuje
technologie informatyczne w zakresie pozyskiwania i
przetwarzania informacji zwigzanych ze studiowanym
kierunkiem.

e — charakterystyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu®* , II stopnia
efektow .
R (kod sk}admka
opisu)
WIEDZA
Wi Student ma wiedz¢ na temat systeméw zarzadzania | K W10 P6S WG
jakos$cig 1 bezpieczenstwem zywno$ci. Zna przepisy
prawa krajowego i unijnego.
w2 Posiada niezbgedng wiedz¢ =z zakresu zagrozen | K W10 P6S WG
biologicznych, mikrobiologicznych, fizycznych,
chemicznych, z wyszczegdlnieniem alergenow i
bioterroryzmu, potrafi oszacowa¢ ryzyko wystgpienia
zagrozenia 1 ustali¢c sposob jego wyeliminowania lub
zminimalizowania do poziomu akceptowalnego
UMIEJETNOSCI
Ul Posiada umiejetnos¢ pozyskiwania wiedzy z réznych | K UO1 P6S_UW(inz.)
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U2 Dokonuje analizy zagrozen w produkcji i przetworstwie | K U08 P6S UW

zywnosci. Stosuje przepisy prawa krajowego i unijnego

dotyczace bezpieczenstwa i znakowania Zzywnosci.
KOMPETENCIJE SPOLECZNE

K1 Jest gotéw do wspotpracy w zespole wielodyscyplinarnym | K K03 P6S KK
w celu zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, ¢wiczenia laboratoryjne, pokaz, dyskusja

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo§é ***

wyktad zdalny w formie wideokonferencji, dyskusja zdalna

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyklady:

forma zaliczenia — kolokwium,

warunki zaliczenia:

W1, W2 - uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagnigcie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.

Cwiczenia laboratoryjne (wymagana obecno$é na co najmniej 80% zaje¢ ¢wiczeniowych):

forma zaliczenia: sprawozdania z ¢wiczen laboratoryjnych, projekt w grupach,

warunki zaliczenia:

Kolokwium (U1, U2):

uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagni¢gcie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.,

warunki zaliczenia:

Projekt w grupach (K1)

uzyskanie co najmniej 51% punktéw potwierdzajacych osiggniecie efektu uczenia wymienionego w p. 2.

Skladowe oceny koncowej:

—  60% - ocena z kolokwium,

—  40% — projekt.

Forma zaliczenia: kolokwium, projekt w grupie.

Warunki zaliczenia: uzyskanie oceny co najmniej dostateczne;j

5. TRESCI PROGRAMOWE

Wyktady Analiza zagrozen i ocena ryzyka w lancuchu zywnosciowym w $wietle prawa
zywno$ciowego. Zagrozenia w zywnosci (biologiczne, mikrobiologiczne,
chemiczne i fizyczne) oraz zasady ich identyfikowania i monitorowania w
tancuchu zywno$ciowym. System Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktow
Kontroli HACCP - etapy projektowania, wdrazania, weryfikacji i doskonalenia
systemu. Alergie pokarmowe, krotka lista ,,wielka odsemka” alergenow
pokarmowych. Alergeny pokarmowe: klasyfikacja, nowe zasady nazewnictwa.
Alergie pokarmowe vs nietolerancje pokarmowe. Dziecigce alergie pokarmowe,
profilaktyka, odczulanie. Anafilaksja, anafilaksje pokarmowe, celiakia dziecigca i
dorostych. Zywno$¢ hypoalergiczna. Zywnosé dla alergikow: standardy HACCP




Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

Cwiczenia

w  ochronie linii  produkcyjnej  produktow  zywnosciowych  przed
zanieczyszczeniem alergenami zywnosciowymi. Etykietowanie alergenow
pokarmowych wg Dyrektywy 0028/2008 Unii Europejskiej. Analiza ryzyka -
definicja, cele i zatozenia. Oszacowanie ryzyka. Ocena i zarzgdzanie ryzykiem.
Swiatowe zagrozenia bioterroryzmem i agroterroryzmem. Epidemiologia
zagrozen bakteryjnych i infekcji sezonowych. Swiatowy poziom epidemii,
statystyki ~ $miertelnoéci  chordéb  infekcyjnych.  Powstawanie  chordb
zoonotycznych.

Omowienie sposoboéw tworzenia dokumentacji systemowej HACCP- studium
przypadku. Szczegblowe omoéwienie wymagan systemu ISO 22000,
Odpowiedzialnos¢ kierownictwa, Zarzadzanie zasobami. Charakterystyka
programow wstepnych (PRP) w ISO 22000 — opracowanie dokumentacji.
Charakterystyka etapow wstepnych umozliwiajgcych analiz¢ zagrozen -—
opracowanie dokumentacji. Przygotowanie analizy zagrozen wg ISO 22000 —
ocena zagrozen, wybor i kategoryzacja srodkow nadzoru, ustanowienie o-PRP,
planu HACCP. Nadzér nad stwierdzonymi niezgodno$ciami. Przedstawienie
metod zapobiegania zagrozeniom oraz sposoby ich eliminacji lub obniZenia do
pozioméw  akceptowalnych na  przykladach  wybranych  produktow
zywnosciowych. Ocena cyklu technologicznego mlecznych napojow
fermentowanych i $mietany w aspekcie potencjalnych zagrozen. Opracowanie
projektu HACCP na wybranym przyktadzie.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH
PRZEZ STUDENTA

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody sprawdzenia, czy
zostal on osiggni¢ty przez studenta)

7. LITERATURA

Efekt F orma oceny
. . Projekt w :
uczenia si¢ | Kolokwium Sprawozdanie
grupach
Wi X X
W2 X X
Ul X X X
U2 X X X
K1 X X

Literatura
podstawowa

1.

3.

4.

Zadernowski M.R., Zadernowska A., Obiedzinski M., Zadernowski R.,
HACCP-katalog zagrozen biologicznych, fizycznych i chemicznych, ODDK,
Gdansk 2008

Korzycka-Iwanow M., Prawo zZywnos$ciowe, Wydawnictwo Prawnicze
LexisNexis, Warszawa 2007.

Kotozyn-Krajewska D., Sikora T., Zarzadzanie bezpieczenstwem zywnosci,
Wydawnictwo Beck, Warszawa 2010

Kijowski J., Sikora T., Zarzadzanie jakosScig 1 bezpieczenstwem zywnosSci,
WNT, Warszawa 2003




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

uzupehiajaca

Literatura 1. Normy ISO, Rozporzadzenia UE, Raporty: RASFF, IJHARS, PIS

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obcigzenie studenta —

Aktywnos¢ studenta i maddin

Zajecia prowadzone Udzial w zajeciach dydaktycznych, 45
z bezposrednim udzialem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 10
zajecia

Przygotowanie do zajec 15
Praca wtlasna studenta Studiowanie literatury 20

Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 15

przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 105

Liczba punktéw ECTS 4

* ostateczna liczba punktow ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowig uszczegotowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla

kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)

*** wybra¢ odpowiednio glowne stosowane metody dydaktyczne (zapisy muszg by¢ spojne z planem studiow), metody

ksztalcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt IX.3-4 Wytycznych do
tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja
Sniadeckich, jesli metody ksztalcenia na odlegto$¢ nie sa przewidziane dla danego przedmiotu / zajeé pkt 3B nalezy

skresli¢



Kod przedmiotu:

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH

A. Podstawowe dane

Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

Pozycja planu:

programow studiow

D18.2

Nazwa przedmiotu

Toksykologia zywnosci

Kierunek studiow

Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j

Poziom studiow I (inz.)
Profil ogoblnoakademicki
Forma studiow stacjonarne

Specjalnosé

Jednostka zarzadzajaca kierunkiem
studiow

Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii, Katedra Mikrobiologii i
Technologii Zywnoéci, Pracownia Towaroznawstwa Rolno-
Spozywczego

Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby
odpowiedzialnej za przygotowanie

dr inz. Dorota Wichrowska, dr inz. Katarzyna Go$cinna

sylabusa
Przedmioty wprowadzajace Brak wymagan
Wymagania wstepne Brak wymagan

B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw

Wvklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yriady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) ©) @) (P) ) (M ECTS*

A% 15 - 30 - - - 4

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

S Odniesienie do
Odniesienie do
e — charakterystyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu®* , II stopnia
efektow .
N (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wi Student zna przepisy prawa krajowego i unijnego. Ma | K W10 P6S WG
wiedze na temat zagrozen zywnosci.
w2 Zna podstawowe procesy w produkcji zywnosci oraz | K W08 P6S WG(inz.)
metody analizy instrumentalnej i sensorycznej Zywnosci.
UMIEJETNOSCI
Ul Posiada umiejetno$¢ pozyskiwania wiedzy z roéznych | K UO1 P6S UW(inz.)
zrodet, ich oceny 1 krytycznej analizy oraz stosuje
technologie informatyczne w zakresie pozyskiwania i
przetwarzania informacji zwigzanych ze studiowanym
kierunkiem.
U2 Dokonuje analizy zagrozen w produkcji i przetworstwie | K U08 P6S_UW(inz.)
zywnosci. Stosuje przepisy prawa krajowego i unijnego
dotyczace bezpieczenstwa i znakowania Zywnosci.

KOMPETENCIJE SPOLECZNE




Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

K1 Jest gotow do wspodtpracy w zespole wielodyscyplinarnym | K K03 P6S KK
w celu zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, ¢wiczenia laboratoryjne, pokaz, dyskusja

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo§é ***

wyktad zdalny w formie wideokonferencji, dyskusja zdalna

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyklady:

forma zaliczenia — kolokwium,

warunki zaliczenia:

W1, W2 - uzyskanie co najmniej 51% punktéw potwierdzajacych osiagniccie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.

Cwiczenia laboratoryjne (wymagana obecno$é na co najmniej 80% zajeé¢ ¢wiczeniowych):

forma zaliczenia: sprawozdania z éwiczen laboratoryjnych,

warunki zaliczenia:

Kolokwium (U1, U2):

uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagniecie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.,

warunki zaliczenia:

Projekt w grupach (K1, K2)

uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiggniecie efektu uczenia wymienionego w p. 2.

Skladowe oceny koncowej:

— 60% - ocena z kolokwium,

— 40% - sprawozdania z ¢wiczen, aktywno$¢ na ¢wiczeniach
Forma zaliczenia: kolokwium

Warunki zaliczenia: uzyskanie oceny co najmniej dostateczne;j

5. TRESCI PROGRAMOWE

Wyktady Podstawowe pojecia i definicje z zakresu toksykologii zywnos$ci. Naturalne
substancje toksyczne i antyodzywcze w zywnosci. Biotoksyny, bioneurotoksyny.
Zanieczyszczenia chemiczne, fizyczne, biologiczne w zywnosci pochodzenia
srodowiskowego, technologicznego i technicznego. Metody badan toksyczno$ci
substancji chemicznych. Definicja zatrucia i zakazenia pokarmowego.
Charakterystyka najwazniejszych patogenow wywolujacych zatrucia i zakazenia
pokarmowe w UE i Polsce. Zrodta zatrué/zakazen pokarmowych, objawy,
zapobieganie zatruciom i zakazeniom u ludzi. Przemiany substancji obcych
(ksenobiotykdw) w organizmie cztowicka. Substancje obce dodawane do
zywnosci celowo w przemysle spozywczym i w gastronomii. Inne substancje
szkodliwe obecne w zywnosci, np. alergeny. Substancje szkodliwe w zywnosci
powstajace w wyniku dzialania mikroorganizmoéow. Substancje obce w zywnosci

pochodzace z powietrza atmosferycznego. Pierwiastki metaliczne przenikajgce




Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

Cwiczenia

do surowcodw i zywnosci.

Obliczanie LD50 wybranych substancji toksycznych. Ocena jakosci wody do
picia. Ocena higieniczna mleka. Oznaczanie naturalnych substancji
antyodzywczych w produktach spozywczych -azotany (V) i (III). Chemiczne
zwigzki celowo dodawane do zywnosci- oznaczanie konserwantow w
przetworach  owocowo-warzywnych  (chlorki, siarczany). Zafalszowania
produktéw spozywczych- wykrywanie dodatku syropu skrobiowego w miodzie.

potrawami.

Szacowanie pobrania zanieczyszczen z racja pokarmowg 1 wybranymi

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH

PRZEZ STUDENTA

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody sprawdzenia, czy

zostal on osiggniety przez studenta)

Efekt Forma oceny
uczenia si¢ Kolokwium Sprawozdanie
W1 X X
W2 X X
Ul X X
U2 X X
K1 X
K2 X
7. LITERATURA
Literatura 1. Orzet D., Biernat J. (red.) Wybrane zagadnienia z toksykologii zywno$ci. Wyd.
podstawowa Uniwersytetu Przyrodniczego we Wroctawiu 2012.
2. Pasternakiewicz A., Dzugan M. Cwiczenia laboratoryjne z toksykologii
zywnosci. Wyd. UR Rzeszow 2013.
3. Brzozowska A. Toksykologia zywnosci. Przewodnik do ¢wiczen. SGGW
Warszawa 2010.
4, Sikorski Z.E. (red.) Chemia zywnosci, t. 3. Odzywcze i zdrowotne wtasciwosci
sktadnikow zywnosci. WNT Warszawa 2012.
5. Gawecki J., Mossor-Pietraszewska T. Kompendium wiedzy o zywno$ci i
zywieniu. PWN Warszawa 2014.
6. Senczuk W. (red.) Toksykologia wspotczesna. PZWL Warszawa 2017. Gertig
H., Duda G. Zywno$¢ a zdrowie. PZWL Warszawa 2004
Literatura 7. Truchlinski J. Cwiczenia z toksykologii zywnosci. Wyd. AR Lublin 2001.
uzupetniajgca 8. Ball S. Toksykologia zywnosci bez tajemnic. Wyd. Medyk 1998.

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obciazenie studenta —

zajecia

Aktywnos¢ studenta Lo oilin
Zajecia prowadzone Udzial w zajeciach dydaktycznych, 45
z bezposrednim udziatem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 10




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

Przygotowanie do zajeé 15
Praca wtlasna studenta Studiowanie literatury 20
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 15
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 105
Liczba punktéw ECTS 4

* ostateczna liczba punktow ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowia uszczegdlowienie wybranych, okreslonych efektéw uczenia si¢ dla

kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)
*** wybra¢ odpowiednio gléwne stosowane metody dydaktyczne (zapisy muszg by¢ spojne z planem studiéw), metody
ksztalcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt IX.3-4 Wytycznych do
tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja
Sniadeckich, je$li metody ksztalcenia na odleglo$¢ nie sa przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy

skresli¢



Kod przedmiotu:

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH

A. Podstawowe dane

Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

Pozycja planu: D19.1

programow studiow

Nazwa przedmiotu / zajec

Innowacyjne metody przedtuiania trwalosci produktow
Zywnosciowych

Kierunek studiow

PROJEKTOWANIE ZYWNOSCI NISKOPRZETWORZONE]

Poziom studiow I (inz.)
Profil ogolnoakademicki
Forma studiow stacjonarne

Specjalnos¢

Jednostka zarzadzajaca kierunkiem
studiow

Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii

Imi¢ i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa

dr hab. inz. Jarostaw Poberezny, prof. PBS
dr inz. Katarzyna Go$cinna

Przedmioty wprowadzajace

Wymagania wstepne

laboratorium.

Znajomos$¢ podstawowych zasad dotyczacych przemian
chemicznych i fizycznych, podstawowe zasady pracy w

B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw

Wvklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yriady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
(W) ©) L) (P) ) (T) | ECTs*

111 30 30 3

Celem zajec jest przygotowanie przez studenta pracy dyplomowej oraz przygotowanie

do egzaminu dyplomowego

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

Odniesienie do

Odniesienie do

Kierunkowvch charakterystyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu** WY II stopnia
efektow .
o (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wil Ma podstawowa wiedz¢ ekonomiczng, prawng i spoteczng | K W02 P6S_ WK
konieczng w  dzialalnosci gospodarczej o charakterze
inzynierskim zwigzanej z pozyskiwaniem, przechowywaniem,
przetwarzaniem, utrwalaniem surowcow i  produktow
spozywczych.
w2 Zna podstawowe metody, techniki, narzedzia, materialy i | K WO03 P6S WG

procesy wykorzystywane w badaniach 1 ksztaltowaniu
warunkow oraz technologii produktéw zywno$ciowych. Zna
mozliwosci  wykorzystania  zjawisk fizycznych, fizyko-
chemicznych, chemicznych i biochemicznych w odniesieniu do
procesow zachodzacych w wydhuzaniu przydatnosci produktow
zywnosciowych.




Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

W3 Student posiada wiedzg¢ z zakresu oceny jakos$ci plodow rolny. | K W08 P6S WG
Student zna metody i warunki utrwalania r6znych produktow
ro$linnych, tak by zachowa¢ ich odpowiednig jakos¢. Student
zna mozliwo$ci wykorzystania roslin uzytkowych i metody ich
przetwarzania w celu pozyskania z nich produkty o pozadane;j

jakosci.
UMIEJETNOSCI
Ul Po zakoniczeniu przedmiotu student potrafi dobraé¢ parametry | K U08 P6S_UW (inz.)
surowca w zaleznosci od jego rodzaju jak 1 kierunku
przetwarzania.
U2 Student potrafi oszacowa¢ straty 1 zmiany jakosciowe | K UOS P6S _UW (inz.)

produktéw roslinnych w zaleznosci od sposobu przetwarzania.
KOMPETENCIJE SPOLECZNE

Kl Po zakonczeniu przedmiotu student jest $wiadomy | K KOl P6S KR
roznorodno$ci, zmienno$ci 1 znaczenia metod utrwalania
produktow zywnos$ciowych.

K2 Student jest kreatywny oraz przygotowany do pracy | K K02 P6S_KK
indywidualnej jak i1 w grupie w celu efektywnego
przeprowadzenia do$wiadczen jak 1 prezentacji oraz
interpretacji uzyskanych wynikow.

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, ¢wiczenia laboratoryjne, film.

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo§é ***

Metoda synchroniczna wyktad zdalny w formie wideokonferencji, dyskusja zdalna

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo prezentacje multimedialne odtwarzane on-line

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyklady:

forma zaliczenia — egzamin

warunki zaliczenia:

W1, W2, W3 - uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagnigcie efektow uczenia
wymienionych w p. 2.

Cwiczenia laboratoryjne (wymagana obecno$é na co najmniej 80% zajeé¢ éwiczeniowych):

forma zaliczenia: kolokwium, sprawozdania lub projekt w grupach,

warunki zaliczenia:

Kolokwium (U1, U2):

uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagniecie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.,

warunki zaliczenia:

Sprawozdania lub projekt w grupach (U1, U2, K1, K2)

uzyskanie co najmniej 51% punktéw potwierdzajacych osiggniecie efektu uczenia wymienionego w p. 2.

Sktadowe oceny koncowej (jezeli przewiduje si¢ rézne formy zaliczenia ¢wiczen):
- 0,6 - ocena z kolokwium,

- 0,3 - aktywno$¢ na zajeciach (sprawozdania z ¢wiczen laboratoryjnych),

- 0,1 — sprawozdanie lub projekt grupowy.




Zatgcznik nr 3 do:
do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji
programow studiow

Forma zaliczenia: kolokwium, sprawozdania z zajg¢¢ laboratoryjnych, projekt.

Warunki zaliczenia:

Uzyskane punkty przelicza si¢ na oceny wedtug nastepujacej skali:

Procent punktow Ocena

92-100% Bardzo dobry
84-91% Dobry plus
76-83% Dobry

68-75% Dostateczny plus
60-67% Dostateczny
0-59% Niedostateczny

5. TRESCI PROGRAMOWE

Wyktady

Cwiczenia
laboratoryjne

1. Wspolczesne kryteria przedtuzania trwatosci Zzywnosci.

2. Rézne stopnie i metody konserwacji zywnosci (zmiany fizyczne, chemiczne,
enzymatyczne, mikrobiologiczne).

3. Stosowanie niskich temperatur — chtodzenie i mrozenie, stosowanie wysokich
temperatur: pasteryzacja, sterylizacja 1 systemy sterylizacji (handlowa i
techniczna, tyndalizacja).

4. Przedluzanie trwaloSci zywnosci oparte na odwadnianiu lub stosowaniu
substancji  osmoaktywnych: cukrzenie, solenie, zaggszczanie poprzez
odparowanie, kriokoncentracj¢ i procesy membranowe,

5. Skojarzone i niekonwencjonalne metody przedluzania trwaloSci zywnosci:
napromieniowanie, metody mechaniczne, stosowanie gazow, tluszczy czy
alkoholu etylowego.

6. Suszenie Zzywnosci i systemy suszenia.

7. Chemiczne metody konserwacji Zywnos$ci, zapobiegajagce zmianom
mikrobiologicznym i chemicznym, stosowanie dodatkéw do zywnosci.

8. Przyczyny powstawania strat podczas magazynowania zywno$ci i ich
klasyfikacja.

1. Wykorzystanie metod konserwacji zywnosci do produkcji przetworow
pochodzenia roslinnego i zwierzecego.

2. Technologia mrozenia. Ocena jako$ciowa wybranych produktow mrozonych.
3. Utrwalanie metoda zakiszania i marynowania.

4. Ocena jako$ciowa produktoéw roslinnych w zalezno$ci od metod utrwalania.

5. Wyznaczanie kinetyki suszenia produktow zywno$ciowych

6. Dynamika zmian wybarwienia produktéw zywnos$ciowych w zalezno$ci od
metod utrwalania i sposobu magazynowania.

7. Wykorzystanie kwaséw organicznych w przedtuzaniu trwatosci produktow
zywnos$ciowych.

8. Podstawowe metody fizyczne, chemiczne i biologiczne badania warunkow

srodowiska magazynowego.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH
PRZEZ STUDENTA

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody sprawdzenia, czy
zostal on osiggnicty przez studenta)
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Forma oceny (podano przyktadowe)
Efgkt . Egzamin . : .
uczenia si¢ : Kolokwium Projekt w grupach Sprawozdanie
pisemny
W1 X
w2 X
W3 X
Ul X ). X X
U2 X X X X
K1 X X X X
K2 X X X X
7. LITERATURA
Literatura 1. Biller E. 2003. Wybrane procesy w technologii zywnosci. SGGW Warszawa.
podstawowa 2. Flaczyk, E., Korczak, J. (2004): Towaroznawstwo wybranych produktow
spozywczych, AR Poznan.
3. Pijanowski, E., Dluzewski, M., Dluzewska, A., Jarczyk, A. (2006): Ogdlna
technologia zywnosci. Wyd. 8, WNT Warszawa..
4. Cichon Z. (red.) 2009. Towaroznawstwo zywnosci: podstawowe metody
analityczne. Wydawnictwo Uniwersytetu Ekonomicznego.
Literatura 1. Swiderski F. (red.) 2003. Towaroznawstwo zywnosci przetworzonej. Technologia i
uzupetniajaca ocena jakosciowa. Wyd. II, SGGW-Warszawa.
2. Hallmann E. 2014. Zywno$¢ ekologiczna. Wydawnictwo SGGW, Warszawa.
3. Czasopisma on-line: Przemyst Spozywczy, Przemyst Fermentacyjny i Owocowo-
Warzywny. Wydawnictwa, SIGMA-NOT Sp. z o.0.

8. NAKLAD PRAC

Y STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obcigzenie studenta —
Aktywnos¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)
Zajecia prowadzone Udzial w zajeciach dydaktycznych, 60
z bezposrednim udziatem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 5
zajecia
Przygotowanie do zajgc 10
Praca wtasna studenta Studiowanie literatury 10
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 10
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 95
Liczba punktéw ECTS 3

* ostateczna liczba punktéw ECTS

** efekty uczenia sie dl.

a przedmiotu stanowia uszczegétowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla

kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)

*** wybra¢ odpowiedn

io glowne stosowane metody dydaktyczne (zapisy muszg by¢ spdjne z planem studiow), metody

ksztatcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt 1X.3-4 Wytycznych do

tworzenia studiow oraz

projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja

Sniadeckich, jesli metody ksztatcenia na odleglo$¢ nie sg przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy

skresli¢



Kod przedmiotu:

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH

A. Podstawowe dane

Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

Pozycja planu:

programow studiow

DI19.2

Nazwa przedmiotu / zajec

Innowacyjne opakowalnictwo

Kierunek studiow

PROJEKTOWANIE ZYWNOSCI NISKOPRZETWORZONEJ

Poziom studiow I (inz.)
Profil ogoblnoakademicki
Forma studiow stacjonarne

Specjalnosé

Jednostka zarzadzajgca kierunkiem
studiow

Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii

Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa

dr hab. inz. Jarostaw Poberezny, prof. PBS
dr inz. Dorota Wichrowska

Przedmioty wprowadzajace

Wymagania wstepne

laboratorium.

Znajomos$¢ podstawowych zasad dotyczacych przemian
chemicznych i fizycznych, podstawowe zasady pracy w

B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiow

Wvklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yxiady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
W) © @) (P) ®) (M ECTS*
11 30 30 5

Celem zaje¢ jest przygotowanie przez studenta pracy dyplomowej oraz przygotowanie

do egzaminu dyplomowego

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

S Odniesienie do
Odniesienie do
. charakterystyk
. , . e kierunkowych .
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu : II stopnia
efektow .
s (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
W1 Ma podstawowa wiedz¢ ekonomiczng, prawna i spoleczng | K W02 P6S_ WK
konieczng w  dziatalno$ci gospodarczej o charakterze
inzynierskim zwigzanej] z materiatami stosowanymi do
opakowan, warunkami sktadowania i zabezpieczania produktow
zywno$ciowych. Posiada wiedz¢ =z zakresu utrzymania
obiektow i urzadzen oraz w zakresie standardow i norm
technicznych. Zna zasady ochrony wlasnos$ci przemystowej
oraz prawa autorskiego.
w2 Zna podstawowe metody, techniki, narzedzia, materialy i | K W03 P6S WG
procesy wykorzystywane w badaniach 1 ksztattowaniu
warunkow podczas zabezpieczania i przedluzania trwatosci
produktow zywnosciowych. Posiada podstawowa wiedzg z
zakresu zywotnosci, uzytkowania i eksploatacji urzadzen
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technicznych i obiektow stosowanych w koncowym etapie
produkcji zywnosci. Zna mozliwosci wykorzystania zjawisk
fizycznych, fizyko-chemicznych, chemicznych i
biochemicznych w odniesieniu do proceséw zachodzacych w
opakowaniach podczas dlugotrwatego ich wykorzystania.

W3 Zna technologie zabezpieczania roslin oleistych, zbozowych, | K W04 P6S WG
okopowych, korzeniowych, straczkowych. Zna urzadzenia
uzywane podczas pakowania materialu roslinnego. Posiada
wiedze o metodach stosowanych w koncowym etapie produkcji
materialow zywno$ciowych..

w4 Student posiada wiedze z zakresu oceny jakosci produktow | K W08 P6S WG
zywno$ciowych. Student zna metody i warunki magazynowania
roznych produktow roslinnych, w opakowaniach tak by
zachowaé ich odpowiednig jako$¢. Student zna mozliwosci
wykorzystania roslin uzytkowych i metody ich przetwarzania w
celu pozyskania z nich produktéw o pozadanej jakos$ci.

UMIEJETNOSCI

Ul Po zakonczeniu przedmiotu student potrafi dobra¢ warunki | K U08 P6S_UW (inz.)
sktadowania i opakowywania produktow zywnosciowych oraz
surowca w zaleznosci od jego rodzaju jak 1 kierunku
przetwarzania.

U2 Student potrafi oszacowa¢ straty i zmiany jakosciowe | K UOS P6S _UW (inz.)
produktow roslinnych w zaleznosci od sposobu sktadowania
produktéw w opakowaniach.

KOMPETENCIJE SPOLECZNE

Kl Po zakonczeniu przedmiotu student jest S$wiadomy | K KOl P6S KR
roéznorodnosci, zmienno$ci i znaczenia metod zabezpieczania
SUrowcow i zywnosci.

K2 Student jest kreatywny oraz przygotowany do pracy | K K02 P6S KK
indywidualnej jak i1 w grupie w celu efektywnego
przeprowadzenia doswiadczen jak 1 prezentacji oraz
interpretacji uzyskanych wynikow.

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

wyktad multimedialny, ¢wiczenia laboratoryjne, film.

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo$¢ ***

Metoda synchroniczna wyktad zdalny w formie wideokonferencji, dyskusja zdalna

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo prezentacje multimedialne odtwarzane on-line

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Wyklady:

forma zaliczenia — zaliczenie w formie kolokwium

warunki zaliczenia:

W1, W2, W3, W4 - uzyskanie co najmniej 51% punktéw potwierdzajacych osiagniccie efektow uczenia
wymienionych w p. 2.

Cwiczenia laboratoryjne (wymagana obecno$é na co najmniej 80% zajeé¢ éwiczeniowych):
forma zaliczenia: kolokwium, sprawozdania lub projekt w grupach,

warunki zaliczenia:

Kolokwium (U1, U2):
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uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiagniecie kazdego z efektow uczenia
wymienionych w p. 2.,

warunki zaliczenia:

Sprawozdania lub projekt w grupach (K1, K2)

uzyskanie co najmniej 51% punktow potwierdzajacych osiggniecie efektu uczenia wymienionego w p. 2.

Sktadowe oceny koncowej (jezeli przewiduje si¢ rozne formy zaliczenia ¢wiczen):
- 0,6 - ocena z kolokwium,

- 0,3 - aktywno$¢ na zajeciach (sprawozdania z ¢wiczen laboratoryjnych),

- 0,1 — sprawozdanie lub projekt grupowy.

Forma zaliczenia: kolokwium, sprawozdania z zajg¢ laboratoryjnych, projekt.

Warunki zaliczenia:
Uzyskane punkty przelicza si¢ na oceny wedtug nastepujacej skali:

Procent punktow Ocena

92-100% Bardzo dobry
84-91% Dobry plus
76-83% Dobry

68-75% Dostateczny plus
60-67% Dostateczny
0-59% Niedostateczny

5. TRESCI PROGRAMOWE

Wyktady 1. Techniczno- ckologiczne aspekty rozwoju opakowan stosowanych w
przemysle spozywczym.

2. Funkcje, rodzaje, podzial opakowan, materialty opakowalnicze (tworzywa
sztuczne, papier, szkto, metal, laminaty), i zastosowanie. COBRO.

3. Opakowania pasywne i aktywne. Opakowania jadalne.

4. Znakowanie opakowan oraz sposoby identyfikacji towaru (kody kreskowe
EAN).

5. Systemy pakowania zywno$ci pochodzenia roslinnego oraz ich praktyczne
zastosowanie. Nowoczesne trendy w opakowalnictwie.

6. Procesy zyciowe i zmiany fizjologiczne zachodzace podczas skladowania
produktow zywnosciowych.

7. Zmiany organoleptyczne i fizykochemiczne zachodzace podczas sktadowania
produktéw zywnos$ciowych w opakowaniach. Nowoczesne technologie
sktadowania owocow 1 warzyw krotko-, Srednio- i1 dlugotrwaltych w
innowacyjnych opakowanich.

8. Problematyka sktadowania/magazynowania surowcow i produktow roslinnych
przetworzonych. Podzial surowcow pod wzgledem klimakterycznosci.

oo 1. Badanie zmian organoleptycznych 1 fizykochemicznych surowcow i

laboratoryjne produktéw podczas ich krotko- i dlugotrwatego sktadowania w opakowaniach.
Opakowania pasywne i aktywne.

2. Sposoby zabezpieczania surowcOéw 1 przetworoOw w  warunkach
kontrolowanych i stymulowanych (shelf life- tzw. ,,zycia na potce”).

3. Charakterystyka opakowan z tkanin oraz tworzyw sztucznych. Metody

produkcji. Wlasciwosci. Zastosowanie. Oznaczanie termokurczliwosci folii.
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Identyfikacja folii opakowaniowych.

4. Charakterystyka opakowan metalowych. Metody produkcji. Wtasciwosci.
Badanie wyroznikow jakosciowych i parametrow opakowan aluminiowych.

5. Charakterystyka opakowan szklanych. Metody produkcji. Wtasciwosci.
Zastosowanie. Badanie odpornosci. Wady opakowan szklanych.

6. Charakterystyka opakowan papierowych i tekturowych. Metody produkciji.
Wilasciwosci. Zastosowanie. Badanie toreb papierowych. Ocena jakosci
skrzynek tekturowych.

7. Ocena oznakowania opakowan wg rozporzadzen KE. Projektowanie etykiety
opakowania do zywnosci.

8. Aspekt ekologiczny opakowan. Charakterystyka i rodzaje owinig¢ —
wlasciwosci, zastosowanie. Ocena formy konstrukcyjnej w opakowaniach do
mleka i napojow mlecznych.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH
PRZEZ STUDENTA

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody sprawdzenia, czy
zostal on osiggnicty przez studenta)

uczenia si¢

Efekt Forma oceny (podano przyktadowe)

Egzamin

; Kolokwium Projekt Sprawozdanie
pisemny

W1 X

w2

W3

PR R
R R RN

w4

Ul

U2

K1

R R R R R E R Rl
R R RN

K2

7. LITERATURA

Literatura
podstawowa

1. Ankiel- Homa M., Korzeniowski A., Czaja- Jagielska N., 2011. Innowacje w
opakowalnictwie. Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu.

2. Gajewski, M. 2005. Przechowalnictwo warzyw. Wyd. SGGW, Warszawa,
Lisinska-Kusnierz M., Cholewa A., 2006, Przechowalnictwo i transport towarow.
Wybrane zagadnienia, AE, Krakow.

3. Panfil-Kuncewicz H., Kuncewicz A., Juskiewicz M., 2012. Wybrane zagadnienia z
opakowalnictwa zywnosci, Olsztyn: Wydawnictwo Uniwersytetu Warminsko-
Mazurskiego.

4. Swiderski F. (red.) 2003. Towaroznawstwo zywnosci przetworzonej. Technologia i
ocena jakosciowa. Wyd. II, SGGW-Warszawa.

Literatura
uzupehiajaca

1. Hallmann E. 2014. Zywno$¢ ekologiczna. Wydawnictwo SGGW, Warszawa.

2. Czasopisma on-line: Przemyst Spozywczy, Przemyst Fermentacyjny i Owocowo-
Warzywny. Wydawnictwa, SIGMA-NOT Sp. z o.0.

3. Zin M., et al., 2008. Utrwalanie i przechowywanie zywnosci / pod red. Marka Zina
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; [aut. rozdz. Marek Zin, Wydawnictwo Uniwersytetu Rzeszowskiego, 2008.
4. Rozporzadzenia, normy.

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obciazenie studenta —
Aktywnos¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)
Zajecia prowadzone Udzial w zajeciach dydaktycznych, 60
z bezposrednim udzialem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 10
zajecia
Przygotowanie do zajec 15
Praca wtlasna studenta Studiowanie literatury 15
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 15
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 115
Liczba punktéw ECTS 5

* ostateczna liczba punktow ECTS

** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowig uszczegotowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla
kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)

*** wybra¢ odpowiednio glowne stosowane metody dydaktyczne (zapisy muszg by¢ spojne z planem studiow), metody
ksztalcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt IX.3-4 Wytycznych do
tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja
Sniadeckich, jesli metody ksztalcenia na odleglos¢ nie sa przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy
skresli¢
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Kod przedmiotu: ...l Pozycja planu: D20

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE/ZAJECIACH

A. Podstawowe dane

Nazwa przedmiotu / zajec Seminarium dyplomowe

Kierunek studiow Projektowanie zywnosci niskoprzetworzone;j
Poziom studiow I (inz.)

Profil ogolnoakademicki

Forma studiow stacjonarne

Specjalnos¢

a2 T T Sl o Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii, Katedra Agronomii

studiow
Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby Jadwiga Andrzejewska, prof.
odpowiedzialnej za przygotowanie Karol Kotwica, dr hab. inz., prof. PBS
sylabusa
Przedmioty wprowadzajace Wszystkie przedmioty realizowane w toku studiow
Wymagania wstepne Brak wymagan

B. Semestralny rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw

Wkiad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yxiady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
(W) ©) L) (P) (S) (T) | ECTs*
VI 30 3
VII 30 3

Celem zaje¢ jest przygotowanie przez studenta pracy dyplomowej oraz przygotowanie
do egzaminu dyplomowego

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

Odniesienie do GinEEs ¢
. , . . kierunkowych charaktery§ L
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu** okt II stopnia
cleklow (kod skladnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA

Wi Prawidlowo  interpretuje  definicje, analizy, | K WO0I P6S WG
ekspertyzy, projekty, opinie jako przedmiot pracy (inz.)
dyplomowe;.

W2 Zna sekwencje postepowania podczas | K W01 P6S WG
przygotowania, wykonania 1 pisania  pracy (inz.)
dyplomowe;.

W3 Zna przepisy prawa oraz obowigzujagce normy | K W02 P6S WK
odnoszace si¢ bezpieczenstwa zywnosci oraz zasady (inz.)
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Dobrej Praktyki Rolniczej

W4 Zna zasady prawa autorskiego, a szczegodlnie pojecie | K W02 P6S WK

plagiatu (inz.)
UMIEJETNOSCI

Ul Posiada umiejetno$¢ poszukiwania i korzystania z | K_UOI P6S_UW (inz.)
zasobow literatury 1 innych form wlasnos$ci
intelektualnej

U2 Potrafi wyeksponowa¢ oraz krytycznie oceni¢ wyniki | K UO1 P6S UW
wlasnej pracy dyplomowe;j (inz.)

U3 Postugujac  si¢  slownictwem  specjalistycznym,
wilasciwym dla studiowanego kierunku studiow, | K U02 P6S UW
potrafi przygotowad pracg pisemna

KOMPETENCIJE SPOLECZNE
K1 Wykazuje potrzebe nicustajacego poszerzania zdobytej | K K02 P6S KK

wiedzy

3. METODY DYDAKTYCZNE

A. Stosowane metody tradycyjne ***

seminaria, prezentacje, dyskusja

B. Stosowane metody ksztalcenia na odleglo§é ***

Metoda synchroniczna seminarium, dyskusja zdalna. Metoda moze by¢ stosowana w sytuacjach
nadzwyczajnych (okreslonych Zarzadzeniem Rektora).

Metoda asynchroniczna stosowana pomocniczo — nie jest planowana

4. FORMA I WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Semestr VI

forma zaliczenia: - aktywno$¢ na seminariach, referat, prezentacja
warunki zaliczenia — konieczne spetnienie trzech powyzszych aktywnosci;
Semestr VII
- forma zaliczenia — referowanie postepéw kolejnych rozdziatdéw pracy dyplomowej, prezentacja pracy
dyplomowe;j
warunki zaliczenia — konieczne spelienie obu powyzszych warunkow; ocena koncowa zalezna od
aktywnoS$ci na seminariach i poziomu merytorycznego prezentacji

5. TRESCI PROGRAMOWE

Whpisac¢ tresci osobno
dla kazdej z form
zaje¢ wskazanych w
punkcie 1.B

Bazy literatury — dostepnosc i zasady korzystania. Rozdzialty typowe;j
pracy dyplomowe;j z zakresu Zielarstwo i fitoterapia. Zasady sporzadzania
Spisu literatury i jej przegladu. Zasady opracowania analizy, ekspertyzy,
opinii, projektu. Zasady oceny wynikéw pracy witasnej 1 innych
uczestnikow seminarium. Zasady formutowania wnioskow i
przygotowania streszczenia pracy. Przygotowanie i przedstawienie
wynikéw wlasnej pracy w formie prezentacji multimedialne;.




Zatgcznik nr 3 do:

do Wytycznych do tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji

programow studiow

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH
PRZEZ STUDENTA

(dla kazdego efektu uczenia si¢ wymienionego w pkt. 2. powinny znalez¢ si¢ metody sprawdzenia, czy
zostal on osiggnicty przez studenta)

Forma oceny (podano przyktadowe)

Equt . Egzamin Egzamin . Prezentacja Aktywnos¢
uczenia si¢ : Kolokwium Referat . . na

ustny pisemny multimedialna seminariach
Wi X X X
w2 X X X
W3 X X X
W4 X X X
Ul X X X
[8) X X X
u3 X X X
K1 X X X
K2 X X X

7. LITERATURA

Literatura Mackiewicz 2001, Jak pisa¢ teksty naukowe? Wyd. Uniwersytetu Gdanskiego
podstawowa Weiner J. 1998, Technika pisania i prezentowania przyrodniczych prac naukowych —
przewodnik praktyczny, WN PWN Warszawa
Wojcicki W. 2006 Prace i egzaminy dyplomowe, Wyd. SGGW, Warszawa
Literatura
uzupetniajgca

8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN I PUNKTOW ECTS

Obcigzenie studenta —
Aktywno$¢ studenta Liczba godzin
(podano przyktadowe)
Zajecia prowadzone Udziat w zajgciach dydaktycznych, 60
z bezposrednim udziatem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 10
zajecia
Przygotowanie do zaje¢ 25
Praca wtasna studenta Studiowanie literatury 20
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 35
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 150
Liczba punktéw ECTS 6

* ostateczna liczba punktéw ECTS
** efekty uczenia si¢ dla przedmiotu stanowia uszczegdlowienie wybranych, okreslonych efektow uczenia si¢ dla

kierunku (jako tzw. efekty przedmiotowe nie nalezy kopiowaé efektow kierunkowych)
*** wybra¢ odpowiednio glowne stosowane metody dydaktyczne (zapisy muszg by¢ spojne z planem studiéw), metody
ksztatcenia na odleglo$¢ moga by¢ stosowane w zakresie przewidzianym pkt. IV.14-18 oraz pkt 1X.3-4 Wytycznych do

tworzenia studiow oraz projektowania i modyfikacji programow studiow w Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja

Sniadeckich, jesli metody ksztatcenia na odleglo$¢ nie sg przewidziane dla danego przedmiotu / zaje¢ pkt 3B nalezy

skresli¢




